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ПРЕДИСЛОВТЕ. 


зе: Хочетея знать старину, 
какова бы ви была ова, даже 
и чужую... 
Карамзинъ. 


Въ настоящее время, когда общество и школа на- 
чинають проникаться сознавемъ, что ничто такъ близко 
не’ стоить къ человзку, какъ окружающая его природа, 
и что ничто такъ благопрятно не дзйствуетъ на развите 
дЪтекаго тарактера, какъ она, и потому природов две 
начинаетъ все болЪе и бслЪе проникалъ въ вашу школу, 
номъ кажетея ве бозынтереенымъ и не безполезнымъ 
дополни.ь ботаническое изучеше растейй еще нЗкото- 
рыми историчеекими св8дфнями, касающимися какъ ихъ 
введешя въ культуру, такъ и той роли, которую н$ко- 
торыя изъ нихъ играли въ народныхь повзрьяхъ, обы- 
чаяхъ, празднеетвахъ и даже историческихь событяхъ 
У разныхъ народовъ. Историчесый элементъ этоть вне- 
сеть несомефнно въ ихъ изучеше еще новую живую 
струю интереса и то растеше, которое представлялось 
до сихъ поръ для ученика лишь ботаническимъ объек- 
томъ, окруженное исторической фабулой, пробрвтеть 
въ его глазахь еще больший интересь и обратить на 
себя еще большее его внимане. 

СвфдЪн эти могуть явиться, какъ намъ кажется, 
не безполезными также во многихъ случаяхъ даже и 
для взрослыхъ, такъ какъ вопросъ о томъ: откуда взя- 
лись наши обыденныя растешя, какъ они къ намъ по- 
пали, что съ ними было прежде, чВмъ оне появились 
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въ томъ видв. въ какомъ мы ими пользуемся, и какую 
роль они играли въ жизни народовъ—объ этомъ среди 
публики почти ничего неизвестно. Скажемъ больше. 
объ этомъ большинству никогда не приходило даже и 
вЪ голову; знаютьъ только, что изъ капусты варятъ щи, 
изъ картофеля — похлебку, что печеная р®па очень вкус- 
на, а всегда ли эти овощи существовали въ такомъ 
видЪ, какъ теперь. и что у каждаго изъ нахъ есть 
своя исторя—объ этомъ и не думали, 

Для перваго опыта мы коенемея въ предлагаемой 
книжЖкВ только налболбе близко стоящихъ къ намъ ра- 
стенш: садовыхъ цвфтовъ, огоролныхъ овощей и пло- 
довыхъ растенй, которые являются для насъ ие только. 
предметомъ наслаждешя или питашя, но съ культурой 
которыхъ приходитея имфть дЪло многимъ ученикамъ. 
какъ только они перебираютея на дачу, въ имВше, или 
даже если имвють у себя садикъ или огородъ въ город®— 
словомъ съ растешями. предетавляющими для многихЪь 
изъ нихъ предметъ аБтнихъ завят. 

Насколько высказываемое нами предположене спра- 
ведливо, насколько предлагаемая книжка окажется интс- 
ресной—покажетъ, конечно, лучше всего, опытъ; иль 
же наша — увеличить любовь къ изученю той самой окру- 
жающей насъ природы. которая, д®йствительно, являетея 
не только лучшимъ нашимъ помощникомъ въ ДФлЪ вос- 
питаня нашего юнаго покохвня. но и въ двд доста- 
вленя ему здороваго, интересваго, увлекательнаго раз- 
влеченя: 


ОГЛАВЛЕН1Е. 
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|. Чаши садовые цвЪты. 
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Левкой—72. Львиный зввъ-—6. Дъвица въ зелени—7, Душистый 
горошекъ—9. Лупинъ—!1. Гвозлика—13. Кампанулы—16. 
Бельдежуръ—13. Ноготки—19. Макъ-—20. Скабюза—23. 
Ириеъ—25. Царсе кудри—27. Аконить—30. Дельфи- 
нумъ—31. Наперстянка—33. Маргаритка—35. Шонъ—37. 
Ромашка— 39. 


|. Азатске цвъты. 


1. Китай: 

Астра—41. Китайская гвоздика—44. Ревень-45. Кожя-=47. 
_ 2. Остъ-Индя: 

Пзтуньи гребешки — 48. Амарантъ — 49. Гигантская коз 
нопля—51. Беговя пестролистная—53. 

3. Малая Азя, Камчатка и др. страны. 

Варская спЪсь—55. Делитра—56. Восточный макъ—58. Голо- 
стебельный макъ—58. Щетинистый макъ—58. Беземерт- 
никъ лиловый—59. Желтый безсмертникь-—60. Анютины 
глазки—61. Мальвы—63. Пиретрумъ-—65. Персидская ро- 
машка—65. Розы —66. 
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Ш. Африканске цефты. 


Резеда — 73. Рицинусъ — 74. Клещевина —74. Лобемя —75. 
Шпажникъ—17. Герань—79. 


№. Американсше цафты. 


1. Кавада и Соединенные Штаты: 

Голубки—81. Водосборь—81. Аквилемя—82. Кореопсисъ-83, 
Годемя—84. Флоксъ—86. Лобемя кардинальская—87. 
Лобемя огненная—67. Мимулусь—89. Пентетемонъ— 89. 
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Георгина — 92. Циння — 97. Бълый. душистый табакъ — 98. 
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Красные бобы—103. Ипомея—105. Мина Лобата—106. Калли- 
стег1я— 106. Канна—107. 
4. Южная Америка: 
а} Чили и Аргентина: 
Фукая—109. Петуня—111. Сальпаглоссисъ—112. 
Ъ) Перу: 
’Ночная красавица—113. Настуршя—115. Капуцинъ-—115. Ге- 
лотропъ—117. Подеолнухъ—119. Бегон]я клубневая—122. 
с» Бразнщя: 

Вербена—123. Гигантсыйй табакъ--126. Портулакъ—127. Шал- 

фей—125. 


\. Австралйсше ввЪъты. 


Бевсмертникъ—131. Разные боле рЬдко встрёчаюнцеся въ 
садахъ ивЪты—133. 
Й, Наши овощи. 
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1, Стручковые плоды. 


Руссый бобъ—139. Фасоль—148. Горохъ—151. Горошекъ—157. 
Сахарвый горошекъ-—159. Чечевица 160. 
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И. Плодовые овощи. 


Огурецъ — 163. Корнишонъ — 167. Тыква бутылочная — 167. 
Тыква круглая—171. Баклажаны —173. 


М. Луковичные овощи. 


Лукь—177. Цыбуля—186. Шнитлаухъ—186. Рокамболь— 197. 
Чеснокъ—187. Эшалоть—195. Лукъ-поррей—195. 


№. Корнеплоды . 


Ръдька — 199. Редиска — 204. Хрьнъ — 206. Рьпа — 209. 
Брюква—213. Морковь—217. Свекла—220. Петрушка—224. 
Сельдерей—927. Пастернакь—229. Картофель-—231. Зем- 
ляная груша—239. 


У. Листовые овощи. 


Капуста— 242. Сафой—244. Брюссельская Капуста—250. Коль- 
рабн—250. ПвЪфтная капуета—251. Броколи—254. Ла- 
тукъ- 254. Роменьъ—257. Эндивй““258. Скароль—258. 
Крессъ-салать—259. Шниинать—261. Новозеландеюй шти- 
натьъ—203. Щавель-—-264. Спаржа—264. Артишокъ—269. 
Кардонъ—272. Помидоръ—273. Сладюе кофевья—276. 


11. Наши плоды. 


ВмЪсто введения. ... еее 279 


1. Плоды умфренныхъ странъ. 


Яблоко—280. Айвз —282. Груша—283. Вишня—284. Слива —287. 
Мирабель—287. Ренклоды—287. Клубннка—287. Земля- 
ника—237. Ананасная земляника—288. Красная п бЪлая 
смородина — 2930. Черная смородина — 291. Крыжов- 
никъ—292. Агрызь —292. Малина—293. Оръхи—293. Во- 
лошеюе оръхи-—294. Арбузъ—295. Дыня-—=296. Канта- 
лупа—297. 
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й. Плоды теплыхъ странъ. 


Виноградъ — 298. Абрикосъ — 300. Переикъ — 301. Помера- 
нецъ — 302. Лимонъ — 303. Апельсинъь — 395. Ман- 
даранъ — 305. Анавасъ — 307. Гранать — 305. Грецюй 
ор$хъ—310. Каштань—312. Миндаль—315. Американсве 
оръхи-—316. Винная ягода—318. Финикь— 820. 


И. Наши суя народныя лакомства. 


Кедровые оръхи — 326. Цареградеюй стручекъ — 328. Дивй 
мель—329. Подеолвухи—382. 


. Наши садовые цвфты. 


ВмЪето введеюя. . 


Когда мы любуемся нашими цвзтами, врядъ ли мно- 
гимъ приходить въ голову, что въ этихъ пестрыхъ раз- 
нопвзтныхъ, чарующихъ наши взоры пвёточныхь ко- 
врахъ вотрёчаются растетя вовхъ частей свЪта и 
всевозможныхъ странъ, и что самые эти цвзтники пред- 
ставляютъ собой какъ. бы развернутыя передъ нами гео- 
графическя карты. 

И дЬйствительно, тутъ вы можете ветр®тить и ра- 
стетя холоднаго сЪвефа и жаркаго юга, растешя умфрен- 
ныхь странъ и настоящихъ Тропиковъ. Тутъ и афри- 
канны, и ачаты, туть и американцы, и европейцы, и 
даже австрал цы. Рядомъ с$ цизтами Японш и Китая 
встрёчаются цвфты Калифорни и СЪверной Америки, 
рядомъ съ цвЪтами съ мыса Доброй Надежды и сЪверной 
Африки—ицвфты южной Франщи, Испани, вообще, Европы. 
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И что особенно удивительно-—часто цв®ты, которые 
по роскошной формЪ и яркому цвёту мы сочла бы за 
уроженцевъ тропиковъ, оказываются обитателями на- 
шей родной части свфта— Европы, иногха даже Росси, 
и, наобороть. болфе скромные на видъ и блёдно окра- 
шенные—являютея уроженцами жаркихъ странъ, странъ 
яркаго солниа и высокой температуры. 

Такъ, вапримВръ, возьмемъ махровый левной—этотъ 
дивный по своей окраекз и красот формы цвЪтокъ. 
Ну, кто можеть себЪ представить, что это чудное ра- 
стеше—тотъь же самый невзрачный, въ видф крестака, 
цвЗтокъ, который встр5чается на югВ Европы на, слегка, 
сохонцеватой почв побережьевъ моря? А между тфмъ, 
въ этомъ не можеть быть сомнфШя. Нашъ садовый 
левкой—дитя культуры, а съ его дикимъ прародителемъ 
мы то и ДВлОо знакомимся, когда изъ посфянныхь нами 
оВмянъ левкоя выходить такъ вазываемый простой 
левкой, съ некрасивыми, похожими на крестики цвЗтами. 

Въ число нашихъ украшающихъ растенй онъ попалъ 
уже съ незапамятныхь временъ; вазване его означаетъ 
по-гречески „бЪлая ф1алка”“ (]еисо$ — бВлый и 1оп — фФалка), 
такъ какъ его прелестный запахъ иметь на самомъ 
ДЪЯЪ нЪкоторое сходство съ запахомъ флалки, & бВлый 
цвзтъ-——свойственную ему въ дикомъ состояши окраску. 

За прелестный этотъ занахъ его воздВлывали еще 
греки, и существуетъ даже вермя, будто тв ивЪзты, ко- 
торые вырастила Юнона въ пику Юпитеру *) для про- 
кормлешя обращенной въ корову несчастной По, были 
вичто иное, какъ этотъ левкой. Они не только дфлали 
изъ него постоянно букеты, но и обвивали сплетенными 
изъ него гирляндами чаши, изъ которыхъ пили вино. 

Его разводили также въ древнемъ РимЪ, и притомъ 
въ такомъ громадномъ количеств, что Горашй, бизуя въ 
одной изъ своихъ одъ все увеличивающуюся роскошь въ 
РимЪ, упрекаеть римлянъ за то, что они превратили 
свои виноградники и оливковые сады въ поля, засЪянныя 
левкоемъ, чтобы упиваться его одуряющимъ запахомъ. 

Любовь къ хевкою сохранилась въ Италии и до сихъ 
поръ, особенно же къ его ярко-краеному виду, которымъ 


*) Юпитеръ вырастилъ для нея авютины глазки (см. дальше). 
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на Пасхз украшають въ РимЪ и въ большей части 
итальянскихь гороховъ праздничные столы не только 
вовхъ богатыхъ, во и бёдвыхъ людей, алтари церквей, 
могилы хорогихъ покойниковъ — и вообще, цвЪтокъ 
этоть, носЯПЦЙ по-итальянека даже назваше цвьфтка 
Пасхи — Иог Ча Раздиа, являетов въ это время столь 


Рис. 1. Левкой. 


же необходимой принадлежностью праздноватя Христова 
Воскресенья, какъ красное яичко у насъ. 

Махровая его форма, которая теперь только и п*- 
нитея, появилась еще въ средые вЪфка, когда хевкой 
играть столь важную роль въ цвфтникахъ садовъ ры- 
царскихъ замковъ и монастырей и когда уходу за вимъ 
посвящали столько трука благородныя дамы и пажи. 
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Тогда, говорятъ, одно время доводили величину его 
махровыхь цвЗтовъ чуть не до величины розы, но 
потомъ, вслВдетвые неумВнья получать постоянно махро- 
вые цвфты, признали его капризнымъ, забросили и на 
много лёть изгнали изъ цвзтниковъ. 

Насколько получеше его махровыхъ цвЪтовъ зави- 
сить оть случая, лучше всего доказываеть перешедний 
изъ временъ язычеетва въ Итами теперь обычай выс»*- 
вать левкой непремВнно въ дни полнолущя, такъ какъ 
только изъ поеВянныхь въ эти дни сёмянъ, будто бы, 
получаются махровые цвфты. 


Левкоемъ увлекалась и знаменитая французская тра- 
гическая актриса Рашель, которая не иначе пазывала. 
его, какъЪ „неувядаемой красотой“. ВеЪ вЪнки, ве бу- 
кеты, которые ей подносились, были одно время всегда, 
изъ этихь ивзтовЪ. 

Левкой можеть достигаль необычайно крупныхъ раз- 
мВровъ, и въ 1822 году, но словамъ Филиппеа, былъ 
вырощенъ въ Нотингъ-ХолВ въ Англ экземиляръ. кото- 
рый имфль 12 футовъ въ обхват®. такъ что одинъ 
представлять собой цЪлый громаднЪйлий букетъ. 

Вообще надо замЪтить, что изъ современныхъ наро- 
довъ нигдВ такъ усердно не занимались культурой левкоя , 
какъ въ АнгМи, гдВ въ Лондон и УайдЪ существовали 
спещальныя для его разведен!я . садоводства уже съ 
начала ХУШ столп. 

Какъ противоположный примфръ, мы можемъ при- 
вести резеду. Что можеть быть скромнфе и проще этого 
пвтка, котораго всю прелесть составляетъ его дивный, 
ни съ чЪмъ несравнимый запахъ? Глядя на него, тажъ 
_и хочется отнести его къ числу нашихъ туземныхъ ра- 
стенй. А между тВмъ (кто бы это сказалъ?) родина 
его—богатыя солнцемъ и бздныя дождемъ страны: Варва- 
райское побережье и Египетъ, откуда резеда принесена, 
была къ намъ въ Европу лишь л®тЪ 150 тому назадъ. 

Впервые прелестное растеше это появилось въ 1142 г. 
въ королевскихъ садахъ въ ПарижВ. Чудесный его запахъ 
проложилъ ему быстрый путь всюду, и вскор® его стали 
воздЪлывать въ такомъ количеств®, что горшокъ резеды 
одълалея необходимой ‘принадлежностью каждаго дома. 
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Въ настоящее время за границей существують цф- 
лые города. какъ изприм®ръ, Генть, Люттихь и Бер- 
ливъ, гдЪ резедой засфваютъ цфлыя поля и гдЪ куль- 
тивируюгь даже ее въ вихЪ деревцевъ и пирамидъ въ 
два и б04%е аршина вышивы. 

Слово „резеда“ происходитъ отъ залинскаго глагола 


и че 


Рис. 2. Резеда. 


тездаге—лЪчить, такъ какъ въ старину ее употребляли 
какъ заклинательное и бозе-утоляющее растеше. 


Теперь перейдемъ къ дальн®йшему раземотрвню ва- 
ходящихся въ нашихъ цвфтвинагь растейй и прежде 


р поемотримъ, кая украшающя растешя дала намъ 
вропа.. 


ур ру 


Г. Европейек!е цвЪты. 


Кому приходилось бывать на юг Франщи, тоть, 
безъ сомнВшя, нерБдко ветр®чалъь на старыхъ разва- 
ливтихся стфнахъ небольция ярко окрашенныя, похожя 
на напгь диюЙ ленникъ ([лпаг1а у!еат13), растеня, ко- 
торыхь французы называютъ реше 4е ]опр — волчьей 


Рис. 3. Львиный эЪвВЪ. 


пастью. Это прародители нашихъ прелестныхъ садовыхъ 
пвзтовъ, носящихь научное вазваше Антиринумъ 
(АрбитЫпит 1а)0з), которыхъ мы попросту называемъ 
львинымъ зЪвомъ. И мы оказываемея правы, такъ какъ 
вазваше это ведеть 680е начало еще изъ древней Гре- 
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щи. Разсказываютъ, что когда Геркулесъ, совершая 
свои двЪваддать  знаменитыхь цодвитовъ. побЪдилъ 
везыьъ извЪетнаго Немейскаго льва, то не только при- 
велъ въ восторгь вевхъ смертныхь, но даже и веъхъ 
боговь на Олимп8. И вотъ, чтобы достойно паградить 
его и увВков®чить, такъ сказать, этоть заыВчательный 
подвигъ, богиня Флора создала пвокъ, напоминавший 
я своимъ цазтомъ и своей формой окровавленную пасть 
чуховвща, которая еще такъ недавно съ ревомъ рас- 
крывалаеь, чтобы растерзать славнаго сына Зевса и 
Алкмены. 

И съ тхъь поръ растеть этоть прелестный цвЪ- 
токъ на землЪ, переживь и боговъ и героевъ, и 
раскрываетъ теперь свой красный зВвъ не для того, 
чтобы кого-либо пожрать, & для того, чтобы или уго- 
стить своимъ сладкимъ нектаромъ, кроющимся въ глу- 
бин цвфтка, пчелку, или доставать. удовольстве заста- 
вляющимъ его раскрываться дВтямъ. 

Въ среднихъ взкать львиный ефвъ считалея пре- 
краснымъ средствомъ противъ вавождешя дьявола и 
чаръ вЗдьмъ. Его употребляли также какъ средство, 
чтобы заставить кого-либо разлюбить или, наоборотъ, 
номочь- разстроившемуся супружеству. 

Не меньшее внимане дётей, чВмъ львиный зЪвЪ, 
обращаеть на себя своей странной формой и другой 
садовый цвфтокъ, котораго родинсй является не только 
Квропа, но лаже Росая—вЪтокъ нашихъ южныхъ сте- 
пей— ДЪвица въ зелени (М1сеа датазсепа). НЁмцы его 
навываютъь „невестой въ раепущенныхъ волосахъ“ 
(Вгащ ш Наатеп), такъ какъ, дёйствительно, множество 
тоненькихъ зеленыхъ нитевидныхъь листочковъ см®ши- 
ваются съ цвзтами и представляють собою н$что въ 
родЪ волосъ. 

Девица въ зелени (рис. 4) носить по-нёмецки еше 
назване „Сгее пп Визеве“ (Маргарита въ кусточкВ) и 
цвтка св. Екатерины. О первомъ вазваши ‘одна австрий- 
ская легенда разсказываеть сзВдующее. 

У одного богатаго, но скупого крестьявина была 
красавица дочь Маргарита, & у жившаго напротивъ его 
ОВдняка—красавець сынъ Иванъ. Об& молодые люди 
полюбили другь друга; но богатый крестьянинъ ни за 
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что не хотВлъ согласиться на, свадьбу и даже запретилъ имъ 
видфться. И вотъ бфдняжки могли только глядфть издали 
другъ на друга: она изъ своего сада, аонъ съ дороги. Но 
ови такъ упорно глядфли другъ на, друга, что ноги ихъ 
вросли въ землю и оба превратились въ два цвтка: 
она въ нашу дЪвицу въ зелени, а онъ въ подорожникъ. 

Что касается до названя ивфтка св. Екатерины, то 
растеше получило его оттого, что средневЪковые живо- 
писцы, рисуя св. Екатерину, колесованную, какъ из- 
вЪетно, въ 307 г. по Р. Х. императоромъ Максенщемъ, 


Рис. 4. Дъвица въ зелеви. 


изображали ее всегда съ колесомъ и съ имфющимъ съ 
нимъ н%®которое сходство цв5ткомъ „двицею въ зелени“. 

Съ цвзткомъ этимъ связываютъ также повЪфетвова- 
ве о смерти знаменитаго Фридриха Барбароссы. 

Какъ известно, этоть славный  императоръ умеръ во 
время предпринятаго имъ противъ турокъ крестоваго по- 
хода, выкупавшись въ рёкЪ Каликади®. По всей вфроятно- 
эти, смерть послздовала, отъ удара, такъ какъ вода въ ис- 
точникВ этомъ очень холодна, а въ старину купались 
безъ всякихъ предосторожностей и часто прямо послЪ 
Фды. Но легенда украсила смерть его слБдующимъ вы- 
мысломъ. Разсказываютъ, будто, Барбаросса не умеръ, 
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& погябъ, увяекишеь красотой дявной царицы русалокъ, 
которая изъ водъ Каликадны приманила его къ себё ни 
утацила въ евои подводные чертоги. Напрасно, гово- 
ритъ легенда, на другой день всюду искали Барбароссу 
преданные ему рыцари, напраено искажь его и находив- 
пийся вмветЪ съ нимъ вЪ поход® союзникъ ого англЁй- 
сы король — отъ елавнаго императора не осталось и 
слвда. но, гуляя по берегу, король замфтилъ никогда 
невиданный имъ голубой цвЪточекъ, весь  опутанный 
тонкими листьями, какЪ волосами. Цв$точекъ этоть быль 
нашей „дВвицей въ зелени“. Онъ явился, по словамъ 
легенды, какъ бы образомъ похитившей Барбароссу ру- 
салки и служилъ безмолвной вЪзстницей, посланной Барба- 
роесой своему другу англЙскому королю Ричарду Льви- 
вому Сердцу, чтобы сообщить о поетигшей его участи. 

Но если эти два пвЪтка отличаются оригинальностью 
своей формы, то что можетъ быть прелестнзе не только 
по своей форм%з, во и по своему запаху, какъ нашъ 
душистый горошенъ? Его самыхъ чудныхь колеровъ 
цвфткя похожи не то на какихъ-то бабочекъ, не то на 
крылышки эльфовъ. Особенно же красивъ новый видъ 
экерефордскихь горошковъ (рис. 5), которые при своей 
прелестной росписи отличаются еще и величиной цвзтковъ. 

Родиной душистаго горошка считается Сициля, хотя, 
говорятъ, онъ будто бы быль привезенъ изъ Цейзона, 
но въ Сицилм ол зстр8чается на поляхъ въ совершенно 
дикомъ видв. Такъ какъ овъ введенъь былъ въ садо- 
вую культуру лишь въ послзяшя стол®тя, то о немъ, 
понятно, не сложилось никакихъ сказанй ни въ хрев- 
ности, ни въ среде вЪка, и теперь только, если не 
ошибаюсь. въ Палермо бываетъ какой-то праздникъ, 
когда этимъ горошкомъ украшаются вс алтари церквей 
и когда букеты изъ него носятъ на груди вс двушки 
и молодые люди. 

Душистый горошекъ быль всегда однимъ изъ люби- 
мыхъ ивётовъ въ Англи и уже у Шекспира въ его 
„СнЪ въ тВтнюю ночь“ мы вотрёчаемъ такую тираду: 

„Господинь Душистый горошек прошу  васъ 
поручить меня благосклонности госпожи Шелухи— вашей 
матушки и Стручка вашего батюшки. Очень желаю съ 
Вами покороче познакомиться“. 
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За послфднее время особенно увлеклись душистымъ 


Рис. 5. Душистый горошекъ. 


горошкомъ Англичане и Американцы. ТЗ и друме со- 
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ревнуютъ пругъ передъ другомъ кто выведетъ боле круп- 
ные, красиво окрашенные и пахуч!е цвЪты. Причемъ Англи- 
чане стараются усовершенствовалть апгийсый сорть „Эк- 
фордъ“, а Америкавцы свой сортъ „Слайнсеръ“. Теперь 
образовались даже, тамъ и здЪсь. огобиыя Общества любите- 
лей этого цвЪтка, которыя ставятъ себ залачею елёдить 
з& появлешемъ новостей горошка у садоводовъ. Для 
этого спешально избранные члены Фздлт?- по этимъ садо- 
водетвамъ и отм чаютъу себя всякое новое усовершенство- 
ваше. Что касается до самихъ садоводовъ, то у нихъ подъ 
горошкомъ находится по 8 и даже болЪе десятинъ. За ун- 
цю сЗмянъ такихъ новостей любители плалять по 5 
шилл. и даже по 1 фунту стерлинговъ. 


Цвёты душиетаго горошка въ бутоньеркахъ, бу- 
кетахъ, убранствВ обФденныхьъ столовъ, вазъ ит. д. 
считаются телерь въ Англи и Америк послёднимъ 
словомъ моды и носятся въ петлиц® самыми выдаю- 
щимися дзятелями этихъ странъ. 

КромЪ того тамъ разводять еще карликовый сортъ 
его, извзетный подъ назвашемъ „купидонъ“, который 
не вьется, а кустится и покрывабтся обильно цв®тами. 
Сортъ этоть очень хорошть какъ комналное растеше. 

Къ европейскимъ же пвфтамъ относится и другое 
чрезвычайно душистое раетеше изъ семейства бобовыхъ— 
Лупинъ (рис. 6). Родиной его служить югъ Европы, 
тдЪ онъ встрёчается въ дикомъ вид и, образуя часто 
крупные кустики, во время цвётешя превращаеть не- 
р8дко луговины въ настоящий цвфтникъ, нри чемъ не- 
супййея отъ его ивЪтовъ прятный, похож на резедо- 
вый, ароматъ чувствуется на иль версты. 

Научное свое назвае, рартиз, по словамъ Плиня, 
растеше это получило оть латинскаго слова шриз — 
волкъ, такъ какъ сВие#а его съ удивительной силой 
вростаютъ въ землю и съ волчьей жадностью высасы- 
ваютьъ изъ нея вс питательныя вещества. ЦШвты его 
вращаются постоянно ВслЗдъ за солнцемъ, такъ что и 
въ пасмурную погоду оно можеть служить для земле- 
ЯЪльца всегда указателемь того м8еть. откуда свЪтитъ 
солнце, и слБдовательно является какъ бы естествен- 
ными часами. Онъ цвфтеть три раза въ лВто и предета- 
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вляеть собой единственное растеше, которое не требу- 
еть, чтобы земля была разрыхлена и воздЪлана. у 

Вращаясь вслВщъ за сознцемъ, лупинъ обладаетъ 
еще, какъ и ифкоторыя друйя бобогыя растевя (напр., 
клеверъ), большой чувствительностью къ силЪ освЪще- 
шя солнцемъ: листья его въ наступленемьъ сумерекъ 
повисаютъ и погружаются въ сонъ, & съ восходомъ 
солнца, проснувшись, сыова приподпнмаются. Любопыт- 
ное явлене это можеть наблюдать веямй. 

Лупинъ довольствуется самой сухой песчаной поч- 
вой, которую самъ хорошо разрыхляеть и дфлаетъ ое 


Рие. 6. Лупинъ. 


раодородною. ВслВдотве этого уже съ лревнихъ временъ 
его высВвали въ тзхъ м%стахъ, кототляя желали едЪлать 
пригодными для воздфлываня боле треговательныхъ рас- 
тен, & скошенной зеленью его (листьями и вЪтвями) удоб- 
рязи поля. Такъ было, напримВръ, ст „песочницей Рим- 
ской Имперш“, какъ называли въ васмфшку римляне 
теперешнюю прусскую провинщю Бравленбургъ, гд® это 
растеше явилось передовымъ двигателемъ земледвия. 
КромВ того, зелень этого растешя служила прекраспымъ 
кормомъ для домашняго скота, особенно овецъ, а воз- 
дылывавицяся въ Греши, Итами и вообще южной Ев- 
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ропв смена его зиди даже въ пишу бзднымь жителямъ 
(майнотамъ), которыхъ велфдетве этого даже называли 
лупинофагами (зупино$дами). Ими же питались, гордясь, 
что Фдятъ такую простую пищу, и философы циники. 

Зерна эти въ неприготовленнбмъ вид$ имфють горю, 
непр!ятный вкусъ, а о происхождени этого вкуса въ Сипи- 
п существуеть, основываясь на звуковомъ родствЪ 
словъ: пинйя (рии$) и хупинъ (ри), слЬдующая легенда. 

Разсказываютьъ, что. зупинъ нЪкогда былъ въ Египть 
большимъ деревомъ, подъ которымъ, утомившись отъ 
дальняго пути, хотЪла отдохнуть Пресвятая ДЪва Мар я 
съ младенцемъ исусомъ. Но лупинъ, будто, ежалъ свои 
листья, какъ онъ это двлаеть съ наступленемъ ночи. 
и отказалъь Ей въ тни. Тогда Пресвятая Маря ела 
подъ пивей, которая въ то время была низенькимъ де- 
ревпомъ. Питя съ ралостью распростерла налъ Ней 
свои взточки такъ широко, насколько могла. Благосло- 
вене Болией Матери помогло ея росту и она ефлалась 
большимъ деревомъ, и воспоминанше объ этомъ событи 
сохранилось въ с®менахъ ея, въ которыхъ, если раз- 
рьзать ихъ продольно, можно, какъ. говорятъ, различить 
блатословляющую руку Христа-младенца. Угрюмый же 
лупияъ сморщалея въ маленькую горькую травку. ко- 
торая даетъ таюя противныя и& вкусъ смена, которыя 
рётажтся Зеть лишь ОЪФдняки. 

Ветр$чается еще другой видъ лупина, съ б8ло-си- 
ними цвЗтами ([. ти{аЪ$), который отличается также 
прятнымъ запахомъ, во котораго родина Южная Аме- 
рика, & также мяоголётн видъ Г. роурву!иаз, родомъ’ 
изъ Колумби, съ трехивЪтными (6%л0-сине-желтыми) 
цвфтами. Послвдяй отличается замВчательно красивой, 
сочной листвой и отлично зимуетъ въ грунту. Об® вида 
являются сравнительно поздвими пр1обрётешями садо- 
водетва; первый былъ привезенъ въ Европу въ 1819 го- 
ду, а послвдый въ 1826 году. 

Въ твхь же южныхъ м8стностяхъ Европы встр8ча- 
ются еще два нашихъ садовыхъ растевя: гвоздика и 
кампанулы. Гвоздика имЗетъ несколько видовъ: одинъ, 
родиной котораго надо считать главнымъ образомъ Дал- 
мацюо, является прародителемъ той садовой формы, ко- 
торая носить назваше турецкой гвоздики (рис. 7) и 
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которая, благодаря искусству садовниковъ, вместо перво- 
начальнаго пунцоваго цвфта обладаеть теперь всёми от- 
тЬнками, пачиная отъ снфжно-бвлаго и до темно-кар- 
миннаго, при чемъ иметь часто очень пеструю роспись 
я махровыя формы. Друтой видъ, родиной котораго надо 
считать югъ Франщи, гдЪ онъ растетъ преимущественно 
на развалинахъ стфиъ, является прародптелемъ той 
чудной классической формы, которая носитъ у насъ 
назваше голландской 
гвоздики и отличается 
какъ необычайной яр- 
костью своей окраски, 
такъ и особенно за- 
мВчалельной махрово- 
стью. Видъ этотъ, вве- 
денпый въ культуру 
‚ еще лЬтъ 50 тому на- 
задъ, долгое время 
оставалея достояемъ 
теплицъ, такъ какъ да- 
валъ ивфты лишь на 
второй годъ, но за по- 
селЪдне годы оть него 
отведены двЪ замЪча- 
тельныя, зацв®тающя 
въ тоть же годъ (къ 
концу лВта) разновид- 
вости: гвоздика Мар- 
гарита и Шабо (рис. 
8), изъ которыхъ по- 
саЪдняя, кром% ранняго 
нвЪтешя, отличается еще удивительной величиной своихъ 
цвфтовъ, достигающихь нерЪдко величины небольшой 
георгины. 

Главными производителями этихъ послВднихъ сортовъ 
ГРОЗДИКИ ЯвВдЯюЮтся города Ницца и С.-Рафаэль, снаб- 
жаютще рёзаными цвфтами всю зиму всю Европу. Ввовъ 
этихъ рёзаныхъ цвЪтовЪ, являвш ся у насъ въ прежнее 
время случайнымъ, за лосяёдн!е годы принимаеть все боле 
и болЪе грандозные размВры. Интересно, что починъ этому 
оригинальному снабжению Европы р8заными цвфтами поло- 


Рис. Т. Турецкая гвоздика. 
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жиль не какой-нибудь профессональный садоводъ, а 


Рис. 8. Гвозцика Шабо. 
извфетный французсюй писатель Альфонсъ Карръ, ко- 
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торый, какъ это часто случаетея и съ другими выдаю- 
щимися людьми, считаль-себя болфе искуснымъ сало- 
водомъ, чёмъ писателемъ, и даже на дверяхь своей 
квартиры сдфлалъ крупными буквами оригинальную нал- 
пись: „А. Карръ, садоводъ“. Живя круглый годъ въ 
Ницц®, А. Карръ по зимамъ сталь посылать евоимь 
парижекимъ друзьямъ букеты цвЪфтовъ, которые всегда 
доходили въ такомъ прекрасномъ вид, что возбуждали 
всеобщее удивлеше. ИзвЪете объ этомъ не замедлило 
распространиться и среди садоводовъ, и вскор% они на- 
чали пытаться получать зимой цвзты изъ Ниццы. И 
вотъ, мало-по-малу, съ легкой руки Карра, этотъ новый 
видъ цвфтовъ сталъ распространяться по всей ЕвропЪ. 
_ Гвоздика была однимъ изъ любимфйшихь ивЪътовъ 
съ древнЪйшихъ временъ. Она возникла, по одному 
греческому сказан!ю, изъ крови пастушка, убитаго бо- 
гиней Д1аной за, то, что онъ помфиалъ ей охотиться. 
Убивъ его, богиня почувствовала сильныя угрызеня ‹о- 
взети и, чтобы хоть какъ-нибудь загладить свою вину, 
просила, великаго Зевса вырастить изъ крови невинно 
погибшаго какой-нибудь цвЪтокъ. Зевсъ услышаль ея 
просьбу и на мЪетБ преступленя выросла напоминавшая 
его своей кровавой окраской красная гвоздика. 

О. происхождени ея сложилось также и христанское 
предан!е. Чехи ‘называютъ ее „Богородицыными слез- 
ками“ и разсказываютъ, что. въ то время, когда Пре- 
святая Маря провожала своего Сына на крестное рас- 
пяте, изъ ея свфтлыхъ очей падали крупныя слезы и 
тамъ, гдж онз упали на землю, тамъ выросла дикая 
гвоздика, которая и понынв носить на себз слЪдь 
этихъ божественныхъ слезъ. Срывая такую гвоздику, 
чешекмя дЪти причитываютъ: „Богородицыны слезки, 
сдълайте, чтобы у насъ никогда яе болЪли глазки!“ и 
взрять, ч0, если нотереть этими цвЪтами больвые 
глаза, то они излЗчался. 

Въ настоящее время особенною любовью иВЪтокъЪ 
этоть пользуется въ Итажи и Ислани, гдВ онъ счи- 
таетея талисманомъ противъ веякаго рода опасностей и 
цвЪткомъ дюбви. 

Что касается колокольчиковъ, иначе Кампанулъ (Сат- 
рапи& шедат) (рис. 9), то они. растуть въ самыхъ 


и 


сухихь м5стахъь Прованса. Съ этимъ чуднымь коло- 
кольчикомъ связано сказаше объ изобрфтеши церковныхъ. 
колоколовь и о введени ихъ въ употреблене во время 
церковной службы. | 

У первыхь христанъ, какъ извфетно, не сущеетво- 
вало колоколовъ, и. чтобы созывать вфрующихъ на бого- 
служеше, употребляли особыхъ глашалаевъ, которые, 
обфгая хрисансвю дома, извЪщали ихъ о времени 
церковной службы. Первый колоколъ, созвавийй хри- 


Рис. 9. Кампанула медумъ плена. 


станъ, былъ колоколъ, повёшенный на соборВ города 
Нола въ провинци Кампанши, откуда, вФроятно, и про- 
изошло итальянское назване колокольни — кампанилья. 
Это было въ 1500 году по Р. Х. Изобрвтателемь его 
считается епископъ нольскй Паулинй, которому мысль 
сдЪлать колоколъ и ввести его въ употреблеше, по сло- 
вамъ сказашя, была какъ бы внушена свыше. Легенда 
разсказываеть, что однажды, когда этоть благочестивый 
епископъ гуляль во время захода солнца по полян® 
ТВса, то прелесть окружавшей его природы, дивные пе- 


2 


— 18 — 


реливы красокъ заката и тихЙ пюпотъ лфса привели 
его въ такое умилеше, что, сложивъ руки, онъ благого- 
вЪйно опустился въ молитвЪ на колЬни и воекликнулъ: 
„Будь благословенъ и прославленъ Господь Веедержи- 
тель въ Твоемъ величи; пошли мнЪ, Боже, какой-ни- 
будь знакъ, что Ты со мною и пе покинешь меня до 
конца дней моихъ!“ И вдругъ въ эту минуту раздалея 
вокругт него тих, едва сльшный дивный звонъ и онъ 
увидвлъ, какъ сище колокольчики, колеблемые вечер- 
нимъ вфтеркомъ, наклоняли свои головки. Въ воспомина- 
ше объ этой чудной минутЪ Божьяго благословеня бла- 
гочестивый епископъ, возвратясь домой, приказалъ 
отлить изъ м$ди гигантеюй ивЪтокъ колокольчика и, 
укр8пивъ его на вершинЪ собора. созывать его звономъ 
правов®рныхъ на молитву. 

Еще южнфе. на самомъ краю западной Европы, въ 
Португамв, встрчается другой очень красивый, но въ 
настоящее время уже довольно р%®дко ветр5чающйся на, 
нашихъ клумбахъ цв8токъ-—Белльдежуръ (Сопуо]уо1и$ 
$11с010г) (рис. 10)— совершенно голубой съ желтой 
серединой вьюнокъ. Не обладая прятнымъ запахомъ, 
тзмъ не менфе, пвфтокъ этоть очень миль, такъ какъ 
имЪетъ р8дкую среди садовыхъ ивфтовъ еиневато-голу- 
бую окраску. 

Въ европейсюе сады этотъ португальсый цвЪтокъ 
попаль еще въ 1629 году, когда сЪмена его впервые 
были присланы въ Авглю для разведевя въ сады короля 
Карла 1, изь Португами. Садовникъ Вильямъ Боль, 
посылая цвЪты, писаль: „Этотъь ивФтокъ обладаеть та- 
кимъ чуднымъ вебеснымъ пвфтомъ, который очаровы- 
ваетъ глаза зрителя“. По его мнФншю, пвфтокъ. этоть 
родомъ ивъ Бербери, откуда онъ попалъ въ Португалию 
и Испанию, гдф и сдфлался совеЪмъ туземнымъ. Свое ла- 
тинское назване 1г1с0]ог —трехцвтный—получиль онъЪ 
оть трехъ цвзтовъ его вЪнчика: голубого, бЪлаго и жел- 
таго. Французы его назвали денной красавицей (Вейе 
де }оиг), потому что на ночь и въ дождь онъ закры- 
вается, чтобы, вВроятно, предохранить пыльцу и тычинки 
оть вредной для нихъ сырости. 

Подобной же, если еще не большей, гигроекопичностью 
(чуветвительностью къ присутствю взаги въ воздухВ) 
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отличается и другое наше, встрёчающевся въ качеств® 
садоваго цв®тка средне-европейское растеше — Ноготни 
(С®епаща оста $) (рис. 11). ВелВдетые этого цв%- 
токъ этоть можеть служить нЪкоторымъ образомъ какъ 
бы барометромъ: когда въ воздухЪ сухо, лепестки его 
открываются, когда сыро— сжимаются. А потому, если ут- 
ромъ цв®ты ноготковъ закрыты, тд можно почти нав®р- 
ное сказать, что будеть дождь. Уалинское свое на- 


Рис. 10. Белль-де-журъ. 


зваше „ноготки“ получили оть слова, са]епдае, которымъ 
римляне обозначали первыя и послёдня числа каждаго 
мЪеяца, велЗдетве необычайной продолжительности его 
цвфтешя, длящагося цзлые м%еяцы. 

Во Франщи овъ разводвяея еще въ ХУ столвти 
и былъ любимымъ цвзткомъ королевы Наварской Марга- 
риты Валуа. Одна изъ лучшахьъ его разновидностей но- 
ситъ и теперь еще ея имя. Его разводять подъ назва- 
шемъ ноготковъ, иначе заусенцевъ королевы (Вос! 4е 
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1в Веше). Кром того воспоминаве любви этой коро- 
левы къ ноготкамъ сохранилось еще до сихь поръ въ 
Парижз въ Люксембургскомъ саду, гд® на образующей 
противъ дворца полукругь террасс® сохранилась статуя 
Маргариты Валуа, держащей въ рукз`этоть цвЪтокъ. 

Въ Германи его называють также ивЪткомъ покой- 
ВИКОВЪ, ТАБъ какъ, съ одной стороны, онъ имФеть 
напоминаюний собой труть запахъ, & съ другой, потому 
что тамъ въ обычаВ убирать этими пвзтами въ гробу 
умершихъ дфтей. Въ Аветри же его зовутъ цаЪткомъ 
мертвецовъ еще потому, что онъ въ полномь цвЪфту 


Рис. 11. Ноготки. 


покрываетъ могилы 1-го ноября, въ день, слвдующ за 
двемь АПегзее]ег4асе (Везхъ Святыхъ), и потому; что 
изъ нихъ выфстВ съ барвинкомъ (Ушеа шшог) плегутся 
вВНки для покойниковъ. 

Скажемъ тагже н®околько словъ о макЪ - самое кз, 
о томъ самомъ манф, цвЪзты котораго растуть дико 
на хлВбныхь позяхь въ средней и южной Росси и 
служать вфрнымъ товарищемъ василькамъ. Макъ этоть 
носить назван!е мака самосЪйки, въ отлифе оть сно- 
творнаго мака (Рарауег зоти{егит), который, хотя и 
разводится въ налиихъ садахъ, но главнымъ образомъ 
спещально ради своихъ сВмянъ, которыми обсыпаютъ У 
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насъ баранки и ххёбъ и изъ которыгь съ примесью 
меда двлають т8 вкусныя лепешки—мавовники, которыя 
мальчишки-торговцы продаютъ Великимъ постомъ на 
улицахь на лоткахъ. Кром того, изъ нихъ приготов- 
зяютъ также то снотворное лВкарство, которое известно 
подъ назвашемъ ошума. 

Макъ-самос®йка, всегда ярко-краснаго кумачнаго цвЪ- 
та, а енотворный макъ бфлаго, лилеваго, краенаго —вообще 
разныхь цвзтовъ, при чемъ цв®ты босжёдияго всегда бозве 
крупные. Изъ помфси этихъ двухЪ вадовъ образовалась 
масса, разновидностей, носящихъ разныя вазвавя въ род® 
Данеброгъ, у котораго на красвыхьъ лепесткахь полу- 
чаются б®лыя пятна, нзчто въ родВ креста, Микадо, 
шоновидный махровый (рис. 12), имвющй вмвето четы- 
рехъ обычныхъ лепестковъ ифлые ихь десятки и т. д. 

Макъ изввстевъ съ глубокой древности в считался у 
древнихъ грековъ аттрибутомъ бога сна— Морфея, ветВд- 
стве чего этого бога изображали всегда въ видВ сидя- 
щаго юноши или ангела съ отущенными крыльями, ко- 
торый держаль въ рукахъ нучекъ маковыхъ головокъ, 
Съ вЪнкомъ же изъ мака изображали греки и родную 
сестру сна—смерть, при чемъ изображали ее не въ томъ 
ужасномъ вид скелета съ косой въ рукахъ, въ ка- 
комъ принято изображать ее теперь, а въ вид чернахго 
ангела, укутаннаго въ черное же покрывало съ опро- 
кинутымъ внизъ гаснущимъ факеломъ въ рукахь. 

О снотворномъ дфйствши мака зньли уже и греки и 
употребляли его, какъ это часто д®лають и теперь многя 
наши лВнивыя нянюшки, для усыплешя непокойныхъ 
грудныхъ дзтей. Но тогда медицина была еше только 
ВЪ Зачаткз и потому подобное одурен1е несчастныхъ малю- 
токъ было простительно; въ наше же время, когда 
известно, какое гибельное дВйстые можетъ произвести 
подобное средство ша дЪтсый организмъ, усыплене 
маковымъ отваромъ является положительно преетуплен- 
емъ, за которое сл®дуеть подобныхъ негодныхь ня 
нюшекъ строго карать. Этоть древнегречесый обычай 
далъ поводъ назвать ново-грекамъ это растене рарахег 
отъ словъ рара уега, т. е. настоящая д®тская кашка. 

Въ наше время маковые цв®ты играютъ не малую 
роль въ Малороссш въвЪнкахъ, пускаемыхъ по водв при 
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гадани ва Ивана Купалу, & во Франщи въ играхъ 
деревенскихь дфтей. Одна изъ этихъ игръ носить назва- 
ве „пфтушокъ или курочка“ и состойтъ въ томъ, чтобы 
угадать, какого цвфта лепестки находятся подъ по- 


Рис. 12. Пюновидный макъ. 


крывающими бутонъ зеленымт чашелистниками. Если 
красные— значить пбтушокъ, если бвлые— курочка. Сло- 
вомъ, въ род того, какъ у насъ играють съ травами, 
имВющими на конц развзсистую метелку, 


ЕВЕ. УВ 


Другой дВтекой игрой во Франщи съ маковыми цв- 
тами служять превралцене этихъ цвЗтовъ въ кукожку, 
которую въ однЪхЪ мзВетностяхъ называють монахомъ, 
въ другихъ мадонной и т. д. Превращеше это произво- 
дитея отгибашемъ лепестковъ книзу такъ, что еодер- 
жАщЩАЯ вЪ себ смена коробочка является какъ бы тё- 
ломъ сь головой, а отогнутые лепестки— платьицемъ. 


Рис. 13. Скабюза. 


ПослЬднимъ изъ вотр№чающихся въ наШИхЪ цвЪтни- 
кахгъ европейскихь однохВтнихъ садовыхъ растенй яв- 
ляется темно-красная бархатистая Скабоза (ЗсаЪ1оза 
а\горигригеа) (рис. 13), которую считають даже одичав- 
шей, акклиматизировавшейся въ Европ®, производя ея 
происхождеще изъ Инди. Но врядъ ли это взроятно, 
такъ какъ она въ такомъ обими встр®чаетея дико 
на поляхь Испани и Поряугали, что экзотическое 


— 94 — 


ея происхождеше представляется бохзе нежели сомни- 
тельнымъ. 

Научное назваше этого растен1я —Зса!оза—произво- 
дятъ оть латинскаго слова: $са1ез— чесотка, такъ какъ 
въ среднихъь вЪкахъ отваромъ ея ивфтовъ лЪчили какъ 
эту бохВзнь, такъ и мнойя друйя кожныя сыпи. 

Во Франши его называютъ обыкновенно вдовьимъ 
цв®ткомъ (Йеиг Че уецуе), такъ какь лиловый цвЪтъ, 
который имфютъ нфкоторые друге его виды, какъ из- 
ввотно, считается цвЪтомъ, выражающимь безстраете, 
и потому цзтомъ вдовъ и католическитъ священниковъ, 
которые, вехВдетв!е этого, даже носятъ обыкновенно 
лиловыя рясы, кольца съ лиловыми камнями (аметистомъ) 
ит. д. Въ переносномъ значении цв®токъ этоть счи- 
тается цвЪткомъ печали, грусти, и потому, вЪроятно, 
изъ него принято въ Испанши дзлать вЗнки для по- 
койниковъ, особенно же для ТЪхъ, которые особенно 
дороги. 

Въ Германи онъ носитъ оригинальное назваше Чорто- 
ва обгрывка (Тейе]заЪ 5) и по поводу его происхожде- 
я разсказывается слздующая легенда. 

Однажлы. говорить это сказаше, одинъ юноша за- 
каючихгь съ дьяволомъ договоръ, чтобы онъ открылъ 
ему цфдебное значеше всЪхъ травъ. Дьявольъ согласился, 
во потомъ, замВтивъ, что юноша черезчуръ хоропю л6- 
чить больныхь и ТВмъ наноентъ слишкомъ большой 
ущербъ аду, ршиль избавиться отъ него, но такъ, 
однако, чтобы и договоръ былъ не нарушенъ, и чтобы 
врачебная д»зятельность юноши была прекращена. И 
вогь онъ взяль, Ха й ослВпилъ его Но юношу это ни- 
сколько не смутило. Онъ отыскаль корень растетйя, 
которое возвращаетъ зрше, и прозрЪлъ. Тогда, приве- 
ленный въ ярость, дьяволь схватилъ въ 31068 это р. 
стене и обгрывъ его цлительный корень. Воть почему, 
замЪчаеть легенда, растеше это имЗетъ теперь всегда 
какъ бы обгрызенный корень, а само оно получило свою 
странную кличку „чортова обгрызка“. 

По другому сказаню, дьяволъ такъ злоунотреблялъ 
этимъ корнемъ сЪ людьми, что Пресвятая Два, сжалив- 
шись надъ несчастными больными, липтила его этой власти. 
И воть дьяволь къ гнЪвЪ, чтобы и друйе не могли 
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пользоваться пёлебными силами корня, взяль и отку- 
сижъ его. 

Такъ какъ оригинальная обгрывенная форма корня, 
какъ извЪетно, появляется у растея не съ самаго на- 
чала, & лишь заослВдстви, то народъ говоритъ, что до 
Иванова дня корень этотъ еще не откутенъ, а откусываетъ 
его дьяволь лишь послв этого праздника. И потому, что- 
бы имЪть растете съ цзлымъ корнемъ, его совзтуется 
срываль въ Вальпурмеву ночь въ полночь. Тогда рае- 
тене это, говорять, обладаетъ и свойствомъ отгонять 
ДЬЯВОЛА.. 

Основанемъ возхъ этихъ сказан!й служить, конечно, 
употреблене корня скаб1овы въ ереднихъ вЗкахъ въ ка- 
чествЪ средства противъ наговоровъ, колдовства, и вВДЬМЪ. 
По словамъ Петра Гиспануса, растене это было при- 
несено ангеломъ св. Бонифашю, какъ средство противъ 
горловыхъ болзней. Кром того, по его мафию, оно 
иметь вляШе и на состоящше духа человЪка, и стоить 
бросить, наприм®ръ, его подъ етолъ во время пирушки, 
какъ сейчасъ же начнется между всеми разладъ и всВ 
гости перессорятся. 

Изъ многолЬтнихь, т. е. такихъ растенй, которыхъ 
не высвваютъ ежегодно, & которыя остаются въ грунту 
всею зиму, теряя лишь листья и стебель, & зат®мъ по- 
являются весной уже сами собой отъ сохранившагося зи- 
мой корневища, луковицы и т. п., среди европейскихъ 
растенй назовемъ прежде всего прелестный Ирисъ (рис. 
14), родиной котораго служить Гермамя и Франщя. 
Встрёчающеся у насъ въ садахь ирисы отличаются 
чрезвычайно пестрой окраской, въ которой главную 
роль играетъ ф1олетовый, си, желтый и бВлый цвзтъ. 
Ирисы эти бываютъ, главнымъ образомъ, двухъ сор- 
товъ:; одни ведуть свое начало оть дико-растущихъ и 
носять назваше германскитъ, |з вегталмеа или 
Зевмег Ще (лиля—мечъ), а друме усовершенетвован- 
ной культуры французекаго садовода Лемуана, почему 
и носять назване ирисовъ „Лемуана. 

Названше Ирисъ, какъ извФетво, носила у древнихъ 
грековъ также богиня радуги, и полагаютъ, что назван!е 
это произошло отъ названшя пеетраго по своей окрас- 
кф нашего цвзтка, между которымъ и радугой велЬд- 
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стве этого была еще и другая связь. Греки вфровали, 
что Ирисъ переносить въ загробное царство души умер- 
шихъ женщинъ, подобно тому, какъ это дёлалъ у нихъ 
съ душами мужчинъ — Меркурй; и потому у нихь 
существовало обыкновеше, которое сохранилось и по 
сихъ поръ, —засаживать этими пцвфтами могилы доро- 
гихь покойниковъ. 

Про Ирисъ сложилось также сказан!е, имВющее отно- 
шене къ крестной смерти Спасителя. Какь извзетно, 
ирисъ имзеть на своихь цвВтахъ родъ лиловой сЪтча- 


той поволоки и про эту-то поволоку и сложилось пре- 
дане. Когда [асусъ на крест®, говорить это предане, 
вопусталь послвднй вздохъ, вся природа омрачилась, 
весь мръ содрогнулея. Все умолкло: ви одна птица не 
пВла, ни одна пчела не жужжала. Только церевья, ку- 
сеты и пвзты тихо перешептывались. 

И сказала вавилонская ива. Онъ умеръ. ВЪтви мои 
скзонитесь въ знакъ печали къ водамъ Евфрата. Каждую 
зорю я буду плакать о Немъ слезной росой. 

Ояъ умеръ, сказала виноградная лоза Сорренто. Въ 
знакъ горя я стану теперь приносить грозди черныя 
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какъ уголь, & вино, выжатое изъ моихь плодовъ, бу- 
деть носить вазван!е слезъ Христовыхъ (Гасгииа Сг15). 

Онъ умеръ, сказала повилика. Въ память Его я 
стану каждый вечеръ закрывать свой дупистый в%в- 
чикъ и открывать его только поутру весь полный 
слезами. 

Онъ умеръ, сказать и ирись. Съ этого дия я по- 
крою свой золотой вФнчикъ ф!олетовымъ крепомъ *). 

Кром того, ирисъ въ древностя, & особенно въ сред- 
нихъ взкахъ, считался растешемъ пфлебнымъ и вод- 
шебнымъ: тоть, кто носиль при себё его корень, быль 
обезпечевъ отъ истечешя крови изъ ранъ. Теперь п®хеб- 
ность его боле не признается, во изъ корня приготов- 
ляется замЪчательно пятно пахнуций Фазковый поро- 
шокъ, который носять въ саше вмЗето духовъ и кото- 
рый извВетенъ подъ назвашемъ ф!алковаго корня. Луч- 
пИЙ наиболВе паху й сорть его получается отъ ириса, 
носящаго назване флорентинскаго (11$ ПЙогепёта), рас- 
тушаго главнымъ образомъ въ Итази. 

Заговоривъ о лимяхъ, скажемъ, что среди имвющих- 
ся У насъ въ садакъ зимующихь растешй есть лишя, 
родиной которой предполагается мысъ Доброй Надежды, 
но которая по везмъ даннымъ растеше европейское. 
Это такъ называемые Царене кудри (рис. 15) или, 
какъ ее называютъ на научномъ язык®, лимя Марса 
(Нот Магасоп). М%®стовахожденемь ея служатъ 
горные склоны н%®мецдкихъ Алыть. ЦвзРЪ грязнокрасвый 
съ бурыми крапинами. 

Лижмя эта была извфстна уже съ. глубокой древности 
и у Овищя о ея происхождени мы читаемъ цёлое ска- 
заше. По этому сказаяю, Юнона, разсерженная на 
Юпитера за то, что у него изъ головы родилась Ми- 
нерва, обратилась однажды Кь богинё ФлорВ за сов$- 
томъ, какъ бы ему отометить; эта послВдняя посо- 
в\Ътовала сдВлать также что-либо подобное, И воть 
Юнона коснулась нашей лили и изъ нея выросъ Мареъ, 
отчего лишя эта и получила йазване Магавоп, т. е. 
произведшей бога войны Марез, а въ переносномъ 
смыстВ — жел зной. 


—ы—ы—ы—ы_ 


*) Амфитеатровъ: Сказочныя были, 
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Вслдетне этого въ ереднихъ вЪкахъ назваше это 
дало поводъ къ еще боле странному толкованю. 
Среднев$ковые добыватели химическимъ путемъ золота 
(алхимики) решили, что такъ какъ это растеше но- 
сизо: назваше желёзнаго, то изъ его луковицы, обладаю- 
щей нь тому же золотисто-желтымъ ‘цвЪтомъ, можно 


атокиттемеьд, 


Рис. 15. Цареюе кудри. 


добывать зезото, и стали вводить его въ соетавъ ево- 
ихь смёсей, изъ которыхъ старались добыть искусствен- 
вымъ путемъ.отать драгопВиный металлъ. А потому можно 
себ представить, какой спроеъ получили эти луковицы 
и съ какимъ усермемъ стали разводить этоть цвфтокъ! 

Золотистыя луковицы и цвфты этой вии считались 
въ это время также явкаретвеннымъ средствомъ противъ 
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разнаго рода заразвныхь болВзней домашняго скота, и 
теперь еще въ Швейцар!и можно видфть пастушесыя 
хижины, гдф на стВнахъ хлЬвовъЪ они висятъь какъ 
еимпатяческое средство противъ глаза и болВзней коровъ 
и оведъ. 

Царскими кудрями называется это растеше за красоту 
отгибовъ своего вЪнчика, напоминающихь собою з8- 
витки кудрей. 


Другой вимующей въ нашихъ садахь европейской 
лижей является Сарана—ГАНит Ба]ЬНегаш, родиной 
которой считаются также склоны Алыгь, во только 
южная ихъ сторона. Свое назваше БиИегат — почко- 
носной—она& получила оть образующихся въ пазухахъ 
ея листьевь маленькихь въ вид зеренъ почечекъ, 
которыя, будучи посажены въ землю, даютъ новое рас-. 
теше. Окраска ея цвЗтовъ—ярко оранжевая, за что она 
носить назване также огненной. Благодаря этой яркой 
окраскВ она поетоянно привлекаетъь къ себв множество 
насзкомыхъ, особенно одноцвзтныхъ съ ней бабочекъ 
(Атрупи $), которыя стараются пробраться къ ней 
въ содержапие медь нектарники. 


Ничего подобнаго днемъ мы не наблюдаемъ у цар- 
екихь кудрей, которыхь окраска, какъ мы сказали вы- 
ше, очень скромная, но зато ночью, благодаря своему 
праятному запаху, котораго нзть у сараны, наоборотъ, 
онъ бываетъ всегда окруженъ массой вочныхь наезко- 
мыхъ, & на сарану викто не обращаеть вниманя. 

Яркооранжевый цвЪтъ этой лиши сыгралъ также н®ир- 
торую роль и въ истор!и человфчества. Разеказываютьъ, что 
когда во время французской револющи Голландеюе 
Шталы изгнали своего шталгальтер»—принць Оранска- 
го (оранжеваго), котораго эмблемой быль оранжевый 
цвЪзть, то нзкоторые черезчуръ услужливые тородеще 
головы, желая поделужиться Черни, стали уничтожать и 
все, что имфло этотъ аристократичеенй, по ихъ мн но, 
оранжевый цвзть, и дошли до такой степени глупоети, 
что приказывали вырывать во воёхъ садахъ сарану и 
вышеупомянутые ноготки и запрещать на рынкахъ тор- 
говать этими цвфтами и морковью, которыя обладали, 
КакЪ они говорили, ненавистнымъ для свободы цвётомъ. 
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Прекрасными украшающими наши цвёточныя клумбы 
европейскими растевями являютея еще три ядовитыхъ 
растешя: Аконитъ или Борецъ, близый его родствен- 
никъ Дехльфивумъ и Наперстянка. 

Анонитъ (Асопйит пзреПиз) (рис. 70) одно изъ самыхъ 
красивыть зимующихь нашихь садовыхь растенй, 
встр®чается почти веюлу, но главнымъ образомъ въ 
сВверо-германскихь горахъ: Гарц, Тюрингенвальдв и 
Шварцвальдв. Его иузюп!е форму шлема темно-сине 
цвзты обращали на себя внимаь!е во всв времена, а 
водержимое ими ядовитое начало славилось даже и въ 
древности. Овид говоритъ, что Медея добыла, свой ядъ, 
которымъ хотБла отравить Тезея, изъ аконита-——растешя, 
выросшаго изъ сзюны трехглавой собаки, Цербера, 
сторожившей, какъ передаеть предаше, входъ въ адъ. 

Объ этомъ происхожщены его въ греческомъ сказани 
сообщается схВдующее. 

ДвЗнадцатымъ подвигомъ, воторый долженъ быль со- 
вершить Геркулесъ, чтобы получить безсмерте, какъ из- 
вфетно, было привести живымъ адскаго пса Цербера изъ 
ада на землю. Это отвратительное существо имфло три голо- 
вы, изъ которыхъ выходило постоянно ядовитое дыханье 
и хизась ядовятахл слюна. Ядовитыя змВи покрывали его 
ТВзо, как волосы, а хвостомъ ему служидъ свирЪпый 
драксу+тъ. 

Пракрывшись панцыремъ и львиной шкурой, Геркулесъ 
вотупилъ въ борьбу съ этимъ чудищемъ и, обхвативъ ру- 
ками его тройную шею, душихь его до твхь поръ, по- 
ка побъжденный и лрожапий отъ страха песъ не при- 
ПАЖЬ ВЪ его вогамъ. 

Тогда Геркулесь зажовалть его и привелъ на землю. 
Увидувт, свЪть дневной, Церберь пришелъ въ ужасъ, 
ядовитая слюна потекла изъ трехъ его пастей на землю 
я изъ этой-то пзны и выросъ—аконить, который такъ 
хе ядовить, какъ и она. 

Съ ядевитостью аконита связано еще и другое сло- 
зившееся про его происхождеше сказаше. Говорятъ, 
что когла Господь созлаль ва радость людямъ ДВЪТЫ, 
которые потому являются какъ бы невидимыми свявую- 
ими чебо съ землей нитями, То дьяволь пытался вся- 
чески на зло и Богу и челов®ку порвать эту связь. 
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Впиваясь въ нихъ своими злыми взорами, онъ старался 
влить въ ниюъ ядъ. Но Господь замфтажъ это и тот- 
часъ послаль на землю вВтеръ. Подъ его дуновевшемъ 
цвЪты наклоняли свой головки къ земхв и взоръ са- 
танинскй до нихъ не касался. Только нЪкоторыя 
растевя изъ гордости не хотВли ему повиноваться и 
воть ихъ-то и поразиль сатанинсюй взглядъ. Они слЪ- 
лались ядовиты и въ числВ ихъ оказался и аконитъ. 

Назваше этого растешя — аконить — происходить 
оть древнегреческаго города Аконе, глдВ бно росло в 
тд близь мветечка Гераклеи, по греческой миеологи, 
находилась пещера, въ которой находился вхолъ въ адъ. 

По-нфмецки это растев!е называется еще шлемомъ боге, 
Тора и волчьимъ корвемъ, напоминая тВмъ описанную 
въ германской миеологи борьбу Тора еъ волкомъ, откуда 
происходить, вЪроятно, и наше русское его назване— б0- 
рецщъ. Другое русское его назване—парь-зелье—относит- 
ся уже, конечно, къ ядовитому начажу, которое въ древно- 
сти считалось настолько страшнымъ ядомъ, что одно обла- 
дане этимъ растешемъ наказывалось смертною казнью. 

Существуеть мнЪше, будто, пересаженный въ садъ и 
культивируемый зд®сь аконитъ теряетъ свою ядовитость, 
и что въ Инди ееть даже одвнъ подобный видъ его 
(А. Гегох), который индусы, приготовляя какимъ-то 0со- 
бымъ образомъ, Вдятъ какъ овощь. 

Отсюда, вЪроятно, произошао и интерееное восточное 
сказане объ одной индусской красавиц, которая до 
того пручилась къ яду этого растеня, что сама сд®- 
лалась ядовитой: не только прикосновене къ вей счи- 
талось отравляющимъ, но даже одинъ взглядъ на нее 
убиваль того, кто осмЪливался на нее поемотрьть. 

ВслЪдетв!е этого ею пользовались здвеь, какъ говорить 
это предане, для умерщеленя тзхъ ненавистныхъ сазевни- 
ковъ, оть которыхъ хотфли избавиться, но не сми 
сдвлать это явно. Очутившись въ ея присутстви, сацав- 
ники эти умирали вневапно, & между тёмъ никакихь 
слёдовъ преступленя не оказывахось. Юъ алегендВ эта 
дВвушка названа „Ядовитой дфвушкой“, 

Дельфимумъ (рис. 16) является блажайшимъ род- 
ственникомъ царь-велья и называется еще „ритипершто- 
рами“, т. е. рыцарскими шпорами, такъ какъ цвёты его, 
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дЪйствительно, нзеколько напоминаютъ своимъ ппюрцемъ 
эти шпоры. Древн!е греки считали его цвЗткомъ печаля, 
выроешимъ изъ твла умершаго Аякса, и на еросшемея 
двойномъ лепестк® его цв®тка, читали образованное темны- 
ми жилками греческое междомете горя: Аи (увы, горемн*!). 


Рис. 16. Дельфишумъ. 


По-русскя растене это называется почему-то живо- 

костью. Быть-можеть, ве употреблялось зи оно въ ва- 

тво 

одной медицинв какъ сращивающее кости средство, 

ть болъе, что у среднев®ковыхъ врачей настойка изъ 
него служила заживляющей раны примочкой. 
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Въ н№которыхъ м8етностяхь Гермаши существуеть 
повфрье, что син пвфть полезенъ для глазъ, и пото- 
му пучки пвфТОвЪ ЖИВОКОСТЯ развзшивають по стфнамъ 
той комнаты, гдз чаще всего сидять, чтобы, глядя на 
вихъ, глаза присутствующихь успокаивались. Въ ив- 
мецкой же части Трансильваши пучки этихъ цвфтовъ 
употребляють еще какъ симпатическое средство для за- 
щиты скота оть домового, такъ какъ, по м%Ъстному по- 
вЪрью, домовой, увидавъ эти пучки у входа, въ хльвЪ, ни 
за что не посмфетъ войти въ него и мучить животныхъ. 

Къ многол®тнимъ же европейскимъ цвЪтамъ отно- 
сится Наперстянка, носящая научное назване Пена 


Рис. 17. Наперстянка. 


(рис. 17), а на французскомъ языкв—0Сапё 4е Майе 
(перчалка Пресвятой ДЪвы Мари)—всв назвашя, цро- 
исходянця оть слова „переть“, такъ какъ двЪтойъ, 
дЪйствительно, своей формой напоминаетъ наперстокъ. 
Родиной его служатъ, главнымъ образомъ, горные лвса 
Германи, почему древнимъ грекамъ и римляйамъ онъ 
ве быль извВстенъ. Въ особенномъ обими онъ появ- 
ляется здесь на сВчкахъ, на второй годъ по срубк лВез. 
Въ Германи существуеть также пов®рье, что напер- 
стянка имфеть н%®которую связь съ жизнью малень- 
кихъ эльфовъ и что колокольчики ея ваклоняются каж- 
дый разъ, когда эти фантастичесня существа мимо нихъ 
проходять. Иногда колокольчики эти служатъь также 
имъ шапочками. 3 


7 


То же пов8рье встр8чаемъ и въ Ирландии, гд% гово- 
рятьъ, что стебли наперстянки движутся, когда мимо нихъ 
проносятся невидимыя существа и гдЪ волшебница 
Шефро изображается всегда съ цвфтами наперстянки въ 
рукз. Здесь цвВтокъ этоть называютъ также „вЪдьминымъ 
наперсткомъ“, такъ какъ, будто, вЪдьмы въ дни шабата, 
надЪваютъ ихъ на свои крючковатые пальцы. 


Въ н$®которыхъ м$Фетностяхь Германи сложилось о 
происхождении наперстянки еше сх$дующее, основанное, 
главнымъ образомъ, на форм ея ивЪтовъ, преданше. 


Жила-была, говорить это предаще, одна бЪдная си- 
ротка, у которой на память отъ матери остался только 
рабочй ящичекъ и пара наперстковъ. И воть въ ми- 
нуты горя, бфдная дЪвочка, вспоминая о матери, люби- 
ла, игрэль ими и забавляться. Но не понравилось это 
ея мачехв. Не разъ она приказывала ей бросить свои 
наперстки и, когда дЪвочка все также продолжала вг- 
рать ими, то, каконецъ, отняла ихь у ней и зарыла 
тайкомъ въ землю въ садъ. Бфдная дфвочка плакала, 
плакала, искала, искала и никакъ не могла найти ихъ. 


Но воть настушила весна. Все въ саду распустилось: 
пустили ростки и травы в кусты ивообще веЪ растеня, 
и вдругь ереля ныхь появилось какое-то новое до твхъ 
порь яевидавное. пвфты котораго какъ двз капли во- 
ды были похожи на наперетки. Это было растеше, вы- 
росшее н& мЪстВ зарытыхъ наперетковъ сироты и на- 
помигало ей живо драгоцённый подарокъ ея матери. 


З& эту-то оригинальную форму своихъ цвфтовъ 
растеше и назвали по-латински „015 а13“-—наперстянка. 

Съ тхь поръ чудные пвзты его привлекаютъ къ 
себ не только людей, но и разныхь насЪкомыхъ, & 9то- 
бы напомнить, что они выросли изъ чувства ненависти, 
злой ген влиль въ нихъ страшный ядъ. Воть почему 
при всей ихъ привлекательности ихъ надо опасаться. 

Ядовитое свойство ваперстянки было извзстно еще 
въ среднихъ взкахь. Она входиза въ составъ различ- 
ныхъ сборовъ и было мивШе, что вфдьмы изъ нея гото- 
вили мазь, которая причиняла много зла. О важномъ 
же значени дигиталина (экстрактъ изъ ваперстянки) 
при болВвняхъ сердца, которымъ славится это растев!е 
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теперь, ничего не было известно до 17175 года, когда 
англйсьЙ врачъ Висеринъ открылъ, что отваръ дисть- 
евъ этого растешя служить прекраснымъ средствомъ 
при л8чени водянки —болзни, имВющей, какъ извфет- 
но, своимъ основашемъ плохую дфятельность сердда. 

Въ это время, однако, онъ былъ еще такъ не уввренъ 
въ своемъ средств, что, опасаясь отравлешя свойхъ 
постоянныхъ пащентовъ, прамфняхь л5чеше имъ лишь 
къ людямъ бзднымъ.— Общеупотребительнымь медика- 
ментомъ наперстянка становится лить съ 1824 года, 
когда франпузсюЙ химикъ Леройе извлекъ изъ расте- 
щя алкалоидъ, получивпий вазване дигиталина. 

Кром розовой наперстянки (018. ригригеа) ветр%- 
чается еще часто желтый видъ (0. |еа). Оба вида 
попали въ число садовыхъ растенй еще съ ХУТ етол$- 
тя и прежде всего въ Ангши въ сады королевы Елиза- 
веты. Тогда же старались получить отъ желтой налер- 
стянки разновидность съ бВлыма цвЪтами, чего и достигли. 

Особенной красотой желтыхь цвфтовъ отличается 
крупный видъ Пе На|з атЫвиа, растущий въ Швейцар- 
скихъ Альпахъ, который теперь однако почему-то за- 
бытъ. 

Среди европейскихь ивфтовъ, украшающихъ сады, 
нельзя забыть, наконецъ, той маленькой прелестной 
маргаритки (Ве!$ регепп1$) (рис. 18), которая соста- 
вляеть изящный бордюръ нашихъ клумбъ. 

Латинское ея вазване ВеШз регептйз обозначаеть 
(переживающая годъ) многолВтняя красотка, а по-фран- 
пузски Радиегейе отъ слова Рёдиез Йешчез — цеёточвья 
пасха, какъ французы окрестили Вербное воскревевье, 
являющееся у нихъ первымъ праздникомъ весны. 

Въ этоть день въ прежнее время всюду, какъ вЪ горо- 
дахъ, такъ и селахъ, вс посЪщахли кладбища, гдВ покоятся 
ихь дороме родные, святили надъ могилой ихъ вербы 
и, возвратившись домой, помфщали принесенныя взточки 
надъ кровалью между образомъ Спасителя и Божей 
Матери. 

Визетв съ вербой святияи обыкновенно и букеты 
изЪ маргаритокъ; особенно въ ПарижВ, гдВ престолъ 
$4. Меаз въ Луврв бываль заваленъ зеленью а:масеой 
этихъ цвётовъ, привезенныхъ отовеюду. 
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Въ этоть день весь Парижъ, говорить Амеде де 
Понтье, зелен®лъ; зелени: паперти, перекрестки улицъ, 
фонари, окна магазиновъ; у мужчинъ были воткнуты 
маргаритки въ петлицахъ, у дамъ—букеть у пояса. 
Кучера укразпали зелеными султанами головы своихъ 
лошадей и даже водовозы оплетали травяными гирляндами 
свои бочки. 


Рис. 18. Маргаритка. 


Въ вастоящее время значительно ве измВнилось, но 
тВыъ не мев®е и теперь букеты маргаритокъ, воткнутые 
въ зеленыя вербы- массой украшають, какъ людей, 
ТАКЪ И ЗДАШЯ И ЖИВОТНЫХЪ. Е 

Въ древнее время въ Германм цвфтокъ этоть быть 
посвященъ богинз весны ОстарВ, и когда древше бога- 
тыри пили въ честь богини, то ихъ ваполненные ме- 


домъ рога были украшевы внками изъ маргаритокъ. 


ве 


Естественно, что этамъ предввщавшимъ весну цвз- 
тамъ приписывали и разныя чудохфйственныя свойства. 
Они исцВдяли грудныя страдая, являвийяея слфдотвемъ 
зимнихь простудъ. Настой изъ листьевъ умвряхгь виу- 
трений жаръ, осв®жахь печень и исцфляхь оелу и жабу. 
Раздавленная трава, приложевная къ ранамъ, осз\жала 
и захВчивала ихъ, & потому она носяла еще назвамю 
Кпосвепвей, т.-е. пфаительницы коетей. 

Съ введешемъ же хрисманства цвзтокЪ этоть сдЪ- 
лалея ивЗткомъ Богородицы и хегенда, говоратъ, что онъ 
возникЪ изъ слезъ радости, пролитыхъь Пресвятой Д®вой 
въ минуту, когда Архангель Гавриль возвзетиль ей о 
зачали оть Святого Духа. Другая же легенда разеказы- 
ваетъ, что онъ выросъ изъ искусственнаго цвзтка, сд®- 
заннаго трехлётнимъ исусомъ въ подарокъ Пресвятой 
Мари. Цвзтокъ этотъ такъ понравился Шисусу, что, бу- 
дучи посаженъ вееною въ землю, превратился въ живой 
цвфтокъ и сдЪлался прародителемъ всфхъ маргаритокъ. 

Наибол$Ве красивымъ изъ многолВтниковъ, относящих- 
ся къ европейскимъ растен1ямъ, яваяетея самый красивый, 
самый пышный изъ нашихъ садовыхь це "овъ —Понъ 
(рис. 19). Родина его—югь Европы, преих-щественно 
Португамя, Итаия и Грещя; но овъ встрёчается также 
въ обими и въ Швейцарекихь альтахъ. 

Свое научное вазване Раеота евъ ведетъ по однимъ 
источникамъ отъ м8стности Пеояш въ Греши, гдз онъ 
ветрьчался въ обижи въ древними времена, & по другимъ 
оть знаменитаго врача Пеона— лучшаго ученика Эску- 
лапа, излВчившаго этимъ растешемъ бога Ада— Плутона, 
оть нанесенной ему Геркулесомъ раны. Иецзлеше это 
доставило такую славу Пеону, что ей сталъ заВИДОВАТь 
самъ Эскулать и, какъ говорятъ, даже изъ ревности 3%, 
это рёшилъ умертвить его; но благодарный Пеону за свое 
исцфзеще Плутонъ ве допустилъ этого и превратихь его 
въ пвфтокъ, который еъ той поры и носить его имя. 

По этой же причинв и вов знаменитые въ древности 
греческе врачи стали носить назваше Пеошевъ, & вов 
наиботве пфлительныя травы-травами Пеошевъ (вегфа, 
Равошае). 

Цввтокъ этотъ, по словамъ Плишя, тщательно обе- 
регалея оть истреблевя датломъ, который валеталь на 
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всякаго, кто хотЬлъ его сорвать, и старался выклевать 
ему глаза. Волфдетв!е этого рвать его ходили будто бы 
не иначе, какъ ночью, когда дятелъ спалъ, 

ВеВ эти сказашя связаны съ шономъ, конечно, по 
тому, что онъ въ эти времена считался пЪлебныуъ и 
отговяющимъ нечистую силу растешемъ. 

За цосльднее свойство онъ пользовался и пользуется 
большимъ почетомъ и у армянъ, которые вЗрятъ, что онъ 
обладаетъ силой отгонять бЪеовъ и исцлять бъеновалыхъ. 


Рис. 19. Шовъ. 


Вфра эта сложилась у нихъ, какъ говорятъ, наоснован!и 
преданя, будто теща Моисея, мучимая бЪсами, исцфлилась 
оть вихъ по указанию Бож!ю и по молитв Моисея при по- 
мощи этого растеня. ВелВдетве этого добыване шова со- 
тровождается у нихъ особаго рода торжественностью. 
Они не просто вырываютъ его изъ земли, но за нимъ 
отправляется священнякъ съ Крестомъ и св. Еваягелемъ 
я, прочитавъ надъ нимь пять псалмовъ, просить Господа, 
даровавшаго по молитв праведнаго Моисея шону излеб- 
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ную силу, сохранить ему свойство изгонять бёсовъ и 
испфлять бвеноватыхъ и теперь. 

Пону же приписывается въ Арав:!и, а равно Португалии 
и, Дани, способность исцаять падучую болВзнь, которую, 
казь извзетно, простонародье считаеть также родомъ 
бвеновашя. Для этого здЪеь изъ плодовъ шона дВлаютъ 
родъ ожерелья, которре надЗваютъ на шею больного и 
заставляютъ носить впродолжеше 40 дней. При этомъ 
въ Данш сверхъ того ежедневно толкутъ еще по одному 
плоду и, превративъ его въ порошокъ, дають пить 
вметв ст, водой больному. 

Въ ЛьежВ же и въ нФкоторыхь мВетностяхъ Франщи 
такое ожерелье носитъ назваше зеренъ св. Гертруды и 
употребляется противъ конвульсй при прорёзывани зу- 
бовъ у двтей. 

Въ Росаю первые шоны были привезены въ царет- 
говане Гетра Великаго для ЛЪтняго свда въ Петербург$. 
Они присланы были изъ Голландш Брантомъ. 

Наконецъ, послВднимъ садоьымъ иьфткомъ изъ ев- 
ропейской флоры можно указать ещена такъ называемую 
дикую махровую ромашку (Свгуза®е=тит то@огиги) 
(рис. 20). Растеше это ветр®чается говеюду, особенно 
въ Германи, и очень иоходитъ на простую ромашку, 
отличаясь оть нея только отсутстйемъ запаха и мах- 
ровостью. Послвдняя была выведена отьъ нзеколькихъ 
махровыут, ивЪтковъ, случайно найденныхъ въ 50 го- 
дахъ грошлаго столВя садоводомъь Шарлокъ въ лесу 
близъ Грауденца. Благодаря этой махровости и невы- 
сокому рсоту, растене это сдзлалогь одвимъ изъ дуч- 
шихъ бердюрныхь украшен! наптахь клумбъ. 

- По-взмецки ромалика эта, носитъ за свою необычай- 
ную выносливость и быстроту разможеня назван!е „пвЪтка 
ростовщиковъ“ (\Уасвегите) и сильно преслФдуется, 
такъ какъ заглушаетъ на, своемъ пути вс остальныя расте- 
вя. Одно время даже власти гредписывали истреблять 
его всюду, гдВ оно только ни ветрётитея, & въ нёко- 
торыхъ м$етностяхъ, гл отъ него особённо страдаютъ 
посевы, ва каждое вырванное растеве выдавалось да и 
теперь даже выдается особенное денежное вознагражден!е. 

Велфдетье этого въ Мекленбург съ наступленемъ 
осени вез рабоче отправляются въ поискахъ за этой вред- 
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пой травой въ поля, гдВ она изобилуеть, и з& каждый 
вырванный кустикъ этого раетея хозяинъ или фер- 
меръ поля имъ уплачиваеть по 11), пфен. Деньги эти 


собираютея въ общую кружку и затёмъ сообща вече- 
ромъ прокучиваются. 


Рис. 20. Махровая ромашиа. 


То же самое продфлывается и въ Голштини, гд® 
собранная сумма носитъ даже назване „угощеня цвФтка 
лихоиметва“ „\исрегитепко${“. 

Къ участ въ вырывани цвфтовъ приглашаютъ здВсь 
всБхъ окрестныхь крестьянъ и на выручевныя деньги 
устраивають вечеромъ пирушку, которая заканчиваетея 
обыкновенно веселыми танцами. 


п. Азатене цвъты. 


Перейдемъ теперь къ не-европейскимъ садовымъ 
цвзтамъ и прежде всего къ азатскимъ, такЪ какъ Дия 
была первой частью свЪта посл Европы, которая на- 
чала снабжалъь наши сады и теплицы своими красивыми 
растешями. Для большаго удобства будемъ разематри- 
вать ихъ по странамъ, которыя служалъ имъ м8стомъ 
родины. 

1. Китай. 


Самымъ красивымъ ивткомъ, которымъ снабдиль 
Китай наши сады, является Астра (рис. 21). Смена 
ея были присланы въ Европу въ 1728 году зваменитыуъ 
1езуитомъ Инкарвиллемъ, бывшимъ долгое время мисс!0- 
неромъ въ Пекин. Присылая ихъ известному француз- 
скому ботанику Антуаву Жюсесье, Инкарвилль называлъ 
ихъ свменами р$лкаго растешя. Будучи посфяны въ 
агат 4ез р1апез въ Париж, ови дали сначала ивъты 
съ желтой серединой, какъ у простой нашей полевой 
маргаритки. СаФдуюшце, однако, посЪвы дали уже на- 
стоящшя темно-красныя астры, хотя еще и не вполн® 
махровыя. Тфмъ не менфе, оригинальный ярый цвзть 
ихъ обратиль на себя внимав!е всеЗхь вовременныхъ 
садоводовъ и было даже созвано по’ этому новоду особое 
собраше въ монастырВ картезанскихь монаховъ (СВаг- 
{геих), которые всегда отличались большою любовью къ 
садоводству. Здесь постановлено было назвать эту ма- 
ленькую китаянку въ вилу ея, съ одной стороны, сход- 
ства по форм съ полевой маргариткой, а съ другой 
ВвЪ виду особой прелести ея окраски — царицей марга- 
ритокъ-4а Вете-МагриегИе, подъ какимъ назващемъ 
астра слыветъ у франпузовъ и до сихь поръ. 
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Съ этого времени астра сдЗлалась однимъь изъ лю- 
бимЪйшихт. цвзтовъ садоводовъ и ее всячески старались 
усовершенетвовать, что прежде всего выразилось въ томъ, 


Рис. 21. Астра. 


что въ 1750 году добились вывести вполнё махровую 
ея форму, которая и получила громкое назване Азег— 
свътило. Добившись махровости, теперь стали добиваться 
разнообразя окраски, такъ какъ им лось три коренныхъ 
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ивзта: бълый, красный и лиловый, и не замедлили по- 
лучить множество различныхьъ оттВЕковъ. 

О названши ея астрой—свЪтило сложилось еще елФду- 
ющее поэтическое сказане. Когда еще Гисусъ Христоеъ 
быль ребенкомъ, говорить это сказаше, то Господь, 
послалъ съ неба нЪсколькихъ ангеловъ, которые слу- 
жили бы Ему товарищами для игръ. Ангелы эта приняли 
образъ обыкновенныхъ мальчиковъ и жили совсёмъЪ какъ 
люди, и только на ночь улетали на небо. И вотъ 
однажды одинъ изъ этихъ ангеловъ  сказаль ма- 
ленькому Гоанну Крестителю, который по этому сказа- 
заню былъ также товарищемъ игръ Шисуса. 

— Ну, теперь я пойду спать. 

— Куда же ты пойдешь спать? спросилъ его Тоаннъ. 

— А воть туда, на небо къ зв®здамъ. 

— Ахь, возьми и меня туда, сказаль съ грустью 
Тоаннь, тамъ должно быть такъ хорошо, тамъ должны 
расти таше прекрасные цвёты! 

— Н»ъть, теперь я не могу взять тебя еще туда! 
хотя тамъ для тебя и есть м$ето; надо еще подождать. 

— Ну, въ такомъ случаВ, отвЪтиль, не понявъ 
смысла этихъ словъ Тоаннъ, вотъ возьми эти розы, 
снеей ихъ туда, и принеси мы оттуда небесныхъ; они 
должны быть горазло красивзе нашихъ. 

— Не могу и этого едфлаль, отвфчаль ангель, 
потому что видишь ты эти блещупуя на небз чудныя 
зв$зды —звзды, это наыпи цвзты. Он не посажены въ 
землю и питаются не солнечными лучами, а свзтомъ, 
истекающихъ изъ глазъ Божшхъ. Однако если теб уже 
такъ хочется, я все-таки попытаюсь принести тебЪ 
пылинку отъ такого небеснаго цвЪтка. Ты посади ее въ 
землю и, кто знаетъ,—быть можетъ, что и выростетъ. 

Съ этими словами анрель обнялъ мальчика. и исчезъ. 
На другой день, исполняя свое слово, ангелъ принесъ 
объщанную крошечную яжосвВтящуюся крупинку. Дёти 
посадили ее въ землю и стали ухаживаль и поливать 
кажтый день свЪжей водой. Крупинка пустила ростокъ 
и стала постепенно развиваться. Прошло д8то, насту- 
пила осень и на выросшемъ растени появился прелест- 
ный, украшенный какъ бы зучами солнца, лучистый 
цвфтокъ, который сохраниль свое вазване звёзды, ко- 
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торымъ окрестили его дфти. И воть вечеромъ въ звЪзл- 
ную вочь, если стоять в03л5 клумбы съ астрами, за- 
ключаеть сказаше, то можно слышать какъ бы слабый, 
едва, едва слышный попоть. Это цвфты беевдують съ 
своими родными небесными звфздами и говорятъ, какъ 
они хотфли бы подняться, чтобы свидфтьея съ ними... 

“Особенно астра вошла въ моду при франпузскомъ 
дворВ и вс королевсые сады въ Труанонв были пере- 
полнены ею, при чемъ здфеь выведена была замфча- 
тельно красивая разновидность ея съ загнутыми внутрь 
лепестками, придававшая цвЗтку видъ шона или розана— 
поновидная астра. А затБмъ садовнику маршала, Би- 
рона въ Реймс удалось получить самую оригинальную 
изъ разновидностей, у которой лепестки свернуты тру- 
бочками и которая носитъ теперь назваще игольчеитой 
астры. Это было уже въ конц8 ХУШ столия. Съ 
тЪхь поръ астра продолжаеть совершенствоватьея и 
въ настояшее время насчитываютъ боле нежели 800 
ея разновидноетей. 

Изъ Китая же, & отчасти и изъ Японши, была при- 
везена намъ и пестрая Гвоздина, носящая назване 
китайской. СЪмена ея были привезены изъ Пекина 
въ Паражь въ 1105 году французскими миссонерами; 
но въ видв ивфтущаго растевшя она появилась лишь въ 
1819 году. а въ АнгЛи даже поелз 1824 года. 

Китайская гвоздика отличается не только красотой 
своихь цвфтовъ, но и красотой и кустистостью своей 
изсинезеленоватой зелени. ЦвЪты сидятъ зонтиками въ 
30—40 головокъ и плВпяютъ глазъ своей бархатистой 
яркой окраской, переходящей изъ пурпурно-красной и 
карминной въ нЪжно-розовую. Гвоздика эта обыкно- 
венно носить въ сВменныхь каталогахъ назваюе ®и- 
тайской гвоздики Геддевига отъ извЗетнаго петер- 
бургскаго садовода Карла Геддевига, который вывезъ 
эту чудную разновидность. 

Другую разновидность китайской представляеть собой 
глантская гвоздика, отличающаяся необычайно круп- 
ными цвзтами, Въ противоположность гвоздикё Гедде- 
вига, имющей въ серединЪ цвзтка бфлое пятно—ги- 
тантская имветь здьсь пурпурно-краеный, переходящуй 
въ бльдно-розовый глазокъ. Въ садоводство разновид- 


ности эти были введены лишь въ первой половинв 
ХХ столвпя. 

Китайскимъ растенемъ  нашихь садовыхъ клумбъ 
является еще Ревень. 

Ревень быль привезенъ въ Европу еще съ везапа- 
мятныхъ временъ. Древше греки называли его ЕВрафаг- 
Бег, производя назване отъ словъ ЕВВа-—Волга и Баг- 
Ъагит — чужеземный, такъ какъ предполагали, что 
растене это росло въ дикомъ состояни по берегамъ 


Рис. 22. Ревевь. 


рёки Волги и оттуда привозизось къ нимъ. Но впо- 
слВдетви его стали называть Ваграгеит отъ Бербер, 
откуда онъ дЪйствительно получался. 

Для садоводства ревень (рис. 22) интересенъ, какъ 
украшающее, благодаря своимъ крупнымъ роскошнымъ 
листьямъ, растене, но главное его значене лЗкарствен- 
ное. Значене это было извфетно еще Дзоскориду— 
врачу Клеопатры и Антон я, & равно и не менфе из- 
взстному врачевателю въ древности Галену. 
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Въ западную Европу онъ попалъ лить въ 1535 го- 
ду, привезенный, по словамъ однихъ, изъ города Гоа, 
куда его прислали для продажи изъ Китая, & ло сло- 
вамъ другихъ — солдатами Карла У, лереплывшими 
Средиземное море, чтобы завоевать Тувисъ. 

На мвотЪ его родины—Монголи— ревень никогда 
не разводится, но его размножению сильно способетву- 
ють сурки, которые устраявають себЪ въ твни его 
развзсистыхъь листьевъ норы. Сурки эти, патаясь его 
листьями и корнями, разносятъ эти послВдне на, далешя 
разетояшя, & такъ какъ корни эти отличаются большой 
силой производительности, то достаточно небольшого 
обломка, чтобы онъ укоренилея и развился въ растеше. 
Воть почему, говоритъ Г. Беллъ, у котораго мы заим- 
ствуемъ эти свЪдфня, ревень никогда не встр®чается 
одиночными экземплярами, & всегда группами въ 15— 
20 и болёе штукь. 

Для приготовленя лВкарственнаго ревеня корневища 
его выкапываются въ апрЪлВ и ма, рЬжутся на куски, 
продыравливаются, нанизываются ва нити, привязанныя 
кь шестамъ, и въ такомъ видв сушатся. 

Интересно, что ревень былъ однимъ изъ первыхъ’ 
полезныхъ растенй, на разведеше которыхъ обратилъ 
внимаше Петръ Велик. По его приказайю знаменитый 
въ свое время придворный его лейбъ-медикъ Боергаве 
обратился въ сенатъ съ просьбой добыть изъ Монгоми 
смена нагтолщахо ревеня и по подучеши ихъ занялея 
его разведетемъ въ Сибирчи, такъ какь предполагалось, 
что тамъ ревень сохранить лучше свои л8каретвенныя 
начала. 

Замзтимъ котати, что черешки листьевъ ревеня въ 
Германи и особенно въ Ангыи употребляются на при- 
готовлене очень вкуснаго кисловатаго варенья, или 
лучше сказать, компота. Въ Англии изъ него ДВлаютъь 
даже особые пирожки „ВВафахь ре“ или „Зрипе-юг(“, 
которые считаются за одно изъ изысканнёйщихь и 
вкуснёйшихь лакомствъ. Кисловатов варенье изъ ре- 
веня за послднее время стало входить въ моду в у насъ. 

Послвднимь цвфткомъ, которымъ снабдить наши 
пвЪтники Китай, является въ то же время и самая по- 
огЪдняя новость нашихь яётнивовъ-—Ножя (КосШа 
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фиеворвуПа). Прелестное это растеше въ вид шаровъ 
и яицъ (рис. 23) достигаеть въ одно лЪто высоты около 
2 арш, и принадлежить къ числу самыхъ декоратив- 


Рис. 23. Комя. 
ныхь растенй. Л»томъ оно `ярко-зеленое, но къ осени 
листья его краснфють и потомъ переходять въ арко- 
пурпурный цвзтъ. 


— 48 — 


Растене это близк родственнякъ европейскому рае- 
теню Коса зсорача, встр8чающемуся на югБ Европы 
въ дикомъ видВ и употребляющемуся на вЪникя и на 
подставки для завиванйя кокона тнелковичными червями. 

Наше европейское растеше достигаетъ также боль- 
шой высоты, но не получаеть такой изящной формы, 
& сильно взтвится и представляеть собой даже какъ 
бы жлвую метду. 


2. Ость-Индя. 


„Не мене Китая доставила намъ садовыхъ цвзтовъ 
ий Остъ-Инщя, откуда мы имЗемъ пЪтущья-гребешки, 
амаранты, гигантскую коноплю и пестролистную бего- 
ню—Вероша, гех. 

Пётушьи гребешки (Сеюоза стаайа) {рис. 24) по- 
зучили свое назваше оть характерной формы пвЪточ- 


Рис. 24. Птупий гребевь. 


наго тора, маюминающаго собой, дЪйствительно, пфтупий 
гребень. Мелые, сидяше на немъ цвфтки образують 
нЪчто въ родё бархатной каймы или бордюра. ЦвЪть 
ихъ обыкяовеняо бываеть темно-малиновый или виш- 
яевый. 

Родиной этого ивфтка считается Ость-Индя, хотя 
онъ ветрьчаетея часто въ Кита, Япоши и Перси. Въ 
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дикомъ вид гребень этоть имЗеть ие болфе 11/, вершка 
длины, но культурой можетъ быть доведенъ до громад- 
вой величины въ 1 футъ. Такой замфчательной вели- 
чины изтушьи-гребешки были выставлены, напримъръ, 
въ 1892 году на Моековской Акклиматизатонной вы- 
ставкз и обрыцали на себя всеобщее внимане. 

Въ Европу изтушьи-гребешки быди привезены въ 
первый разъ въ Ангшю въ 1570 тоду, но велВдетые 
неумВнья ихъ какъ слБдуеть культивировать — прошли 
почти незамВченными. Первые роскошно культивирован- 
вые экземпляры появились лишь 250 лЬтЪ спустя—вЪъ 


Рис. 25. Амарантъ. 


1820 году. Экземпляры эти были выставлены въ Обще- 
ствз Садоводства въ Лондон англЯскимъ любителемъ 
садоводства Томасомъ Найтомъ. Гребни ихъ ими 
Т дюйм. въ вышину, 18 дюйм. въ длину, были тозеты, 
сочны и окрашены въ ярко-малиновый цвёть. ВнослБд- 
сти получены прелестный разновидности, окрашенныя 
въ золотисто-оранжевый и въ бёлый цвфта.. 

Къ одному же съизтушьями-гребешками семейству при- 
наллежить и другое привезенное намъ изъ Остъ-Инди 
садовое растене — Амаранть (Атагап из с&19840$) 
(рие. 25), котораго цвЪты образують оригинальныя мох- 
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натыя, бархатистыя, накъ бы изъ синели сд®ланныя 
кисти, Цвёть чхъ малиново-бурый—амарантовый. 

ПвЪтокъ этоть быль извЪетень еще въ древности 
и считался у- древнихъ грековъ эмблемой беземертя. 
Сплетелный изъ него вфнокъ, по словамъь Гомера, еес- 
саййцы несли при погребеши Ахиллесса какъ знакъ, 
зто память о. вемъ сохранится взчно. 

Въ западную Европу онъ былъ однако привезенъ изъ 
Инди лишь въ 1596 году я вскорЪ сдфлалея любимпемъ 
воъхъ садоводовъ. Но особенной любовью онъ пользовался 
у шведской королевы Христины, которая въ 1653 году 
основала даже особый орденъ кавалеровъ Амаранта. 

Въ день его основамя бы устроено необычайное 
празднество, на которое королева явилась въ платьЪ, 
покрытомъ сверху до низу брилшантами. Вечеромъ при 
окончаши пира королева сняла съ себя ве эти брилл- 
анты и раздача ихъ присутетвовавшимъ. Въ то же 
время она показала имъ образчикъ основаннаго ею орде- 
на, заключавшагося изъ ленты и медали съ эмалевымъ 
изображешемъ амаранта. Вокругь нахопилась надпись: 
Оосе пе]а шешога (мило для памяти). Орденъ этоть 
просуществоваль до конпа ХУП столёия, 

Научное назваве пвЪтка, проиехоцитъ оть греческаго 
слова „амарантосъ“— непортяцийся, такъ какъ цвзты 
эго, будучи сорваны и высушены, сохраняютъ свой 
пвъть и форму. ВелВистве этого, мнойе поэты этого 
времени называли его въ своихь стихотворешяхъ— не- 
увядаемымъ и утёшителемъ иди другомъ людей зимою. 
Такъ напр., Согиз4ал& Обоз въ своей прелестной, по- 
‚евященной веснз идилли, описавъ быстрое, горькое для 
насъ посл теплаго лВта. наступлеше осени, говорятъ: 


3е Гарегоов, ЪеЦе её поМе атагапве! 

Та \1еоз вов ойгг, ропг свАгшег 008 бошеитв 
Ге %юп уеоигв 1а менеаве боатие. 

Ап 1а шаш 4е Гало\6 сопябаще, 

Опа 046 пои ШИ, 34е0ё езвиуег поз репге. 


{Я вижу тебя, прекрасный, благородный амарантъ! 
Чтобы утзшить насъ въ нашемъ горз, ты предлагаешь 
твой чудный ярый бархатъ.. Такъ рука в®рваго друга 
приходить утереть слезы, когда все насъ покидаетъ). 
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Изъ Ость-Инди же привезена намъ и знаменитая 
гигантская конопля — (СаппаЪ 1$ ш1са), служащая въ 
нашихъ садахъ, благодаря своимъ изящнымъ листьямъ 
и крупному росту, однимъ изъ красивЪйшихь, украшен й 
середины клумбъ. На ВостокВ это растеше славится 
добываемымъ изъ его сока опьяняющимъь и развиваю- 
щимъ фавтази, подобно ошуму, веществомъ—-гашишемъ, 
который курять и жують. Н%еколько глотковъ дыма/— 
и куряцйй, какъ говорять, приводится въ высшей сте- 
пени блаженное состояше: бЪдвый видитъ себя бога- 
тымъ, обездоленный-——владыкой мра, окруженнымъ ела- 
вой и роскошью, старый— молодымъ, полнымъ силъ, 
больной — выздороввшимъ, окрфишимъ, несчастный— 
счастливымъ и т. д,, такъ что въ Инди, Перен и 
Турши, гдВ гашиш находитъ себЪ наибольшее употре- 
блене, его иначе не называютъ, какъ „возбудитель ра- 
дости и веселья“, „закрзпитель дружбы“, „путь къ 
блаженству“ ит. п. 

Профессорь Шарль Рише, извзстный изслВдователь 
такъ называемыхъ ядовъ интеллекта, путешествовавиий 
много по Востоку и видфвшШЙ самъ курильщиков 
гашиша, разсказываетъь между прочимъ слЗдующее: 

„На востокф гаптипгь во всеобщемъь употреблеши. 
Большею частью его курять тамъ въ большихь труб- 
кахъ, передаваемыхъ въ круговую изъ рукъ въ руки. 
Куреше этого вещества весьма прятно, тВмъ боле, 
что еопровождаетея особымъ ароматическихъ запахомъ. 
Когда въ Каир или Дамаскв входишь въ н%»которыя 
арабемя кофейни, то ощущаешь этоть проникающий въ 
горло запахъ, отъ вотораго слегка пьянфютъ даже и т8, 
которые не курятъь. Такое незначительное опьянеше 
выражается легкою дремотою, въ продолжеше которой 
внфше предметы принямають фантастичесвыя очертая 
и, какъ сновидВше, проходять передъ отяжелвшимъ 
разсудкомъ. Монотонная, крайне неблагозвучная музыка, 
тихо убаюкиваетъ челов®к» въ этой дремот®. На стЗ- 
нахъ кофеенъ аляповало нарисованы различныя сия и 
красныя фигуры, верблюды, уродливыя фягуфы людей, 
или же просто перекрещивающияея между. собою линш, 
квадраты и треугольники. Въ курильщикахь вся эта 
пачкотня возбуждаеть восхитительныя иллюзщ: они счи- 
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тають себя перенесенными въ рай Магомета; въ то же. 
время какой-нибудь ифвецъ говоритъ речитативомъ ка- 
кую-нибудь длинную повЪсть отчасти религюзнаго, отчасти 
геронческаго характера, чтобы тВмъ самымъ занять 
праздный умъ присутствующихъ; разеказъ этотъ со- 
стоить изъ куплетовъ, въ промежуткахь между кото- 
рыми музыканты возобновляютъ свою нескончаемую 
мелодю. 

„Отъ времени до времени тоть или другой куриль- 
щикъ, шатаясь и ворча, встаеть съ своего м$ста, восхи- 
щается какимъ-нибудь фантастическимъ пригрезившимея 
ему предметомъ и восхваляеть блаженство отъ опьяневя 
гашишемъ. Вс проче принимаются при этомъ громко 
хохотать, и велЗдъ затёмъ съ глубокимъ релийознымъ 
чувствомъ, никогда не покидаюшимъ восточнаго чело- 
взка, обрашаясь къ опьяненному, говорятъ ему: „Да 
будеть Аллахъ съ тобой! Хвала Аллаху!“ 

„Часто и пзвепдъ, желая принять участе въ все- 
общемъ благодушеств$, проеить дать ему покурить; 
упоительная трубка тотчасъ же передается ему и онъ 
съ наслаждешемъ дБлаетъ н$Зеколько затяжекъ; иногда 
также, чтобы повеселить собравшуюся публику, опъ, во 
время курешя, дЪлаеть каюе-нибудь грубые жесты, 
приводяе въ восторгь вефхъ курильциковъ; затмъ 
снова возобновляется пзне, вперемежку съ музыкой, и 
такимъ образомъ всеВ наслаждаются и п5шемъ и музы- 
кою и гашишемъ“. 

Однако, доставляя человВку такое удовольствйе, га- 
щилть является однимъ изъ стралин®йшихъ ядовъ, ре- 
зультатомъ отравлешя которымъ можеть быть бзшеное 
безуме. 

Въ Европу гигантская конопля попала около 1500 г. 
по Р. Х., но объ опьяняющихь ея свойствахъ было 
извфетно еще Реродоту, который разсказываеть © ски- 
вахъ, что они, бросая сЪмена этого растетя на раска- 
ленные до красна камни, помфщенвые въ палаткахъ 
изъ войлока, приходять въ экстазъ и веселое состояше. 

Точно такъ же, по всему в®роятю, и знаменитый напи- 
ТОКЪ „непентесъ“, о которомъ Дюдоръ говорить, что еги- 
петевя женщины, напившись его, забываютъ и свое горе, и 
свои заботы, и который Елена, похучивъ оть одной изъ сво- 


269: >. 


ихь египетекихъ подругъ, поднесла Телемаку, подмВ шавъ 
его къ вину—былъ пе что иное, какъ напгь гашишьъ. 

Наконепъ, есть основане даже думать, что вещество 
это существовало и еще раньше въ Европ, что оно было 
изв отно даже въ доисторичесяя времена, такъкакъ въ до- 
историческихъ курганахъ, раскопанвыхъ въ Голлани, 
были неоднократно находимы трубки, изъ которыхъ курятъ 
коноплю. 

Что касается до историческихъ временъ, то впервые 
съ гашишемъ европейцы ознакомились во время Кресто- 
выхъ походовъ, гдЪ арабы употребляли его какъ воз- 
буждающее къ битв вещество. По мязю извфетнаго 
знатока Востока, де-Саси, существовавшая въ ХШ взЕЪ 
магометанская секта Ассиссиновъ, нападавшая съ такой 
отвагой на крестоноецевь во время сраженй, своей 
храбростью была обязана именно гапишу. 

Скажемъ кстати, что наша обыкновенная, возд®лы- 
ваемая ради волоконъ и сЪмянъ конопля (С. зай ха) 
обладаетъь тоже этимъ свойствомъ, но только въ сла- 
бъйшей степени. Она также растейе не европейское и 
была привезена съ незапамятныхъ временъ изъ Миди, 
изъ провиншй Бактри. Въ ередвихъ вЪкахъ она сд%- 
лалась такимъ обыкновеннымъ растешемъ, что однимъ 
изъ наиболве употребительныхъ купанй рыцарей счи- 
талась похлебка изъ коноплянаго сВмени. 

Конопля эта, какъ и гигантская, обладаетъ силь- 
нымъ, одуряющимъ, распространяющимея при испарени 
запахомъ, который не выносятъ мноМя насзкомыя. Такъ. 
напр., его не выноситъ знаменитый картофельный жукъ, 
который тотчасъ же ‘покихаетъ картофельныя поля, какъ 
только по сосфдетву разведуть конопляники. Этимъ 
пользуются амеряканеюе фермеры и избавляютъ свои 
картофельныя поля отъ страшнаго ихъ врага. 

Поел®днимъ доставденнымъ Остъ-Индей нашимъ 
садамъ растешемъ является пестролистная Бегоня 
(Бевоща гех), замчалельно красиво расписанные листья 
(рис. 26) которой служать для клумбъ превосходнымъ бор-. 
дюромъ. Кром того, эти листья служатъ также прелест- 
ныамъ украпешемъ вазъ и жардиньерокъ. 

Листья эти, какъ извфетно, отличаются такой стран- 
ностью, что 06$ половинки листовой пластинки не одинако- 
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выя: то л8вая бываетъ больше, то правая. Это свойство 
обратило на, себя внимаше уже издавна простонародья и въ 
Германи сложилось повфрье, будто это обозначаеть, кто 
въ дом$ глава. Еели правая еторона больше—-то значить 
мужъ всВмъ въ дом командуетъ, & если лЬвая, то жена. 
И по этой причин строго возбраняется держать и разво- 
дить этотъ цвфтекЪ въ дом новобрачныхъ, такъ какъ 
онъ можеть посеять ссоры. А разводить его между 
твмъ и необычайно просто и интересно; стоить только 


ИИ 0 


Рис. 26. Пестролистиая Бегошя. 


взять лиеть и, сдзлавъ надрёзы по жилкамъ, положить 
его нь землю или лучше песокъ, прикрЗпить шпилеч- 
ками изъ дерева и, прикрывъ стакзномъ, поставить на 
окно. По прошествии н®сколькихь дней на мёстВ каждаго 
надр®за вырастетъ маленькое растевьице, которое, пере- 
саженное въ отдёльный горшокъ, быстро и прекрасно 
разовьется. И воть, туть-то, будто, и разрВшается з- 
гадка: чья сторона возьметь, будетъ хи хёвая или пр.- 
вая сторона больше. Въ большинств® случаевъ однако ` 


бываютъ на одномъ растеши листья смВшанные, т.-е. 
у однихъ правая шире, у другихъ л»вая. | 

Назване свое бегомя получила отъ имени Михаила 
‚Бегона, губернатора острова Санъ-Доминго, большого 
любителя цвЪтовъ и покровителя нвтоводетва, жившаго 
въ ХУП стол. 

Родиной нашей бегонши считается Ассамъ, откуда 
она была привезена въ Европу въ 1858 году. 

Пругой видъ пестролистной бегонм носить назваше 
В. Фа4етайа; онъ быль привезень 6% острова Борнео 
въ 1883 году. 

Оть помфси этихь двухъ видовъ получились всф тв 
великолЪпныя пестролистныя бегонии, кеторыя ветр%- 
чаются теперь у нашихъ пвтоводовъ. Число этихъ 
разновидностей доходить до нЪеколькихъ сотъ. 


3. Малая Аз!я, Камчатка и др. страны. 


Однимъ изъ наиболфе распространенныхъ нашихъ 
садовыхъ растенй является такъ называемая Барская 
спфесь (Г.усвпз свайседотса) (рис. 27), происходящая 
изъ Малой Азш, изъ 
Халцедона, откуда она, 
попала въ Европу съ не- 
запамятныхъ временъ: 
Въ Гермащи ее назы- 
вають за ея яркокрас- 
ные бархалные цвфты 
„пылкой любовью “ 
(Фгеппеп4е Тлеъе). 

Какъ  разсказыва- 
ють, въ прежнее время 
было въ обычав, что- 
бы молодые влюблен- 
ные люди сажали ее 
възнакъ выраженя ихъ 
любви въ сады къ сво- 
имъ невЪстамъ. 

Корень этого растеня отличается содержащемъ въ 
себ химическаго вещества „сапонина“, которое обза- 
даеть свойствомъ вепЪнивать, воду, какъ мыле, всл®д- 


Рис. 27. Барская спЪсь. 
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стве чего корень этотъ издавна уже употреблялся та- 
тарами вмфето мыла и елыль у насъ въ народз подъ 
назвашемъ „татарекаго мыла“. 

Этимъ же корнемъ и корнемъ близкаго ему родетвен- 
наго растевшя мыльнянки (БЗаропат1а), которая также одно 
время разводилаль въ садахъ, какъ украшающее рас- 
теше, древше греки пользовались для мытья шерсти и 
говорили, будто. оно выросло изъ мыльной воды, стекав- 
шей оть мывшейся при купавьи Венеры; а изрекавиий про- 
рочества въ дельфИйскомъ оракулВ пророкъ Александръ, 
какъ сообщаеть секретно Луванъ, жевалъ его даже 
для того, чтобы изо рта у него шла пЪна, что при- 
давало, по понятямъ того времени, 060бо важное зна- 
чене предсказанямъ. 

Въ среднихь же взкахъ имъ мыди почти вс монахи, 
ради сбереженыя дорого стоившаго тогда мыла, и свои 
рясы и свои капюшоны. 

Въ Ангию и Франщю, однако, по словамъ Герарда, 
цвзтокъ этоть быль завезенъ гораздо позже, —лишь во 
время крестовыхъ походовъ (въ 1596 г.) и потому у 
англичанъ онъ носитъ назване Конетантинопольскаго 
цвзтка, а у французовъ Терусалимекаго или Мальтй- 
скаго креста. 

Изъ совершенно противоположной части Азш, изъ 
Камчатки, принесено намъ другое красивое многохВтнее 
растее Делитра илн Дивлитра (Рюу4га зрефбаб Из) 
(рис. 28). Ем прелестные розовые въ форм серде- 
чекъ цвЪты носять у французовъ поэтическое назва- 
ве сердечка Жанеты (соепг 4е Зеапейе), & у поля- 
ковЪ — туфелекъ Божьей Матери. Въ Германи же его 
называють цвёткомъ сердца (Нег2Ыише) и существуетъ 
повфрье, что если дЪвушка сорветь его и ПОлОЖитЪ 
себЪ за пазуху, то, возвралцаясь домой, ветр®тать непре- 
мЬнно своега суженаго. Особенно это повзрье распро- 
странено въ Померанши и Мекленбург, гдВ всдБдетвю 
этого даже сложилась особая про него на м$етномъ 
нарзчш пЗоенка. 

\/де де аотие Зазб веВ Чей 

Не дерК®, 16К Ве пил Нагё уегасвеок 
Ме, 46 Ве ©. шев уегвопепкь 

Нечги её ап @ео Век бейте“. 


В 


(Чего только не вообразить себ глупый малый!.. 
Онъ воображаетъ, что я отдала ему уже мое сердце, а 
я не отдала его, & повфсила только на виточкз) !). 

Повёрье это раепространяетея тамъ также и на 
парней, и всяый парень, встрётившй нравящуюся ему 
дЪвушку въ то время, какъ у вего имЗется этоть цвЪ- 
токъ, видить въ ней свою будущую невесту. И какъ 
ни странно сказать, но, благодаря делитрз и связан- 
ному съ ней повфрью, въ Померани, какъ говорятъ, 
устраивается ежегодно не мало свадьбъ. 


Рис. 28. Делитра снектабилисъ. 


Въ Европу делитра была завезена въ 1816 году и 
быстро распространилась повсюду, такъ какъ, обладая 
прелестными пвзтами и прелестной зеленью, она не 
боится морозовъ и, будучи разъ посажена, разрастается 
съ каждымъ годомъ все гуще и гуще. Кром того, за- 
цвЗтая въ маф, она является также однимъ изъ пер- 
выхъ цвфтущихь весеннихъ растенй. По этой же при- 
чинз ее сажаютъ часто на кладбищахъ на могилы, гд% 


7) Каждый цвЪточекъ дваствительно виситъ на длинномъ 
стебелькВ. 


ев 


она представляеть прекрасное, прочное, чуть не взчно 
украшалощее растене. 

Нельзя также не упомянуть еще о замчательно 
красивыхь зимующихъ восточныхь макахъ, привезен- 
ныхь намь изъ Ами и составляющигь одно изъ луч- 
шихъ украшенй нашихъ клумбъ. Къ прискорбшю, за 
послёднее время маки эти стали въ Роса выводиться 
и ихь можио: теперь встрЪтить разв въ запущенныхь 
барекихь помзеткяхьъ, гл они были разведены еще на- 
шими прабабунтками и прахфдами— любителями садовод- 
ства. 

Изъ маковъ этихъ первое м%сто завимаеть чудный 
яркооранжевый макъ съ прелестными вырЪзными мох- 
натыми листьями, носяпий научное назване Восточнаго 
мака (Рарауег оглеща/е). Онъ былъ привезенъ изъ Армеви 
знаменитымъ франпузскимъ ботаникомъ Турнефоромъ и 
впервые разведенъ въ Таг@т 4ез Р1влиез въ Парижь. 

Отсюда онъ разошелся по всей ЕвронНё и въ 
1714 году попалъ въ Ангию, гдз такъ пришелся по 
вкусу ангийскимъ садоводамъ, что они отвели отъ него 
много красивыхьъ разновидностей. Перенося прекрасно 
холода, онь отлично выдерживаетъь наши зимы и, разъ 
восаженный. благодарно растеть по цёлымъ десяткамъ 
тБтъ. | 

Другимъ прекраснымъ видомъ азалскаго мака яв 
ляется такъ называемый Голостебельный (Р. пад сваЦе) 
(рис. 29) съ красивыми желтыми пвЗтами и прятнымъ, 
валоминающимь жасминъ, запахомъ. Смена его были 
привезены изъ восточной Сибири, гдё онъ вотр®чается 
зь обиши въ м8етностяхъ по р. Аргуни. 

Когда онъ попаль къ намъ въ Россю— неизвестно, 
во въ садахъ Ангши онъ существоваль уже въ 1130 го- 
ху. Это тоже растеше многолтнее, хорошо зимующее. 
Кром желтыхъ ивфтовъ съ оравжевымъ глазкомъ при 
основаши каждаго лепестка встрьчается еще разно- 
вилность съ совершенно бзлымия цвЪтами. 

Наконать третьимъ азатскимъ макомъ явзяется 
Шетинистый макъ (Р. Бгасеайии), котораго круп- 
вые яркоократенные пвзты могуть поспорить въ кра- 
сотБ съ шономъ. Этоть чудный видъ мака быль виер- 
вые привезенъь въ Ангшю въ 1820 году и разведенъ 
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въ ботаническомъ саду въ Чельзи. Какъ оба предыду- 
пе вида, онъ принадлежеть къ числу многольтнихь и 
въ Ангши зимуеть прекрасно. Выносить ли онъ наши 


Рис. 29. Макъ голостебельный. 


зимы — не приходилось никогда слышать. На Кавказ% 
онъ растеть дико. 

Къ числу привезенныхь намъ изъ Азш растенй от- 
носится также и красивый шарообразный Безсмертникъ, 
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Гомфрена (СотрВгепа #1юЪова). Роднной его служить 
островъ Суматра и ваходящийся въ Индскомъ океанЪ 
островъ Замара. 
Жители этого посадняго острова, отличаясь страшной 
хВнью и отвращешемъ къ труду, проводятъ большую 
часть своего времени если не въ войнф, то въ игр® на 
маленькой флейточк®, которую украшаютьъ разнаго рода 
цвзтами, & особенно гомфреной. Они плетутъ изъ нея вЪнки 
и украшають ей свои волосы. ЦвЪты эти, обладая яркой 
красивой окраской, могутъ сохранять ее по цфлымъ го- 
явмъ, будучи даже засушенными, и потому ихъ разводятъ 
въ обими въ Испаши и Португащи для изготовлен1я в$н- 
вовъ, которыми украшають зимой церковные алтари. 


Вики эти, а равно и связанные изъ этихъ ивётовъ 
кресты служать прекраснымъ украшешемъ могилъ и во 
Франци, гдБ этоть родъ пвЪтовъ пользуется особой 
любовью для изготовленя надгробныхъ украшен; ихъ 
можно встрЪтить въ обиши на возхьъь лучшихъ кладби- 
щахъ. Во Францш ихъ обыкновенно называютъ лило- 
вымъ беземертникомъ (пптокеПе у1о]е е), или толедскимъ 
безсмертникомъ (нагоог{еПе 4е То1@4е). 


Въ Европу цвЪтокъ этоть быль привезенъ прежде 
всего въ Голландю (въ 16710 году), а отсюда уже въ 
1714 году быжь перевезенъ герцогиней де-Бофоръ 
во Францю. ЦвЗты этого беземертника обыкновенно 
лиловато-пурпуровые, но всотр®чаются иногда и совер- 
шенно б$лые. 

Но еще большею любовью пользуется во Франши 
маленьюй желтый безсмертникъ (Не]усвгузит очешща- 
\е), котораго родина также Ав1я. Изъ этого цвЪтка плетуть 
пвлые миллюны валгробныхь вФнковъ, волЬдотще чего 
въ департамент Варъ въ м\%етечкахь Олуль и Бан- 
доль разведеше его является даже пълымъ промысломъ, 
которымъ заняты тысячи людей. 

Одвланный изъ такихъ желтыхь иммортелей плосый 
пирокй, на манеръ спасательныхь, бросаемыхъ утопаю- 
щимъ, круговъ, вЪнокъ называется франпузскимъ вЪнкомъ 
(еоигоппе тапсалзе) и, обвитый трехивЪтной французской 
вапональной лентой. возлагается на гробъ особо дорогихъ 
въ какомъ-дибо отношенм для Франши цокойнкковъ. 
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Такой вЪнокъ посланъ быль, нашр., изъ Франщи 
на могилу защищавшаго ея интересы во. время франко- 
прусской войны русскаго публициста Каткова. Возлагая 
его на гробъ, извзетный: французсый патрютъ Деруледъ 
въ произнесенной имъ р®чи съ ударешемъ указалъ, что 
благодарная Франшя шлеть Калкову свой настоящий 
нащональный вЗнокъ. 


Къ числу аЗатскихъ же растен!@ приходится отвести 
и всЪмъ извъстные наши Анютины глазки (У10а 
+71е01юг), такъ какъ хотя они и ведутъ свое происхож- 
деше отъ нашего дикорастущаго евронейскаго вида, но 
своей красотой и величиной обязаны помфеи съ азат- 
екимь видомъ (\10]& аМзса), дикорастущимъ въ Алтай- 
скихъ горахъ. Благодаря этой помВси, получилась теперь 
такая масса разновидностей, что ихь насчитывають 
Цфлыми сотнями. 

Особенно красивы изъ нихъ появивииеся за по- 
сл®днее время пестрая разновидность „императоръ Виль- 
гельмъ“ и очень оригинальная разновидность съ извили- 
стыми лепестками „РЕерманя“. 

Анютины глазки были извфстны уже древнимъ гре- 
камъ, у которыхъ съ ихъ происхожденемъ связано даже 
извфетное сказане о красавиц 1о, превраценной Юпи- 
теромъ въ корову. Говорятъ, что цвфты эти были вы- 
ращены Юпитеромъ, какъ вкусный кормъ для этой не- 
счастной, чтобы н$Феколько смягчить ея горькую участь; 
а потому, взроятно, они назывались въ древней Греши 
также ив$тами Юнитера и служили символомъ дёвичьей: 
стыдливоети. 

НЪмцы называютъ ихъ мачехой — „оНейпи“егевей“ 
и объяеняють это назваше такимъ образомъ. Нижний 
самый крупный и красивый лепестокъ, говорятъ ов, — 
это разодзтая мачеха; два окрашеннытъ. боковыхь — это 
ея не менфе красиво разодётыя дочери; & два блень- 
кихъ, простенькихъ лепестка — это двз бЪдно одзтыхъ 
ея падчерицы. 

Сказате говорит, что прежде злая мачеха находи- 
лась наверху, а бфдныя падчерипы внизу, но Господь 
сжалился надъ бфдными дзвочками и, чтобы избавить ихъ 
отъ тягостнаго для нихъ сосфдетва, перемВетиль мачеху 
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внизъ, при чемъ даль ей безпокоюпий ее ппоренъ, а 
ея дочерямъ ненавистные для нихь усики. 

Другое часто употребляемое по-русски названше Аню- 
тяныхЪ глазокъ „пансе“ принадлежить франпузамъ и 
происходить оть слова — репзёе — мысль, или, въ нЪ- 
сколько переносномъ смыстё—память, „на память“. 

Въ такомъ же смыств употребляютъ свое названйе „рап- 
зу“ и Англичане, и у Шекспира въ его трагедии „Гамлетъ“ 
напр. Офемя въ ецщён сумашестыя говорить: „Вотъ 
розмаринъ на память—прошу васъ, милые, не забывайте 
обо мнЪ, & эти пансе (рапз1е$) пусть служалъ вамъ о 
томъ напоминаншемъ“. Вообще во Франши и Англи 
цвЪтокъ этоть замфняеть собой незабудку и потому 
тамъ нер$дко можно встрВтить портреты хипъ, кото- 
рыхъ любять, окруженные вфнкомъ изъ этихъ цвЪтовъ. 

Въ Англии же сверхъ того немаловажную роль играетъ 
этоть цвфтокъ 14 февраля въ день св. Валентина, когда 
всЪ чувства, скрываемыя за годъ, выливаются обык- 
новенно на бумагу и посылаются по адресу тъхь липъ, 
которымъ предназначаются. 

Въ этотъ день, который старый англйскй поэтъ Чау- 
серъ называеть „свадебнымъ днемь природы“, въ Англ, 
какъ ИзвВстно, посылается болфе писемъ съ объяснен!- 
емъ въ любви, ч8мъ на всемъ земномъ шарЪ. Теперь, 
прикрываясь анонимомъ, какъ маской, даже дфвушки 
открывають свое сердце любимому втайнз человЪку, 
и много нерзшительныхъ жениховъь ждуть лишь этого 
дня, чтобы предложить свою руку и сердце. И вотъ 
тутъ-то для болве екромныхь и застВичивыхъ напть 
ивЪтокъ, называемый въ Ангши еще Неагзевзе — 
„сердечнымъ успокоешемъ“, сердечной радостью, игра- 
еть роль посредника, выражая безъ словъ мысль и же- 
лане того, кто его посылаетъ. 

Кром того во Франщи въ нвкоторыхъ мВетностяхе, 
напр. въ Дижон, существуеть еще обычай вывёши- 
вать букеть изъ Анютиныхь глазокъ похь оквомъ дЪ- 
вушки, которой женихь ушель на войну или уфхадъ 
куда-нибудь на долгое время. Букеть этоть долженъ ей 
постоянно вапоминать объ отсутствующемъ. 

Такое же значеше иметь этоть ивзтокъ и въ Поль- 
птВ, гдф невфета дарить его своему у8зжающему жениху 
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въ знакъ того, что останется ему врна и будеть 
постоянно о немъ помнить. 

Далфе изъ Ави же призезены были къ намъ прё- 
лестныя Мальвы или Штокрозы (рис. 30). Родиной 
ихь считается по одвимъ свёдвшямъ Сиря, по другимъ 
Китай, а по третьимъ Сибирь. Такая разница указаня 


Рие. 30. Мальва. 


ихъ м8отопроисхожден!я зависить оть того, откуда опи- 
савшимъ ихъ авторомъ были получены ихъ смена; а 
кромф того, повидимому, различныя м®стонахожденя 
приписываются еше и разнымъ видамъ и разновидно- 
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стямъ этого цвётка, отличающимся окраской и силой 
махровости. 

Европейсый ихъ видь быль извфстенъ еще древнимъ 
грекамъ и носиль назвае АМеиз— „врачь“, такъ какъ 
растеню этому приписывались разнообразныя плебныя 
силы. Такъ иапр., настой его цвзтовъ рекомендовался 
какъ прекрасное средство отъ диссентери (кроваваго 
поноса), отваръ корня служилъ прекраснымъ л8карст- 
вомъ оть грудного кашля ит. д. Да и теперь еше 
двлають изъ него всёмъ извфотный алтейный сиропъ, 
лакрипу и др. грудныя лВкарства. 

Въ среднихгь вФкахь это растеше носило еще на- 
зване Симеоновой травы (Вега Зтеоп15), такъ какъ ей 
приписывались свойства излфчиваль глазныя болёзни, и 
предаше говорило, будто благодаря только ему Симеону 
Богопримцу удалось видфть своими почти ослёишими 
глазами новорожденнаго Спасителя. Для такого укрЪп- 
лешя глазъ достаточно было только носить куски его 
корня въ вядф ожерелья на шез. 

Отличаясь большой чувствительностью къ свЪту н 
сырости, цвЗты эти повертываются обыкновенно велёлъ 
за солнцемъ, & при наступлени дождя и непогоды за- 
крываются, вслВдетв!е чего еще съ незапамятныхъ вре- 
менъ носять назване въ Германи „розъ — предсказа- 
тельнииъ погоды“ — Уе{Кегтозеп, и на самомъ дфлз 
часто его оправдываютъ. 

Наши садовыя штокрозы были введены въ европей- 
све сады, какъ кажется, около 1504 года, когда впер- 
вые появилось описане и изображеше ихъ въ Ноги 
Кехеп315 — журнал ангийскаго ботаническаго сада въ 
Кью. 

Чудные цвЪты эти, махровостью своею напоминаю- 
ще розы, отличаются замфчательной красотой и разно- 
образ1емъ переходящей оть темномалиноваго по веБмъ 
гаммамъ до блдно-розоваго, слабо-палеваго и благо 
окраской; но требують довольно теплаго климата, а 
потому роскошнаго роста достигають лишь въ м$етно- 
стятъ -бо4%е н-жели умзреннаго климата. Посаженныя 
у южной стВвкЕ они раявиваютея роскошшо и предста- 
вляють собой пивныя, достигающая до сажени высоты, 
покрытыя обильно ивфтами, шпалеры. 
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стямъ этого цветка, отличающимся окраской и силой 
махровости. 

Европейсый ихъ видъ быль извёстенъ еше древнимъ 
грекамъ и носилъ назване АНВеиз— „врачь“, такъ какъ 
растешю этому приписывались разнообразныя цлебныя 
силы. Такъ напр., настой его цвЪтовъ рекомендовался 
какъ прекрасное средство отъ диссентери (кроваваго 
поноса), отваръ корня служиль прекраснымъ лВкарст- 
вомъ отъ грудного капшя ит. д. Да и теперь еше 
дЪлаютъ изъ него воёмъ извстный алтейный сиропъ, 
лакрипу и др. грудныя лВкарства. 

Въ среднихъ вЪкахъ это растевше носило еще на- 
зваще Симеоновой травы (Вега ЗНпеот15), такъ какъ ей 
приписывались свойства излфчивать глазныя болёзни, и 
предать говорило, будто благодаря только ему Симеону 
Богопримцу удалось видфть своими почти ослВишими 
глазами новорожденнаго Спасителя. Для такого укрёп- 
левя глазъ достаточно было только носить куски его 
корня въ видВ ожерелья на шез. 

Отличаясь большой чувствительностью къ свЪту н 
сырости, цвЗты эти повертываютея обыкновенно велВдъ 
за солнцемъ, & при наступленши дождя и непогоды за- 
крываются, вслВдетвые чего еще съ незапамятныхь вре- 
менъ носять назване въ Гермаши „розъ — предсказа- 
тельнишь погоды“ — УеЙегтозеп, и на самомъ дВлз 
часто его оправдываютъ. 

Наши садовыя штокрозы были введены въ европей- 
се сады, какъ кажется, около 1504 года, когда впер- 
вые появилось описаше и изображенше ихъ въ Ноги 
Кемхепз15 — журнал ангийскаго ботаническаго сада въ 
Кью. 

Чудные пвЪты эти, махровостью своею напоминаю- 
ще розы, отличаются зам чательной красотой и разно- 
образемъ переходящей оть темномалиноваго по всёмъ 
гаммамъ до блдно-розоваго, слабо-палеваго и бЪлаго 
окраской; но требують довольно теплаго климата, а 
потому роскошнаго роста достигають лишь въ мъетно- 
стяхь боле нежели умФреннаго климата. Посаженныя 
у южной стВвки они развиваются роскошшо и предота- 
вляють собой пивныя, достигаюпия до сажени высоты, 
покрытыя обильно цвзтами, шпалеры. 


Не могу также еще ве указать на небольшое полу- 
европейское, полуазатское растене, которое отличается 
не столько красотой свойитъь цвфтовъ, сколько кра- 
сотой разнообразно разрззанныхъ своихъ желтоватыхь 
листьевъ, служащихъ прекраснымъ украшенемъ бор- 
дюра нашихъ клумбъ. Растеше это Пиретрумъ (Руге- 
гит разбеп Нат) (рис. 31), такъ называемая желтая 
ромалика. Ивфты ея, бёлые еъ желтой серециной, очень 
невзрачны и не представляютъ собой ни малёйшей пре- 
лести, но замВчательно красивы, какъ мы сейчасъ ска- 


и 
ы м , 


Рис. 31. Пиретрумъ партенифомумъ. 


зали, ея походяше то на папортникъ, то на селига- 
неллу, то на мохъ, листья. 

Какъ и родственница его персидская ромашка, ра- 
стеше это обладаетъ тзмъ жгучимъ эвирнымъ масломъ, 
которое дало поводъ назваль по-гречески весь родъ. 
этихъ цвзтовъ— Руге гит, т.-в. огненной травой. Кор- 
немъ этого рода ромапике л8чили въ среде в®ка отъ 
Зубной боли и паралича легкихъ, заставляя его жевать. 

Нашуь видъ ромашки появилея въ садажь уже въ 
началь Х]Х стольшя, но персидскую ромашну (Руте- 
гит гозеит) (рие. 32), которой розовые и малиновые 
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махровые цвзты очень красивы, начали разводить здЪсь 
зишь за послВдае годы. | 
Родиной ея считаютъ Кавказъ, гд® въ окрестностяхъ 
Азександрополя она, растетъ совершенно дико. Изъ нея-то 
и приготовляютъ лучиий порошекъ для истреблен!я насЪко- 
мыхъ, извВстный нодъ назван!емъ „персидской ромашки“. 
Но главной заслугой Ази въ отношенм украпеня 
нашихъ садовъ цвзтами является доставлене намъ ца- 
рицы везхь цвфтовъ—розы. Количество разновидностей 
этого дивнаго цвзтка безконечно, & потому подробно на 


Рис. 32. Церсидская ромашка. 


ней останавливаться здЪеь не возможно. Опишу хжишь 
ТВ ея виды, которые встр8чаются въ нашихъ садахъ, 
и укажу на ихъ родину и время ихъ зведеюя въ с4- 
ДОвОдДСТВО. 

Самой прочной и старинной розой нашихъ вадовъ 
является такъ-называемая столистная, центифольная ро- 
за (рис. 33). Въ Европу она нопаза съ незаламятныхъ 
временъ, такъ какъ уже у древнихъ грековъ и римлянъ 
она росла въ обиши въ садахъ и считалась за тузем- 
ное растеше. Однако. родиной ея надо считать весь 
Воетокъ, назиная съ Малой Ажи и сфверной Перби, 
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глф ее разводять не только ради украшевя садовъ, но 
и ради добываня изъ ея хепестковъ розоваго масла, 
считающагося у магометанъ всеочищающимъ средствомъ. 

Древнее магометанское предание говоритъ, что роза эта 
выросла изъ капель пота Магомета, когда онъ ночью воз- 
несся на небо. Вотъ почему ни одинъ магометанинъ не 
позволить себЪ ступить вогой на розу и, если найдетъ 
дамке ея лепестокъ, то бережно кладеть его на чистое 


Рис. 33. Центифольная (столистная) роза. 


мВсто. По этой же причин въ Турши новорожденныя 
малютки у богатыхъ людей покрываются и обсыпаются 
розовыми лепестками. 

У насъ центифольная роза появилась впервые лишь 
въ царствоваше паря Алексвя Федоровича, т.-е. около 
начала ХУП стозвия. Она была привезена Голштинцемъ 
Марселлиномъ и воздфлывалась сначала только въ цар- 
скихъ садахъ. Несмотря, однако, на такое позднее ея 
у насъ появлеше, у простонародья почему-то сложилось 
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поняме, что вмъстВ съ ея отцефтешемъ (около 1 авгу- 
ста) наступають и вредныя (холодныя) росы. 

У сербовъ же, у воторыхъ она существуеть съ не- 
запамятныхь временъ, оъ ней связывается сказане о 
блескВ молнии. | 

Сказаше это сообщаетъ, что есть гд®-то на свт садъ, 
въ которомъ растеть пентифольная роза, которая кор- 
нями своими онутала страшнаго звфря. ЗвЪрь этоть 
постоянно силится освободиться отъ этихъ узъ и бда, 
если ему удастся вырвать розовый кустъ изъ земли; все 
тогда погорить, что есть на суш, и само море обратится 
въ безводную бездну. Въ самомъ же ивЪткВ таятея молни 
и громы и если бы кто сорвалъ цвфтокъ, то моля 
разбила бы землю и все что на ней и подъ ней. Да и 
листья на этомъ розовомъ кустВ не простые: они раз- 
говариваютъ, поютъ пени. ВмЗето сорванныхъ сегодня 
къ утру выростаютъ новые, еще дучше. 

Также и у литовпевъь сложилось про эту розу позэ- 
тичное сказаше. Жиль-быль нфкогда красавецъ пзвепъ 
Дайнасьъ, говорить эта легенда, который влюбилея въ 
одну красавицу. Напрасно онъ утромъ и вечеромъ пзлъ пе- 
редъ окномъ ея плЪнительныя пФени. Суровая два 
не обращала на него никакого ввимашя и не хо- 
твла отвЪчать его страсти. Дайнаеъ утопился и боги 
превратили его въ соховья. Только тогда почувствовала 
красавица къ чему любовь, умерла отъ горя и была 
превращена въ столиственную розу, которая начинаетъ 
ивЪети въ то воемя, когда перестаеть пЪть соловей. 

Въ западной Европ эту розу начали разводить 
прежде всего въ Англии (въ 1597 году); а зат®мъ спустя 
почти сто лЬть (въ 1690 г.), она была перенесена въ 
Голландию, гл ее называли даже одно время „голланд- 
ской розой“. р 

СтвдующЙ характерный тить розы, носяпцй въ са- 
доводств® назване моховой розы — №085-гозе (Воза тлз- 
с08а), за то, что ея цвзтоножка и чашечка покрыты 
моховидными зеленоватыми и буроватыми железистыми 
щетинками, не яьляется отдЪльнымъ видомъ, а предетав- 
ляеть со00й случайную разновидность той же центи- 
фольной, позученную изъ сБмечка, по однимъ авторамъ, 
въ окрестноетахъ Каркасояны во Франши, а по другимъ— 
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въ Голланди. Во всякомъ случа ее разводили одно- 
временно въ 1721 году въ Голланди— Боергаве и въ 
Англи—Турнеръ. Во Франщю же она была введена 
известной м-мъ де-Жансенъ изъ Англии и разведена въ 
ея садахъ въ ПарижЪ въ 1746 году. 

О роз% этой сложилось очень интересвое древнее 
предаше. Говорять, что она возникла изъ капель крови 
Христовой, упавшихь на равстилавш ся у полнозая кре- 
ста мохъ. Кровь эта, пояеняеть преданше, струившаяся 
вдоль по кресту, тщательно собиралась окружавшими 
крестъ ангелами въ золотыя чаши, но нзеколько капель 
ея случайно упали ва мохь, который, чтобы оберечь 
ихъ отъ оскверневшя, сейчасъ же жадно впиталъ въ себя. 

И воть, изъ этихъ-то божественныхъ капель, какъ 
только проглянуло солнце, и выросла чудная моховая 
роза, которой кроваво-красные цвзты служатъ теперь 
взчнымъ напоминанемъ о пролитой Спасителемъ за че- 
ловфчество крови. 

Третьимъ типомъ является мфсячная роза (Воза Ча- 
тазсепа). Родиной ея считается Сир1я, особенно же доли- 
на города Ламаска, откуда оча была впервые привезена 
во Фоанщю графомъ Тибольдомъ ГУ Шампанскимъ по 
возвралцени его изъ 4-го крестоваго похода въ 1210 году. 

Роза эта въ нашихъ сЪверныхь садахь. культи- 
вируетея рздко, но на юг она довольно обыкновенн&. 
Это та самая роза, которая носить назваше также Кз- 
занлыкской, и изъ лепестковъ которой получается теперь 
почти все розовое масло. Изъ ея же лепестковъ чаще вее- 
го приготовляется и розовое варенье и розовый шербетъ. 

Четвертымъ типомъ розъ, встр8чающихся въ нашихъ 
(южныхъ) садахъ, является такъ называемая Бенгаль-. 
ская роза, отличающаяся своей замЗчательно красивой 
развзтвленностью, прелестной яркой окраской зелени и 
обильнымъ, не прекращающимся почти до самой зимы 
цвтешемьъ. Родина вя Бенгаля. Въ 1789 году она 
была привезена ангийскимь путешественникомъ де- 
Кееръ изъ Кантона въ Англю и въ 1798 году разве- 
дена въ обиши въ ботаническомъ саду въ ПарижВ док- 
торомъ Барбье, зав дывавшимъ больницей Валь-де-Грасъ. 

Но самымъ излюбленнымъ типомъ розы служить 
чайная роза (Воза ш@кса Фгасталз), родиной которой 
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считается Китай. Она Появилась въ Европ8 въ двухъ 
видахь: розовомъ и желтомъ. Первый, розовый, былъ 
привезенъ сюда изъ Инди въ 1810 году подъ названемъ 


Рис. 34. Выющаяся роза. 


Бреонъ вывежв ее изъ 


душистой розы —гоза, о4о- 
гада, а второй— желтый— 
въ 1824 году. Оть этихъ 
ДвВухъ видовъ при помощи 
онылен1я и прививокъ 
получились т8 тысячи чуд- 
вытъ разновидностей, ко- 
торыя составляють гор- 
дость садоводовъ и ра- 
дость веякаго любителя 
цвЪтовъ. Сюда относятся 
знаменитый Маршалъ Н!- 
ель, Сократь, Каролинъ 
Тесту, Га Егапсе, Боп- 
уепг Фип апт, Ебюйе 4е 
Гуоп, Соне 4е ПОуоп 
ит. д. 

Другимъ важнымъ ти- 
помъ является. Бурбон- 
ская роза (Возь ВотЪо- 
п1са), родомъ съ острова 
Бурбонъ, откуда, она, была 
привезена во Францию въ 
1819 году. Этоть. чудный 
типьъ розы былъ найденъ 
случайно директоромъ 6о- 
таническаго сада. на, этомъ 
оетровз г. Бреонъ въ 
плетн® и являлся пом8сью 
Бенгальской и м%еячной 
(Казанлыкской) розы. По 
словамъ г. Жака, глав- 
наго садовника герцога, 
Орлеанскаго въ Нельи, 


сВманъ, полученныхь оть 


помвси двухъ сейчась ‘упомянутыхь видовъ ровъ, и 
дать ей назваше Бурбонской въ честь острова, на 


которомъ жилъ. 


С 


Пятымъ, наконещь, выдающимся типомъ служатъь 
`такъ назывармыя:рементантныя розы (В. вуза БИега)— 
тибридъ, пожучевный оть помси’бенгальскихь и порт- 
ландекой розы (В. ретЧап@1са). Типъ этоть важенвъ 
тфмъ, что оть помвеи: его съ бурбонскими и чайными 
ровами получилась цваая прелестная раса, ремонтантныхь 
розъ, составляющихь посхВ чайныхъ и ихь гибридовъ 


Рис. 35. Японская роза Сгпивоп ВашЫег. 


главный контингентъ нашихъ чудныхъ розъ. Число изъ. 
заходить за тысячу и съ каждымъ годомъ все прибав- 
ляется. Особенно цзвнквгь качествомъ этихъ розъ яв- 
ляется, что онз, обыкновенно, цвФтутъ въ лЪто не разъ, 
а два. Среди нихъ натодятся тая красавицы, какъ. 
Поль Неронъ, Ульрихь Бруннеръ, Викторъ Вердье, 
Чудо Л№юна, Американская красавица и т. д. 


— 


Наконецъ, нельзя не сказать еще нЪсколько словъ о 
такъ называемыхь ВЫЮЩихся или ползучихъ розахъ 
(рис. 34), служащихь украшешемъ бесфдокъ, стВнъ, 
пшалеръ и проч. 

Родиной этихъ розъ служать разныя части свфта, 
но изъ нихъ особенно красивой является ввезенная лишь 
въ 1894 году въ Европу вишнево-красная роза, носящая 
назване Сгиазоп ВатЫег (рис. 35), т.-е. малиноваго 
ползуна. Родиной ея служать Япошя, откуда она была, 
привезена. въ Англию ангайЙскимъ ботаникомъ Тернеромъ. 

На родинВ она носитъ назваше Сукиръ-ибара—розы- 
вишни. Цвзты ея неболыше, чрезвычайно красивые, ра- 
стуть кистями и въ такомъ обили покрываютъ кустъ, 
что въ полный разгаръ цвзтевя почти не видно листь- 
евъ. Это одна изъ самыхъ прелествыхь розъ, но до- 
вольно капризна и въ нашихъ с$верныхъ губермяхъ не 
всегда удается. 

Въ настоящее время, кромЪ коренного съ малино- 
выми пвётами типа, выведены уже разновидности съ 
бЪлыми и розовыми цвётами. Листья этой розы также 
чрезвычайно изящны. 


1. Африканек!е цвЪты. 


Объ африаканскихъ растешяхъ намъ придется сказать _ 
немного, такъ какъ вообще Африка даля. вадоводотву 
очень мало украшающихь растенй, особенно же воз- 
душному. 

Однимъ изъ африканскихъ цвЪтовъ, ветр8чающихся 
въ нашихъ садахъ, какъ мы уже говорили. выше; въ 
введени, является Резеда. Къ сказанному тамъ приба- 
вимъ, что этотъ вевзрачный на видъ, Но замЗчатежьно 
прятно пахнуиший цвфтокъ, присланный съ юга Франщи 
въ Лондонъ въ 11752 году, такъ быстро пришелся вом 
пс вкусу, что векор сдфлалея необходимымт, украшез 
немъ каждаго сада, каждаго балкона готода. Въ ари- 
стократическихъ кварталахь Лондона имъ засажнвахи 
всЪ парки и всё веранды въ такомъ громадномъ коли- 
чествЪф, что на улицахъ чувствовался сильный залахъ 
резеды, какъ въ какой-нибудь вадушенной гостиной. 

Въ Европ® эта резеда иметь своей представитель: 
ницей такъ называемую церву (Везеда н4еоа), дающую 
прекрасную желтую краску, которой желтили въ сред- 
нихъ вЪкахь полотно и бЪлье вмыФето того, чтобы ихъ 
синить, какъ это дЪлають теперь. Резеда эта въ древ- 
ности относилась къ числу волшебныхь земй, и гово- 
рятъ, что Оессашйск!я колдуньи готовили изъ нея лю- 
бовный напитокъ. ВелБдетве этого, в8роятно, итальянцы 
и теперь называють ее любовной травой— Атогто. 

Кромз того, ее считали болеутоляющамъ средствомъ 
и л$карствомъ противъ разнаго рода воспалеый и нары- 
вовЪ. Римеюй естествоиспытатель Пливй говорить, что 
при л5чеши этимъ растешемъ надо бызю трижды повто- 
рять слВдующее заклинаше: „резеда, резедь, у?фоли 
боль, все равно, знаешь хи шли не знаенвь; БаВ ея. ко- 
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рень! Утоли боль, если бы она даже имъла и голову 
я ногя!“ (по мн%®ыю древнихъ, всякая бол®знь являлась 
ч8мъ-то въ род живого существа, которое подкараули- 
вало человзка и наладало на него)—и затВыъ столько 
же разъ плюнуть. 
| Чудный запахъ резеды побудилъь садоводовъ искать 
способа превратить это одволзтнее растеше въ зимую- 
щее, чего послВ многихъ трудовъ наконецъ и удалось 
добиться одному садоводу въ г. Люттих въ Бельгии; 


Рис. 36. Клещевина.. 


отеюдь открыме это распространилось затёмъ и по 
всему свЪту. 

Слёдующимъ доставленнымъ Африкой нашимъ садамъ 
растенемъ былъ Рицинусъ, иначе Клещевина (Нети$ 
сотиии!3), Или. какъ его называютъ въ Итали, Ра|тпа. 
СЬтз— Христова пальма (рис. 36). Родиной его счи- 
тается Абиссимя. Въ одно лзто растене это достигаеть 
громадной высоты въ 1'/, сажени и ‘боле и, раски- 
дывая свои прелестные дланевидные, похоже на паль- 
мовые, листья, является однимъ изъ лучшихъ украшен!й 


ныпихь ивётниковЪ. 


ВЕ. Е 


Съ клещевиной были знаномы еще древе египтяне, 
у которыхъ изображеня ея встр8чаются даже на ст®н- 
ныхьъ рисункахъ въ @ивахъ. Повидимому, она попала, 
сюда еше въ ХГУ династю (за 1700 лВть до Р. Х.), 
& въ ХХУ! (въ УП в8кЪ до Р. Х.) уже настолько 
сильно воздлывалась, что полученное изъ ея сёмянъ ма- 
сло употреблялось для освфщеня храма въ Элефантин®. 

Ее воздЪлывали здфсь, по словамъ Дюдора, въ 
долинз Нила, по берегамъ рзкъ и прудовъ, что отчасти 
подтверждается и сЗменами, найденными въ египетскихь 
гробницахъ, относящихся къ этой эпохв. Обравчики 
этихъ сфмянъ хранятся и теперь въ музеяхь Лувра и 
Лондона. 

Что касается до лЪкаретвеннаго значеня. получае- 
маго изъ сВмянъ масла, извзстнаго у насъ подъ назва- 
щемъ рициноваго или кастороваго, то оно было извЗетно 
уже древнимъ грекамъ. О немъ зналъ еще и известный 
древый врачъ Галленъ, живпиЙ между 131 и 200 го- 
домъ до Р. Х. 

Странное же, не соотвзтетвующее имени растешя 
назван!е кастороваго перешло къ намъ, по словамъ Декан- 
долля, отъ англичанъ, которые называють его саз‘юг 
оЙ, смВшивая дающее его растеше съ растешемъ УЦех 
Абтиз ©а35, называвшимея испанцами просто ©8340 и 
воздвлывавиимея вмЗетв съ рицинуеомъ на оетровЪ 
ЯмайкВ, въ то время, когда оттуда касторовое масло 
впервые попало въ Англю. А такъ какъ это масло въ 
свою очередь мы начали получать прежде всего изъ 
Анги, то понятно, что къ намъ перешло отъ нихъ и 
его назваше. 

Третьимъ африканскимъ растешемъ является синяя 
Лобемя (ГоЪеба Егшиз) (рис. 37). Назваще Лобежи 
было дано одному роду семействъ Колокольчиковыхъ 
(Сатрапшасеае) фравпузскимъ врачемь Плюмье, жив- 
шимъ въ паёрствовае Людовика ХГУ, въ честь МалЧаса, 
Лобеля, извЪстнаго ботаника и придворнаго врача Яко- 
ва [ англЙскаго. Родъ этоть наечитываеть въ себ% до 
200 видовъ, разселенныхъ главнымъ образомъ въ Аме- 
рик и Азш. Но родиной нашей синей лобеми является 
Африка—мысъ Доброй Надежды, откуда онь быль при- 
везена въ Европу въ 1752 гожу. 
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Это одно изъ самыхъ крагоц8нныхь напшихъ бордюр- 
выхъ растенй, обладающее притомъ замфчательно яркой, 
р®дкой среди ивЪтовъ, синей окраской. Отъ нея впоелВд- 
ствш отведены разновидности съ б$лыми, розовыми и 0- 
лорозовыми цвФтами, но вс онз не могуть сравниться 
по красотВ съ синнимъ кореннымъ цвЪткомъ. Особенно 
же красивыми являются полученныя отъ него, за посл®д- 


Рис. 37. Синяя побемя. 


чее время, разновидности: Стуз& раПасе—съ совершенно 
синимъ ивфтомъ и буро-красвой зеленью; „Кайзег \УПвенл< 
съ белфе крупными цвфтами и свётлой зеленью. 

Въ Евронё предотавителемъ этого семейства является 
оригинальная  лобея Дортманна, растущая подъ водой 
и встрёчающаяся такъ рёдко, что м%Ъста ея нахожденя 
пересчитывають чуть не по пальцамъ. Подъ Петербур- 


> Ч д 


тгомъ классическимъ ея м8стонахождешемь служили въ 
былое время Парголовеюя озера, но теперь, какъ ка- 
жется, она и оттуда тоже исчезла. Цвфты этой лобежи 
бВлые, а листья зубчатые. 

Тамъ же, гл растеть синяя лобемя, т.е. на мыс 
Доброй Надежды, встр®чается и другой прекрасйый ивЪ- 
токъ-—Шпажникъ (б1а41010$}, составляющий съ конца 
1юля красу нашихъ садовъ. Какъ научное, такъ и рус- 
ское свое назване онъ получилъ отъ похожихъ на мечъ 
листьевъ. | р 

Вов встрчающйяея теперь въ вашихъ садахъ мно- 
гочиеленныя разновидности его произошля отъ по- 
мВеи двухъ африканскихь видовъ—одноцвЪтнаго ярко- 
краснаго (@. сагдтаб$), привезеннаго въ Европу въ 
1789 году, и пестраго (С. раасиз), привезеннаго въ 
1830 году. Особенно удачны помфеп, полученных въ 
Бельми Бединггаузомъ, садовникомъ графа Аренберга. 
Эти гибриды образовали особую расу, извЪетную поль 
названемъ Гентекихъ (рис. 38) шпажниковъ. Но кром$ 
того, въ 1875 году была цолучена въ г. Нанси у извЪст- 
наго саховода Лемузава другая раса, получившая на- 
звате Лемуавовскихь, отличающихея большими глаз- 
ками въ есерелин® казвлаго лепестка, тогда’ какъ гент- 
‚сме бываютъ или одноцеётные, или испешренных раз- 
воцвзтными полосками. 

Африканеюй шпажникъ иметь въ Европ своего 
родственника, носящаго въ Германи громкое назваше 
„побзлоноснаго корня“ и „неодолимаго панцыря“. Пря- 
чиной такихь его назвавЙ является вохокнистая обо- 
лочка его луковицы, прикрываюшая эту посл®днюю, 
дъйствительно, ч8мЪ-то похожимъ на панцырь. Эта же 
оболочка подала въ среднихъ вЪкахЪъ поводъ къ возник- 
викновению повбрья, будто вся, обладающий такой 
луковицей шпажника, дВлается неуязвимым» вакъ оть 
укаровъ всякаго оружя, такъ и отъ всякаго рода наго- 
воровъ. И вотъ амулеты изъ такихь луковить начали 
носить на шез какъ военные, такъ и статеке, военные— 
чтобы защититься отъ ударовъ меча и пуль, & статеюе, 
особенно женщины,—-отъ навождешя в®дьмъ, отъ глазу 
и всякой нечисти. Въ посл8днемъ случа луковицы 
клали въ постель и зашивали въ платья. Кром того, 


вк 


для защиты домашнихь животныхъ оть домового и про- 
чихъ напастей ихъ вЪшали подъ крышами конюшенъ и 
хл№вовъ. Благодаря всему этому о шпажникВ въ Гер- 
мани сложилось немало разныхъ сказанй. | 

Говорять, что если дфвушка найдеть это растеше 
въ горахъ въ день Успевшя Пресвятой Богородицы, то 
это значить, что въ этомъ году она выйдеть замужъ. 
Если же этого не случится, то обиженной надо только 


Рис.. 38. Шшажникъ. 


взять найденную ею луковицу и сказать, обращаясь къ 
ней: „Всвхь властитель —ты 3106 растене; я тебя 
НАШЗА и все-таки не вышла замужь“. И тогда не прой- 
деть‘ и Года, какъ она навёрно заневзотится, 
Конечно, все это наивная фантазя, но тёмъ не менфе 
вЪра въ эту силу луковицы шпажника среди жителей 
Гарца и до сихъ поръ сильна. Они твердо вфратъ также, 
что ауковица эта можеть завтитить ихь оть непогоды 


и охранить оть воровъ. 
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А жители Вогезовъ говорять, что если истолочь ее 
ий, см№Вшавъ съ прованскамъ масломъ и сокомъ мака, 
сдвлаль твсто, то тЪето это, намазанное на лобъ, подъ 
мышки, подъ сгибы ногъ, сд®лаетъ человЪка легкимъ, 
какъ перо. Погрузившись въ сонъ послв такого намазы- 


Рис. 39. Герань. 


ванзя, человёкъ просыпается соворшенно обновленнымъ и 
получаетъ сильное желане поднлться въ воздухъ и летВть. 

Послфднимь растешемъ, которымъ снабдила Африка 
наши сады, является (рис. 39) Герань. Родиной 
ея служить также мысъ Доброй Надежды, откуда оны 
быль ввезена въ Европу еще въ 1710 году. Ве\ 
имфЮпИяся у насъ теперь многочисленныя матровыя и 


Вотье 


пестролистныя герани ведуть свое начало собственно отъ 
помфси двухь видовъ: Реагропи пди лаг иР. 2опае. 

Назван! е свое растеше это получило отъ греческяхъ 
словъ реатбоз и вегапоз —журавль, такъ какъ плоды 
его..снабжены носикомъ, напоминающимъ собой ‘длинный 
восъ журавля. Это одно изъ самыхъ декоративныхъ 
растен1й какъ для бордюровъ нашяхъ клумбъ, такь и 
дзя украшеня садовыхъ вазъ. 

Въ вастоящее время герани имЪютъ уже не такъ 
много покзонниковъ, но въ 30 годахь прошлаго сто- 
ля ими увлекались до крайности. Особенно это увяе- 
чеше было сильно въ РимЪ, гдЪ ими въ это время 
переполнены были вс сады и всВ окна домовъ. Какъ 
отгохлосокъ этого увлечешя, сохранилась теперь укоре- 
нившаяся съ тфхь поръ среди итальянской молодежи 
игра ВвЪ „зелень“ (Раг Н уегде). 

Игра эта напоминаеть нЪфекозьго возмъ известную 
игру „УеШерсвеп“, въ которой лвой. ® зерно орзха 
рездфляютъ между лицами, изъ пэторыхъ каждый дол- 
женъ хранить свою половину и показывать ее по пер- 
вому же требовашю своего партнера. Въ случаз потери 
этой половинки, затерявий очитаетея проягравшимъ и 
холженъ уплатить или сд®лаль то, чего пожелаетъ по- 
бивпийся сь нимъ объ закладъ. 

То же самое происходитЪ здВсь и съ листкомъ герани. 
Побивицеея объ закладъ, обыкновенно, молодые людп, 
должны не только носить при ©ебф постоянно свЪзий 
листь герани, не только показывать его при вопросЪ: 
ауеде  уег4е? но и даваль провести имъ по стВнЪ зеле- 
ную черту. И если листъ окажется настолько увядитимъ, 
что ие дасть этой черты, то пари считается прой:раннымъ 
и проигравцпий долженъ уплатить то, что обязался. 

Игра эта производится обыкновенно весной, когда 
все въ природ оживаетъ. Характерной чертой этой 
игры является еще то обстоятельство, что подер- 
жавиие пари получаютъ право входить другь къ другу 
въ какое угодно время, чтобы удостовзриться, не зате- 
рянъ ли и не завялъ ли листь. Конечно, такого рода носз- 
щеня способствують много къ оближешю молодыхь эю- 
дей и въ большанствВ случаевъ кончаются даже свадьбой. 


ТУ. Американек!е цвъты. 


Доставленные намъ Америкой цвЗты принадлежать къ 
числу общихъ любимцевь и, хотя въ довольно рёдкихь 
случаяхъ отличаютея своимъ запахомъ, но зато бде- 
шуть яркостью окраски и причудливостью своихъ формъ. 
Ивфты эти очень многочисленны, & потому для божве 
удобнаго съ ними ознакомлевя мы раздёлимъ ихъ на 
группы, смотря по мФету ихъ родины. Главными груп- 
пами будуть, конечно, цвФты сфверной, средней и юж- 
ной Америки, а затзмъ эти группы подраздфляются уже 
па подгруппы соотвЪтетвенно отд®льнымъ етранамъ. 


1. СЪверная Америка. 


а) Канадь и Соединенные Штаты. 


Кто не знаетъ тёхъ синихъь и розовыхъ ивзтовъ 
(рис. 40), которые мы то и дЪло ветрВчаемъ въ дикомъ 
видВ въ натшихъ паркахъ, садахъ и даже л®еахъ и ко- 
торые въ общежийи называють Голубнами или Водо- 
сборомъ. А между тёмъ цввты эти вовсе не европей- 
сюе: ихъ родина-—с®верная Америка, Канада, откуда, 
они попали къ иамъ еще въ 1640 году, слФдовательно, 
болве 21/, стол йЙ тому назадъ, и такъ прижились, 
что сдВлались совершенно дикими и перем$шались съ 
нашими туземными  (Адиер1& ушрал!з). 

Голубками ихъ называють потому, что, если взять 
каждый лепестокъ офдёльно и поемотрёть на него, 
повернувъ шпорцемъ-кверху, то онъ дВйствительно по- 
ходить нфеколько наголубка. Что касается хо названя — 
водосборъ, то это уже прямо переводъ съ латинскаго его 
назван!я — ада ела, даннаго ему зато, что посаВ 
сильныхь росъ онъ всегда наполненъ влагой. 
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Въ древнодти въ Гармашш напть европейскй видъ 
голубковъ называли туфелькой заьфовъ (ЕШМепзевав) 
и онъ быль посвященъ эльфамъ и царицв небь —Фриг- 
г8, & съ переходомъ нъ хрисманство его стали назы- 
вать туфелькой Пресвятой Богородицы. Во Фравщи же 
эго аменуютъ травой битыхь женщинъ (БегБе & {ет- 
1е5-681е5) и по поводу этого названя сообщають сл8- 
дующее предаше. Въ одной изъ деревушекъ Франщи 
(какой и когда — неизвестно) жила одна очень сварливая 
жена, которая такъ надоздала мужу своими сплетнями 
и своими краками, что 
онъ, чтобы заставить 
ее какъ-вибудь замол- 
чать, немилосердно ко- 
лотиль ее, и она всегда, 
была вся покрыта 
синяками. Несчастная 
избитая, въ свою оче- 
редь, не знала, что ей 
дълаль, несмфя никуда 
показаться оть стыда. 
И вотъ однажды про- 
ходижь черезъ ихъ де- 
ревню. одинъ монахъ. 
УвидЪвъ эту женщину 
и узнавъ, въ чемъ д®ло, 
онь посовфтоваль ей 
испробоваль его сред- 
ство: ввять травы го- 

Рис. 40. Аквилемя. хубковъ, обварить ее 
киняткомь и, набравъ 

этоло о-вара въ роть, держать его все время, пока мужъ 
будеть дома. Сказано —сдёлано. Сварливая баба, стала по- 
ступаль, какъ посовътовалъ ей монахъ. КавЪ только мужъ 
появхялея, она набирала въ роть отвару и по невохь 
молчала. Мужь пересталь ее бить, сивякя прошли, и 
когла менахъ. возвращаясь на обратномъ пути, вотр8- 
тился съ ней, то увидвль передъ собой здоровую весе- 
хую бабу, которая несказанно его благодариза, за его чудо- 
дъвственное средство. Съ этихъ поръ, заванчиваеть сказа- 
ше, это раслаще, и стало называться травой „битой бабы“. _ 
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Кромф простыхь синихЪ Гохлубковъ въ нашихъ са- 
дахъ вотрычаются еще бохве изящные желтые (А4. 
сптузалиВа) (рис. 41). Родиав ихъ—Кэхифорня. При- 
везены они оттуда всего не бейве 30—35 лёть тому 
назадъ. Это чрезвычайно красивое высокое растеше съ 
болве мелкой листвой и очень длинными, тонкими у 
цвзтовъ шпорцами. 

УИзъ твхъь же м%8ствос?ей, откуда привезены намъ 
голубки, привезено и другое очень красивое однолтнее 
растене—Нореопсисъ (Согеорз8 Юхгиттопд!) (рис. 42), 


ЕТО 


Рис. 41. Желтые голубки, 


родиной котораго считается Техасъ. Въ переводВ съ 
греческаго, кореопсисъ значитъ—похожй на клопа. Та- 
кое веблагозввучное назваше дано @му за то, что его 
плоевя съ одной стороны и вогнутыя ©Б друтой еЪме- 
на, дЪйствительно, н®еколько похожи иа засохиихь 
мелкихъ клоповъ, и кромВ того, быть-можеть, этому 
причиной отчасти еще и бурокрасная, цвЪта кжновъ, 
окраска его цвЪзтовъ. 

Въ Европу растеше это было ввезено еще въ 
1834 году и быстро распространиловь по садамъ, благо- 
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даря своимъ красивымъ въ формЪ звВздочекъ пвётамъ, 
которые, подымаясь плыми сотнями на выеокигъ, тон- 
кихь, нитевидныхъ стебелькахъ, образуютъ очень изящ- 
ное растене. 

Къ числу Калифорнскихь растенй надо отнести, ва- 
конецъ, и прелестную Годецю, которая относится къ 
семейству  ОепоБегае и потому одно время называлась 
даже энотерой. 

Ветр8чающаяея чаще всего въ нашихь садахъ го- - 
дещя великолвпиая (СодеНа зр]епдепз) (рис. 43) яв- 


Рис. 42. Кореопсисъ. 


дяется собетвенно уже лишь красивымъ гябридомъ, п0- 
лученнымъ оть двухъ видовъ тодешй: б. М/витеу! и 
С. гоБсаа4а, изъ которыхь первый быль привезенъ 
въ 1834 году, а второй—въ 1810 г. . 

Назваше свое „внотеры“—растеню нояучило отъ 
греческихъ словъ 0803-—вино. и Шеге—жехане, такъ 
какъ родетвенникъ его, двухётняя энотера (О. Меню$) 
употреблялся въ прежнее время въ видф закуеки посл 
объда для возбуждейя жажды въ вину — свойство, кото- 
рымъ окна, будто бы, обладала. 


Ве. ия 


Видь этоть былъ привезенъ въ Европу въ 1614 году 
въ качеств салатваго растещя и векорз такъ прижился 
и одичалъ, чтс сдёлался совеБыъ туземнымъ. Пересе- 
ляясь постепенно съ запада къ востоку, онъ дошель до 
Росси, и теперь, напр., подъ Москвою, около города 
Подольска можно вотрфтить его въ громадномъ количе- 
ствЪ совефмъ одичавшимъ. 


Рис. 43. Гокешя. 


Красивые ето сфрио-желтые цвзты, раскрываясь 
обыиновн, вечеромъ, оетаютея открытыми хишь до 
ствдующаго утра. Раскрыме ихъ происходить вдругь, | 

о Г часовъ вечера, при чемъ распускае это можно 
ускорить, если ихъ раскрыть насильно. ЦвЪты эти обла- 
дають прятнымъ вивнымьъ запахомъ, который особенно 
усиливается ночью и служить, вфроятно, для привле- 
зевя опыляющихь цвфты насВкомыхъ. 
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Кромз простыхъ цвЪтовъ, нфкоторыя разновидности 
(}. зрепфепз обладаютъ очень красивыми махровыми; 
запахомъ однако, какъ сейчасъ упомянутая энотера, 
такъ и ея разновидности, —не обладаютъ. 

Къ числу сефверо-американскахъь же растенй отно- 
сятея и великолВпные Флонсы, изъ которыхъ одинъ 
однолВтнй (РЫох Огаштопа!) (рис. 44), а друме много- 
льтНе (РЫох в]аЪегипа и РШох ралисшайа); послВднй 
отличается замЪчалельво приятнымъ запахомъ. 


Рис. 44. Флокеъ. 


„Флоксъ“ обозначаеть по-гречески—иламя, и Такое 
назваше нашему ивётку дано потому, что большинство 
его сортовъ имЗетъ ярко-красные, шарлаховые цвфты. 

ОднолВтый флоксъ имзеть родиной Техасъ, откуда, 
привевенъ къ намъ въ середин® ЖХ стольтя; & зимующие 
непахуще, но обладающее самыми ярко-окрашенными 
цвфтами—родомъ изъ Флориды, были привезены въ 
Европу еще въ 1725 году. 

Но самымъ стариннымъ изъ флокоовъ является у 
насъ бЪлый полумахровый, сильно пахучй, который такъ 
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разросся въ налиихъ садыхъ, что совершенно однчать и 
нерздко ветрёчается даже въ дикомъ видф на полянахъ 
и опушкахъ лЬсовъ. Его родина Пенсильваня и Флорида, 
откуда онъ привезеяъ быль въ началВ ХУПГ стожъия 
въ Европу, а въ Авгщю былъ перевевенъ Петеромъ 
Коллинеономъ въ 1740 году. 

Однолётше флокеы имфють массу разновидностей, 
изъ которыхъ особенно красивы зв$здчалые (сизр аа), 
у которыхъ лепестки образуютъ острое удлинеше, при- 
дающее цвЗтку форму звЪздочки. 

Особенной любовью цвфтокъ этоть пользовалея у 
знаменитаго президента Бурской республики Павла Крю- 
гера, у котораго въ Претори весь садъ засаженъ быть 
всегда этими цвфтами. Онъ не только любить изъ, но 
дфлаль всевозможные опыты культуры, сЪяль ефмена, 
двлаль даже прививки. Когда члены трансвальскаго пра- 
вительства посфщали его, то непремВнно каждое утро 
заставали дядю Павла, какъ его обыкновенно звали, 38 
столомъ, покрытомъ зеленой скатертью, и четырьмя ва- 
зами, наполненными массой флокеовъь самыхъ разнооб- 
разныхь колеровъ. Намбол%е, однако, любимыми были 
ярко-красные. 

Заговоривъ о ярко-окрашенныхь цвЪтахъ, нельзя 
пройти молчашемъ ярко-красныхъ Лобелй: кардиналь- 
ской (ГоЪейа саг та/]15) (рис. 45) и огненной (1. веп$}, 
о синей родственниц8 которыхъ мы говорили’ уже въ 
глав объ африканскихь цвфтахъ. Эти лобеши имфютъ 
чудесные кровяно-красные, бархатистые цвфты, кото- 
рыхъ окраска походить на ярко-огненную одежду кар- 
диналовъ, почему видъ этотъ и прозвали кардинальскимъ; 
но кромЪ того, очень красиво окрашена и‘самая листва 
У этого растешя. которая, какъ и стебель, иметь чер- 
но-краеноватый цв$тъ, что представляеть зам чательное 
сочетане съ яркой окраской цвфтовъ. 

Родиной этой лобещи служить Виргишя, гдЪ она 
растетъ по берегамъ рЪчекъ и каНАвъ. 

Это чудное растене было привезено прежде всего 
въ Ангию въ царствоваше Карла 1, вотупившаго на 
престоль въ 1625 году, и впервые описано въ книгз 
„Паркинсона: „Саг4ет оЁ Р]еазвп& Еочуегз“, посвятщев- 
ной королевв ГенреттВ, супругВ этого монарха; но до 
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1754 года, когка оно было разведено въ громадномъ 
количеств8 шотлапдскимъ любителемъ Джонстономъ, оно 
составляло лишь собственность королевскигъ садовъ и 
въ сады горожанъ попадало случайно. Благодаря же 
этому зюбителю, который считалъ его прелестнйшимъ 
изъ растешй и говорилъ, что оно составляеть красу 
всякаго сада, оно сдфлалось всеобщимъ достояшемъ и 
изъ АнгШи попало вскорБ даже на континентъ, какъ 
говорять англичане, т.-е. въ остальную Европу. 


Рис. 45. Лобешя кардивалисъ. 


Оляовременно съ нимъ въ Европу были привезены 
сфмена и другого еше американскаго вида лобеми — 
ТюфеНа Йеепз (огненной). С®мена эти были привезены 
извВстными путешественниками и ботаниками Гумбольд- 
томь ий Бонилань изъ Мексики въ 1810 году и 
посфяны въ ПарижЪ; а четыре года спустя, т.-е. въ 
1514 году, отъ пихъ получилось уже Такое множество 
раст, что ихъ разослали по всвмъ существовавиимт 
тогда королевскимъ и ботаническямъ садамъ. 
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Красивы также встрёчаюцеся довольно часто въ 
нашихъ садахъ Мимулусы (Миицз 1113) изъ Виргини 
и Пентстемонъ (Реп\етоп Магче) изъ Техаса я 
Аргентины; но это уже растейя боле новаго времени. 

Мимулусъ. который въ Анги называютъ еще обезь- 
яньимъ пвфлкомт (Моркеу Позхег) за то, что, будто, от- 
версте его испешреннаго пятнами вЪнчика иметь и%- 
которое сходства < раеирытымь ртомъ обезьяны, быль 
привезень въ Европу инви, въ 1828 году. Впрочемъ, 
на сходотво этого цефткя съ разниут Я таетью животнаго 
обрыцено было уже внималие и учерихь сакт. гакъ и 
самое назваше мимулусъ нроиеходить отъ греческаго 
словь Мипо— обезьяна или оть Мипоз—актеръ, маска. 

КромЪ этого крупнаго вида, у котораго цвЗты всегда 
бываютъ желтые съ крупными, неравнымя маливовыми 
пятнами, въ садахъ и комватахъ встрЪчается еще мел- 
ый мимулусъ (М. тозеваи$), извфетный подъ вазва- 
немь мускусной травки, такъ канъ все растеше, дВй- 
ствительно, очень сильно пахиеть мускусомъ. Родина 
его сфверо-западная Америка. 

Пыльца тычивокъ растейй, которая, какъ извЪстно, 
будучи разсматриваема подъ микроскопомъ, отличается 
вамфчательло красивыми формами, у нашего мимухуса 
имЪетъ крайне странную Форму шариковъ, покрытыхъ 
безконечно илушими иввилипами. Переносимая васЪкомы- 
ми съ одного растеня на другое, она задерживается 
на рыльц® пестика пря помощи особаго приспособлещя , 
смыкающаго взичикъ цвфтка посл$ каждаго посфщеня 
его насфкомымъ у М. №\еиз на 5 минутъ, & уМ. Кае2И 
на 7 минуть. По прощестый этого времени цвЪтокъ 
свова раскрывается и остается раскрытымъ до твхъ 
поръ, пока въ него не влетитъ снова насекомое. 

Что касаетея до Пентстемона (Резуетоп Натбуе81) 
(рис. 46), то родиной его считается Техасъ, откуда, 
онъ привелент былъ въ Европу вь 4835 году. Ветрь- 
чаюнИЙея, однако, въ нашихъ садахъ пентстемонъ яв- 
ляется гибридомь (помфсыо) этого вида съ другимъ ви- 
домъ пентетемона (Р. СоБаеа). 

Чудвые цвфты отихь гибридовъ, окрашенные въ 
самыя яр@я краски, вачиная отъ пурпуровой и синей до 
чисто бЪлой. являются однимъ изъ лучишхъ украшен дВт- 
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виковъ, но, къ прискорбю, у наеъ въ Росаи, особенно 
средной и сфверной, почему-то въ садахъ встрчаются 
крайне р%дко и многимь любителямъ садоводства со- 
вевмъ не знакомы. 

Къ характернымъ особенностямъ этого растен!я надо 
отнести свойство его цвфтовъ повертывалься всегда въ 


Рис. 46. Пентстемонъ. 


ту сторону, откуда мотуть прилетать опыляющИя ихъ 
насфкомыя. ВелЪдстве этого цвЪторасположеше его, 
нызюшее обыкновенно форму метелкв, принимаетъ то 
и двло форму односторонняго колеса или кисти. Такъ 
напр., если растеше растеть около кустарниковъ Или 
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лБеа, то ивЗты его обралцаются веб въ сторону луга, 
или, если недалеко оть стфны, то въ сторону сада, 
словомъ, туда, откуда прилетаютъ шмели и бабочки. 
Послвднимъ ивЪткомъ СъЪверо-Американскихь Шта- 
товъ, ветрёчающимся въ нашихъ садахъ, является не 
мензе красивая, чВмъ пентстемонъ, и, пожалуй, еще 
боле р8дкая Кларня (Сага, е]есапз, рис. 47). Родина ея 
Калифорния. Въ Европу она была ввезена въ 1832 году. 


Рис. 47. Кларщя. 


Особенно красива ея махровая разновидность и другой. 
видъ кларми, получивиий назване красивенькой (С. 
ршсвеПа), съ извилистыми лепестками и очень кра- 
сивыми плотными бутонами. ЦвЪть махровой разно- 
видности лиловато-розовый, а послфдняго вида —чудный 
розовый, напоминаюний окраску цвётка олезядра. 

Свое назван растоне это получило оть капитана 


Кларка, товарища капитана Льюиса, извЗотнаго ив- 
слвдователя Скалистыхъ горъ. 
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Характерной особенностью этого растешя является 
выдёлеше его пыльцевыми клтками особаго клейкаго 
вещества, носящаго назваше въ наук® висцпина. Вис- 
ЦИНЪ ЭТОТЬ ТакЪ липокъ, что приклеивается къ посто- 
ропнему тёлу при мал6йшемъ къ нему прикосновении, и 
вМЪств съ тЬмъ такъ тягучъ, что можеть быть вытя- 
нуть въ длинныя товыя нити, какъ расплавленный са- 
харъ. Велдетв!е этого вс отдльныя зернышки пвЪтка 
кларюи, если носмотрзть на нихъ въ микроскопъ, ока- 
зываются связанными между собой тонкими, какъ во- 
лоски, ниточками этого висцина. Ц%ль ихъ, конечно, 
прикр$пить пыльцу къ тёлу посфщающихъ цвЗтокъ клар- 
„Юм насзкомыхь, которыя, тогда, волей-неволей выно- 
сять ее изъ одного цвзтка, переноеять на другой 
и такамъ образомъ способствують наиболВе рашональ- 
ному опыленю. 


5) Мексика. 


Переходя къ МексикЪ, мы прежде ‘всего должны 
остановиться на осенней красЪ нашихъ садовъ— на Ге- _ 
оргин или Далм (рис. 48), какъ ее иногда на- 
зываютъ. 

Георгина была прежде всего привезена въ Мадридъ, 
въ 1784 году, путешественниками Социно и Серванте- 
сомъ, которые, полагая, на основани имфющихся у 
этого растешя крупныхъ клубней, что он открыли но- 
вый видъ. питательнаго продукта, нфчто въ род карто- 
феля, преподнесли его испанскому королю Филиппу У. 
Къ прискорбю, клубни георгины оказалиеь несъздоб- 
выми, нс цвзтокъ ея такъ пришелся по вкусу королю, что 
ее долгое время разводили въ секрет только въ са- 
вахъ королевскаго дворца Эскурала. Здесь же она и 
погибла, не попавъ въ друг\я страны Европы. 

Въ остальную Европу она попала лишь въ 1805 го- 
ду, когда была привезена Гумбольдтомъ въ каче- 
ств* новаго, совершенно ‘неизвёстнаго европейкамъ 
растеня. По этой же причин® она получила и два на- 
званя: даши и георгивы. Первое дано было исланекимъ 
узенымъь Каванилесомъь въ честь шведскаго ботаника 
Для, а второе—иёмецкими учеными, совершенно не 
знавшими о его сущеетвоваюти у испанцевъ, въ честь 


извстнаго русскаго путешественника —Георги. Посл днев 
назване сохранилось у насъ и въ Германи; въ осталь- 
ной же Европ георгина известна болёе подъ назван!- 
емь дали. 

Георгина быстро распроетранилась по вефмъ садамъ 
Европы, но особенно она пришлаеь по вкусу англича- 
намъ, которые з& наибодбе красивые экземпляры и 
вновь выведенные вар!ететы платили сумашедрия деньги. 


Первыя привезенныя изъ Мексики георгины имЗли 
красную и розовую окраску, и. оть помфеи этихъ-то 
двухъ видовъ получились разновидности всевозможныхъ 
оттВнковъ, начиная отъ ярко-пурпуроваго и оранжеваго, 
и кончая блВдно-розовымъ и лиловатымъ. Появлене 
первой бВлой разновадности, на получеше которой было 
потрачено много времени и труда, привтетвовано было 
садоводами, какъ выдающеебя событе. Ее окрестили 
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паремъ б®лыхъ (го! 4ез Мапеве5), и выведций ее садо- 
водъ составилъь себ крупное состояше. 

Добившись б%лой разновидности, теперь стази доби- 
ваться синей и, для поошрея садоводовъ къ ея по- 
искамъ, англичане назначили даже премю въ 1000 фунт. 
стерл. ВеВ стараня, однако, оказались безусп8шными: 
синей разновидности не добились и до сихь поръ. 


Рис. 49. Георгины махровыя. 


Первые полученные цвзты георгины были сверхъ 
того всз простые (рис. 48), т.-е. явычковые ЦВЪТкИ 
были только по окружности, & вся середина была за- 
полнена трубчатыми цв®точками, образовывавшими нз- 
что въ род» подушечки, —словомъ, какъ это мы ветр- 
чаемъ у большинства сложноцвзтныхь, къ семейству 
которыхъ относится и георгива; & потому стёдующей 
задачей для садоводовь являлось получен махровой 
: формы георгины.. 
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Счаотливцемъ, впервые выведиимъ эту форму 
(рие. 49), быль Гартвигь, ивепекторъ садоводства въ. 
Карлерув, въ Гермаши. Это было въ 1808 году. Съ 
этахъ поръ количество варететовъ георгяны еще болфе 
возрасло и въ настоящее время достигаеть бохВе 2000, 

Но люди безжалостны, и часто то, что одно время 
считается з& рёдкость, къ чему вов такъ стремятся и 
за что платять таюя доропя деньги, вхругъ черезъ в%- 
сколько хлВть теряеть свою цфну, и получаеть иЪву, 
наоборотъ, то. на что прежде никто не хотВль смотрьть. 
Такъ случилось и съ георгиной. Чухныя махровыя ге- 
оргины, з& пробр8теше которыхъ платили таюя б®ше- 
выя деньги и которыя амЪли столько поклоиниковъ, въ 
80-хъ годахъ ХГХ етолфя вдругъ потеряли свою пзн- 
ность, и всВ устремились къ разведеню и выводу про- 
стыхъ георгинъ, на которыхъ обрыцахи внимане только 
въ первые годы появлешя этихь цвфтовЪ, т.-е., пока 
не найдена была махровая ихгъ форма. Мода эта про- 
должается и до сихъ поръ, 

Но главный ударъ старым махровымъ георгинамъ 
нанесло еще появлевше новаго вида георганы-— ав Ца 7а- 
аге1—кактусовой гворгнны (рис. 50), съ хепестклмя и 
листьями болзе плотными, нежели у обыкновенной (Оа\- 
На тааЫН $). КромВ того, у этой георгинкы лепестки 
не округлые, а свернутые остроковечно, текъ что пз%+ 
токъ имЪеть, дёйствительво, иВкоторое стодетво съ 
кактусовымъ, особенно же съ пвзткомъ рода Епифиллумъ. 

Соперница эта была привезовь въ 1872 году, тоже изъ 
Мексики. Въ настоящее иремя ова совезмыъ вытвевизаь 
старую и царятъ во вовтъь сахатъ. Кром простой фор- 
мы, отъ нея выведены теперь многочисленныя матровыя 
разновидности. 

Другой цфнной оригинальностью нзкоторыхь геор- 
гинъ явилась одно время такъ называемая фосфорес- 
ценшя георгинъ. Явлеше это было впервые зам чено мо- 
сковскимъ садоводомъ Каплеромъ надъ желтой георги- 
ной, выведенной въ Герман и получившей назване 
„нзмецкаго солнца“ (Ое деизеве Зоппе). 8 сентября, 
позднимъ вечеромъ, по словамъ Каплера, сходя съ дВет- 
иЦы своего садоваго балкона, отъ быхжь поражевъ 
сильнымъ свфтомъ, исходивиимъ изъ такой георгины, 
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находившейся в.полномъ распв®тв. Весь цвЪтокъ быль 
какъ бы облить фосфоромъ. Явлеше это повторялось 
нфоколько вечеровъ подрядъ, при чемъ свидЪтелями 
быди саловники; рабоч1е его садоваго заведеня, а так- 
жа и вся семья и мноме изъ знакомыхъ Каплера. Осо- 
бенно сильно было св$чене въ 2 часа ночи, при пол- 


Рис. 50. Георгины  кактусовыя. 


нЪёшей осенней тьмВ. При этомъ свтился не весь 
ивфтокъ еразу, а евёть переливался съ одной его части 
на другую, потухая тамъ, гдв сейчасъ свътилъ, и за- 
гораясь. тамъ, гл№ за секунду передь тёмъ потухъ. 
Свзчене прекращалось каждый разъ окозо 4 часовъ 
утра. Явлеше это длилось вею осень и исчезло лишь 
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съ настушенщемъ морозовъ. Замфчательно, что нахо- 
дивгиеся Туть же друйе сорта желтыхь и ярко-оран- 
жевыхъ георгинъ нисколько не фосфоресцировали, ме- 
жду тБмъ какъ друге экземпляры того же „Н®уецкаго 
солнца“, роснйе совсфмъ въ другой части сада, также 
свЪтились. Слёдовательно, явжев!е это являлось какъ 
бы присущимъ именно только этому еорту. } 

Изъ Мексики же получены и прелоствыя Щинны 
(Ишима еебалз) (рис. 51), махровость и. яркость окраски 
которыхъ доведены въ послвднее время до совер- 
шенства. 


Рие. 51. Цинвя. 


Цинн!я была привезена изъ Мексики въ 1796 году 
и получила свое названше оть Тоганна Цинна, профес- 
сора ботаники въ Геттинген® и большого любителя са- 
доводетва. Особенно красивы ихъ варететы съ двойной 
шапкой (& доче ротроп), у которыхъ ивфтокь не пло- 
СЕЙ, а высок. 

Кромв 7. @ерапз, въ нашихь садахъ вотрёчается 
еще другой видъ, 2. Навезта, роломъ также изъ Мек- 
сики. Видъ этоть боле плосыЙ, не такой махровый, и 
цвзты его гораздо блёянфе окраской. Къ прискорбю, 
эти красивые цвфты хашевы совершенно запаха. 


РЕ: : 


Но зато необычайной душистостью отличается другое 
мексиканское растеше — бфлый душистый табакъ 
({№Меобапа ап). 

Не отличаясь особой красотой своихъ бВлыхь ивЪ- 
товЪ, которые, сверхъ того, открываются всегда лишь 
къ вечеру и въ полномь роспускз бывають ночью, ра- 
стеше это, благодаря своему сильному и крайне прят- 
ному запаху, прюбр®ло быстро многочисленныхь друзей, 
и теперь положительно нзтъ даже самаго маленькаго 
сада, гдъ бы его не ветр®чалось. 


Впрочемъ, въ сырые и пасмурвые хни онъ остается 
открытымъ и днемъ, такъ что, повидимому, на закрыте 
его ивЪтовъ имфеть вщяше сила свЪта—явлеше тВмъЪ 
Фолфе странное, что большинство пефтовъ, наоборотъ, 
жаждеть свфта и только при обильномъ освфшеви и 
раскрывается. Интересно также, что цвВты эти, сильно 
пахнупие ночью, днемъ почти теряють свой запахъ, 
такъ что даже наибол$е трудолюбивыя наеЪзкомыя, въ 
родЪ ичель и шмелей, по пёлымъ днямъ летаюния за 
добычей меда, то и дВло пролетаютъ мимо нихъ. 

Растеше это было привезено въ Европу лишь очень 
недавно—въ 1858 году. Первымъ получившимъ его с3- 
мена и разведшимъ его была Фирма Дамманъ и К? въ 
Итали. Оттулу оно прежде веего попало къ намъ въ 
Россю, & отсюль уже и въ Германю. Во Франши оно 
появилось, какъ вовость, лишь въ 1890 году. Еще 
позднзе появился другой чрезвычайно распространенный 
въ нашихъ садахъ вилъ бзлаго душистаго табака, такъ 
называемый лЪеной табанъ — МсоИапа 57165713, у ко- 
тораго цвфты не прямо-стояшфе, а пониклые и обра- 
зующе, сверхъ того, собой цлыя кисти. Растеше это 
обладаеть гораздо болёе роскошной листвой и очень 
красивой формой, но пвжты его далеко не такъ душисты. 
Родина этого табака — вполнЪ неизвЪстна. во, повидимому, 
также Бразишя или одна изъ сосфднихъ съ нею странъ. 

Въ 1906 году отъ №. айныз выведены во Франши 
красивыя разноцвзтныя разновидности (рис. 52), что 
придаеть, конечно, ему еше большее распространене; 
особенно изящны изъ нихъ красныя. Разновидности эти 
также хорошо пахнутъ. 
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Заговоривь о табак, упомянемъ еще о Виргин- 
скомъ табакЪ (\еоНала абгоригрогеа) (рис. 53), который 
также встрёчаетея въ нашихъ садахъ, но уже не за 
красоту или душистость свойхъ пвфтовъ, = за свою де- 
коративность и сочность своей листвы. ЦвЪты его, 
краеновато-розовые, образуютъ нёчто въ род пониклыхъ 
полузонтиковъ или кистей. 


Рис. 52. Душистый табакъ разноцвЪтный. 


Растеше это было введено одновременно съ кури- 
тельнымъ табакомъ, т.е. еще въ 1560 году, и нозу- 
чило свое родовое назваше №МеоЧапа, какъ и оба пре- 
дыдунце. оть Жана Нико ()еап №60), францпузскаго 
посла въ Португаши, во время котораго табакъ быль 
впервые привезенъ во Франшю. 

Листья этого табака, будучи высушевы, могуть итти 
на куреше, вслВдетве чего енъ воздёлывается и на по- 
ляхъ. ОЪмена его чрезвычайно мелыя, мельче, чёмъ 
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маковыя, такъ многочисленны, что число ихЪ ВЪ одномъ 
его плодв (сВмянной коробочкВ} доходить до 40,000, и, 
слВдовательно, не погибай изъ ихъ числа ни одного ©%- 
мячка, то черезъ. несколько л%ть растешя, развивийяся 
самосзвомъ отъ одного табачнаго куста, могли бы по- 
крыть пространство не только равное всей суш на 
землВ, но и всей ел водной поверхности. 


к 


Рис. 53. Виргинсвйй табакъ. 


Присылая сВмена табака французскому королю Фран- 
циску П и его матери Екатерин8 Медичи, Жанъ Нико 
подносиль ихь, однако, не какъ с®мена растейя для 
курешя, а какъ смена травы, исцвяявшей оть много 
численныхь болёзней, и называть ее святой пфлебной 
травой. (пегБь запа 880648). Между прочимъ, листья 
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табака употреблялись тогда оть разнаго рода неподда- 
вавшихся аВченю кожныхъ болзней, и особенно это 
средство стало знаменитымъ съ твхъ поръ, какъ имъ 
излЬчилась оть упорнаго личного лишая графиня де- 
Реоффе. 

Съ этого времени табакъ стали даже называть тра- 
вой королевы (реге 4е 1а гете). КромЪ того, вдыха- 
немъ его дыма лёчили астму. Изъ Франщи л8чене это 
быстро перешло въ Германю и Швейцарю, а затЁмъ 
уже и въ Италмю. 

Между тБмъ, начали ходить слухи, что куреше этой 
травы полезно, да и не только полезно, но даже и пр!- 
ятно, и для здоровыхъ. Первыми стали курить матросы, 
ихъ примБру послВдовали грузильшики тяжестей, & за- 
тВмъ мало-по-малу ку- 
реньемъ увлеклось и 
все общество. такъ 
что къ концу ХУ] ето- 
лЬтя оно раепроетра- 
нилось уже почти по- 
всемзстно. 

Первымъ куряльши- 
комъ среди образован- 
наго класса быль ан- 
глйскй  лордъ сэръ } о " 
Вальтеръ Рахей, кото- Рис. 54. Бархатцы. 
рый еще въ 1586 году 
гулять по Лондону еъ дымящейся сигарой во рту. 
Сначала его считали за сумасшедшаго, но вотомъ по- 
пробовали, и сами стали подражать. Дольше всего воз- 
держивались оть курешя въ Германи, гдз оно нача- 
лось лишь во время 30-лётней войны. 

Кьъ числу растевй, привезенвыхъ изъ Мексики, при- 
надлежать и такъ называемые Бархатцы (Тасеез ра- 
Ла) (рис. 54), которыхъ научное назване Таде{ез н%- 
которые производять оть Тахтуса, внука Юпитера, ко- 
торый первый научить волшебству и искусству пред- 
сказываль будущее — этрусковъ и открылъ имъ, будто, 
тайное свойство этого растешя—указывать скрытыя въ 
землБ сокровища. Такое тоялковаше этого названя од- 
нако врядъ ли возможно, такъ какъ Тагусь не могъ 
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ихь ознакомить съ растешемъ не европейскимъ и о ко- 
торомъ въ то время не имфли даже и малёйшаго пред- 
ставленя. 

Гораздо повятнзе объяснеше этого назвашя тфмъ, 
что испанцы, завоеватели Мексики, вотрЬчая часто дра- 
гоцзнные металлы на поляхъ, поросшихь этимъ золо- 
тистымъ цвфткомъ, стали руководствоваться его присут- 
стыемтъ для своихъ раскопокъ и такимъ образомъ какъ бы 
прилагали къ дфлу даръ, сообщенный Тагусомъ этрусскамъ. 
ВселЬдетые же этого, англичане называють этотъ ивЪтокъ 
Магусо!4, т. е. повфнчанвый, связанный съ золотомъ. 

По другому толкованю, назваше его происходить 
отъ греческаго слова—асё— власть, главенство, выра- 
жая этимъ ту роль, которую этотъ пв®токъ агралъ въ 
одно время въ европейскомъ садоводетв®. 

Бархатцы появились въ Европ впервые, повидимому, 
въ Германи въ 1543 г., чему подтверждешемъ можеть 
служить рисунокъ ихъ, помвщенный въ этомъ году 6о- 
таникомъ Фуксомъ. За свой рёзыЙ вапахъ они пришлись 
быстро по вкусу н$мецкимъ крестьянамъ и сдёлались 
постоянной принадлежностью ихъ садовъ и кладбищъь. 

За свой же красивые бархатистые цвЗты они получили 
назване въ Германи студенческаго пивЪтка „Обидетеп 
Ышпе“, и въ прежше года носились часто студентами въ 
петлицахъ во время какихъ-либо торжествъ. По другимъ 
совЪдЪъшямъ назваше это въ Германи дано имъ оттого, 
что первый ихъ экземпляръ прислань быль въ Германю 
итамянскими студентами. 

Въ Ангши бархатцы появились, какъ говорятъ, 
около 1573 года и были выведены изъ смянъ, при- 
сланныхь изъ Франщи, за что и считались тамъ одно 
время даже франпузекимъ растетшемъ. Кром того, су- 
ществуеть еще мн®ые ботаника Герарда, будто они 
были привезены впервые Карломъ 1 послВ завоеваня 
имъ Туниса и освобождена изъ плФна 20 тысячь хри- 
станъ; такъ какъ, однако, растее это не африканское, 
то, по всей вЪроятности, здёсь надо понимать просто, 
что ово было привезено изъ Америки въ парствован!е 
этого императора. | 

Бархалпы отличаются епоеобноетью правильно от- 
крываться въ 9 часовъ утра и закрываться послв 3 ча- 
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совъ пополудни, такъ что могутъ служить нёкоторымъ 
образомъ какъь бы указателемъ времеви и потому вхо- 
дятъ въ число цвзтовъ извФэтныхь часоръ Линнея, въ 
которыхъ время опредзляется по открываню и смыка- 
ню лепестковъ цфлаго ряда цвзтовъ. 

Кром этихъ настоящихъ бархатцевъ (Т. раба), 
отличающихся темно-коричневыми бархатистыми цвЪта- 
ми, существуеть еще другой видъ-—Т. егефа, съ арко- 
желтыми цвфтами. Родина ‘его также Мексика, откуда 
овъ быль привезенъ въ Европу въ 1596 году. 

ЦвЪты эти, какъ и самое растеше, достигаютъ 
чрезвычайно крупныхъ разм$ровъ, такъ что величиной 
своей какъ въ томъ, такъ и въ другомъ отношени ови 
могуть поспорить съ георгиной. Это одни изъ самыхъ 
любимыхъ, популярныхь цвЗтовъ современныхь садовъ: 
нЪть почти сада, гдф бы они не встр®чались. Единственно, 
что въ нихъ непрятно—это напомиваюлий н%еколько 
покойника ихъ запахъ. Вирочемъ, есть люди, которымъ, 
какъ мы выше говорили, онъ очень нравится. 


с) Вестъ - Инд!я. 


Вестъ-Инщя является отечествомъ большинетва на- 
шихъ вьющихся растенй. Такъ съ Антильскихь остро- 
вовъ привезено намъ наше старзйшее вьющзеся расте- 
не—Нрасные бобы (Разеош$ тшиМЙогиз) (рис. 55). 
Бобы эти были вывезены оттуда еще въ 1570 году и 
съ твхъ поръ такъ у насъ прижились въ садахъ, что 
почти нётъ балкона, нёть стзнки дачи, которые бы ими 
не украшались. 

На родин$ ихъ, остров% ев. @омы, они носятъ назване 
сердца св. 9омы, такъ какъ цв®токъ ихъ будто н$- 
сколько походить на челов8ческое лицо съ носомъ, 
глазами и лбомъ. Прежде всего они были привезены въ 
Лиссабонъ, гдф разводилиеь въ садахъ одного калоли- 
ческаго монаётыря и, будучи раздавлены въ свфжемъ 
виДВ, считались прекраснымъ средствомъ отъ разныхъ 
кожныхъ бодфзней. Оттуда они попали въ Парижъ и. . 
хранились хирургомъ Северенъ (Зеуегт) въ его коллек- 
щяхъ р®дкостей. Около 1579 года они появились въ 
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Герхаши, куда икь прислали въ качествВ р$дкаго овоща 
въ г. Мекленбургъ нВкоему любителю Самуилу Шёнеману. 

По другимъ свздВаямъ первые эти бобы были вы- 
брошены на берегь въ КорнваллисЪ въ Англш, куда, 
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Рис. 55. Красные бобы. 


повидимому, были занесены изъ Америки морскимъ тече- 
немъ Гольфштрома. Объ этомь сообщаетъ знаменитый 
въ свое время Лабешусъ. 

Свое родовое назваше они позучили отъ греческаго 
слова Рьазео}и$ — мечъ, такъ какъ искривленные плоды 
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ихъ,  дЪйствительно, напоминають собой  изеколько 
это оруже; оть того же слова произошло и русекое 
назваше. бобовъ-—-фасоль. 

Бобы этого растешя, окрашенные, какъ извЪфетно, 
въ красный съ черной росписью цвфтъ, отличаются не 
менфе прятнымъ, чфмъ налиа фасоль, вкусомъ и въ 
Англи употребляются въ пищу въ одинаковой степени 
съ обыкновенными бЪлыми бобами. Но въ остальныхъ 
странахъ ихъ не Фдятъ, считая почему-то вредными, а 
во Франши въ прежнее время относились даже къ нимъ 
съ н»которымъ суев5рнымъ страхомъ, волЪдетве напо- 
минающей кровь окраски ихъ ивЪтовъ и плодовъ. Герардъ 
въ своихъ сельско-хозяйственныхъ бесздахъ приводитъ 
даже случай. что олинъ живший въ Анги французский 
садовникъ отказалея отъ м%ета, когда его хофВли за- 
ставить Фсть эти бобы. Вообще, питане бобами, даже 
бЪлыми, въ древности и среднихъ вЗкахъ считалось, 
какъ это мы увидимъ далве, вреднымъ и особевно 
гибельно дЪйствующимь на мозгъ, и даже сложилось 
новфрье, будто во время цвЗтея много людей сходить 
съ ума. Мы ветрЪчаемъ у стариннаго французскато поэта, 
Делоне (Ое]апауе} такой стихъ, 


Ам ютрз, ой 1ев Гебуев (бобы) вот: вп Йеих, 
[ев 1015 &огв 3016 еп урцепг. 


(Въ то время, когда цвФтуть бобы —сумашедийе въ 
изобил!и). 


Другимъ вьющимся раетенемъ нашихъ бадовъ, по- 
лученнымъ изъ Вестъ-Инди, является Ипомея (Тро- 
тез, ригригеа) (рис. 56), имЪющая теперь множеетво 
разновидностей. Эта ипомея была привезена къ намъ 
еще въ 1629 году и носила сначала научное назваше 
вьюнка, Сопуо!уо]из ша)ог. Родиной ея’ считается 
островъ Ямайка, откуда смена ея попали прежде веего 
въ Итазмю. & оттуда уже разошлись по всей остальной 
Европф. Предестное растене это, служащее прекраснымъ 
украшещемъ всевозможныхъ трельяжей, балконов и. 
бесВдокъ, требуетъ, однако, боле солнца, нежели крас- 
ные бобы, и потому нфеколько прихотливЗё. Научное 
ея назваше происходить оть греческихь словъ 1р5— 
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ВЫЮВОКЪ и 01005— ПОХхОЖЙ, что, слФдовательно, въ 
перевод$ значитъ: похохйй на вьюнокъ. 

КромЪ этой пурпуровой ипомен за посл8днее время 
въ садахъ нашихь появились еще двЪ другя прелестныя 
для южныхь губерый ипомеи—1р. уегзеоог, извЪетная 
больше подъ назвашемъ Мина Лобата (Мша 1оБада), 
(рис. 57), привезенная въ Европу изъ Мексики въ 
1844 гоху, и менфе распространенный у насъ южно- 
американок й видъ Г. ОцатосНь, съ ярко-красными цвЪ- 
тами и мелко изрфзанной красивой листвой. ЦвЪты эти 
отличаются легкимъ прятнымъ запахомъ. 


Рис. 56. Ипомея. 


Что же касается до мина лобата, то ивфты ея, 
кромЪ прелестной окраски, отличаются еще очень кра- 
сивымъ кистеобразнымъ ивЪторасположешемьъ, & листья — 
изяществомъ и обимемъ. 

Кь семейству вьюнковыхъ относится и третье вест- 
индекое растоше, ветрзчающееся въ нашихъ садахъ. 
Растеше это Каллистеймя (СаЛузеда зернип шеагиаа), 
съ прехорошенькими розовыми пвфтами. У наеъ кал- 
листегя еще не очень раепространева, особенно въ 
сЪверныхъ и среднихъ губершяхъ, но за границей очи- 
тается однимъ изъ самыхъ обыкновенныхъ. Раетене 
это, какъ и ди его европейсый родственникъ—Соп- 
у0]%0]и$ зершт, замфчательно выносливо и, благодаря 
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этой выносливости, можетъ представлять въ н®которой 
степени даже опасноеть для остальныхъ садовыхъ ра- 
стей, такъ какъ заполоняетъ собой все. Разъ оно раз- 
роелось гдф-нибудь-—его уже оттуда ничфмъ не выве- 
дешь. Достаточно самаго ничтожнаго корешка, даже 
его обломка или обломка стебля, чтобы оно вновь воз- 
родилось. Велздетве этого въ Ангщи его очень ‘боятся 
и въ богатыхъ садахъ никогда не разводятъ. 

ВслЪдетые этого же 
каллистегя на, язык$ цвЪ- 
товъ имфетъь даже значе- 
ще „опаенаго пройдохи“. 

Говорять, что цвфТы 
ея, раскрывающеся рано 
утромъ и закрываютщеея 
въ темныя ночи, при лун- 
номъ свЪТБ снова рас- 
крываются и остаются 
раскрытыми, пока не зай- 
деть луна. Оверхъ того, 
они чрезвычайно чуветви- 
тельты къ присутетйю 
влаги въ воздухВ и по- 
тому могуть служить хо- 
рошими предсказателями 
погоды, оставаясь закры- 
тыми и днемъ, если толь- 
ко предвидится дождь. Это 
мнзе настолько раепро- 
страпенсе среди просто- Рис. 57. Мина Побата. 
народья въ Гермащи, что 
существуеть даже повфрье, будто можно помшать итти 
дождю, если только согнуть какъ-нибудь такъ чашечку 
цвфтка. чтобы онъ не могь закрыться. 

Очень красивы бываютъ цвфты каляиетеи рано 
утромъ, когда они наполнены епхе утренней росой. Тогда 
они очень нопоминаютЪ собой тВ прелеетные бокаловидиые 
вьюнки извфстной картины Луи Гамона, изъ которыхъ 
Аврора льетъь росу ва землю. 

Поелфднимъ вестиндекимъ ивфткомъ нашихъ садовъ 
является всВмъ извЪстная Нанна (Саппа 91а), раз- 
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водившаяся въ прежнее время лишь, какъ красивое ли- 
ственное растеше, а за послёдше годы культивируемая 
и за евои оригинальные крупные пвЪты. 

Свое назваше она получила отъ еврейскаго слова 
кане—тростникъ, растеше съ пустымъ стволомъ—такъ 
какъ, дЪйствительно, имъеть стволъ пустой, и листья 
его до раскрытия образуютъ какъ бы пустую свернутую 
трубочку. 

Канна была привезена въ Европу еще въ 1570 году 
съ Антильских острововь, служацихь  настоящимъ 
мЪъстомъ ея родины, но до 1859 года оставалась лишь 


красивымъ лиственнымъ растешемъ, когда г. Анне, с&- 
доводъ въ Пуаюси, во Франщи, предпринялъ первыя 
попытки получить при помощи перекрестнаго опыленя 
канны съ красивыми цвфтами. Наетоящимъ, однако, 
производителемь чудно ивфтушихъ  каннъ (рис. 58) 
явился садоводъ Крози въ Л1онЪ, получивший въ 1889 голу 
первую крупнопвфтную разновидность, названную имъ 
въ честь его жены М-те Сго2у. 

Этотъ удивительный успЪхъ увлекъь вехъ садово- 
довъ Европы, и съ этихъ поръ они стали пыталь свои 
сялы въ вывод® новыхъ и новыхъ разновидностей. Среди 


яихь одной изъ выдающихся была, разновидность „Итазля“, 
полученная Шпренгеромъ въ Санъ-Дяюванни близъ 
Неаполя, которому пришло въ голову попробовать опы- 
лить С. тфеа южно-американскимъ видомъ С. Наес14а. 

Этотъ поелвднй видъ, привезенный въ Европу еще въ 
1788 г., ве имфль особеннаго успвха, такъ какъ 
листья его не были особенно красивы; но зато онъ 
имёлъ очень крупный, похозй на ирисъ. желтый цв*- 
токъ. И вотъ отъ этой-то помЪеи и происходять веЪ 
имВющ1еся въ напихъ садьхъ великолвиные крупно- 
пвЪтные сорта. Добрая половина ихъ появилась у насъ 
лишь въ 1894—95 годахъ. Такихь сортовъ теперь дз- 
лые десятки, если не сотни. 


2. Южная Америка. 


а) Чили и Аргентина, 


Наиболье распространеннымь южно-американскимъ 
цвткомъ европейскихь садовъ является Фукфя одно 
изъ красивёйшихъ и благодарнйшихъ нашихъ комват- 
ныхъ растенй. Фукой, имвющихся теперь въ напихъ 
садахъ, есть н®еколько видовъ, но ранфе возхъ попала, 
въ Европу красная фукая (Кисвяа @трвуПа сосетеа,). 
Она была привезена во Франшю въ 1164 г. француз- 
скимъ ботаникомъ Плюмье, отправленнымъ Людовикомъ 
ХУ въ Америку лля отыскашя и тознаго опредзленя 
мфета родины хиннаго дерева. Найня во время своего 
путешестя эту фукаю, онъ привезъ ее въ Парижь и 
назваль въ честь извзетваго измецкаго ботаника и 
доктора медицивы Фукса—фукаей. 

Родина этой фуком-—Чиали, Имя кровяно-красные 
листки чашечки, такого же пвта лепестки и общую 
форму (особенно въ бутон), напоминающую собой за- 
остывшую каплю крови—пвЪтокъ этоть породиль въ 
умахъ суевфрныхь людей представлене о кровавыхъ 
слезахь Христовыхъ, почему подъ этимъ назващемъ 
долгое время слылъ, да и теперь еще елыветъ у фран- 
пузекихъ и н$мецкихъ крестьянъ. 

Но самымъ важнымъ для садоводства видомъ яв- 
ляется шаровидная фукая (Е. тасгозжетит #106038), 
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давшая намъ всЪ безчисленныя прелестныя разновид- 
ности нашихъ фуксй. Родина этой фуксш въ точности 
неизвзстна, но предполагать, что также Чили или 
Мексика. Точно также достовзрно неизвфстно, кЁмъ и 
когда она была привезена. Ее увидалъ случайно авга!й- 
сый садоводъ Дж. Ли на окнЪ дома въ городкВ Гаммере- 
митБ и упроеить продать ему. Собственникъ ея сообщилъ 
ему. что растеше было привезено изъ Америки однимъ 
знакомымь ему матросомъ. 

Это было въ 1329 году. И воть оть этого-то слу- 
зайно найденяаго экземпляра размножены были въ гро- 
мадномъ количествв и пошли вез тз фукаи, которыми 
мы теперь обладаемъ, а оть скрещиваня его съ другими 
видами. привезенными изъ другихъ м$Встностей Америки, 
получились и безчиеленныя ея разновидности. 

Сначала фукйя культивировалась въ видВ куста и 
травянистаго растешя; но въ 1846 году вдругъ появи- 
лась первая фукея—деревцо. Она выведена была не 
професеональнымъ садоводомъ, а простымъ любителемъ 
де-Брайнъ, жившимъ въ городкВ Михельнв, по спе- 
Шальности булочникомъ. Увлекшись фукаями, онъ на- 
чаль дфлаль опыты культивированя ихъ въ вид ле- 
ревцевъ и послВ н%Феколькихъ лВть опытовъ доетигъ 
такого совершенства, что вырастиль экземпляръ вы- 
шиною болве сажени, съ кроной, имфвшей болфе ар- 
шина въ поперечникЪ. Помфщевныя передъ дверью его 
булочной три такихъ деревца, усыпанныя во время цвз- 
тенйя массой прелестныхъ цвЪтковъ, обраяцали н& себя 
всеобщее ввимане и собирали по праздникамъ цзлыя 
толпы ‘зрителей. 

За культуру эту сму присуждеяъ былъ на выставк$ 
общества садоводства почетный дипломъ, & когда 
выставочный комитеть пожелать ознакомиться съ его 
садоводствомъ. то крайне былъ удивлень, УвидВвъЪ въ 
его саду еще 100 такихъь же фуксеЙ-деревьевъ. Тогда 
комитетъ обратился къ нему съ просьбой продать ему 
хотя нЪеколько изъ этихь прелеетныхь экземпляровъ, 
но де-Брайнъ отвфчаль, что онъ продастъ только или 
всф, или ни одного. Ни убёждешя, ни предложеня 
громадной ифны за растешя— ничто ве помогло. Садо- 
водъ стоять на своемъ: или всё, или ни одного. При 
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этомъ выяснилось, что онъ быль не только садоводъ- 
любитель и булочникъ, но еще и писатель, и при томъ 
писатель мистический, и что онъ потому только не хо- 
тфль продавать своихь фук@Й, что самая большая и 
лучшая изъ нихъ олицетворяла Спасителя, дв слВду- 
юпия по красоть—апостозовъ Петра и Павла, а затЪмъ 
слёдующуя дв®надцаль олицетворяли вообще 12 апосто- 
ловъ, и что, наконець, всё остальныя 85 обозначали 
евреевъ. И воть де-Брайнъ не р8шалея ни одной 
изъ нихъ уступить, боясь испортить историчесый 
фонъ картины. Въ конц концовъ выставочному коми- 
тету пришлось удовлетворитьеся прюбр8тешемъ только 
двухъ фукой у соседа де-Брайна, которому этоть по- 
стБдн ихъ подарилъ и которыя, какъ онъ самъ сознался, 
онъ культивировалъ безъ всякаго мистическаго значеня. 
Другимъ садовымъ растешемъ, имвющимъ м®етомъ 
своей родины сосфдея съ Чили страны, являются лю- 
бимицы пашихъ садовъ—Петуши, Рецима ую]асеа и 
Р. пубапяога. Первая—лилово-бархатиствая, съ лег- 
кимъ пиятнымъ запахомъ, родомъ изъ Бузносъ- Айрес“, 
а вторая — совершенно бёлая—изъ МЛаплаты; первая 
была привезена въ 1831 году, а вторая въ 1823. Отъ 
помфеи этихъ-то двухъ видовъ произошли вов тЪ без- 
тисленныя разновидности петунЙ, которыя теперь. встр8- . 
чаются въ продажз: парская махровая, зубчатая ит. д. 
Главнымъ ихъ разводчикомъ явился извзетный фран- 
цузсюй садоводъ и торговецъ сменами Вильморенъ. 
Научное свое назваше этотъ цвзтокъ получиль оть 
бразильскаго слова—рейп— табакъ, такъ какъ растеше 
это, дВйствительно, относится въ одному съ табакомъ 
семейству пасленовыхъ. Лучшимъ укавателемъ его близ- 
каго родства съ табакомъ, кромв научныхъ ботаниче- 
скихъ признаковъ, служить еще и тоть характерный 
запахъ, который издаеть выд®ляющееся изъ: него липкое 
вещество. Чтобы убфдиться въ этомъ, стоитъ только 
понюхать стволъ и листья растевя или даже прикоснув- 
ппеся къ нимъ пальцы. Запахь этотъ совершенно оди- 
наковъ съ тВмъ, который издаетъь вещество, выдёляемое 
стволомъ и листьями табачнаго растейя и даже того 
душистаго бфлаго табака, о которомъ мы выше гово- 
рили. Простыя, полученныя отъ помвси разновидности 
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размножаются при помощи сфмянъ, а махровыя не 
иначе, какъ черенками. 

Изъ этихъ же странъ происходить и другое относя- 
щееся къ роду петушй еадовое растеше—Сальпиглос- 
-смсъ (321р12105$5 эторигригеа} (рис. 59). Прелестное 


Рие. 59. Сальпаглоссисъ.. 


это растеше, родомъ изъ Чили, было привезено еп 
зъ 1820 роду, но, несмотря на такую давность, почем х- 
то до вихь порь встр®чается довольно рёдко въ '.: 
ихъ садахъ и многимъ изъ садоводовь сововмт, 
рарботно. Между тёмъ, это одивъ изъ прелестнйг:т- 
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нашихъ садовыхь цвЪтовЪ. Не говоря уже о прекрасной 
пурпурно-ф/одетовой и блВдно-палевой окраскз самого 
колокольчикообразнаго вЪнчика, особенную прелесть 
представляеть масса темноокрашенныхь покрывающихь 
его извнутри жилокъ, которыя придають ему такой 
видъ, будто онъ сдёланъ изъ какой-то легкой ткани 
или кружева. Научное свое назваше онъ получить оть 
треческаго слова Зршх—труба и 81033а—язычекъ, такъ 
какъ въ трубкз его находится небольшой явычекъ. 


Ъ) Перу. 


Однимъ изъ старинн®йшихь нашихъ садовыхъ. цвё- 
товъ является такъ называемая Ночная нрасавица 
(Мга; Л@арра) (рис. 60)— прекрасное многол®тнее 


Рие. 60. Ночная красавица, 


растеше, котораго кохокольчиковидные красивые пестрые 

пвФты иепускають ночью чудный аромать, раепроетра- 

вяюпуйся по всему саду и привлекаюлий къ его цвё- 
8 
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тамъ отовсюду ночныхъ васфкомыхъ. Благодаря этому 
аромату, & также и способноети цв®товЪ раскрываться 
лишь при заход% солнца, когда большинство ивЪтовъ, 
наоборотъ, начинаеть закрываться (что было зам чено 
учеными въ то время еше лишь въ первый разъ), его 
прозвали „Чудо Перу“, и Линней даль этому, выхо- 
дившему вЪ то время изъ ряда вонъ, явленю даже 
такое объяснеше, что, будто, ивфтокъ этоть, перене- 
сенный въ Европу, сохранить свою привычку откры- 
ваться именно въ ТВ часы, когда онъ открывался на 
родин®, гдВ въ то время, какъ у насъ ночь, бываетъ 
день. Интересно было бы знать, подтвердилось ли это 
мне наблюдателями и не слфдують ли этой привычкВ, 
можетъ-быть, и друйя имфюшяся въ нашихъ садахЪ 
тронпичесяя открываюцияся къ ночи растен1я? 

Тотъ же прятный, издаваемый только ночью, запах 
подать поводъ къ названю этого растешя во Франщи 
- ночной красавицей (ВеЙе 4 пий), назваше, которое 
вдохновило даже многихъ поэтовь къ прославлению 
этого цвзтка въ цфломъ рядВ стихотворенй. Изъ нихъ 

счевь мило схВдующее стиготвореше Констана Дюбо: 
Тютваше Гале лей бчеШег °° 
Тез ЪШагиез ЯНев 4 Яоге, 
беще {1 зетЫев воттеШег 
Её сташаге Гёс1аё 4е Гапгоге. 
Оаапб. ГошЪге м 1еиг5 сощептв, 
Та`гергепав а1огз $а рагаге. 
ВЕ 4е Гарзелсе 4е Фев Яемев 
Та \Уепв сопз ег 18 пабиге. 
Бопз 1е уоце шувещеих 
-Ре 13 сташбуе тодезЦе 
Ти уепх беваррег & пов уеих—. 
Е м п’еп ез ие рав фоце... 

(Когда утренняя варя приходить будить прелестныхъ дётей 
флоры, ты одна продолжаени дремать и какъ бы страшишься 
блеска ея лучей; но когда ночная тВиь стушевываеть ихъ 
краски, ты снова принимаенпгь свою красоту, ты стараешься 
утьшить природу за отсутств!е твоихь ЦЕВТОВЪЬ ДНемЪ; НОЛЪ 
таинственнымъ покровомъ бояаливой скромности ты хочешь 
укрыться отъ вашихь глазъ, но тВмъ миле становишься ты 


вамъ)- 
Въ Европу это растене попало, кажъ я уже выше 
зам\тить, еше очень давно, по всей шыроятности, еще 
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въ серединё ХУТ стольия, тавъ какъ первымъ опиеав- 
шимъ его быль извФстный средневёковый ботаникъ 
Каролуеъ Клушуеъ. Прежде воего оно появилось въ 
Итали, гдф было известно подъ. перуанскимъ назваемъ 
„Хаталь“, а затёмъ въ 1597 году уже въ Англ. 
Свое видовое назваше Заарра оно получило за 
сходство своихъ клубней съ клубнями извзетнаго вестъ- 
индскаго слабительнаго растешя, съ которымъ его 
клубни долгое время я 
омъшивали. Заблужде- 
не это, поддерживае- 
мое всвми медицинеки- 
ми свЪталами ХУ и 
ХУП взковЪъ, продо- 
жалось до 11728 года, 
когда наконець  из- 
зВстному французекому 
ботанику и доктору 
медицины Ш. Дю-Бу& 
удалось получить с$- 
мена настоящей ялалиты 
и вырастить изъ нихъ 
растене. Тогда только 
убБдились, что раете- 
зе, дававпгее эти кор-- 
чи, было не ночиая 
красавица, а вестъинд- 
ск выюнокь Сопуо!- 
уШиз Фаарра (Гротез 
ригёа,). Т8мъ не менфе, . 61. уцдя (капуцииъ). 
корня ночной краса- а. р 
вицы и до сихъ поръ слывуть подъ назвашемъ ложной 
ялаппы и даже употребляютея въ качеетвВ хВкарства, 
такъ какъ тоже обладаютъ слабаятельными свойствами, 
хотя, конечно, въ значительно бодве слабой степени. 
Вторымъ очень распространеннымь у насъ перуан- 
скимъ растешемь является вобмъ. изв®стная Настурцй 
или ИКапуцинь (Тгораеоний тала) (рис. 61). Цо 
однимъ свфдЪШямъ, оно было привезено въ Европу еще 
въ 1580 году испанцами, и затъмъ разводилось въ 
Антии Герардомъ въ его зиаменитомъ саду Гольборнь 
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изъ сфмянъ, полученныхъ имъ изъ Франщи, изъ Парижа, 
оть ботаника доктора Робенъ. По другимъ же источни- 
камъ, вилъ настурши, ветрЬзаюпийся въ напшихъ садаХЪ 
.(Тг. та)аз), быль привезенъ лишь въ 1684 году, т.-е 
только сто лВть позднзе. Ковечно, провврить, какое 
изъ этихъ указанЙ вфрнфе—теперь уже очень трудно. 

Первымъ посзявшимъ это растеше считается док- 
торъ Яковъ Плато въ итальянскомъ городз Нерви, ко- 
торый, получивъ растеше и доведя до цв®тещя, при- 
слалъ изображене его известному среднев®ковому уче- 
вому Додонеусу. Затвмь около того же времени оно 
появилось у управляющаго дворомъ франпузской коро- 
левы Елизаветы— вдовы Карла ПХ, который получиль 
емена изъ Испанш отъ придворнаго садовника испан- 
скаго короля; но смена эти оказались невсхожими, такъ 
какъ пролежали боле 4 лвть. ВпостВдстви ивЪты 
настурщи неоднократно были изображены знамевитымъ 
‚ рисовальщикомъ цвЗтовь ХУИ столвия Брюгель. Кар- 
тину его, съ настуршями цвфтовЪ въ горшкахъ, нося- 
щую назваше „Е]ога пи Впиоепра“еп“, можно и теперь 
видзть въ Мюнхенз. 

Ярко-оранжевые пвЪтки настурши отличаются за- 
м%®чательнымь свойствомъ иногда вепыхивать при ярко- 
красномъ заход солнца. Какая тому причина—до сихъ 
поръ вФрно не опредЪлено, но предполагають, что это 
игра зр8мя, происходящая подъ вияшемъ двухь ков- 
трастовъ: окраеки ивЪзтка и краснаго цвзт& лучей захо- 
дящаго солнца. Явлене это впервые было замфчено 
еще дочерью знаменитало Линнея, который не пов- 
рилъ ей до твхъ паръ, пока самъ не былъ тому сви- 
двтехлемъ. 

Съ той поры явлене это наблюдалось ие разъ учены- 
ми и приводило ихъ веегда въ ивумлеше. Въ Мо- 
СЕВЪ его наблюдать, между прочим, въ #0л8 1869 г., 
профессоръ московскаго университета Рачинсый и опи- 
еаль его подробно въ своей стать® „Краскя растевй“. 
Явлене это онъ наблюдать три вечера нодъ рядъ надъ 
пизтами не только настурши, но и цвфтамя вышеопи- 
санныхь нами бархатцевъ (Твбев рыша). Каждый 
разъ это было около времени затождены солниа при 
аркооранжевомъ занадномъ неб. Явлеше было особенно 
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разительно по захождеши солнца и замВчазеь только 
въ ивётахъ, освёщенныхь красною половиною неба. 
Цвёты эти, @явийе при такомъ освЪщени яркоорьз- 
жевымъ пвЪтомъ, время оть времени вдругъ вс кслы- 
хивали еще ярче и въ это мгновене казались совер- 
шенно пламенными. 

По мин проф. Рачинекаго, это явлеше чисто 
субъективное, такъ какъ, наблюдая вдвоемь эти 
вспышки и означая .какимъ-либо движешемъ моменть, 
въ который замфчается каждая изъ нихъ, легко убЪ- 
циться, что онз происхолять не одновременно для 
обоихъ наблюдателей. 

ЦвЪты, настурщи, отличаясь яркостью окраски, въ 
то же время обладаютъ еще и замЗчательно острымъ 
приятнымъ запахомъ, которымъ, впрочемъ, проникнуты 
и вс части растешя. ВехВдетве этого цвзты эти въ 
Западной Европ, & особенно во Франщи, прим$шива- 
ются къ салату для придашя ему большей пикантности, 
& крупныя, имВющ1я форму сморщеннаго ор$ха, сф- 
мена отвариваются въ уксусе и употребляются въ ка- 
чествЪ пикулей, какъ нЪчто въ родЪ каперцевъ. Го- 
ворятъ, что заключающ/йея въ нихъ острый алкалойдъ 
очень полезенъ противъ пынги (скорбутъ), а въ Англии 
цвЪтами настурщи, сверхъ того, лЬчать и оть желу- 
дочныхь болей. 

Изъ Перу же привезено и третье, составляющее одно 
изъ лучшихъ украшений нашихъ садовъ, растеше—Ге- 
лютропъ (НеНо{гормш реги\1апат) (рис. 62). Чудесное 
по своему восхитительному запаху и своей красотВ, 
растене это попало къ намъ еще въ 11740 году, 

Свое научное назване оно получило отъ греческаго 
слова Ве1оз—солице и 4горб—повертываю, такъ какъ 
оно вращается всюду з& сожнцемъ. 

На юг и даже на западь Европы растеть неболь- 
шой европейсыйЙ видъ его (Н. епгореи), который на 
него очень похожЪъ, но имфетъ цвфты бЪлые и не об- 
ладаеть его чуднымъ запахомъ. Его способность по- 
вертывалься. за солидемъ была замфчена еще древкими 
греками и о ней создьхлась даже цфлая легенда. 

Въ древней Греши жила была, разсказываетъ эту 
легенду ОвидЙ, одва замфчательная красавица, по 
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имени Клитя, которая влюбилась безумно въ лучезар- 
наго бога солнца-—Гежоса. Куда ни повертывазь этотъ 
дивный богь свою блестящую главу — туда, устремлялись 
и взоры Клитш. Она зорко стВдила за малфйтимъ его 
движешемъ и ни на минуту не спускала съ него глазъ. 

Но воть однажды она узнаеть горькую иетину: за Ге- 
зоеомъ ухаживаетъ другая женщина, женщина менъе 
ея красивая, и тЬмъ не менве Гешосъ относится къ 
ней благосклонно. Въ припадк8 ревности она бЪжитъ 
къ отцу своей соперницы и открываеть ему тайну его 
дочери. Но этимъ она раздражаеть только бога, солнца, 
который отвертываетея отъ нея совершенно, и кэкъ 
она ни старается привлечь 
на себя его взоры, онъ 
остается къ ней холоденъ. 

И такъ въ безутВшномъ 
гор влачить он& долме 
дни, не отрывая глазъ отъ 
возлюбленнаго своего солн- 
па отъ зарн и до зари, 
пока, наконецъ, сжалив- 
шись надъ ней, боги не 
преврыпаютъ ея въ цвЪ- 
токъ гемотротъ, который, 
какъ и она, продолжаетъ 
жадно слВхить за каЖждымЪ 
движешемъ дневного свЪ- 

Рис. 62. Гемотропъ. тила и ловить его благодЪ- 

тельные дучи. 

Интересно, что подобныя же наблюдевя надъ этимъ 
ивзткомъ были сдфланы и древними германпами и что 
они посвятили его также своему богу солнца—Вотану. 
Вев бояшяся свфта животныя, какъ скоршоны, совы 
вт. п., по игь мн%®ию, боялись и убзгали отъ гел- 
отрона. Это же растеше въ среднихъ вЗкахЪъ входило 
въ составъ мази, которой, будто, вБдьмы натирали свое 
лзло для того, чтобы получить споеобность летать, и 
которую он также употребляли для заговора погоды. 

Пользовавиййея всегда большой любовью садоводовъ 
за свой приятный запахь перуансый гежютроть полу- 
чилъ за посхёднее время еще большее распространене 
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въ садахьъ, благодаря выведенной садоводами разновяд- 
ности, отличающейся замфчательно крупными цвЪтами 
и прелестной темнолиловой ихъ окраской. ВеликолВлная 
эта разновидность носить назваяе „мамонта“. 

КромЪ того, мноме садоводы, особенно въ Германи, 
культивируютъ его въ формВ красиваго штамбоваго 
деревца. Таюе гелотропы-деревья встр®чаютея часто 
въ Богемш, гдЪ, наприм8рь въ Копильно, имВни гра- 
фа Шейкъ, существуетъ большое дерево, достигающее 
росту 2 саженей и имвющее крону болВе сажени. Де- 
реву этому около 40 лтъ, оно растеть въ громадномъ 
квадратномъ желфзномъ ящиЕВ и на зиму ввоситея въ 
теплицу съ--10° температурой по Р. Въ мартв, какъ 
только дерево начинаетъь покрываться новыми почками, 
его обрззаютъ и переносять въ садъ. Около 1юля де- 
рево цвфтетъ и представляетъ. тогда необычайно. краси- 
вый видЪ, такъ какъ поврываетея н%®еколькими тыся- 
зами кистей своихъ темно и свётло-лиловыхь цвЪтовъ, 
чудесный запахъ которыхъ разносится по всему саду. 

Все сказанное относительно движеня цвётовъ гел- 
отропа волфдь за солицемъ относжтоя а къ другому. 
перуанскому растевю, которое, ионзвъ въ Европу, такъ 
здЪеь прижилоеь и одичало, что считается совершенно 
туземнымъ. Я хочу сказать о нашемъ ПодесолнухЪЬ 
(НеНат4Ъиз аппочз), котораго родина, какъ это ви стран- 
но можеть теперь многимъ показаться, Перу, откуда 
онъ привезенъ быль къ намъ еще въ 1596 году. т, е. 
болВе 300 лЬть тому назадъ. 

Первые его экземпляры быди разведены, повидимому, 
въ Ангши ботаникомъ Герардомъ въ его историческомъ 
ботаническомъ саду въ Хольборн8 и достигали здесь, 
по его словамъ, 14 футовъ высоты, имя дазты въ 
16 дюймовъ въ цоперечникВ. Какъ ви велика, однако, 
эт& двухсаженная высота, но она не является чрезм8р- 
ной, такъ какъ въ Итами не разъ бывали случаи, что 
подсолнухи достигали высоты бол№е 3 саженей, что, 
конечно, для насъ, сфверянъ, можеть показаться нз- 
сколько преувеличеннымъ. 

Свое научное назваше подсожнухь получиль оть 
греческихь слоевъ: |ШеНоз—еолнце и ап о$—пвЪтокъ, 
такъ какъ его ‘громадный, съ большимъ круглымъ ди- 
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екомъ, цвфтОкЪъ, множествомъ  желтыхъ лепестковъ, 
представляющихь собой какъ бы лучи, вапоминаетъ со- 
бой дъйствительно солнце. Велёдетвые этого, вполнЪ 
ПОНЯТНО, ЧТО Такое же о немъ прелставлее нм8Вли и 
туземные обитатели его родины--Перу, гдЪ ему покло- 
нялись и обожали его, какъ солнце. Молодыя дВвушки, 
служивийя жринами въ его храмВ, украшали свои го- 
зовы изображающими его дисками, сдёланными изъ чи- 
стаго золота. Тамя же золотыя изображешя солнца 
онф носили на груди и въ рукахъ на длинныхъ ше- 
етахъ, и отражавиеся оть нихь лучи свзта, особенно 
въ ярые дни. производили поразительный эффектъ. 

Пораженные этимъ обимемъ золота, испанцы были 
ещо боле удивлены, увидзвъ въ маз м%ьсяцз на по- 
ляхъ тв самые цвЪты, которые такъ замфчалельно хо- 
рошо были изображены дикими художниками Новаго 
Свзта, и пустились разрывать поля, предполагая, не 
скрывается ли къ ихь ифдрахъ то самое золото, ради 
котораго оня сюда прЁВхали. 

Въ Росою подсолнухъ попаль гораздо поздние, но 
такъ быстро пришелея‘ намъ по вкусу, не столько за 
свои цвЪты, сколько за свои вкусвыя смена, что 
вскорз сдБлалея обыкновеннЪйшимъ русскимъ растен!- 
емъ, & сфмена его превратились въ любимЪйшее на- 
родное лаксметво. Теперь, пожалуй, не найдется уголка 
въ Росаи. гдЪ бы въ воскресные и праздничные дни кре- 
стьяне, ‘да и горожане, не коротали своего’ празднич- 
наго досуга. пощелкивая смена подсолнуховъ. Но кро- 
мВ того сВмена эти играють у насъ и другую, еще 
боле важную роль. Изъ нихъ добывается такъ назы- 
ваемое постное подсолнечное масло, На которомъ го- 
товить во время поетовъ свое кушанье весь православ- 
ный аюдъ. ВелВдетне этого, растене это является для 
насъ не только украшающимъ, но и важнымъ эконо- 
мически. 

Наконецъ, за послднее время цвзты подеолнухь, & 
равно и вс5 части его растешя, получили еще край- 
не важное значене въ качеств8 оздоровителей зи- 
хорадочиыхъ м8стноетей и л%®карства противъ лихо- 
радки. Пс произведеннымъ опытамъ, влажные болоти- 
стые луга, вызывающе м®стныя лихорадки, будучи за- 
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сажены въ обищши подсолиухами, быстро выечхаютъ, и 
лихорадки прекращаютея. Сверхъ того, спиртовая вы- 
тяжка изъ ивЪтовъ и другихъ частей этого растевя, 
принятая внутрь въ видф капель, служить прекраснымъ 
гротиволихорадочнымъ средствомъ иногда даже и тогда, 
когла не помогаеть хина. Канли эти можно достать въ 
любой аптекф. Средство это тёмъ прятнве, что не 
обладаеть отвратительной горечью тины и дйетвуеть 


Рис. 68. Беговя „Королева красныхь“. 


прекрасно, если его принимать даже и не слфдя за на- 
чаломъ и концомъ парокеизма. Особенно полезнымъ оно 
является при такъ называемой маляри. 

Кром обыкновеннаго перуанскаго подсолнуха въ 
садахъ нашихъ стали появляться за послЪднее время 
еще родственные съ нимъ виды: калифорнйск под- 
солнухъ (Н. са Шогтсита), отличающийся замчательной 
махровоетью своихъ пвзтовъ, представляющихъ собою 
ничто въ родВ громадныхь желтыхь подушекъ, и 
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огурцелистный побсолнухъ (Н. сиситегоЦит) съ 
листьями, похожими, какъ показываеть и самое его на- 
зваШе, на огуречные. Родина его—С»верная Америка. 
Наконецъ, Неру является также родиной и вс№хъ 
нашихъ прелестно цвзтущихь клубневыхъ Бегонй, 
которыя произошли. главнымъ образомъ, отъ помфеи 
двухъ видовъ: розоцв®тной (Веботиа гозаеЙога) съ яр- 
кими краснорозовыми пвфтами и бегоншм Вейча (В. 
УейесвИ) съ шарлаховыми, очень крупными, имёющими 
больше 6 сант. въ даметрь, ивЪтами. Об» эти бегови | 
были найдены въ южныхь Андахъ и привезены въ 


Рис. 64. Бегомя „Розамунда“. 


Европу въ 1867 году. Съ тВхъ поръ, благодаря искус- 
нымъ помфеямъ, получились безконечные гибриды, со- 
ставляюцие красу вашихъ садовъ. Гибриды эти д®- 
лятся на простые, которыхъ одна изъ прелестнЪйшихе 
представительницъ „королева красвыхъ“ изображена, на 
нашемъ рисунк$ (рис. 63), и на махровые, которыхъ также 
одна изъ лучшихъ предетавительниць „Розамунда“, съ 
замфчательно красивыми розовыми ив*тами, представле- 
ва на другомъ рисунк® (рис. 64). 

Третьей прародительнацей этихъ гибридовъ является 
болив ская бегошя (В. боН\!еп55) съ заостренными 
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лепестками и пониклыми пвфтами. Кром того часто 
встрёчается въ нашихъ садахъь еще В. Уогала, 
растущая на очень высокихъ горахъ и потому перено- 
сящая гораздо болЗе низкую температуру, нежели вов 
остальные виды бегонй. Ее можно нер®дко видЪть 
цвзтущей такой поздней осенью, когда вс друпя бе- 
гоши давно уже перестали цвфсти. Беговя эта появялась 
въ ЕвропЪ лишь въ 1810 году. 


с) Бразишйя, 


Изъ Бразими мы имвемъ одинъ изъ старинн йлшихъ 
# любимфйшихь налихь садовыхъь цвзтовъ—Вербену 
‹УегБепа вубга) (рис. 65). ВеВ ветр8чаюлщеся теперь 
сорта этого растевя привадлежатъ не одному какому- 
либо виду, но являются результатомъ помфеи н8еколь- 
кихъ виловъ, съ шарлаховыми, розовыми, лиловыми. и 
бЪлыми цвЗтами. Вс они привезены въ Европу около 
1835 года; но въ Европ извФетна съ незапамятныхъ 
временъ европейская родетвенница этихъ вербенъ—лв- 
карственная вербена (У. обешай$). На видъ это расте- 
ве невзрачкое, съ небольшими бЪленькими цезточками, 
но оно пользовалось у древнихъ народовъ такою славой, 
какъ никакое другое растейе. Отчасти это уже пока- 
зываютъ и ея разнообразныя греческя названя: слеза, 
Изиды, слеза Юноны, жилка Венеры, кровь Меркурия, 
и, наконецъ, святая трава (Нега Возле). Подъ послд- 
нимъ назвашемъ она служиза растешемъ, которымъ усти- 
лали и украшали алтари боговъ при жертвоприношеняхъ. 
Ей приписывалась также чудод®йственная сила д®лать. 
неуязвимымъ оть ударовъ холоднаго оружя и лФчить 
отъ веевозможныхъ болёзней. Наконепъ, ею украша- 
лись у римлянъ также послы, отправлявипеся для пере- 
говоровъ о мир или о какомъ другомъ важвомъ госу- 
дарственномъ событши, почему послы эти у нихъ носили 
даже назване вербеноносцевъ (уегБепагй). 

Не меньшей извЪеяностью пользовалось это скромное 
растеше и у древних германцевь, у которыхъ оно 
слыло подъ назвашемъ желзной травы (ЕзепКкгал(), 
такъ какъ ему приписывалось свойство закалять своимъ 
сокомъ желВзо при ковкё мечей и другого оружя. Оно 
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употреблялось у нихъ также во время жертвоприношен!й, 
происходившихъ при началВ войны или при заключени 
мира. Оть него, по ихъ вфрованю, убъгали привид®нья 


и разныя друмя чудиша. Особенно же свою сижу про- 
являла вербена, когда солнце вступало въ созвёзще 
Козерога, т.-е._въ октябрЪ мЪ№сящь. Рожденныхъ въ 
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это время дВтей она одаряла памятью, прилежашемъ, 
въ дома вносила благоцолуще и благоденствйе, нивамъ 
и виноградникамъ сообщала плодороде. 

ВсеяВдетые всего этого во многихъ м8етностяхъ Гер- 
мани даже и до прошлаго стол8ия вербеной украшали 
въ дни празднествъ церкви и церковные алтари, и она 
селыла здЪсь, какь прежде у язычниковъ, за святую 
траву, способствовавшую исполнению всякаго рода жеха- 
ый. Для этого стоило только набрать ее ночью при 
восход% Сируса, прежде чВмъ ее освфтить солице или 
луна, и натереть ею свое тзло, тогда можно ‘было ‘полу- 
чить все, чего бы вы только ни пожелали. Оинз при- 
носила человзку богалетво и помогала сохранить его, 
дВлала веякаго человВка прятнзйшимъ собесфдникомъ 
и привлекала къ нему всеобщую зюбовь. Полезной она 
оказывалась и въ хозяйстнВ: достаточно было воткнуть 
пучекъ ея въ пахотное поле—ионо приносило обижьнЪй- 
пЙ урожай; привязанная къ хвосту лошадей, онё при- 
давала имъ силы и заставляла бВжать съ удивительной 
быстротой. Силу свою она выказывала и при укус людей 
ядовитыми зм%ями, такъ какъ достаточно было только 
натереть ею себ руки—и. всякое ядовитое животное 
можно было безнаказанно браль руками, 

Но особевво оригинальное. вшяше приписывалось 
этой чудодфйственной травз при посфщеви съ пучкомъ 
ея за пазухой больного. Если при вопрос о его здо- 
_ровьВ больной отв®чаль, что ему лучше, то божЪзнь 
какъ рукой свимало; но горе тому, кто вздумать бы 
сказаль, что ему плохо,—тогда болЪзнь принимала 
опасные размзры и больного можно было считать погиб- 
шимЪ. 

Благодаря такому совершенно непонятному:значеню, 
придававшемуся этой небольшой вевзрачной  трав- 
КЪ, и самое добываше ея для ноеБхъ этахъ цлей было 
обставлено большой таинственностью и сопровождалось 
особыми премами. Прежде всего, ее надо было выка- 
пывать лЪвой рукой, обведя предварительно вокругь нея 
круг, не иначе какъ какимъ-либо золотымъ, или по 
меньшей м8рь серебрянымъ орудемъ; затвмъ, выкопавъ. 
ее, надо было оставить лежать сохвуть ва воздухВ до 
тВхъ поръ, пока ее не уваажаить утренняя роса, при 
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чемъ все это время не слВдовало уходить отъ нея и 
только съ восходомъ солнца дозволялось взять ее и 
унести съ собой въ домъ. Особенно надо было остере- 
гаться, чтобы трава не коснулась жехБза: малЪйшее 
соприкосновеше съ этимъ металломъ лишало ее ея таин- 
ственной силы. Сверхъ того, выкапыванье можно было 
производить только разъ въ Году, при евётБ Венеры 
или Меркурмя, и чтобы въ это время не было, какъ мы 
выше говорили, на небз луны. ВЪ случаВ же, если 
трава должна была служить средствомъ привораживанья 
любви, въ чемъ она также проявляла большую силу— 
ее надо было выкапывать между 23 и 30 числомъ м$- 
еяпа. 

Вербена эта иметь только б®лый пвЪтъ, тогда 
какъ бразильскЙ ея видъ обладветь яркой окраской. 
Особенно красивъ въ этомъ отношенш сортъ махровой 
ярко-шарлаховой вербены, который носить назване С»- 
вернаго сяшя (Могд Ис). Вербена эта размножается не 
сЁменами, & черенками. Засаженная ею клумба пред- 
ставляеть восхитительный видъ. Только надо быть 
крайне осторожнымъ съ полщвкой: цв®ты очень боятся 
воды и, будучи ею обхиты, теряютъ свою яркую окраску. 

Заговоривъ о бразильскихъ растешятъ, нельзя пройти 
молчанемъ еще одного великолВпваго вида табака, достав- 
леннаго намъ этой страной. Это такъ называемый ГИ- 
гантснй табакъ (№собапа союззеа), достигающий на 
нашихъ клумбахъ громаднаго роста и представляющий 
собою великолВивйшее декоративное растен!е. 

Въ Европу онъ попажь лишь въ.1888 году и притомъ 
совершенно случайно. СЪмева его были найдены въ 
землв, приставшей къ корвямъ ирисланныхь изъ Бра- 
зили орхидей въ лондонсвый садъ Кью; & такъ какъ 
здЪесь всегда относятся крайне внимательно ко всему, 
что топадается въ землЪ присылаемыхъ изЗЪ дДальнихь 
странъ растейй, то и на этотъ разъ, какъ говорить 
еэръ Гукеръ. замФченныя при просзянш земли смена 
были сейчась же посажены—и къ величайшему удоволь- 
ствшю м удивлен взошли и, будучи затВыъ разсажены, 
дали громадных растешя, достигийя въ первое же хто 
хо 16 футовъ, т.-е. около 5 арш. вышины. Растеше 
это, кромё Бразили, ветрёзается въ Перу, Боливи и 
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Новой ГренадЪ. Особенно обыкновенно оно въ Сарало, 
гдв на высотЪ 8500 футовъ ветр®чается почти во вея- 
кой изгороди. Табакъ этоть, культивируемый у насъ 
большею частью какъ однол®тнее садовое растеше, на 
самомъ дфлЬ растеше многолвтнее; будучи сохранено. 
зимою въ теплиц®, оно получаетъ деревянистый ствохь 
и становится красивымъ, похожимъ на драцену, дерев- 
пемъ, такъ какъ нижше листы его обыкновенно опа- 
даютъ и остаютёя только верхушечные. 

Бразищя является также родиной всфмъ извЪетныхъ 
прелестныхъ жирнолистыхъ растенй-—Портулановъ (Рог- 
Маса этап@ ога). Научное назваше свое портулакъ по- 
лучиль оть латинскаго елова: рогиШа—-дверца, такъ. 
какъ плодь его раскрывается поперечной щелью, какъ 
дверцей. Въ Европу онъ привезенъ быль въ 1827 году. 

Портулакъ относится къ числу такъ называемыхь эфе- 
мерныхъ растевй, т.-е. растенй, которыхь цвёты цвв- 
тутъ всего одинъ день. ЦвЗтене его ддится обыкновенно 
не болВе 10-ти часовъ. Открывшись въ 10—11 часовъ 
утра. за что по-французеки эти ивзты называются тоже 
одичнадцатичасовымъ кавалеромъ (сЪеуаНег 4е оп2е веи- 
гез), они смыкаются въ 7-8 вечера, чтобы боле уже ни- 
когда не раскрываться, и, слЗдовательно, цвзтуть не 
болзе 10-ти часовъ. 

При этомъ интересно, что. въ дождливую погоду 
цвфты эти едва раскрываются, & иногда даже и со- 
вефмъ остаются закрытыми, такъ что опыленше, произво- 
димое нас®комыми, перелетающими съ одного цезтка 
на другой, не происходитъ, & происходить въ закрытомъ 
цвзткВ уже самоопылене (автогадая) цвЪтка, дающее 
тЬмъ не мене хоропйя смена. Особенно это можно 
сказать про родственный съ нашямъ портулакомъ видъ: 
Р. чегасеа, который цвВтетъ еще короче—всего 5 ча- 
совъ. У посявдняго растешя цвзты невзрачные и рас- 
теше имзеть значене какъ овошь, котораго толстые 
жирные листья подбавляють въ салалъ. 

Диюй вилъ портулака имбетъ обыкновенно простые 
цвзты, но отъ него отведены за послвднее время 
махровые (рис. 66), которые, главнымъ ‘образомъ, и 
встр8чаются въ нашихъ садахъ. КромВ того, оть 
скрещиванья съ другими видами получилось много гибри- 
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довъ, интересныхь тёмъ, что, въ противоположность 
большинству гибридовъ, они легче размножаются сЪме- 
нами, чВмъ черенками. 

Бразимя доставила нашимъ садамъ, наконецъ, два 
изъ самыхъ красивыхъ видовъ шалфея—За]\1а, сосстех 
и $5. зр!епйепз, (рис. 67), достигающихъ нерЪдко роста 
въ 2 аршива. Первый видъ быль привезенъ еще въ 
1712 году, а второй—въ 1822 году. Оба отличаются 
замЪчательно красивыми. ярко-красными цвзтами. 


Рис. 66 Портулакъ. иактовый. 


Назване свое за а получиль оть латянскаго слова 
за1уиз— здоровый, такъ какъ вс8 части отличаются 
сильнымъ аптечнымъ запахомъ и европейсый видь 5. 
о сета15 съ незапамятныхь временъ употребляется въ 
зародной медиции®. Въ средше вфка бызо даже время, 
зогда это растеше считалось лЪкарствомъ оть вевхь 
болззней, и даже говорили, что ово можеть продлить 
жизнь, ЧТО можно заключить изъ слвдующихгь латин- 
скихъ пословидъ: 
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Сорта ут шогв 
Стезей; ва\\1а ш Богия. 
(противъ власти смерти растеть въ садахъ шалфей) или 
Сиг шопафг Бошо 
Си: заРла стевеф ш ВогЫв 
(вачЪмъ человёку умирать, когда для него растеть шал- 
фей въ садахъ). 


Рис. 67. Красный Шалфей. 


Кром того, благодаря своей ароматичности, диезь 
его подмфшивали прежде въ пиво и вино, которое носило 
назване мускатнаго. Да и теперь одинъ изъ растущихъ 
на Восток® и въ Греши видовъ пьють тамъ съ медомъ 
вмзсто чая. Чай этотъ получить въ торговлВ назван 
КазеотШа. 

Въ среднихъь вЪкахъ сверхъ того шалфей елыхь въ 
народВ за растеше, при помощи котораго воры открывали 
замки и двери; а также говорили, что если колдунъ 
бросить листь его въ воду ручья, то ручей высохнетъ. 


З 
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У наеъ изъ шалфея съ незапамятныхъ временъ ва- 
рили теплое питье, въ род чая, —сбитень, которое раз- 
носилось по улицамъ въ м®дныхь чайникахъ и служило 
любимымъ напиткомъ простого народа. Зимой для того, 
чтобы чайникъ не остыль—его обертывали полотенцемъ. 

КромЪ того, шалфей считался у нашихь прад®довъ 
за одну изъ тБхь волшебныхь травъ, которыя, будто, 
вФдьмы собираютъ въ ночь о Иа Купалу, чтобы 
приготовить себф мазь, натирая которой твло он мо- 
гутъ принимать по желанию видъ любого животнаго. Изъ 
него же, по народному поврью он варили еще и зелье, 
съ паромъ котораго уносились въ трубу и поднимались 
на воздухъ. 

КромВ бразильскихь видовъ шалфея, въ садахъ 
встр®чается часто синёй шалфей (5. релз) —одинъ изъ 
самыхъ чудныхъ синихъ цвЪтовъ, каюе только суще- 
ствуютъ (родина его—Мексика, откуда онъ привезенъ 
быль къ намъ въ 1839 году), и серебристый шалфей 5. 
этвещеа, который разводится въ садахъ не за свои 
цвзты, & за свой замфчательно красивые, покрытые 
бЪлой серебристой шерстью, листья. Родина этого шал- 
фея— южная Европа, побережье Средиземнаго моря. 


У. АветращЯя. 


Елинственнымъ австралйскимъ растешемъ, украшаю- 
щимъ клумбы налихъ садовъ, является Безсмертнинъ 
иначе Гелихризумъ (Неусьзит Ъгасеафит) (рис. 68). 
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Рис. 68. Гелихризумъ. 


Въ перевод на русеюй языкъ съ гречеекаго, назван!е 
его обозначаетъ „золотистосолнечный“. И дВйствительно, 
такой цвЪтъ имЪетъ дикорастушй его предокъ, но 
благодаря культурз въ Европ получены разновидности 
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самыхъ разнообразныхъ колеровъ и оттВнковъ, начиная 
отъ чисто-бВлатго и ярко-желтаго до темно-пурпуроваго. 

Беземертники, какъ это показываеть самое ихъ 
назваше, пвфты, имфюще въ живомъ состояни уже 
совсзмъ засушенный видъ; такой видъ они сохраняютъ 
безконечно и по высушкВ. Ивзты эти идутъ, какъ мы 
уже говорили при описаши африканскихъ беземертни- 
ковъ, на выдфлку надгробныхъ взнковъ, крестовъ и 
такъ называемыхъ макартовскихъ’ букетовъ, при чемъ 
ихъ нерздко, для придаюмя большаго разнообразя въ 
окраскз, окрашивають искусственно въ самые ярве 
ивЪта. 

° Особенно много идеть ихъ на приготовлене над- 
гробныхъ украшевй въ. католическихь странахъ, гдЪ 
какъ на богатыхъ, такъ и на бЪдныхь кладбишахъ 
н%ть почти могилы, которая не была бы ими убрана. 
Что касается до макартовскихь букетовъ, названныхъ 
такъ въ честь знаменитаго вЪнекаго художника Ма- 
‘карта, любившаго украллать ими свою студю, то убран- 
ство жилищъ подобными букетами и вообще искусственно 
засупенными цвфтами не есть затфя современная, а ве- 
детъ свое начало еще изъ глубокой древности. Какъ 
оказывается, тая украпетя были въ употреблени еще 
въ очень отдаленныя времена въ Кита, гдВ ихъ при- 
готовляли изъ цвфтовъ съ примесью засушенныхъ ко- 
коновъ и раскрашенныхъ въ различные цвЪзта шелковъ 
и птичьихъ перьевъ. 

Точно такъ же и въ древнемъ Рим, по словамъ 
Пливя, зимою, когда не было св®жихъ цвфтовъ, моло- 
дыя римлянки дЪлали себф гирлянды и друйя украшемя 
изъ засушенныхъ беземертниковъ, которые спещально 
для этого привозились тогда изъ Египта и Греши. 
Надфвая на себя эти ивЪты, онз опрыскивали ихъ духа- 
ми и тёмъ старались придать имъ еще большее сходство 
СЪ ЖИВЫМИ. 

Изь Рима этоть обычай, & равно и искусство 
дЪлаль искусственные цвты, перешли сначала въ Ви- 
зантю, ‘откудь даже еще въ ХУП вёкё подобные 
пв®ты высылались во всю остальную Европу, а затёмъ 
сушка и выдёлка ихъ перешла уже въ Итышю и Фран- 
прю, гд сохранила свое первенства и понынв. 
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Австралйсве безсмертники были привезены въ Еврону 
еще въ 1799 году и, какъ кажется, разведены прежде 
всего въ Мальмезон®, знаменитомъ паркз императрицы 
Жозефины, такъ какъ по-французски носять назван1е 
беземертниковь изъ Мальмезона (питогеНе де Маштал- 
$01). Сначала всЪ цвфты были не махровые, во за по- 
слвднее время выведена махровая разновидность, которая 
совсфмъ вытФенила изъ садовъ простую. Кром того 
сущоствують еще разновидности этого растешя и по 
росту, изъ которыхъ высокая достигаеть почти 2-хъ 
аршинъ высоты, а низкая едва н®еколькихь вершковъ. 

ЦвЪфети безсмертники начинаютъ у насъ ближе къ 
осени, когда вез лЪтШя растешя начинають уже выми- 
рать, а потому красивый по своей формз и окраскВ 
Не]усвызит очень украшаетъ въ это время наши сады 
и поддерживаеть ихъ свфжесть. Роль эта, впрочемъ, 
сохраняется имъ и на его родинз, такъ какъ онъ и 
тамъ появляется въ полномъ цв®теши лишь когда вся 
остальная растительность подъ вмяшемъ страшныхъ 
жаровъ и засухъ увядаетъ. 

Этимъ растешемъ мы закончимъ описан!е чаще всего 
встр8чающихея въ нашихъ садахъ украшающиттъ ра- 
стей. Но кромЪф ихъ, въ ботаническихъ садахъ и н*%- 
которыхъ любительскихъ садоводствахъ, особенно за 
границей, попадаются иногда болфе рёдыя или не во- 
шедиця еще во всеобщее употреблеше ивътупя растевя. 
Такихъ, конечно, не мало, и описаль ихъ ве№— заняло 
бы слишкомь много м%ета. Тфмъ не менфе, упомянемъ 
о наиболзе извЪетныхъ и распространенныхъ изъ кихъ, 
указавъ лишь место ихъ родины и время привоза въ 
Европу. 

Изъ Америки нами получены: Агератулмь— родина, 

Мексика, привезенъ въ 1829 году; Гайлларбя пик- 
тпа— родина Мексика и Техасъ—въ 1885 году; Гилёя 
_ линифлора—Калифорйя—въ 1833 голу; Кальцеоля- 
рая— Чили, Перу—въ 1835 году; Коллинзая бико- 
лоръ—Калифория—въ 1833 году; Оясалиеъ вальди- 
вензисъ—Чили—въ 1862 году; Рудбемя пурпуреа— 
Луичана—въ 1799 году; Эшольйя калифорника— 
Калифорня— въ 1796 году. 
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Изъ Азш: Бальзалинь— тропики, привезенъ въ 1596 
году; „Лаватера триместрисъ— Малая Азя—въ 1807 
году; Торензя Беллони — Кохннхина— въ 1878 г.; Фун- 
кзя овата-—восточная Сибирь-—въ 1790 г.; Функля 


Рис. 69. Пеларговя. 


ланцифоляя—Япошя—въ 1829 г.; Глащииить — Малая 
Азя—въ 1734 г.; Тюльпанъ—Спия—въ 1559 г. 
Изъ Африки: Мезебрзантемумъ триколоръ—Мысъ 
Доброй Надежды—въ 1794 г.; Хрустальная трава— 
оттуда же—въ 17175 г.; Мюзотисъ азорика— Азореве 
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острова—въ 1846 г.) Никтерине капензись—мысъ 
Доброй Надежды—вЪъ 1854 г.; Пеларгоная (рис. 69)— 
откуда же—вЪ 1794 г. . 

Изь Австраши: Канту Дамтери—въ 1852 г. 

Наконень изъ европейскихь верфдко попадаются 
еще: Адонисъ (уголекъ въ оги®), Алиссумъ, Анемонъ, 
Иберисъ, Креписъ барбата, Красный крупноцвьт- 
ный ленъ и Альт @ 
ская незабудка. ВеЪ 
они большею - частью 
родомъ изъ южной или 
западной Европы. 

Въ заключене ска- 
жемъ, что въ Росейи всЪ 
садовые пвзты появи- 
лись очень поздно, не 
ране царствован!я Ми- 
хаила Оедоровича, пря 
которомъ, какъ мы ви- 
дЪли, впервые были 
привезевы центифоль- 
вые розаны. Сильно 
интересовавиийея пло- 
доводетвомъ царь Алек- 
сЪй Михайловичъ, на 
цвфты обращалъ однако 
мало внимая; ТЪМЪ 
не мензе въ его время 
въ московскихъ садахъ 
уже ветр®чались ногот- 
ки, бархатцы, барская 
спВеь, маргаритки и | 
тому подобные непри- Рие. 70. Аконить. 
хотливые пвфты. Ознакомившись съ пвзтоводствомъ въ 
свою бытность въ Голланши, Петръ Велиюй былъ пер- 
вымъ обратившимъ внимаше на украшене дворцовыхъ 
садовъ цвфтами. Устраивая въ Петербург8 Лт салъ, 
онъ выписалъ ганноверскаго садовника Гаспара Фохтъ 
и приказалъ ему засадить этоть садъ ивЪтами. Особенно 
онъ любилъ душистые цвфты и очень сокрушался, когда, 
изъ Голланди не присылали теперь исчезнувшаго изъ 
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ныпихъ садовъ пахучаго калуферу, а лишь краси- 
вые цвзты. Имъ были выписаны изъ Нарвы бёлыя ли- 
ми, майоранъ и мята, изъ Данцига —барбарисъ и розы, 
изъ Гарлема — шоны, тюльпаны и пацинты. Въ то же 
время онъ учредить для выписки изъ „за моря“ ивЪтовъ 
и сБмянъ 0с0бую канцелярю, превратившуюся при 
Петрь П въ „садовую коятору“. 

Наконецъ, въ цпарствовае Анны Тоанновиы, какъ 
это видно изъ документовъ, у насъ уже были тюльпаны 
ванъ Толль, махровые жонкили, тацеты, равункулы. 
анемоны, розмаринъ и разныхъ колеровъ левкои. 

Но ивЪтоводство въ обширныхъ размврахъ, особенно 
У частвыхъ лить, началось лишь съ царствованя Ели- 
‘Заветы Петровны, когда стали появляться таке любители 
растенй, какъ гр. А. К. Разумовеюй, графиня Зубова, 
князь Вяземеюй, П. А. Демидовъ и др. Говорятъ, что, 
въ имфвшемся въ МосквЪ на Гороховомъ полЪ громад- 
номъ саду гр. Разумовскаго, цвЗтники занимали цЪлыя 
десятины, что существовавшая н& Каменноостровекомъ 
проспектВ дача гр. Зубовой положительно утопала въ 
ивЪтахъ, А московсюй садъ П. А. Демидова содержалъ 
въ себЪ столько (около 2500) растенй разныхъ назва- 
ий, что на описаше ихъ знаменитый Паллаюъ употре- 
билъ нЪоколько м%®сяцевъ. 


|. Наши овощи. 


ВмЪето введеня. 


Ве овощи, которыми мы теперь питаемеся и кото- 
рыхъ считаемь необходимою принадлежностью нашего 
стола, не всегда составляли достояше челов чества: было 
время, когда въ его хозяйств$ ихъ вовсе не существовало. 
И время это длилось не годы, не десятки д®тъ, а цВлыя 
столвя, быть можеть даже тысячелвия. 

Вев эти овощи появились у человзка не сразу, & 
медленно и постепенно, и введеше ихъ въ нашу куль- 
туру представляеть собой результать многолвтняго труда, 
цвлыхь поколбый, итлыхь  мизмововъ, милмардовъ 
людей; результатъ труда, въ которомъ принимали участе 
и китайцы, и вавилоняне, и египтяне, и греки, римляне, 
и пфлыя сотни можеть быть еще такихъ племенъ и. 
нароловъ, которыхъ имена давво уже исчезли и забыты; 
результать труда, который и теперь’ еще продолжается 
и который, безъ сомнЪШя, будетъь продозжаться еще 
долго, такъ какъ количество овошей, которыми поль- 
зуется теперь цивилизованный чехов къ, не хоходитъ до 
ста, тогда какъ извЪстно, что число ихь не только въ 
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природ$, но даже и у многихъ дикихъ народовъ гораздо 
значительнЪе. 

КромВ того они играли тажже немаловажную роль 
въ жертвоприношеняхъ, празднествахъ и миеахъ раз- 
личныхъ народовъ и были не чужды даже и вЪкото- 
рымъ историческимъ событямъ. 

Все это вмЪетЪ взятое показываеть, что и овощи 
имвютъь свою истор!ю и притомъ. какъ это увидимъ далфе, 
нерЗдко весьма разнообразную и интересную. 

Но прежде, чЪмъ начать разсматривать исторю каж- 
даго изъ нихъ отдФльно, замЪтимъ, что овощи вообще 
должны были войти въ употреблеше человфка, гораздо 
позже, чёмъ плоды, такъ какъ большинство плодовъ 
можно Зсть (о вкус не будемъ говорить, да и перво- 
бытные люди были на этоть счетъ вообще не взыека- 
тельны), срывая прямо съ деревьевъ, тогда какъ овощи 
требуютъ для этого или варки, печенья и т. п., морковь 
же, рЪпа, редиска и вообще корнеплоды  требуютъ 
сверхъ того еще и предварительной культуры, такъ какъ 
въ дикомъ видЪ большинетво изъ нихъ совершенно не 
еъВдобно. 

Слвдовательно, для пользован1я овощами, съ одной 
стороны, человЪку нужно было сначала знакомство 
съ огнемъ, съ которымъ, надо сказаль, онъ ознакомился 
‘далеко не съ перваго дня своего существовашя, а лишь 
много, много времени спустя, а во-вторыхъ, и устрой- 
ство небольшого огорода, куда бы собирались и сажа- 
лись или выс®вались оказавицеея годными для ды овощи, 
для чего требовалось оть человВка также уже не мало 
опытности и знан!я. 

Наконешь, ие мало времени должно было потребо- 
ваться и на то, чтобы разузнать, кае овощи были 
полезны и каюе вредны. По этой же причин8 и число 
входившихъ въ употреблеще человЪка овощей вначаль 
должно было быть очень ограниченно. 


1. Стручковые пподы. 


Каке же изъ овощей могли быть первыми, которыми 
началь питаться человЪкъ? На это вполнВ вЪфрно, ко- 
нечно, невозможно отвЪтить, по можно почти съ ув%- 
ренностью сказать, что это были, по всей вВроятности, 
тЪ, которые приносили плоды въ стручьяхъ. Они и "о- 
ле бросались въ глаза, и могли быть употребляемы въ 
сыромъ видз. Воть, почему, вБроятно, слфды нашего 
самаго крупнаго изъ бобовъ, такъ называемаго русскаго 
(который, къ слову сказаль, теперь у насъ съ кажлымъ 
годомъ все больше и больше выходить изъ употребле- 
в1я), иначе — конснаго боба (Уса ЕаЪа Г..) (рис. 71), 
встр®чаются еше въ швейцарскихъ евайвыхъ постройкахъ 
бронзоваго вФка, и въ древности сложилось о немъ ска- 
заве, будто онъ возникъ въ одно время съ появлешемъ 
человёка на землВ и изъ той же самой перети, изъ 
которой были созданы налии прародители. 

О немъ мы находимъ свЪдшя уже въ древвзйшихъ 
въ мфЪ китайских лётопясяхьъ, относящихея еще къ 
парствованю императора Чинъ-Нанга, т,-е. почти за 
4000 лЬтъ до Р. Х., а равно и въ Библи, гдВ въ кни- 
гахъ пророковъ Самуйла и 1езевиля говорится, что овъ 
возкзлывалея въ Палестин® еще за 1000 слишкомъ лётЪ 
до Р. Х. въ царствоване царя Соломона. 

Но оеобеннымъ почетомъ и въ то же время суез®р- 
нымъ страхомъ бобъ пользовалея у Египтянъ, которые 
съ одной стороны воздавали ему божесвя почести, & 
съ другой запрещали его феть своимъ жрецамъ. При- 
чиной всего этого являлись зловзщ]я черныя пятна на 
бЪлыхь лепесткахъь его цв®товъ, которыя предеставая- 
зись въ воображени Египтянъ какъ бы печатью смерти, 
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а самый бобъ какъ бы ея символомъ. Взра въ это гроз- 
ное значене на столько укоренилась въ нихъ, что они 
даже никогда ве клали ни цвЪтовъ, ни плодовъ его въ 
гроба мумй, куда обыкновенно помфщалось все, что лю- 
билъ и чЁмъ пользовалея пря жизни покойникъ. 
Такимъ же суевфрнымъ страхомъ къ этимъ  бобамъ 
былъ проникнуть и знаменитый гречесый философъ и 
математикь Пивагоръ. Онъ не только самъ не Влъ ихъ 
и строго запрешаль ихъ. Феть своимъ ученикамъ. но 


Рис. 71. Коней бобъ. 


даже боялся проходить мимо’ засаженнаго ими поля. 
Послёднее обстоятельство явилось для него, какъ раз- 
сказываютьъ, даже роковымъ. Спасаясь отъ преслвдо- 
вавшихъ его враговъ, онъ остановился предъ бобовымъ 
полемъ, черезъ которое ему необходимо было перебз- 
жать. Враги воспользовались этимъ замедлешемъ, нагнали 
его и убили. 

Въ противоположность такому враждебному отно- 
теню къ бобамъ Пиеагора, всВ его соотечественники — 
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древше Греки, наобороть, очень любили ихъ, ли ихъ 
ВЪ обили и даже справляли ежегодно въ Ю25 мЪеяцВ 
особый привлекавнИй много народа праздникъ въ честь 
КЮамета — бога и покровителя этого драгонфннаго для 
нихъ овоща. Божеству этому на рынкЪ®, гдВ продавали 
бобы, былъ даже воздвигнуть особый храмь и ему при- 
носили здфеь то и дЬло въ жертву свЪже бобы и сва- 
ренную изъ нихъ похлебку. Празднество это носило на-_ 
зваШе Еюанепсй. 

Но кром8 ЪФды консые бобы имфли у Грековъ еще 
одно важное значеше: они служили какъ бы баллотяро- 
вальными парами. Будучи двухъ цвЪтовъ, благо и чер- 
наго, они употреблялись у нихь при выборахъ на раз- 
выя должноети и для вывутя жрейя при произнесени 
приговоровъ, при чемъ бёлые означали „да“, &а черные — 
„нЪтъ“. Бывали даже случаи, что при помощи ихъ р*- 
шалась участь: кому атти на войну и кому н®ть, и 
Плутархъ между прочимъ сообщаетъь о случаф еъ Пе- 
рикломъ, когда, отправляясь на войну, послёди!Й заста- 
вилъ своихъ солдать рФшить этотъ вопросъ при помощи 
бобовъ. Этимъ, быть можеть, объясняется и значительные 
ихъ остатки, найденные недавно при раскопкахъ Трои, 

Съ 60бами мы ветрчаемея и у древвихь Римлянъ, 
у которыхъ они являются также однимъ изъ важнЪй- 
шихъ питательныхъ продуктовъ для прокормлешя ва- 
род&. Это показываетъ даже и самое латинское назван 
боба —Тафа — слова, заимствованнаго изъ греческаго и 
обозначающаго пила, Зда. Ихъ Фли здВесь не только 
проетояюдины, но въ первое время, когда столь рим- 
лянъ вообще отличался простотой, ими не брезговали даже 
и богачи. Они продолжали составлять главную пишу 
Римлянъ даже и тогда, когда появяхиеь хлбныя ра- 
стешя. 

Изгнане бобовъ изъ числа кушанй, подазавшихся 
за столомъ богатыхь Римлянъ, началось только по 
возвращении римскихъ лемоновъ съ войны съ сирйскимъ 
пцаремъ Антохомъ, т.-е. окохо конна П столвтя до 
Р. Х., когда римеюя войска, ознакомившиеь съ парав- 
шей при двор этого государя роскошью и употребляв- 
шимися тамъ лакомыми блюдами, ознакомиля съ ними 
и остальныхь своихъ согражданъ. 
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Но, являясь у Римлянъ важнымъ пищевымъ про- 
дуктомъ, бобы эти въ то же время играли немаловаж- 
ную роль и въ ихъ разнаго рода празднествахь и жертво- 
приношевяхъ. —Прежде всего они пользовались особымъ 
почетомъ у рамлянокъ и потому въ день Матроналий, — 
праздника, посвященнаго женщинамъ, имь улфлялось 
этими поелфлними особое внимане. 

Праздникъ этотъ справлялся веегда 1-го марта-и совпа- 
даль съ началомъ года. Въ эти дни етфны храмовъ 
укралналиеь вЪнками изъ пвЪтовъ, гасилея огонь на 
алтарЪ Весты, чтобы зажечь новый, и приноснлиеь мо- 
леня богинЪ Юно ЛюпинЪ о ниспослаши блатословея 
на бракъ и плодороде. Но главную его особенность 
представляли разныя  приготовлявиИяся изъ бобовъ 
кушанья, которыми угошщались ‘мужья и вся семья, и 
которыя являлись такою же его характерной особен- 
ностью, какою, напр., являются у насъ блины на масля- 
ниц, или плумпулингь у Англичанъ на Рождеств®. 

Подобно римскимъ женщинамъ угощали бобами и 
приготовленными изъ нихъ кушаньями и римеке эдилы 
(верховные судьи) —устроители другого, происходившаго 
въ РимЪ стариннаго празднества, Флоралй. Честь эта, 
обходилась имъ очень дорого, такъ какъ, изображая со- 
бой нвкоторымъ образомъ тЬхъ благодЪтельныхъ боговъ, 
въ память которыхъ устраивались эти празднества, имъ 
приходилось щедро одЪлять бобами вею собравшуюся 
на празднества чернь, не только броезя пригоршнями 
при своемъ прозздВ, но и разсыпая ихъ пёлыми тыся- 
чами мЪшковъ на плошадяхъ. | 

Какъ память объ этихъ бобахъ, намъ елужатъ те- 
перь наполовину обугленные бобы, находимые при раскоп- 
кахъ въ Геркуланум$ и Помпеф. ВФроятно, это остатки 
какихъ-нябудь изъ такихъ празцдиествъ. Та4е бобы можно 
видЪть въ большомъ количествв въ Музев древностей 
въ ВЪнЗ. | 

ЗатЪмъ бобы играли еще важную роль въ такъ иа- 
зываемыхъ Лемураять—празднествахъ, происходившихъ 
между 9 и 13 мая и посвященныхь тфнамъ умершихъ. 
Въ эти дни, по словамъ Овижщя, каждый добрый отець 
семейства долженъ быль ветавать въ полночь и отира- 
валяться босикомъ къ ближайшему быстротенущему яс- 
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точнику. Здфеь онъ омывалъ три раза руки, оборачи- 
вался къ источнику спиной и, взявъ въ ротъ черный 
бобъ, произносить заклинаше, умоляя злыхъ твней оста- 
вить его и его семью въ покоз и не насылать никакихъ 
бЪдъ. Невыполнене этого обычая, по убзжденю древ- 
нихъ римлянъ, грозяло большой опасностью. Эти спра- 
влявпйяся въ началВ мая Лемур!и являются, по мн®яю 
н®которыхъ ученыхъ, основашемъ тВхЪ майскихъ празд- 
нествъ, которыя преобразовались зат$мъ въ шабашъ 
вЪльмъ на Бланкенбергв въ горахъ Гарца, & въ’ наше 
время-—въ праздноваше 1-го мая. 

Точно такъ же очишалиеь Римляне, но только окури- 
вая себя и свое жилище сушеной бобовой зеленью (#- 
Багат зИрша), въ дни Палилй — празднествъ, устраи- 
вавшихея въ годовщину основашя Рима и посвященныхъ 
пастушьей богинЪ Палесъ. Изъ зелени этой дЪлалн костры 
и, по зажжени ихъ, прыгали черезъ нихъ, какъ это 
дзлается у насъ въ дни Купалы; такъ что весьма, возможно, 
что и напгь обычай ведеть начало оть Палилйй. 

Съ бобами связывалось у римскаго народа также еще 
не мало разпаго рода и суев8рныхъ примЗтъ. Такъ напри- 
мЪръ, считалось необходимымъ, отправляясь на торгъ, 
или устраивая торговую сд®лку, носить еъ собой въ кар- 
манз на счастье бобъ, найдя его на пол принести опять- 
таки на счастье домой, и т. п. ЗатЪмъ они вфрили также, 
какъ и древо Египтяне, въ зловзиия черныя отм®тины 
{ИМегае оибт!$) на бфлыхъ цв$тахъ бобовъ и полагали 
даже, что души умершихъ переходятъ въ бобы. Благо- 
даря же этимъ чернымъ отм®тинкамъ, кушанья изъ 6бо- 
бовъ считались также наибол\е подходящими для похо- 
ронныхъ обфдовъ при погребешяхь умершихь и на 
устраиваемыхъ въ память ихъ поминкахъ. 

Значеше, которое им$ли бобы въ вышеупомянутыхъ 
празднествахъ, а равно и меташе при помощи ихъ жре- 
б1я у древнихъ, не прошло, само собой разумВется, без- 
слДно и для среднихъ вЪковЪ. Теперь они вачали иг- 
рать ту любопытную роль въ крещенскомъ пирог$, какую 
играютъ еще и понын8 во Франщи, Итали и вообще 
во воЪхъ католическихъ земляхъ западной Европы. 

Въ день св. Крещешя пекли особый пирогъ, въ тВето 
котераго запекали бобъ, и тоть, кто получалъь кусокъ 


съ этимь бобомъ, становился королемъь и долженъ 
быть устроить на свой счеть для вефхъ пирушку. 
Оянъ имфль право избрать себЪ по вкусу королеву и 
распоряжаться везмъ праздникомъ. При каждомъ съ дае- 
момь имъ кускф, при каждомъ глотиЪ выпиваемаго 
имъ вина всЪф гости кричали въ одинъ голосъ: „Король 
Зеть!*“, „Король пьетъ!“. Затбмъ начинались пЪфени, 
танцы, и пирь шелъ горой. Все отличе оть нынЪ 
практикующагося пиршества въ день св. Крещешя за- 
ключалось въ томъ, что пирогь этотъь р%№зали и разда- 
вали нарфзанные куски не хозяюнь и не хозяйка, & 
маленьк! мальчикъ, которато сажали поль столь и за- 
ставляли при каждомъ отрёзываемомъ кускЪ товорнть 
имя того, кому его должно передать. Такимъ образомъ 
мальчикъ этоть представлять собой какъ бы древняго 
оракула Аполлона, отъ котораго обычай этоть, по всей 
вфроятности, и ведетъ свое начало. 

Но особенной оригинальностью отличалось это празя- 
нество въ ХУ столблм въ царствоване Людовика Ш, 
герцога Бургундекаго. 

Благочестивый этотъ государь, любивиий ознаменовать 
вс велике праздники кацимъ-либо добрымъ дВломъ, въ 
этоть день королемъ обыкновенио ‘двлалъ бёдыЪйшаго 
во всемъ городф 8-лётняго мальчика. Его одфзали въ 
пареюя одежды и придворные рыпари должны были при- 
служивать ему. На другой день овъ обфдаль за госуда- 
ревымъ столомъ, и герпогсый перемонймейстерь дВлалъ 
сборъ въ пользу бзднаго короля со всфхъ присутство- 
вавшихъ; самъ герцогь давать обыкновенно 40 ливровъ, 
каждый изъ рыпарей по 1 франку, & каждый оружено- 
сешь по 1/, франка. Собранная такимъ образомъ сумма, 
доходившая до 100 франковъ, что въ то время представ- 
хяло очень болышя деньги, передавалась ролителямъ 
ребенка на воспитаве его въ школв. 

Интересно, что такое минутное парствоваше послу- 
жило однажды предзнаменоващемъ настоящаго, дВйстви- 
тельнаго. Это случилось съ урожевкой Южной Америки 
Жозефиной де-ла-Пажери, едЗлавшейся внослдетыи же- 
ной Наполеона Бонапарта,-—той самой императрицей Жо- 
зефиной, которую французы прозвали счастливой зВВздой 
Наполеона. 
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Это было въ 1176 году. Отправляясь вмфетЪ со 
своей тоткой на кораблв „Ге Н6гоп“ искать счастья въ 
Европ, она Зхала какъ разъ во время рождественскихъ 
каникуль и крещенскихъ гаданй. Прелестная, веселая, 
живая, за устроеннымъ капитаномъ корабля крещен- 
скимъ пирогомъ, она была избрана въ королевы. Хо- 
хоту и веселью не было конца. Начиная оть самого 
капитана и до послфдняго матроса, всЪ были очарованы 
ею и, смЪясь, жалвВли, что ея царство такъ кратковре- 
менно. А н®фкоторые даже говорили, что она такъ хо- 
ротао играетъ свою роль, что, какъ будто, ей суждено 
быть когла-нибудь королевой. И каково же было впо- 
слвлотвш вовхь удивленйе, когда, выйдя замужъ сначала 
за казненнаго вскорЪ генерала Богарне, вдовой она, птБ- 
нила, сердце Наполеона и сдЪлалась, дЪйствительно, импе- 
ратрицей. 


Изъ Франщи этоть интересный обычай перешелъ въ 
Голландию, Польшу и даже къ намъ, вь Росешо, гд® 
въ нзкоторыхъ богалыхъ аристократическихь домахъ, 
особенно въ прежнее время, когда вллянше французских 
гувернеровъ сказывалось во веВхъ семьяхъ, подъ руко- 
водствомъ ихъ въ день Крещеня ортганизовывалея празд- 
ВИКЪ „| ]00г 4ез го“ —съ традищюннымъ пирогомъ и 
съ сопровождавтимиея посл избрашя короля тор- 
жествами. 


Въ Германи бобы воныи въ употреблене очень рано: 
еще въ 197 году до Р. Х., т.-е. тогда, когда населяв- 
Ш ее народъ называли Аллеманами. ЗатЪмъ, раепро- 
страняясь вое боле и боле, при КархВ Великомъ они 
воздфлывалиеь уже во вевхь крестьянскихъ огородахъ. 
Но особенно усердно стыли заниматься ихъ разведешемъ 
лишь въ царствоваше Гогенштауфеновь и притомъ 
главнымъ образомъ въ монастырекихь огородахъ, такъ 
какъ овощь этотъ представлять прекрасное питательное 
постное блюдо для монаховъ. 

Вообще, однако, въ среднихь вкахь, въ Герман 
бобы не пользовались, повидимому, особою любовью на- 
рода. По крайней м®рь, народный пфвецъ того времени 
трубадуръ Вальтеръ фонъ-Фогельвейде въ одной изъ пёс- 
ней своихъ называеть ихъ отвратительнымъ кушаньемъ.М 
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Съ бобами въ Германи связано не мало позврй и 
сказав. Такъ, говорятъ, что женщины не должны Феть 
пхь, такъ какъ тогда, послЪ Фды, имъ снятся тяъелые 
сны; затЬмъ говорятъ, что для того, чтобы получить 
обильный еборъ бобовъ, ихъ надо сФять въ то время, 
когда часы дълаютъ паибольшее число ударовъ, т.-е. 
въ 10, 11, 12 часовъ, и притомъ сажать въ нечет- 
номъ чиелБ и непремфнно въ, четвергь. Для того. что- 
бы вредныя росы не губили бобовъ, надо всЪ ржуще 
предметы (ножи, серпы, ножницы и пр.} въ ночь подъ 
Ивану Куналу выносить изъ дома и переносить ихъ на 
поле съ бобами и т. д. 

Далъе существуютъ еще таюя повФрья: если на б0- 
бовомъ растешн появятея бфлые листья, то быть въ 
дом покойнику. Несчастье это впрочемъ можно пред- 
отвратить, если закопать эти листья немедленно на 
чердакЪ. ЗалЪмт если разбросать бобы въ комнат® такъ, 
чтобы никто этого не замфтилъ и не догадался, въ ео- 
чельникъ подъ Рождество, то всЪ въ домВ перессорятся. 
Бородавки исчезаютъ, если потереть ихъ крестообразно 
внутренней стороной зеленаго стручка бобовъ, а затЪмъ 
зарыть его подъ порогомъ; сдфланный же изъ бобовой 
муки пластырь можетъ служить прекраенымъ лфкарствомъ 
во всзхъ тьхъ случаяхь, когда требуются припарки. 

Наконепъь интересно еще сказане, сложившееся въ 
Германи про бобы и Марю Магдалину. Предае это 
гласитъ, что когда Маря Магдалина удалилась изъ мра, 
чтобы раскаяться въ грфхахъ, то взяла съ собой только 
кружку воды и горсть бобовъ, и хотя она питалась ими 
въ продолжене девяти лёть, но ни вода, ни бобы не 
убывали. 

Въ виду всего этого бобы и до сихъ поръ польву- 
ются болыпимъ уважемемъ среди крестьянь многихъ 
мЪестностей Германи. и ни одинъ добрый Эрфуртецъ, 
напримфръ, не пройдетъь мимо бобового поля, не снявт, 
шляпы, почему этихъ Эрфуртцевъ въ Гермаши въ на- 
смвшку называють даже „ВиЙфориИег“ (бобовниками). 
Но съ другой стороны бобы служалъ здВеь какъ бы симво- 
яомъ глупости, и даже существуетъь нёмецкая поговор- 
ка, когда кто-нибудь скажеть глупость: Ма, Фе Вобпеп 
Ыпвеп“, т. е. „А, бобы задвЪзаи!..“ 
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Въ Росаю конеоюе бобы попали очень давно, но, не- 
смотря на то, что ихъ называють еще „русскихи“, осо- 
бенной роли въ нашихъ кушаяьяхь никогда не играли. 
Ихь Ъль всегда, какъ и теперь, пренмуществепно про- 
стой народъ, сырьемъ въ видВ лакомства, кабъ онъЪ 
Ъетъ сырые стручки зеленаго гороха, р8пу, морковь и 
проч. овощи. Но они играаи большую роль въ гадаль- 
яхъ напихъ прабабушекъ, составлявшихъ приитчое вре- 
мяпрепровождеше, почему даже самое дВйстя!е :’-зыва- 
лось „разводить бобы“, что впоехфдетыи сдфлалось си- 
нонимомъ „говорить пустяки“. Гадае это существова- 
ло еще въ начал8 ХУП столвмя и. производилось такъ: _ 


Брали 41 бобъ и расклалывали ихъ’ по столу на 9 
кучекъ въ три лини. Въ первомъ ряду средняя ‘изъ ку- 
чекъ носила назване головы, а третья кучка—руки; 
средняя во второмъ —сердца, третья въ третьемъ — ноги 
въ походВ и т. д. Эти кучки считались главными и со- 
держали: голова-—отвзты на вопросы объ ум, способ- 
ностяхъ, характерз; рука—отвЪты о богатств, б%д- 
ности— вообще о средствахъ къ жизни; еердце—отв®ты 
относительно любви, расположешя, печали, радости и 
т. д.; а нога въ походз —отв®ты относительно писемъ, 
отьЪззда, путешествия, благополучнаго возвращен!я и т. д. 

Вобы перемфщали по извфстпымъ правиламъ изъ 
одной кучкя въ другую, то подбавляя, то убавляя, и 
затБмь считали. Если выходить въ кучк® четь, то 
загалываемый въ ней вопросъ долженъ былъ сбыться — 
выполниться; если же нечеть—то грозила вепраятность. 

Бобы коснулись, наконецъ, и Швейцарии, и въ Золотур- 
В даже воскресенье на @оминой недёлВ вазывается 
„бобовымъ воскресеньемъ“, потому что въ этоть дель, 
въ память перенесешя мощей изъ Фиваиды, каждому, 
кто приходить къ обЪдн® въ монастырь св. Урсулы, 
дается по бобу съ просьбой за это немного. помолиться. 


Что касается м8ста родины 606%, то большая часть 
ученыхь склоняется считать его родиной Муганскую 
степь близъ Мазандарана и Персйю, откуда онъ попалъ 
въ Европу, вфроятно, еще во время перваго. переселе- 
тя такъ называемыхь западныхь арцевъ: пелазговъ, 
кельтовъ и славяяъ, 
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Въ близкомъ родствё съ русскимъ бобомъ находит- 
ся фасоль (Руазеоиз уШеаг!5), которая теперь со- 
всЪмъ вытёенила его изъ употреблевя и является од- 
нимъ изъ нашихъ наиболве любимыхъ современныхъ 
овощей. Ее Здимъ мы и въ сушеномь вид, въ фор- 
мф бвлыхъ или зеленоватыхъ бобовъ—зимою, ее Вдимъ 
мы и въ вид зеленыхъ стручьевъ—лтомъ. 

Фасоль (рис. 72) появилась въ употреблени челов ка, 
гораздо поздние конскихъ бобовъ. Мы не встрёчаемъ 
ее ни въ свайныхъ постройкахъ, ни въ древвихъ озер- 
ныхь поселеняхъ: первое упоминане о ней попадается 
въ китайскихь лЬтописяхъ, относящихся нъ 9300 году 
до Р. Х. Зд№сь варили ее съ рисомъ, ираготоваяя 
ее какъ это и теперь дБлають въ Остъ-Инди, откудь 
она, по всей вЪроятности, въ Китай и была привезена. 

Но другимъ однако свфдвыямъ фасоли прийнсывает- 
ся американское происхождене, такъ какъ рисунки ея 
стали появляться лишь съ ХУГ етолБия, т. е. со вре- 
мени открытя Америки, а зерна ея были найдены въ 
обили въ древнихъ Перунанскихъ могилахъ близъ Лн- 
мы. Какому изъ этихь двухъ указай прочехожденя 
фасоли дать предпочтене—сказать очень трудно, такъ 
какъ теперь ее встр®заются у насъ цфлые десятки, 
чуть не сотни сортовъ. Скорзе всего, что есть таке 
виды фасоли, которые ведутъ свое начало изъ Остъ- 
Инди, а друше, которыхь родина, можетъ быть, дфй- 
ствительно Америка. 

Одно лишь исторически врно— это что первыя св$- 
дъня о какой-то. фасоли мы ветр8чаемь У Теофраста, 
жившаго за 350 хВть до Р. Х., изатёмъ что какая-то 
фасоль, которая носить современное ея научное назва- 
не фазеолусь (Рьазео]и$) упомиваетея еще и у н%ко- 
торыхъ римскахъ писателей. Эта же фасоль ветрчается 
уже и въ списхв овощей, которыхъь Карлъ Велик 
прединсываль нёмецкимъ крестьянамъ разводить у себя 
въ огородВ. 

Изь далЛЬнЪйшей истори фасоли мы узнаемъ, что въ 
Ангаю она попала впервые въ 1509 году и была 
сюда привезена изъ Нидерландовъ, съ которыми какъ 
разъ въ это время начались сношешя у Англичанъ по 


саловодству. 
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Первый сорть, попавпий въ Авгю, носилъ назван 
бфлыхъ гозлавдекахь бобовъ, Герардъ говорить при 
этомъ, что уже въ это время сваренные молодые бобы, 
приправленные слявочнымъ масломъ, считались прекрас- 


Рис. 72. Фасоль. 


вымъ нЪжнымъ кушаньемъ и особенно пзнились, какъ 
здоровая пища. 

Въ царствоваше Езизаветы бобы эти носили уже 
название турецкихъ, & потомъ получили назваше фравцуз- 


авы 


скихъ. хотя сами французы называли ихъ {уе3 4е Воте 
(римскими), указывая, вЗроятно, тёмъ, что она по- 
лучены изъ Рима, гдВ, какъ мы выше говорили, Плинй 
называлъ какую-то разновадноеть фасоли и говорилъ, 
что ее Вдять въ видЪ зеленыхь стручьевъ. 

Французское же ихъ теперешнее назване Палгсой 
происходить, какъ говорятъ, оть какого-то носившаго 
это назваше кушанья, въ которомъ фасоль играла, важ- 
ную роль. 

Попавъ во Франщю, фасоль сдлалась однимъ изъ 
ивлюбленнёйшихь французскихь овощей, подаваемыхъ 
не только лЪтомъ, но и зимою, и подала даже поводъ 
къ устройству особыхь для этого замнихъ парниковъ. 
КромВ этой фасоли, тамъ особенно любимымъ овошемъ 
являются еще такъ называемые восковые бобы и нЪ®ж- 
ный французеюй бобъ - флажоме, сортъ, который особен- 
но вкусенъ въ сушеномъ видз. 

Добавимъ, что фасоль славилась у древинхъ Римлянъ 
не столько какъ вкусное кушанье, сколько какъ про- 
дуктъ, изъ муки котораго приготовлялось знаменитое въ 
то время косметическое снадобье— „!отетит“, которое 
римомя красавицы, да и вообше дамы, ‘употребляли 
вместо современной намь рисовой пудры. По ахъ мн*- 
эю оно превосходно освЪжало и сглаживало кожу и 
способствовало уничтоженю морщинъ. ВпослВдетви 
мука эта входила также въ соетавъ дамекихъ бфлилъ, 
почему у нёмцевъ фасоль и до сихъ поръ носить на- 
зваше бЪнильныхъ бобовъ (ЗевтйаКЪовпе). 

Въ Росою фасоль понала очень поздно—не ранзе 
временъ императрицы Екатерины Великой, когда появи- 
лись таже гастрономы, какъ Потемкинъ, Строгановъ и 
Разумовекй, которые повыпиезли себз изъ Франщи 
поваровъ я сами любили покушать и своихъ гостей 
угощать французеками обфдами. Но на так1е обфды 
обыкновенно пригладналась небольшая компашя, такъ 
какъ они держались того же мн®ия, какъ и древн!е 
Римляне, которые говорили, что число гостей не должно 
быть менфе числа гращй и не бозВе числа музъ. Это 
правяло вошло у вихъ дьже въ пословицу: зебет— 
сопуЛит, поует-сопуюнир (семь гостей—да, де- 
вять—б%да). Впрочемъ у валшахъ гастрономовъ числе это 
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было не такъ мало, & просто обозначало, что нало 
приглашать гостей поменьше, а не 150 и 200, какъ 
бывало въ обычаз. 

Нашь сухой желтый горохъ (Р4зит за ут, рис. 73), 
изъ котораго мы дфлаемъ гороховый супъ и, ведупИй нача- 
ло оть нашихъ прабабушекъ, гороховый кисель, имфетъ 
также очень большую древность. Его горошины были 
найдены въ озерныхъ поселешяхъ близъ Моосельдорфа, 
относящихся еще до 
каменнато вВка, т.-е. 
до того времени, когда 
люди еше не умЗли 
дЪлать орузже изъ ме- 
талла, а довольствова- 
лись орудями изъ кам- 
ня. Кромв того, зерна, 
его  встрВчаютея въ 
свайныхъ постройкахъ, 
какъ въ Швейцарии, 
такъ и въ Савойъ, 
только зерна эти н$- 
сколько мельче зеренъ 
нашего гороха, что 
происходить скорзе 
всего отъ того, что 
тотъ горохъ быль 
еще дикй, а нашъ 
уже культивирован- 
НЫЙ. 

Знакомы ли были 
съ нимъ древше Ев- Рис. 13. Горохъ. 
реи — неизвзетно, но 
онъ воздлывалея въ Инди и иметь даже особое сан- 
скритекое назване „харензо“. 

Въ КитаВ онъ встрёчалея еще въ ХУТ вЗЕВ до 
Р. Х. и носиль назваше магометанскаго, такъ кажъ, 
по всей вфроятности, попаль сюда отъ Арабовъ. Здесь 
онъ считался не только вкусной, здоровой пищей, но 
являлся даже символомъ плодорощя и ‘богатства. Шае- 
гель разсказываеть, что въ провинщяхь Цинъ и Вей, 
знатныя китаянки, принося богамь молитвы въ ночь на 
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4-й день 7-й луны о ниспослани имъ долголВия и много- 
численной семьи, сажали въ фарфоровые горшечки зерна 
гороха, и ржи и зат$мъ, когда растея пускали ростки, 
связывали ихъ, какъ снопики, красными и синими шел- 
ковыми ленточками. Это вазывалось у нихъ „сЪять 
жизнь“, и практикуется, какъ говорятъ, и до сихъ поръ. 

Изъ древне-классическихъ народовъ горохъ ветр®чался 
прежде всего въ Греции, но употреблялся ли онъ древними 
Греками въ пящу—нав®рно сказать нельзя. О его су- 
ществовани здЪсь мы узнаемъ только изъ Имады, глф 
стрфла, пущенная сыномъ Прама въ Менелая, сравни- 
вается съ горошиной, сильно подброшенной лалтой. Въ 
Греши, по словамъ Теофраста, онъ носилъ назване 
„ПизоНЪ“, откуда получиль и свое научное назваше 
„Рип“. 

Зато у Римлянъ онъ служилъ уже чрезвычайно важ - 
вымъ пищевымъ продуктомъ для бфднаго люда, о чемъ 
мы даже находимъ въ одной изъ сатиръ Горашя, гдз, 
описывая возвращене рабочаго домой, онъ говорить: 

„Отсюда я отправляюсь домой къ мискВ съ горохомъ 
и’ чеснокомъ и радуюсь масленому пирогу и поджарен- 
ному хлтвбцу“. 

Вообще горохъ былъ здФсь такой любимой народной 
пищей, что въ дни Флорашй, о которыхъ мы говорили 
уже при описан бобовъ, его бросали вмЪетЪ съ бобами 
въ толпу народа, который со смёхомЪ старалея какъ 
можно больше его собраль. Самое же раетеше служило 
въ древности эмблемой „печали“ и потому сажалось на 
могизахЪ покойниковъ. 

По-латыни горохъ называется еще „цицеро“, и 
Плутархъ разсказываеть, что фамишя знаменитаго рим- 
скаго оратора Цицерона происходила оть гороховиднаго 
вароста, который имфль одинъ изъ его предковъ на 
носу. Въ воспоминане этого Цицеронъ, едВлавшись кве- 
сторомъ, принесъ богамъ въ даръ серебряный кубокъ, 
на которомъ было вырёзано его имя „Маркъ Тулий“, 
& вмВсто фамищи приказалъь вдфлать подъ нимъ только 
горошиву. У 

Латинское его назване  „цицеро“ перешло и къ по- 
томкамъ римлянъ--итальянцамъ и сыграло въ 1282 г. 
ужасную роль въ знаменятомъ взбеви франзцузовъ, 
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извъетномъь въ истори подъ назвайемъ „Сицилйской 
вечерни“. | 

° Страшное это событе случилось, какъ мы знаемъ, въ 
царствоване Карла Г Анжуйскаго, который, по сверже- 
ни съ престола короля Манфреда, завладВлъ ‘королев- 
ствомъ обзихъ СицилЙ. Его ненавистные вефмъ полки и 
кичливость французовъ, которые прибыли съ нимъ въ 
страну, повели къ тому, что дюбимець Манфреда— 
Тоаннъ Процида составилъ заговоръ съ цзлью свергнуть 
его съ трона и возвести на еге м8ето Петра Ш Арра- 
гонскаго. Заговоръ готовилея однако очень долго, пока 
наконецъ въ утро. Пасхи 30 марта. 1282 года не раз- 
разилея самъ вобой. Поводомъ къ этому послужила 
обида, нанесенная однимъ ‘изъ французовъ срези бла 
дня на улиц Палермо одной сициманской дамЪ. Выве- 
денные изъ себя такой дерзостью вицилйцы бросились 
на оскорбителя, и все Палермо взялось за оруже. 

Въ это время Карлъь со всей своей французской 
свитой находился въ церкви, и потому р®8шено было 
избить ихъ всзхъ при выходВ изъ храма. Но какъ сд®- 
лаль, чтобы среди ‹›ранцузовъ какъ-нибудь не убить и 
находящихся въ чиелВ свиты ни въ чемъ неповинныхъ 
итальянцевъ? Тогда придумали заставлять говорить вся- 
каго выходящаго изъ церкви слово: горохь— „е1сет“, 
которое французы произносятъ не „чичери“, какъ нужна 
по-итальянски, & на французсый ладъ „сисери“. Планъ 
вполн% оправдался, и убиты были только французы. 

Въ древней Германи горохъ вотрчалея еше у Ал- 
лемановъ, какъ свидЪтельствуеть объ этомь одна изъ 
хроникъ этого времени, и носиль назване „5120“, но 
культивироваться началь только при Карл Великомъ. 
Въ это время онъ иззывалея „мавританскимъ“ горохомъ 
(Р1зци: тшамт1земт), такъ какъ, повидимому, первыя 
сВмена его были получены Карломъ Великимъ оть Мав- 
ровъ. Въ пищу онъ употреблялся только въ вид® вполнЪ 
зр8лаго гороха и быль любимымъ кушаньемъ этого им- 
ператора. Одинъ современный хроникеръ, описывая 
празднество, данное городомъ Галле въ честь Карла, 
между прочимъ сообщаеть, что ва обфдомъ было подано. 


любимое его кушанье: гороховый суть съ мозгами и 
яйцами. 
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Въ миеоломи древнихъ Германцевъь горохь былъ 
поевященъ богу грома и молни—Доннару, которому 
принисывалаеь способность ударами моль разрыхлять 
землю и дБлать ее плодоредной, при чемъ самый: горохъ 
служиль символомъ грохочущаго грома и града. Какь 
на остатокъ этого ввровашя, можно указать на сохранив- 
пИйся и до сихъ поръ въ Герман и Швейцарн обычай 
Зеть горохъ непремфнно въ четвергь —Поппегуах, день, 
посвященный этому богу, а также и варить его на ко- 
страхъ въ ночь на Ивана Купала. 


Благодаря этому въ Германи связано съ горохомъ 
не мало и разнаго рода повфр. Такъ говоратъ, что 
сваренный въ день лЬтияго равноденетвя (9 люня) горохъ 
дЪчить раны и ушибы, &а жеваный помогаетъ излЬченю 
отмороженныхъ частей. Посл днее, вирочемьъ, вполи8 
вЪрно, такъ какъ не разъ бывали случая, что, прикла-- 
дывая такую гороховую кашицу къ отмороженнымъ мё- 
стамъ; спасали людей даже уже оть начинавшейся ган- 
грены. Зат$мъ ьфрятъ, что если невфета пофетъ свъже- 
свареннаго гороха въ д®вичникъ, то бракъ будетъ 
счастливымъ, & @сли между женихомъ и невъетой бро- 
сить горохъ, выроспий на дорог, то бракъ разетроитея 
или будетъ несчастный; наконецъ, что если взять стру- 
чокъ о десяти горошинахъ и запить его за правый 
рукавъ рекрута, когда овъ пойдеть тявуть жребй, то 
онъ вынетъ счастливый номеръ. Поелднее повфрье до 
того укоренилось, что заботливыя матери въ Восточной 
Прус и до сихъ порь имфють въ обычаВ зашивать 
такой стручекъ въ рукава своихъ сыновей, который они 
носять иногда по цзлымъ годамъ. 


Въ Прусби же варять крестьяне горохъ подъ но- 
вый годъ, говоря, что какъ онъ взбухаеть ВЪ водЪ, 
такъ разрастаются въ домф семья и счастье, и Фдятъ 
его въ этоть день, чтобы круглый годъ быть здоровымъ 
и имвть побольше дЪтей. 

Горохомъ здесь также и гадаютъ. Желая узвать- 
свое будущее, двушки подъ Ивана Купалу, прежде 
чёмъ итти спать, бросаютъ гореть гороха подъ постель 
‚и, если ва другое утро горошины будуть лежать парами, 
то это предвфшаеть скорое замужество. 


Вообще нЪзмны очень ‘чтуть горохь и придають 
ему большую цфну, какъ. пищевому продукту, что вполн® 
оправдала и послёдняя франко-прусская война, когда 
изобрьтенная Грюнбергомъ гороховая колбаса сослужила 
великую службу всей иБмецкой арми, явясь прекрасной 
подкр®пляющей силы пищей. 

Но не одни иЪзмны такъ змобять горохъ; его съ 
удовольстыемь Фдятъ и во многихъ другихъ странахъ, 
особенно же у насъ въ Роеем, гдБ на юг гороховая 
похлебка съ ветчиной споконъ вфка ечиталась одвимъ 
изъ наиболфе лакомыхъ народныхъ кушанй, и въ Иепа- 
иш, глВ подъ именемъ „Гарбанно“ онъ является еже- 
дневной пишей не тольго крестьянтъ, но подается такде 
й за обфдомъ зажиточнаго населеня. 

То же со можно сказать и о Франши, гдё н%- 
сколько обл ороженный культурой горохъ издавна ав- 
лялея любимВйшимъ кушаньемъ, особенно если его прн- 
готовляли съ поджареннымъ евинымъ саломъ. Въ 
историческихь разсказахъ остроумнаго Рабле горохъ со 
шоикомъ (ро!з ам 1ат@) упоминается, какъ вкуснЪйшее 
блюдо, а Шампье, лейбъ-медикъ Франциска [, въ на- 
писанной имъ въ 1560 году поваренной книг$ (Пе ге 
сага) говорить, что кушанье это подавалось часто даже 
и за столомъ короля. 

Когда появилея горохъ въ Росом -—точно неизв®етно, 
извЪетно только, что полъ назвашемъ „Покатигорошка“ 
изображался въ старинныхь русскихь сказашяхъ могу- 
ч1 древнй русеюй богатырь, родившийся, по повЪрью, 
оть горошины, съФденной эго матерью. 

Сказаше говорить, что это была несчастная вдова, 
у которой змЗй унееъ дочь и убить двухъ сыновей. И 
воть когда она въ отчаяи шла на р%Зку за водой, ме- 
чтая, какъ бы отометить этому змЪю и возвратить дочь, 
она влругь увидёла по дорог8 катящуюся горошинку, 
которая упала въ воду. „Божй даръ!“-подумала она 
и, зачерпнувъ ведромъ, достала горошину и еъЗла ее.— 
И что же? Отъ этого зерна роднася у нея сынъ-—По- 
катигорошекъ-—побфдитель страввыхь зм8Вевъ. 

Еще ребенкомъь Покатигорошекъ узнаетъ, что его 
сестру похитиль зм®й и унесъ на крыльяхъ вихря въ 
горы, & старшихъ его братьевъ убиль на-емерть. Онъ 
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велитъь кузнецу. сковаль себз семипудовую булаву и, 
испытывая ея крЪпость, бросаеть ее з& облака. Понес- 
лась стрзлой высоко-высоко въ поднебесье булава, скры- 
лась изъ глазъ и только черезъ два часа вернулась 
обратно. ЗавидВвъ ее падающей, Покатигорошекъ под- 
ставляеть ей наветрЪчу свое колВно, и булава, ударив- 
шись о него, изгибается. Съ этой-то булавой онъ п 
выетупаетъ противъ зм$я. 


Съ сказашемь этимъь связано и смутное предаше о 
‘царз Горохф. Желая обозначить незапамятную старияу, 
малоросеы говорятъ: „Это було еще в за царя Гороша, 
якъ було людей троша“, а въ западно-русекихь губер- 
шяхъ существуеть выраженше: „помнить царя Гороха“— 
для указашя необычайной древности чего-нибудь. Отеюда 
ясво вытекаетъ, что горохъ несомиЪзнно попаль къ 
намъ еще съ незапамятныхь временъ, и что даже, мо- 
жеть-быть, онъ попать оть нашихъ предковъ икъ древ- 
нимъ народамъ. 

Суевз ме нашего простого народа приписывает го- 
роху и разныя чудесныя свойства. Такъ, если отручевъ 
о десяти горошинахъ положить подъ сидфньеЕ 3Ъ повозкЪ, 
въ которой собираются Фхать женихъь съ певфетой къ 
в®нцу, то лошадь не тронется съ мФета; если убить 
весной зм5ю и, положивъ ей въ животъ три горошины, 
закопать въ землю, то изъ нихь вырастегь растеше, 
котораго обладатель можетъ знать все, что у каждаго 
человфка на ум% ит. д. 


Съ горохомъ же связано не мало суеввр и у ма- 
лороесовъ. Такъ они сравнивають съ горошинами раз- 
сжянныя по небу звЪзды и вбрятъ, что усвянное ярко 
блестящими звЪелами въ рождественскую ночь небо пред- 
вфщаетъ обильный урожай гороха. Интересна, также мало- 
росейская загадка неба „Постелю рогожку, посыплю  го- 
рошку, станеть свЪтатль, никому гороха не собрать: ни 
попамъ, ни дьякамъ, ни серебренникамъ; одинь Богъ 
собереть—въ коробочку складеть“. 

Что касается хо употреблешя гороха въ качеств 
пиши, то изъ Домоетроя мы узнаемъ, что въ постные 
дни съ горохомъ пекли пироги и приготовхяхи изъ него 
различныя кушанья: сырь гороховый, горохъ битый, 


— 157 — 


горохь тертый, гороховую лапшу ит. п., словомъ много 
блюдь, которыя теперь у насъ уже неизв®етны, 

Такимъ образомъ вотъ что извзетно о нашемъ про- 
стомъ желтомъ горох®. Но кромВ этого гороха суще- 
ствуеть у насъ въ качеств® овоща еще такъ называ- 
емый сладнй зеленый горошекъ, являюнийея уже не 
обычной пищей. а нзкотораго рода деликатессомъ. 

Появлеше этого знаменит йшаго изъ гастрономиче- 
скихь блюдъ должно быть отнесено къ ХУИ столфию. 
Первыми его производителями были Голландцы, отъ ко- 
торыхъ онъ нональ прежде всего во Франшю, гдЪ его 
покупали для стола на вЪеъ золота. Въ одной франпуз- 
ской комеди 1665 года, носящей назване: „[.е5$ таг- 
9015 20иг0за195“, спорять два маркиза, изъ которыхъ 
одинъ хочетъь Фоть горохъ по 5 су (копВекъ) за литръ, 
а другой по 100 франковъ за ту же м8ру. Точно такъ 
же авторъ бюграфи знаменитаго министра Людовика 
ХГ/ Кольбера, появившейся въ 1695 году, разеказы-. 
ваеть о расточительныхь липахъ, которыя сл литръ 
(бутылка) зеленаго горошка платять 150 франковъ, и 
многя друг1я удивительныя вещи. 

Но особенно интересно письмо М-ше де-Ментенонъ, 
посвященное горохомаши, овлад ней возмъ высшимь 
обществомъ въ ея время. ИмЪть удовольстве позоть 
этого гороха являлось въ это время чуть не вопросомъ 
жизни. Ради исполнешя этой прихоти готовы были на 
все. 

„Важный вопросъ о горохв, пишеть она, продол- 
жается: нетерпЪе поскорфе его съфеть, удовольствие 
отъ того, что его съёль, и радость вновь его Веть— 
вотъ три вопроса, вокругъ хоторыхъ вралцается бесфла 
принцевъ воть уже четыре дня. Есть высокопоставлен- 
ныя дамы, которыя, поужинавъ у короля, и поужинавъ 
хорошо, возвратясь домой, не могутъ воздержаться оть 
того, чтобы на сонъ грядупий не съфсть еще горошку, 
хотя бы это даже и вызвало у иихъ разстройство же- 
лудка. Это-—всесильная мода, невозможн®йшее увлечен, 
страсть подражать одинъ другому“. 

Ранний горошекъ считался обобенно ифннымъ, и до 
10-го мая его съ трудомъ могли подаваль даже и за 
королевскимъ столомъ, гдЪ, приготовленный съ евинымъ 
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‹саломъ, онъ очиталея за величайш деликатесъ. „Но 
не за королевскимъ столомъ подавались въ это время, 
говорить знаменитый гастрономъ _Брилья - Саваренъ, 
самыя р8дыя кушанья, & подавали ихъ за столомъ фи- 
нансистовъ и особенно за столомъ сборщиковъ податей, 
гд6 блюдо еъ такимь молодымъ горошкомъ оплачива- 
лось по 800 франковъ и боле“. 

Потому-то, вфроятно, и до сихъ поръ мномя ивъ 
тонкихь дорогихь кушанй носять назване: „& 1 
Впасеге“. Назвашемъ этимъ какъ бы обозначается, что 
это блюдо доступно только зюдямъ съ большими 
средствами и потому знатокамъ-гастрономамъ, 

Зелепый горошекъ былъ также любимымъ кушаньемъ 
Людовика ХУ, и маркиза Помпадуръ, какъ разсказы- 
‘вають, отдала даже приказъ полиши скупать его на 
всвхъ рынкахъ Парижа, гд$ бы онъ только пи появился, 
чтобы угощать имъ затфмъ короля, когда онъ . пр!вз- 
жаль къ ней обдать. Разсказываютъ далфе, что вни- 
мательность эта такъ сильно трогала короля, что посль 
такого вкуснаго обФла, онъ готовъ бызъ исполнить все, 
чего бы маркиза ни пожелала. 

Достов®рно указать когда попаль этотъ горошекъ въ 
Англю-— трудно, но извфетио, что въ царствоваше Ели- 
заветы онъ быль еще р®дкостью и что его получали 
изъ Голландш. Въ это время онъ ечиталея лишь 
лакомствомъ, которымъ можно побаловать иногда жен- 
цинъ. Въ конц%, однако, ея царствованя его начина- 
ють уже разводить въ огородахъ подъ Лондономъ и онъ 
становится болЪе доступнымъ. 

Въ настоящее время зеленый горошекъ представляеть 
въ Ангми оданъ изъ самыхь изпобленныхь овощей, 
что можно уже видёть отчасти изъ тёхь названй, ко- 
торыя носятъ вновь разводимые сорт&, какъ, наприм8ръ: 
ргизсезз тоуа!, сваларюр 0! Еп]а04, рупсе о Умез, 
Оштега и т. д., и явзяется веобходимымъ блюдомъ 
каждаго изысканнаго обзда. Обздъ, гдВ не сервирують 
зеленаго горошка, считается неудавшимся. 

Почти то же самое можно сказать и относительно 
Гермаши. Сладюый зеленый горошекъ ветрЪтиль въ ней 
хоропИй премъ съ самаго начала. Особенно покрови- 
тельетвоваль здёсь его развеценно славивиййся въ свое 
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время любовью къ огородничеству герцогъ Врауншвейг- 
ск Георгь Вильгельмъ, который ради поошрешя его 
культуры учредилъ даже особую премю ЗА первую поя- 
вившуюея на рынк корзину этого овош&. ор 

Первое появлеше зеленаго горошка въ Роса надо 
отнести къ парствовайю Анны Тоанповны, когда на да- 
ваемыхъ ей и Бирономъ обдажъь зеленый горохь въ 
видЪ стручьевъ (лопатокъ) являлся уже излюбленнымъ 
овошемъ. Подаваемый сначала липь при двор, онъ ве 
замедлиль войти въ употреблене и русской богатой знати, 
которая аюбила сладко покушать, и такъ вскорз при- 
шелся вевмъь по вкусу, что въ Ростовекомъ уззд®. 
Ярославской губерюи, возникла даже спещельная его 
культура. 

Вирочемь культура его практиковалась зд%сь уже 
съ 1614 года, когда центромъ огородничества сдёлалось 
приписанное ко дворцовому вфдометву село ПорЪчье, 
а съ первой половины ХХ столвмя еъ особеннымъ 
успВхомъ сталъ изготовляться сушеный, такъ называе- 
мый сахарный горошекъ, собираемый еще въ совершенно 
незръломъ видз и зат8мъ засушиваемый особеннымъ, 
изобрзтеннымъ. какъ говорятъ, французомъ - поваромъ 
Вех. князя Константина Павловича, способомъ. 

Сахарный горошекъ этотъ составлять долгое время 
предметъ громаднаго вывоза за границу, во за посл д- 
нее время вывозъ его значительно уменьшился, такъ. 
какъ опаснымъ ему конкурентомъ явился зеленый консер- 
вированный горошекъ, который, будучи сохраняемъ въ 
герметически закупоренныхъ жестянкатгьъ, и среди зимы 
имфеть вкусъ совершенно свЪжаго, только-что сорван- 
наго съ растемя горошка. Кром того, консервирован- 
ный горошекъ вытФеняегь напгь сушеный еще и потому, 
что стоить значительно дешевле. Для придавшя же ему 
‚сладости его варятъ съ листьями салата-латука, добав- 
ляя чуть-чуть сахару.. | 

Родиной гороха считають Среднюю Азю, но н®ко- 
торые ученые указываютъ, кром того, еще на Крымъ, 
на Черноморское побережье, Кавказъ, Перо и даже 
южную Рос, гдё онъ попадается иногда ВЪ ДикомЪ 
видв. Решить навЪрно это, конечно, трудно в даже не- 
. ВОЗМОЖНО, но, повидимому, изъ южной Россм и Переш 


онъ скорзе могъ попасть въ доисторичесыя времена въ 
свайныя постройки Швейцари, чЪмъ изъ Средней Азш, 
съ которой тогда. не было почти никакихъ сношен!й. 
Не менфе древней по введеню въ культуру должна, 
считаться и чечевица (Егуата |епз, рис. 74), такъ какъ 
она имфеть н$еколько назвавй по-санскритеки и зерна 
ея вотрёчаются въ обиши въ свайныхъ постройкахъ 
бронзоваго вЪка (между прочимъ на остров 5+.-Риегге 
на Бенскомъ озерз въ Швейцарии). Не разъ она также 
упоминается въ Библи, 
хотя воЪмъ извветная 
истор1я о продажЪ Иеа- 
вомъ своего первен- 
ства акову за чече- 
вичную похлебку (Бы- 
пя ХХУ, 29—34) за- 
ставляеть думать, что 
въ это время она была 
еще очень рЪдкимъ 
овощемъ. КромВ того, 
намъ извзетно еще, что 
ею снабдили друзья 
Давида, когда онъ на- 
ходилея въ  пустын® 
(Саме. П, 17—28). 
ЗатВмъ, по словамъ 
Геродота, она, была из- 
вфстна также Египтя- 
ав намъ и составляла, одно 
Рис. 74. Чечевица. изъ любим ёйшихъ ихъ 
кушанй, велВдств!е че- 
го даже и городъ ихъ Факусс& носилъ въ древности 
назваШе „чечевичнаго города“. Чечевицу свою Егип- 
тяне ли очищенной оть шелухи, почему она имзла у 
нихь буро-красный цвЪтъ. Изъ нее они пекли’ также 
во время неурождевъ родъ хлфба, который раздавали 
голодающимъ. На знаменитой картияВ изъ гробницы 
Рамзеса Ш въ Оивахъ, гдВ изображена царская 
пекарня, мы видимъ также повара, варящаго въ ко- 
телк№ чечевицу и дв» стояпця рядомъ съ нимъ напол- 
_ ненныя ею корзины. 
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Кром того чечевица встр8чается и въ числВ куша- 
в, которыя ставились покойнакамъ въ гребвицы. 

Но особенно обильно она разводилась въ Египт® въ 
царствоваще римскаго императора Калигулы. Въ это 
время она являлась у нихъ даже важнымъ предметомъ 
торговли и извВетно, напр., что громадный корабль 
Калигулы, перевезний въ Римъ знаменитую иглу Кле- 
опатры, заключать въ себф въ вид балласта боле 
100.000 четвертей чечевицы. 

Въ Грещи, какъ сообщаеть Аристофанъ, чечевица 
считалась также любимой вародной пищей иу Атенея мы 
находимъ даже сложившуюся про нее въ Греши поело- 
випу: „Умный человЪкъ всегда хорошо готовить свою 
чечевицу“. Сверхь того, выдающуюся роль она, пови- 
димому, играла у нихъ еще въ поминальныхь обЪздахъ. 

О томъ, существовала ли она у древвихъ Римлянъ, 
вполнё достов8рно неизвФетно, хотя Катонъ Старпий 
и упоминаеть, что онъ въ своемъ имфншм воздвлываетъ` 
чечевицу, и научаеть даже какъ приготовлять изъ нея 
кушалье съ уксусомъ; но у галловъ она пользовалась 
уже большой любовью и въ салическомъ закон встр®- 
чается даже особая сталья, по которой всяк укравпий 
чечевипу подвергалея очень крупной пени. 

Въ Гермашю она попала изъ Иташи и едфлалась 
вскорв народной пищей, особенно же въ создатской 
казарменной кухнЪ. Любовь эту она сохранила и до 
сихъ поръ. И въ Саксонекихь Рудныхъ горахъ и въ 
ТюрингенВ ее и теперь подаютъ, какъ праздничное ку- 
шанье въ сочельникъ подъ Рождество, придерживаясь 
того повфрья, что у того, кто позеть ее въ этотъ ве- 
черъ, деньги не переведутея во весь годъ. | 

Въ Ангию чечевица попала лишь въ 1548 году 
воздЪльвалась первое время въ Мидльсексв и н8кото- 
рыхъ другихъ м%®етяостяхъ въ качеств8 кормовой травы 
на кормъ скоту и голубямъ. Но впосяфдствы изъ нея 
стали приготовлять родъ похлебки, Которую католики’ 
Зли въ постные дни. 

Въ древвости чечевица считалась также лЬкарствен-. 
иымъ средствомъ и Плян говорить, что древше медики 
утверждала, что питаше ею дзлаеть человЪка тери®ли- 
вымъ в кроткимъ, отчего и произошло даже само ла- 
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тинское назване 1еп$, происходящее оть елова ]ещ 
или ]епез —медлители. Кром того въ разваренномъ 
видф она употреблялась въ это время, какъ подкрвиаяю- 
шее средетво для слабыхъ желудковъ. 

Наконецъ, чечевица была извВстна и въ поздн®йшей 
европейской медицинВ. Она служила для приготовленя 
прославившагося одно время на весь свЪтъ иВкарства, 
„Веуаетёа згаса“, которымъ лФчили. оть веевозмож- 
ныхъ болзней, а главное прописывали для подкрыплешя 
силъ и продленя жизни. Приготовлявций его д-ръ Барри 
(на самомъ дЪлЪ простой мучной торговецъ) продавалъ 
его по 2 рубля за коробку и нажиль себф громадное 
состояне. 

О томъ, что это лВкарство состояло изъ чечевичной 
муки, сохранялось, конечно, въ величайшей тайнЪ, & для 
того, чтобы ввести довврчивыхъ людей въ еще большее 
заблуждене. муку эту окрашивали кошенилью въ ярко- 
красный пвфтъ. Но, что было самое удивительное во 
всемъ этомъ обман, —это, что мноме афчивийеся этимъ 
средствомъ люли дЬйствительно выздоравливали. Вотъ, 
что значить игра воображентя! 

О существовати чечевицы въ Росси ничего не из- 
вЪотно. О ней не упоминается даже и въ спискахъ 
кушанЙ, которыя ли наши предки, и только сущест- 
вуеть поговорка: „при царицВ чечевицъ“, которую 
употребляютъ, когда хотять обозначить какое - нибудь 
очень отдаленное время. 

Родиной чечевицы считается западвая Азя (лаже 
нашь Кавказъ), но вполн® достовзрныхъ указашй мЪета 
ея родины пока н%тъ, такъ какъ въ ДикомЪ видВ она 
еще нигдз не была найдена. 


П. Плодовые овощи. 


Велидъ за стручковыми растенями, по всей в$роят- 
ности, слфдовали огурелъ, тыквы и баклажаны, какъ 
овоши, которыхъ плоды крупны и при томъ съфдобны 
безъ предварительной культуры. 

Огурецъ (Сисит!$ зайуа) вошелъь въ употреблеше 
по меньшей мЪрЪ за 3000 лЪть до Р. Х., такь какъ 
его назваше имзется не только на санскритскомъ языкЪ, 
по и на еше бодВе древнемъ туранскомъ нарЪч!и. 
Санскритекое его вазван!е одинаково съ именемъ одного 
легепдарнаго инд скаго князя, славившагося своимъ 
многочисленнымъ потомствомь и происходившаго отъ 
миеическаго божества Сагары, у котораго, по словамъ 
легенды. было до 60.000 дЪтей, что, по всей взроят- 
ности. ваходится въ связи, какъ съ многочисленностью 
зернышекъ въ огурц®, такъ и вообще съ обимемъ при- 
НОСИМЫхХЪ ИМЪ ПЛОДОВЪ. 

Прекрасныя изображешя огурца на жертвевныхъ 
столахъ, встрфчаемыя на памятникахъ Египтянъ, не за- 
ставляютъ сомнъвалься, что оводь этоть былъ знакомъ 
и Егиитянамъ. Особенно хорошее его изображеще мы 
встр$ёчаемъ въ храмз Дахиръ-эль-Варсъ, гд® окрашен- 
ные въ зеленый цвзть огурцы представлены вмЪств съ 
виноградомъ. 

Оть Египтянъ знакомство съ огурцомъ перепио, 
взроятно, къ Евреямъ, такъ какъ, находясь въ безводной 
пустывЪ, они еъ сожалёШемъ вепоминаютъ объ огурцахъ 
и дывяхъ (Моис. ТУ, 11, 5), которые они Фли у Егип- 
танъ. Сверхъ того объ огуречвомъ полв говорится еще 
и у пророка Исайи (1, 8). 

Грековь онъ вовдфлывалея еще во времена 
Теофраста (ТУ взка до Р. Х.), а Атеней сообщаетъ о 
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сгорз иЪеколькихъ греческихъ философовъ о томъ, гре- 
ческое ли растеше огурець или чужеземное. Наконепъ, 
во времена Гомера существовалъ городъ Сикюнъ (го- 
родъ огурповъ), что также указываетъ, что въ это 
время онъ уже воздфлывался въ большихъ размврахъ. 
ЗалЪмъ огурецъ быль и у Римлянъ и очень цЪфнился 
ими за свою еочность. А императоръ Тиверй былъ даже 
такой любитель огурповъ, что у него были устроены 
парники, въ которыхъ огурцы разводились круглый голъ. 
При чемъ огурцы эти даже такъ же есолились. какъ 
и теперь у наеъ. 

Вообще Римляне очень любили этоть овощь и ири- 
писывали ему даже какую-то свойственную лишь живот- 
нымъ разумность. ПлиыЙ еообщаеть пов®рье, будто, 
если разметить по етфнЪ и землВ, гдЪ стелется огу- 
речная плеть, сосуды съ водой и масломъ, то плеть бу- 
деть влфзать въ сосуды съ водой и избЪгаль соеудовъ 
еъ масломъ. 

Въ ереднихъ вфкахъ огурецъ ветр$чается, какъ люби- 
мый овощь въ огородЪ Карла Великаго, но сюда онъ. в- 
роятно, попалъ оть нашихъ предковъ Славянъ. у кото- 
рыхъ онъ всегда пользовался особою любовью и которые 
получили его, въ евою очередь, изъ Византи. Даже и 
самое нзмецкое назваше Стагке происходить отъ русска- 
го—огурецъ. 

Слово это начинаеть вестрфчаться въ нфмецкихъ 
манускринтахъ еще въ УШ столб, такъ что къ этому 
времени, вфроятно. надо отнести появлеше огурца и у 
Слазянъ. Точно. однако, когла появился въ Росс огу- 
ренъ, трудно сказать. Изв$стно лишь, что уже въ 
ХАУГ и ХУН ьзкВ наши прадзды готовили называзтуюся 
черной ухой похлебку, гдз мясо варилось въ огуречномъ 
разсоль съ примбеью разныхъ пряностей и кореньевь: 
кромв того онъ играль важвую роль, какъ составная 
часть въ оригинальпомъ кушальф, которое называлоеь 
„похмзлье“ и состояло изъ холодной разрфзанной на 
тонке ломтики баранины, смзшанЕой съ мелкоискрошен- 
нымъ огурцомъ, огурезнымъ разсоломъ, укеусомъ и пер- 
цемъ. Кушанье это употреблялось, какъ видно изъ 
самаго его назвашя, на похмззье для отрезвлешя посл 
обильно выпитаго вина и браги. Объ этомъ оригинальномъ 
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угошень! между `чимъ упоминается у Олеаря и 
Яженкинса. 
Особенной лк... › пользовались огурцы у Екате- 


рипы Велвкой. которая предпочитала вареную говядину 
съ солеными огурцами возмъ самымъ изысканнымъ 
деликатегамъ. Кушанье это никогда ей не надофдало и 
спа аа его съ величайшимъ наслаждешемъ даже въ 
10 я, какъ званныхъ гостей угощала разными гастроно- 
ЗИЕРОКИМИ тонкостями. 

Любплъ ихъ также и Потемкинъ, который, во время 
дальнихъ путешествй, скача иногда въ простой кибиткЪ 
сломя голову день и ночь, только и Фль, что черный 
хаЪбъ. огурцы, луБъ и т. п. 

Изъ повЪрй, связанныхъ съ этимъ овощемъ, интересно, 
что въ Тульской губ., сажая огурцы, наблюдаютъ, чтобы 
первую ихъ садку никто не видалъ, и потому, какъ го- 
ворить Сахаровъ, веегда скрывають первую гряду и 
первый выроелйй огурецъ. Этого первенца тутъ же за- 
рываютъ. Послфднее дфлается въ томъ убёждени, что 
по его только милости могутъ расти и остальные огурцы; 
а пожелтфвийя, поблекийя огуречныя плети считаютъ 
сглаженными постороннимъ глазомъ, подемотрвшиамъ 
на росту первый огурецъ. Въ Тульской губ. посадка, 
огурцовъ производитея 23 мая на день ев. Леонмя, & 
въ Раязанекой 20 мая въ день св. Филиппа и дни эти 
носятъ назване огуречниковъ, д& и самые святые полу- 
чили пазваше „огуречники“. 

Въ Малороее!и же, увидВвши первый цвЪтъ на огур- 
цахъ, тыквахъ, арбузахъ, хозяйка, перевязываетъ огудину 
краевой виткой изъ пояса, приговаривая: „Якъ густо 
сей поясъ вязався, щобъ такъ и мой огурочкы густо 
вязались у пупянкы въ огудини“, что дфлаеть также, 
кагъ и тудьсюе огородникя, чтобы противодЪйствовать 
злому колдовству и глазу. 'Гаюмя повфрья, повидимому, 
доли до пасъ оть германекихь племенъ, гдВ во вре- 
мена, язычества, для противодЪйетв!я колдовству и чарамъ, 
на шеф и рукахъ привязывали тайныя письмена—руны, 
которыя затЪмъ съ введешемъ хрисманства были зам%- 
нены ладонками. 

Большой любовью пользовался и пользуется огурецъ 
также у мусульманъ, и, когда его въ прежнее время 
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привозили ежегодно въ первый разъ изъ Смирны, гдф 
ояъ разводилея въ громадныхъ размрахъ, въ Констан- 
тиноноль султану, то о прибыми его, какъ сообщаеть 
Бартольди, извЪщалось даже пушечными выстр5лами. И 
однажды, какъ разеказываеть тоть же авторъ, когда 
огурцы какимъ-то образомъ были доставлевы матери 
султана раньше, чфмъ самому султану, то доставивчий 
итъ чуть было ве поплатился за это жизнью. 

Но еще ужасн®е исторя, которую разсказываетъ 
Турнефоръ въ своемъ путешестви по Востоку о томъ, 
какъ султань Магометь П приказать векрыть животы 
семи своимъ придворяымъ, чтобы узнать, кто изь нахъ 
съВль одинъ изъ присланныхь ему огурцовъ. 

Огурцы Фдять, обыкновеяно, веюду сырыми, но у 
насъ и въ Богеми, а отчасти и въ Берзин®, его упо- 
требляють еще и въ солевомъ вихф. 

Въ Берлин соленые огурцы продаются, большею 
частью, только свЪже-просольными и преимущественно 
среди лЬта, когла ве, имвюпИе возможность уфхать въ 
горы вли въ деревню, покидають столицу и въ торговлё 
наступаеть затишье. Воть въ это-то именно время и 
появляютея на улицахь развоечики, выкрикиваюне 
соленые огурцы, отчего и изступающее теперь время 
политическаго затитья носить характерное также назва- 
не „Эааегеигкепгей“ —времени соленыхь огурцовъ. 

Хотя сами по себф свфаже отурцы являются для 
желулка очень трудно переваривающейся пищей, но 
сокъь ихь считается очищающимь кровь средетвомъ и 
даже одно время употреблялея, какъ а8чене противъ 
чахотки. Но особенное значеше этоть освЪжаюнИЙ сокъ 
иметь ддя дамъ, такъ какъ нар®занный тонкими лом- 
тикамн огурешь. приложенный къ хину, служить превос- 
ходнымЪъ освъжающимь кожу иуначтожающимъ загаръ 
средствомъ, вехфдстые чего изъ него фабрикуется даже 
в огуречное мыло. 

Въ Ангми же огуречная мякоть употреблялась прежде 
на припарки для уничтоженя опухолей, головной боли 
и воспалевя глазь. А въ среднев®ковой медицинВ огу- 
речныя смена относились къ числу освфжажиЯщигь С%- 
мянф, которыя оказывають пользу въ разваго роль 
возпалетякь я умфраютъ страсти. 
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Родиной о ` зыкновенно считають с®веро-запад- 
ную Индию, гДЪ „ до сихъ поръ ветр®чается въ дикомъ 
состочнш одинъ изъ близкихь ему видовъ. 

Го же, что мы называемъ корнишономъ, есть не что 
иное, какъ обыкновенный огурецъ, но сорванный по до- 
стижени имъ лишь 1 вершка длины. Корнишоны вошли 
во всеобщее употреблейе не боле какъ 100 лЬтъ 
тому назадъ, когда знаменитый французсьЙ  поваръ 
Франсуа Апперъ открылъ способъ консервировая ово- 
шей. За открыте это французское правительство пря- 
судило ему премю въ 12.000 франковъ. 

Теперь обыкновенный огурець иметь много разно- 
вилностей, а кромВ того существуеть еше и не мало 
отдвльныхЪ видовъ, въ род змВиныхъ, колючих ит. п,, 
которые введены культуру въ наше время, но о нихъ 
мы распространяться не будемъ. 

Тыквы возд®лывались человЪкомъ уже очень давно, 
но вполн достовёрно не извзетно, къ какому он отно- 
сились виду, такъ какъ нЪкоторыя изъ нихъ, появив- 
шись пост открытя Америки, вытВенили тв, которыя 
вовдфлывалиеь до нихъ, и перемвшалиеь съ ними. 

Наиболве точно изветна исторя такъ называемой 
бутылочной тыквы (рис. 75), носившей въ древности 
назваше „фляжки пилигрима“, такь какъ, по вынупи 
изъ вея мякоти, ее употребляли въ видВ сосуда для 
ПИТЬЯ. 

Древше очень любили придавать этимъ тыквамъ самую 
оригинальную форму, для чего заставляли расти ихъ въ 
разнообразныхъ сосудахъ, носившихъ назван!е сасптозе, 
откуда произотло даже и одно изъ хатинскихъ назва 
тыквы и огурца— сиси з. Сосуды эти по созрзвани 
тыквы снимали или даже разбивали. 

Въ Вестинди и Молуккокихь оетровахъ, которые 
считаются м%стомъ ея родины, & равно и въ АфрикВ 
(въ Абиссинш) тыква эта употребляется въ качествь 
горшковъ, тарелокъ и вообще сосудовъ, а малайны 
двлають изь нихгь даже жювушки для обезьянъ. Въ 
посяёднемь случаВ они просверзивають въ твердой 
оболочк® тыквы небольшое отверете, насыпаютъ въ 
него рису и кладуть на мфотВ, часто посфтдемомъ 
обезьявамл. Любопытные звфрки, увидёвъ такую тыкву, 
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сизшать схватить ве, вертять ве со всвхъ оторонъ и, 


„Рис. 75. Бутылочвая тыква. 


замфтивъ отверсте, а 
въ немъ любимый ими 
рисъ, прововывають за 
вимъ лалу. Между тёмъ 
отверее такъ мало, 
что просунуть въ него 
лапу можно, а выта- 
шить ее уже нельзя. 
Это, однако, лакомыхъ 
до риса обезьянъ ни- 
сколько не смущзеть 
и, схвативъ такую тык- 
ву, он% стараются толь- 
ко какъ бы поскоре 
и подальше съ нею 
убЪжатль. Но ноша эта, 
оказывается для схва- 
тившей ее очень стЗс- 
нительной и м®шаетъь 
ей взобраться на де- 
рево, съ котораго она 
только что сл$315. Б%л- 
няга выбивается изъ 
силь, но ничего не 
можетъ сдЪлать и ста- 
новитея зегкой добы- 
чей челов ка. 

Въ среднихь в$- 
кахь тыквенкымь ©%- 
мячкамь  приписыва- 
лось охлаждающее, ус- 
нокаивзющее нервы 
значене и изъ нихь 
дфлали микстуры. Те- 
перь же употребляют 
ихъ часто какъ про- 
тивогжистное средство, 
особенное противъ соди- 
тера. Кром того, они 


считаются полезными ддя урегулировашя желудка. 
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Разеказывають также, что когда поздять ихъ коровы, 
то перестаютъ давать молоко, & покловавшая ихъ домали- 
няя птица становится слабой и неспособной къ рас- 
кармливанью. Если же потереть свфжими листьями тыквы 
т8ло пасущихся животныхъ, то мухи не стануть ихъ 
кусаль, а паръ оть заваренныхъ въ кипяткВ листьевъ 
прогоняетъ мухъ. 

Рь восточной _же. Прусеи существуеть кром% того 
повфрье, что если хочешь, чтобы тыквы дали хороший 
урожай, то сфмячки ея надо проносить весь годъ въ 
карманЪ панталонъ, & если желаешь, чтобы плоды. ея 
были сладюе и вкусные, то прежде, ч$мъ посЗять сВмена, 
ихъ слфдуеть размочить въ молокЪ. Для этого же 
рекомендують сЪмева сти принести на поле въ день 
Вознесешя въ туфлВ и натыкать ихъ въ землю какъ 
разъ во время благовЪста къ обёднЪ. 


Тыквы эти достигають очень крупной величины. 
Въ среднемъ он вмВщають въ себ до 9 галаоновъ 
{3 ведра), а но словамь Юза на остров Барбадос® 
встрёчаются и таюя, которыя могутъ выфетить въ себя 
22 галлона, т.-е. боле 7 водеръ. 


Такя тыквы употребляются тамъ на бутыли и изготов- 
ляются слБдующимъ образомъ. Берутъ тыкву, дБлаютъ 
въ ней отверете, наливаютъ въ него кипятокъ и, раз- 
мягчивъ такимъЪ образомъ наполняющую тыкву мякоть, 
вытаскиваютъ ее оттуда при помощи палки; затёмъ, 
наеыпавъ песку и наливъ воды, полощуть до твхъ 
поръ, пока не очистятъ внутренность отъ покрывающихъь 
ее фибръ совершенно; а тогда ставать въ холодокъ и 
просушивають. Приготовленные такимъ образомъ еосуды 
годятся для всевозможныхь жидкостей и отличаются 
большой прочностью. 

Тыква эта то самое растеше, нодъ которымъ отдыхатъ, 
какъ говорятъ, пророкъ 1она, ожидая падешя Ниневи, 
и о которомъ такъ сожалфлъ, когда ово, будучи 
подточено червемъ, засохло и лишало его своей 
благодЪтельной т№нв. 

О тыквВ же говорится задолго до Р.Х. и въ ивкото- 
торыхъ сочинешяхъ Китая, гдё ова считается первым 
изъ овощей и царемъ вевхъ растевй. 


Въ прежнее время, а, можетъ-быть, хаже и теперь, 
китайемй императоръ имВлъ отдёльный огородъ, гл 
воздлывались только эти тыкны. Они шли на приготов- 
леше чапь, изъ которыхь онъ угощаль сдёленнымь 
изъ‘ этихь же тыквъ напиткомъ везхь приглашенныхъ 
имъ въ извзетный день на пиршество воиновъ и с%- 
новниковъ. Огородъ этоть былъ, какъ говорятъ. перене- 
сень китайскими астрономами даже и на небо, гдв въ 
числв созвВзд имфется одно, носящее вазване „плодо- 
ваго сада императора“. 

О существовании этой тыквы въ Египт® пясьменныхъ 
памятниковъ не найдено, и только на одной изъ гроб- 
ницъ имфетея изображете ея листа. Точно также и въ 
писатяхь древнихъ грековъ мы ничего о ней не на- 
ходимъ, но живиий позлизе Атеней говорить, что въ 
вышеупомянутомъ городв СиюонВ существоваль храмъ 
поклонешя богин8 колоссальнаго плода (тыквы)— Кооло- 
касс. 

Зато у римлянь о тыквв упоминается уже съ самаго 
вачала Римской империи, и Плин!й разсказываеть о тыквен- 
ныхъ пходахъ, изъ которыхъ дЪлаютъ громадные сосуды 
и даже боченки для вина, и о томъ, что столь зюбиав- 
пий огурцы императоръ ТиверЁй растиль тыквы въ 060- 
быхъ большихь ящикахъ на колесахъ, которые зимою 
вкатывали въ теплицы. 

Плоды этой тыквы найдены также въ древнихъ моги- 
лахь въ ВюртембергВ вм8стВ съ простыми и гренкими 
орБхами и значатся въ спискв Карла Великаго въ числВ 
овошей. необходимыхьъ для крестьянскаго огорода. 

Древне смотр®ли ва ползущую по стБнамъ и за60- 
рамъ ва тоненькомъ стебелькВ, достигающую громал- 
ныхъ размфровъ и въ то же время пустую внутри 
тыкву, какь ва эмблему выскочки, который дФллетъ 
быстрые усп8хи, но въ одну ночь можеть обратиться 
въ ничто. Поэтому вясяный ва дерев пзодъ тыквы съ 
надписью: со ома сИо регеии (кто быстро равви- 
вается. тоть быстро и гибнетъ) служить у Римхянъ 
девизомъ скоропреходящей славы и блеска. 

Самый же плодъ считался у нихъ, какь и у Грековъ, 
зыблемой глупости; во этой же причин®, какъ говорятъ, 
и написанный на императора Клавия Сенекой памфлетъ, 
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въ которомъ императоръ воспфвалея и обоготворялея 
подъ видомъ знаменитой тыквы (пустоты, глупости), но- 
силъ назваше Аро]осуп 038 *). Слово КагЬзкор} (тыквен- 
ная голова} употребляется въ Гермаши я до сихь поръ 
въ смысл8—пустая голова, дуракъ. 

Необычайная величина плода сравнительно съ его 
тонкой бичевидной плетью всегда вызывала удивлене и 
потому сложилось ужъ давно сказаше, будто тыква была 
прежде громаднымь деревомъ, настольно превышав- 
шимъ евоямъ ростомъ и дубъ и кедръ, ваеколько его 
плодъ больше плодовъ этихь посафднихь. Но дерево 
это, будто, черезчуръ уже возгордилось своимъ ростомъ 
й стало даже громко хвалиться, что оно скоро дорастеть до. 
веба и будеть помогаль Гоеподу управлять мромъ. 
Тогда Господь въ наказане за такое высокомзре по- 
вергъ его на землю и приказажь ему пресмыкаться какъ 
червю. 

Это соотношеше влодовъ и растеня подало поводъ. 
еше и къ извЗстной баснв о человВЕВ, который, лежа 
подъ дубомъ, порицалъь Бога, что онъ даль такому 
большому дереву таще маленье желуди, & тыквв съ 
ея тоневькимъ похзучимъ стеблемъ таме громадные 
плоды. Но въ то время, какъ человЪкъ такимъ обра- 
зомъ разсуждать, вхругъь сорважея съ дуба желуль и 
полаяь ему въ 10бъ и тогда онъ дожжень быхь со- 
зваться, какъ онъ быль глупь въ своемъ пожелани; 
упади вмЗето желудя тыква, ему не быть бы живымъ. 

Что касается до круглой плоской тыквы (рис. 70), 
веъ которой доходить иногда до 2-хь и боле пудовъ, 
то, по мнзню однихъ ученыхъ, родинаел Америка, а по 
мизню другихь,—Оетъ-Инщя. Между тёмъ относительно 
ея существуеть у африканскихь негровъ сл®дующее 
сказаню. Они говорятъ, что когда Посподь Богь со- 
творихжь мръ, то сотворихь въ то же время трехъ 08- 
лыхъ и трехъ чернытгь людей и для того, чтобы они 
ве жаловались на свою судьбу, предложихь имъ самимъ 
выбрать ее. И воть на выборъ даль Окъ име хвъ 
вещи; эту громадную круглую тыкву и запечатанную 
сургучомъ бумажку. Негры выбирали первые и взяли 


*) Греки называли тыкву.--Коокуше. 
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тыкву, въ надеждь, что въ такомъ громадномъ илодф, 
вфроятно, заключается все, что потребно для жизни 
человЪка, во нашли въ ней лишь кусокъ золота, кусокъ 
жельза и нвеколькихь другихъ металловъ и остались 
навсегда невъжлами. Бфлымъ же досталась бумажка, 
которая и научила ихь воему. Съ т5хь поръ вегры 
ненавидятъ эту тыкву.—Объ этой тыквЪ сложилось еще 
и схВдующее потВшное н%медкое сказате. 

Въ Гермати въ Мекленбург» существуеть, какъ 
извфетно, небольшой городокъ Тетеровъ, жители котораго 


Рие. 16. Стофунтовая ТЫЕВа. 


больше трусы и о которыхъ разеказывають разнаго рода, 
небылилы. какъ у насъ о пошехонцахъ, р 

И воть одважды, разеказываеть это предаюте, про- 
Фэзэжаль черезъ этоть Тетеровъ крестьявинъ съ возомъ 
хкручныхъ тыквъ и, не замътивъ, уронить одну изъ 
нихъ ва дорогу. Такъ какъ никто изъ жателей не 
вилывьть еще никогда такого громаднаго плода, то 
тыкву енесли свачала въ городскую думу,чтобы рётшать, 
что еъ ней дБлать. Тамъ спорили, спорили я рышили, 
что это должно быть кажое . нибудь неизвестное еще 
амъ громадное яйцо, и постановили снести его на самый 
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высоЕй въ городф пригорокъ, гд® солнце припекаеть 
сильнЪе всего, и проеить бургомистра сФеть и высид®ть 
его. 
Бургомистръ соглашается, садится на яйцо ва ©з- 
момъ страшвомъ припекз и ждеть съ петерпзшемъ 
результатовъ. Но жара векорз истомляеть его, дремота 
одол%ваетъ, & столкнутая имъ нечаянно въ полуснЪ 
тыква скатывается съ пригорка и попадаетъ въ кусть, 
въ которомь какъ разъ въ это время еидфль заяцъ. 
Испуганное животное векакиваетъ, а очнувпийся бур- 
мистръ, воображая, что онъ выеидЪлъ изъ тыквы зайца, 
пускается за нимъ бФжать, крича: „Зайка, зайка, поди 
сюда. разв ты не узнаешь своей матери“. 

Кром этахь двухь видовъ тыквъ, существують 
теперь еще цфлые десятки, какъ ихъ разновидностей, 
такъ и другихъ видовъ, въ род оливковой, безьмонт- 
ской, кабачковъ, американской, картофельной ит. д. 
Вев он родомъ изъ Америки. 

У насъ тыква имфлась еще въ ХУГи ХУП сто- 
лвияхъ и является одвимъ изъ стариннАшихъ нашихъ 
овощей. Особенно же ее любили въ Малорос@и, гдь 
кабачки испоконъ вфка были излюбленнымъ кушаньемъ. 

Велфдъ за тыквой введены были въ культуру, безъ 
сомнфия, столь красивые на видъ зиловые баклажаны 
(Зоапию Мезатовепа 1.) (рис. 77 и 78), которыхъ 
плоды у насъ извФотны преимущественно нанимъ южа- 
намъ. Они не могли не броситься въ глаза первобыт- 
нымъ людямъ и не привлечь ихъ вниманя. Паоды эти 
имфютъ санскритское назваше и происходятъ изъ Остъ- 
Инди и Кохинхины. Они разводизись въ Ивдии АфрикЪ, 
гдз, по словамъ арабскихъ писателей, существовали 
уже въ ТХ столтш. Известно также, что они воз- 
дЪлывались давно уже у кабиловъ я въ Алжир». 

Отзличаясь большой способностью помогать пище 
вареню, овощь этотъ, по еловамъ Земана, употреблялся 
прежде зюдофдами поливезйекихть острововъ Фити 
вмфетб съ мфетной овощью Бородина (Зо]апит ап ®го- 
рорварогит) при Фдеши человёческаго мяса, которое 
будто бы безъ нихъ очень трудно переваривалось. 
Вельдетые этого этими растешями обсаживались у нихъ 
вс хижины, гдВ производились пиршества посл побЪдъ. 
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Въ Берберш баклажаны разводять въ огородахъ и ва- 
рять съ жирной говядиной, къ которой подбавляютъ 
ватертаго нь теркБ сыру. Ихъ возяВлывають также и 
въ Вестини, гдЪ они носятъ назваше „Бадиджанъ“, 
откуда, взроятно, произошло ия ихъ русское назваше 
„баклажант“. 

° Въ этихь странахъ вфоъ ихъ нер®дко доходить до 
7 и даже 10 фунтовъ. На ЯмайкВ ихъ воздёлывали въ 
громадномъ количеств8 на пищу рабамъ, которымъ они 
очень нравились. Они ли ихь какъь тыквы. 


Рис. 77. Баклажаны фюлетовые. 


Изъ европейскихь вародовъ они попали прежде 
всего, какимъ-то образомъ, къ древнамъ римзянамъ, 
которые назвали ихъ та] а 115ап&— „бВиенымя яблоками“, 
отъ сходства съ плодами шё& тапагаке, которые 
причиняли, по словамъ Теофраста, сумасшествье. “Те- 
перь, какъ всёмъ известно, они не только не причи- 
няють сумаслестыя, но и не вызывають никакихь 60-. 
чЪзненныхь явлешй и пофдаютея во всей Европз въ 
громадн5йшемъ количеств®. Очевидно, это былъ просто 
предразеудокъ или плодъ фантазш. 
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Во Франшия баклажаны называются обержинами 
(ацфегеше) и авляются однимъ изъ любимйшихъ 
франкузекихь кушай. ЛЪтомъ ими завалены воЪ рыяки 
Парижа. Готовять ихъ здёеь, обыкновенно, нарЪ®завъ 
на ломтики, которые поджариваютъ въ сливочномъ маслВ, 
подбавляя для большей пикантности помидоровъ, или же, 
вычистивъ изъ нихъ зернышки, нанолняютъ ихъ аромё- 
тическими травами. 


Рис. 78. Баклажаны длинные. 


Въ Англи баклажаны встр®чаются рёже и большею 
частью только на рынкахь, Лондона и употребляются 
въ пишу обыкновенно лишь т%ми англичавами, которые 
познакомились съ ихъ вкусомъ во время путешествий по 
Европ® . 

Въ Англию они полали нфоколько ране остальной 
Европы, такъ какъ въ 1596 году о нихь говорить уже 
Герардъ въ своей книгв объ огородничеств®. Въ книг 
этой онъ разсказываеть между прочимъ, что овощь. 
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этоть раететъ почти всюду въ ЕгиптВ, особенно на 
песчаной почв, принося пходы одинаковой величины 
съ огурцомъ; въ Ангыи же, хотя отъ и давалъ ивфты, 
но пходы его не вызрБвали я габли; плоды эти дости- 
тали здЪфеь едва величины гусинаго яйца. И только 
разъ въ одно очень жаркое тВто они дозрёли у тор- 
товца Харюи. 

Овощь этоть считался, впрочемъ, здЪеь вреднымъ, 
почему р®8дко кто р%ёшалея его попробоваль и растеше 
разводилось въ садахъ скорВе интереса ради, за свои 
оригинальные яйпеобразные плоды, за которые оно даже 
носило здФеь и назваше еср р1ап* (яйценосное растене). 
По этой же причин®, вфроятно, въ Англи баклажанъ 
и не входижь болве 250 лфть въ употреблеше въ 
качеств овоща. 


Ш. Луковичные овощи. 


Переходомъ къ корнеплодамъ, т.-е. овощамъ, ко- 
торыхъ самой питательною частью являетея корень или 
клубень, служить лукъ и его близюе родственники: чес- 
нокъ, эшалоть, шнитлаухъ и др., какъ овощи, у кото- 


рыхь кромз клубня, 
луковицы, въ пишу 
ть также и листья. 
Лукъ (Аи Сера, 
рис. 79) считается од- 
нимъ изъ древнёйшихь 
овошей. Его съ не- 
запамятныхь временъ 
воздёзывали египтяне, 
у которыхь онъ поль- 
зовалея всеобщей ло- 
бовьыю ‘не только какъ 
овощь, но и считалея 
растен1емъ священ- 
НЫМЪ: ИМЪ клялись, 
его приносили въ жерт- 
ву божествамь и въ 
даръ умершимъ. Раз- 
жевать лукъ, на кото- 
ромъ принесена была, 
‚ клятва, считалось вер- 
‚хомъ святотатетяа. 


Рис: 78. Лукъ. 


ВсяЪяствье этого римей сатирикь Ювеналь насмф-_ 
хался даже надъ егяптянами, говоря, что ахъ боговъ 
вадо искаль въ кухонномъ огородВ. 

„Вояться обезчестить чеснокъ и лукъ, восклинаеть 
онъ, разжевывая зубами, и считать это за грёхь! 0, 


12 


— 178 — 


какъ благочестивъ народъ, котораго боги’ растуть въ 
огород$!“ 

Египеток лукъ отличался необычайной сладостью 
и ижностью — качества, которыя онъ сохраниль и до 
нашихъ дней. И теперь онъ отличается такимъ замЪ- 
чательнымъ вкусомъ, что вс путешественники по Египту 
въ одинъ голосъ говорять, что лучше его нигдВ не 
найти; & живупе тамъ турки приготовляютъ изъ него 
такое вкусное кушанье „кебакъ“, что желали бы имъ 
наслаждаться и въ раю. 

Насколько лукъ быль распространеннымь въ Егип- 
ТВ овощемъ, лучшимь доказательствомь можеть слу- 
жить надпись на пирамидЪ Хеопса, трактующая объ 
издержкахъ на проловольств!е строившихъ эту пирамиду 
рабочихъ: въ ней говорится, что на покупку луку и 
чесноку для этих рабочихъ было истрачено 1.600 та- 
хантовъ серебра, т.-е. болве 2.000.000 рублей! 

Жреды, однако, не имфли права феть его, съ одной 
стороны, велфдетые того, что онъ служиль символомъ 
луны, а съ другой, — въ память того, что Дактисъ, 
любимець богини Изиды, потянувшись однажды за 
 хуковицей, упалъ въ Нилъ и утонуль. 

Лукъ быть также любимымъ кушаньемь и у древ- 
нихъ персовъ, при чемъ имъ не брезговали не только 
простой народъ, но и сами цари. Въ одной найденной 
запискВ главнаго персидскаго парскаго повара звазится, 
что на парсый столь шло ежедневно по '/, таланту (1 
пуду) луку и по 1 таланту чееноку. 

ЗатЪмъ о лукЪ упоминается у Гомера, какъ въ 
„Одиссеь“, такъ и особенно въ ХГ пвенё „Имады“, 
гл злалокудрая Геката, приготовляя, по приказанию 
Нестора, для гостей хлЪбъ, медъ и вино, ставитъ на столь 
также и корзину съ „возбуждающимь жажду лукомъ“. 

Лукъ ъе играль немаловажную роль и вЪ Иеон- 
сензятъ. —пиршествахъвъчесть везхь боговъ, устраивав- 
шихся въ Дельфахъ и представлявшихь въ то же вре- 
мя и пиръь Апполона. Въ эти дни тотъ, кто приносить 
Пиен самую крупную луковицу, позучажь въ подарокъ 
оть жрецовъ что-либо изъ принесеннаго въ даръ на это 
пиршество Апполону. Это считалось большимъ счастьемъ 
и честью. 
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Луковица являлась также у грековъ символомъ устрой- 
ства вселенной. Панъ, на основаши греческой миео- 
ломи, быль, какъ извЪстно, сыномъ Зевса и вимфы 
Онейсъ (единство), являвшейся центромъ вёякаго движе- 
ня, пентромъ, къ которому вс$ небесныя тфла, начиная 
отъ малбйшихь и кончая величайшими, прикрФплялись 
какъ четки на нитк® или какъ налегаютъ концентрично 
другъ на друга многочисленные слои кожиць на лук. 
Вотъ почему овощь этотъ являлея въ ихь воображе- 
ви прототипомъ вселенной. А такъ какъ мЗстопребы- 
ващемъ защитника лЗсовъ и полей-—бога Пана— счита- 
лась Аркашя, то въ ней-то и праздновали въ честь его 
различныя празднества, при чемъ ни одно изъ нихъ не 
проходило безъ того, чтобы приносимыя ему жертвы, а 
равно и его изображешя, не осыпались обильно лукомъ. 

Атеней сообщаетъ также, что лукъ былъ посвященъ 
и Латонф, такъ какъ передъ рождешемъ Аполлона она 

. страдала отсутстыемъ аппетита, который возстановила 
благодаря только употреблению мука. 

Олнако у грековъ лукъ быль овощемт б®дняковъ, 
простонародья и люди богатые считали его Феть для 
себя неприхичнымъ. А потому даже Аристофанъ въ сво- 
ихь комещяхъ, желая указаль на принадлежность кого- 
либо изъ дЪйствующихь лицъ къ простому народу, ча- 
ето говоритъ: „отъ него несеть лукомъ“. По-гречески 
лукъ назывался Кгоп!оп отъ слова Когах—панцырь. 

У враюйцевъ онъ играть важную роль въ брачных 
церемотяхъ, и Атеней разсказываеть, что когдь аеин- 
с®й полководець Ификрать женилея на дочери ераюй- 
скаго царя Котиеа, то получиль въ день свадьбы въ 
числВ другихъ подарковъ корчагу снфга, горшокъ чече- 
вицы и бочку луку. 

Знаменитый полководець Ксевофовть приписываль 
луку способность возбуждать силы и энерго у воиновъ. 
ВслВдетые этой же причины лукъ быль введенъ и 
древними римлянами въ число ежедневныхь кушашй 
римскихъ солдатъ. 

Въ Римъ лукъ быль перенесенъ первыми поселивши- 
мися въ немт греками. Предаше говорить, что когда эти 
выходцы тотВли высадиться въ первый разъ на римскй 
берегь, то коренные жители не хотвли ихь впускать и 
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еогласились на ихъ поселеше только подъ т6мъ усло- 
немъ. если они поклянутея, что будуть жить съ ними 
въ мирВ до тьхъ горъ, пока отупаютъ ногой по ихъ 
зеулв и носять голову на плечахъ. Выходцы поклялись, 
йо насыпавъ предгарительно въ башмаки привезенную 
ими землю и епратавъ подъ платье на плечахъ головки 
лука, а затЪмь, высыпавъ изъ башмажовъ эту землю и 
побросавъ лукъ, напали на аборигеновъ, выгнали ихъ 
изъ отечества и завладзли ихъ землей. 

У рямлянъ лукъ считался средствомъ прогоняющимъ 
демоновъ и особенно лемуровъ—душъ умершихъ злыхъ 
людей, которыхъ они боялись больше всего на свЪтЪ. 
А потому въ каждомъ огород у нихъ луку было от- 
ведено особое почетное м®ето и продавецъ лука имЪлть 
особое, ечитавшееся почтеннымь, назване Сератйаз. 

У грековъ имфловь уже нБеколько видояъ. лука: 
кипрекй, критеюй, самотракеюй и др., а у римлянъ 
славился галльсюй, что ясно показываетъ, что лукъ су- 
ществовалъ также и въ этихъ странахъ. 

Кром того они различали круглый лукъ оть плос- 
каго. Круглый считался сладе, & красный острЪе. 

Римляне лЬчили припарками изъ лука и ячменной 
муки оть слезящихея глазь. Изив! говорить, что лукъ, 
вызывая слезы, тъмъ очищаеть зрвюе. Сокомъ лука 
дЬчили также укусы змфЙ и давали внезапно онЪмВв- 
итимъ и считали его, какъ и теперь, вреднымъ ддя людей, 
страдающихь сердечными болВанями. Чтобы избавиться 
оть непрятнаго запаха, римляне задали его листьями 
петрушки и грецкими орзхами, 

Оть римлянъ лукъ перешель и къ германкамъ и 
считался у нихь также средствомъ, возбуждающимъ 
духь и энергию. Его цвфтами украшались отличивипеся 
въ бояхъ герои, и съ вимъ сравнивались въ „Эддф“ 
неоднскратно даже и сами герои. Воинетвенное это зна- 
чеше лука сохранилось за нимъ у германцевъ и до ХУТ 
стожвия, когда для того, чтобы вызвать противника н&_ 
бой, достаточно было приц®пять въ своему шлему цв®- 
токъ хука. 

Въ Германи онъ сдфлалея рано извВотнымъ. Ста- 
рый хроникерь Симошуеъ, упоминая о старыхъ длин- 
новолосыхь бургундахъ, ведущигь ©вое начало отъ гер- 
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мавцевъ, жившихь на ВислВ и Одерв, говорить, что 
они Вдять много и пахнуть чеснокомъ и лукомъ. Точ- 
но также при описани швабскихъ монаетырекихь са- 
довъ въ 530 году поР. Х. упоминаетея о воздВлываши 
въ нихъ лука. , 

Въ это время въ Гермаши луку приписывали ту же 
волшебную силу, какъ и въ РамЪ. Его воспвали какъ 
прообразь героя и Гудрунъ въ Эддв говорить: „Мой 
Сигурдъ быль высокъ кактъ благородвый поднявшийся 
на высокомъ стебл лукъ“. Когда Хелги родилея и его 
отепь Зигмундръ вернулея съ битвы, то 


Самъ король, 

Изъ шума битвы выйдя, 

Пошелъ молодому герою 
Приподнестя благороднаго луку... 


Брошенный въ вино лукъ считался также  средет- 
вомъ, предупреждающимъ измВну, и потому въ ЭддВ мы 
еще читаемъ: 


Благословляю наполненный бокалъ, 
Чтобы уберечь тебя оть опасности, 
И кладу въ твое питье луку... 


Въ народЪ имъ лЪчили отъ глазныхь и ушныхъ 6о- 
лЪзней, оть укуса бВшеныхъ животныхь и считали 
его прекраснымъ средствомъ, излВчивающимъ отморожен- 
ныя мЪфета. Поджаренныя луковицы прикладывали на 
грудь и подошвы оть хрипоты, а луковичнымъ сокомъ 
съ сахаромъ или медомъ лФчили отъ кашая. Въ н%ко- 
торыхъ мфетностяхъь Германи и теперь луковицы под- 
въшивають къ потолку, чтобы он впитывали въ себя 
болЪзни. 

Въ восточной Пруссеи подъ Ивана Купалу срёзають 
у двухъ луковииъ зеленые листья и смотря по тому, 
насколько у той из. другой они выростутъ больше, 
заключаютъ о предвзщающемъ счастьи или несчастьи. 

ДЪвушки же заключаютъ по этому признаку, какой 
изъ ухаживающихъ за вими молодыхь людей лучше. 
А въ Нидерлаузицв гадаюцфя о жених двушки кла- 
дуть подъ вечеръ св. Андрея по луковицв у каждаго 
угла своей постели и смотрять, какая изъ луковицъ 
грежде вебхъ начнетъ пускать ростки. 
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Въ ВънЪ употребляютъ лукъ еще для предсказаня 
сухой иля дождливой погоды. Для этого берутъ передъ 
отправаешемъ ко всенощной подъ Рождество 12 нарз- 
занныхъ узъ тука кружковъ и, разложивъ ихъ на, столь 
въ порядкВ 12 мысяцевт года, восыпаютъ ихъ поровну 
солью; а затбмъ, возвралясь домой, емотрять каке изъ 
кружковъ сухи и каме мокры. И т8 иэъ кружковъ, 
которые мокры—обозначають дождливые м%®еяпы, а ко- 
торые сухи—суже. 

У древнихъ саксовъ, по словамъ Мовтануса, при помо- 
щи этого овоща выражалось также соглаее и несоглас1е 
прЕБзжавшему свататься жениху. Еели его угощали 
свеклой, то это былъ знажъ, что онъ не угоденъ; если ему 
подавали кисель, то это означало, что его принимають 
просто какъ хорошаго друга, & если ему подавали яич- 
вицу съ лукомъ, то этимъ выражали, что онъ очень 
приятенъ и можеть свататься. 


Въ Англю лукъ попаль, повидимому, очень поздно, 
около 1700 года, но быстро сд®лалея любимой припра- 
вой въ кушаньяхъ простонародья. Въ образованномъ 
однако класс англичане, хотя илюбятъь лукъ, но въ извЪст- 
ныхь границахъ и потому у Шекспира въ его „СиЪ въ 
льтнюю ночь“ ткачъ Основа говорить: „Милёйние ак- 
теры, не фшьте луку и чееноку, такъ какъ дыхане 
ваше должно быть прятнымъ“. 

Лукъ, какъ известно, вызываетъ слезы, которыя 
являются притворными, ч8мъ-то въ родё крокодиловыхъ. 
А потому у Шекепира же мы находимъ о лук еще въ 
„Укрощеши строптивой“ схдующее: 

...А если мальчикъ не имфетъ ' женской 
Способности когда угодно плакать, 
Головка луку очень помогзетъ: 


Въ платокъ ее припратать хорошенько, 
Тогда глаза заплачуть поневол®. 


Что касается до французовъ, то въ образованномъ 
классЪ въ кушаньяхь допускается только дегюй, при- 
даюший изкотораго рода ароматъ, залахь лука или чес- 
нока. но въ $д$ у проетоваролья онъ играетъ чрезвы- 
чайно важную роль. Луковый сувъ (вопре & Готоп)— 
составлиеть его любим шее кушанье. Такой супь за- 
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мЬняеть даже часто бульонъ въ промантныхъ запасахъ 
войскъ во время войны. 

Такую же роль играеть зукъ въ кушаньяхъ просто- 
народья въ Испаши и Португами, гдф онъ составляеть 
ежедневную пищу. Объ этомъ употреблеши мы узнаемъ 
уже оть Сервантеса, автора Донъ-Кихота, когда знаме- 
нитый рыцарь, вотрётившись съ Фхавшей по дорогв 
деревенской бабой, принимаеть ее за прелестную Дуль- 
пинею Тобозвскую и, обнимая ее, чувствуетъ, что отъ 
нея несеть сильно чеснокомъ и лукомъ. Ояъ приписы- 
ваетъ это, какъ и всё случающдяса съ намъ непрят- 
ности, навождению дьявола; но причина лежить въ томъ, 
что въ это уже время исланеке крестьяне объФдались 
лукомЪ. 

Испаня же является и дентромъ культуры зваменитаго 
мадерскаго лука, разсыжаемаго теперь по вёему свЁту. 
Луковицы его достигають громадной величины и вЪсятъ. 
верЪдко по н®еколько фунтовъ каждая. 

О времени появлешя въ Росои лука начего неиз- 
эВетно, но извЪетно, что ужь съ давнихь порь онъ 
является однимъ изъ газвныхь пищевыхгь продуктовъ 
бЪднаго населешя. Имъ питался народъь и въ посты и 
въ скоромное время. Луковица съ водой и чернымъ 
хлЪбомъ съ солью была обыденной его пищей. Изъ не- 
го съ прибавлешемъ чернаго хлВба, воды съ постнымъ 
масломъ или кваса готованась знаменитая тюря—ку- 
шанье, перешедшее къ намъ, повидимому, отъ кирги-: 
зовъ и показывающее на большую давность существо- 
вашя у насъ лука. 

Но лукомъ не брезговали и зажиточные люди, у ко- 
торыхъ онъ служиль выЗетв съ разнаго рода пряностя- 
ми главной приправой въ бодъшинств® кушанй. Такъ, 
еще во времена Тоаниа Грознаго однимъ изъ любимыхъ 
боярекихъ кушан была рубленая печенка съ лукомъ, 
обернутая затВмъ въ ю- нибудь перепонку и 
изжаренная на сковород%. того, въ жареномъ 
видБ онъ считался прекрасной приправой къ свининЪ, 
къ гречневой кашв, & въ постные дня подавалась ботвинья 
съ лукомъ и зуковники (родъ пироговъ), въ которыхъ 
главную начинку составлять поджаренный лукъ. Нако- 
нець сырой его Фли съ икрой. 
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Лукъ ветрфчается нерфдко и въ поговоркахъ и 3&- 
гадкахъ русскихъ. Такъ, напримЪръ, въ старыя време- 
на загадывали про лукЪ: „сидить баба на грядахъ, 
вся одежда въ заплатахъ; кто ни взглянетъ, тотъ венла- 
четь“. Поел8дЕя слова имфютъ н%которое отношенше 
и кь укоренившемуся съ давнихъ поръвъ Росси обычаю 
употреблять лукъ для вызыванья притворныхь слезъ у 
плакальщиць на похоронатъ, голосившихъ въ дерев- 
вяхь при погребевши близкихъ родныхъ. Подобныя же 
плакалыцины даже нанимались и въ городахъ для при- 
дашя большей печали и скорби на похоронахъ чужихъ 
богатыхъ людей (особенно же купцовъ). Такой’ св8же 
нарЪзанный лукъ прятался ими въ носовой платокъ и 
подносилея къ глазамъ, дЪйствительно вызывая слезы. 

Лукъ служиль у насъ въ стародавыя времена еще 
и для гаданя молодыхъ д®вушекъ о суженомъ. Для это- 
го брали н®сколько луковицъ и, отмётивъ ихъ, сажали 
ВЪ землю ип чья луковица пускала раньше вс№хъ ро- 
стокъ, та изъ дфвушекъ и должна была выйти раньше 
вебхъ замужъ. 

На Руси издавна лукъ служить также предохрани- 
тельнымъ средетвомъ оть разнаго рода заразъ, откуда 
даже сложилась поговорка: „Лукъ отъ семи недугъ“. 
И хдЬйствительно, не только въ прежня времена, но и 
теперь крестьяне, да даже и н®которые интеллигентные 
поди. во время разнаго рода повзтр и прилинчивыхь 
бохВзней носятъ при себ луковицы и даже употребля- 
ють въ пищу, думая тёмъ охранить себя оть заразы. 

Въ народныхъ повзрьяхъ лукъ называется иногда 
„змвинымъ зельемъ“, частью благодаря своему жгучему 
вкусу, а частью и потому, что мудрымъ змВямъ наро- 
домъ приписывалось всегда знане лолезныхъ цъзебныхъ 
растенй. ый , 

Наконецъ, въ Ярославской и Вологодской губерн- 
яхъ первое сентября— день, когда ничинается такъ на- 
зываемое „бабье лЪто“, носитъ назван!е „луковаго дня“. 
Назване это происходитъ, вЪроятво, оттого, что въ 
этотъ день тамъ какъ разъ вырываютъ съ грядъ лукъ 
и чеснокъ. . 

Въ заключеше укажемь еще на существующий у 
болгаръ, которые, какъ и мы, пользуются лукомъ и лю- 
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бятъ его съ незаламятныхь временъ, суевёрный обычай 
призывая во время засухи дождя при помощи дЪвутш- 
ки, убранной разнаго рода растетями и въ томъ числЬ 
зеленымъ лукомъ. Дфвушка, эта носить у нихъ назваше 
дюдюли и пеперуги (бабочки) и избирается всВми обы- 
вателями местности, гдз страдаютъ оть бездождя, изъ 
числа отличающихся своямъ образцовымъ поведешемъ 
дЪвушекъ не моложе и не старше 15 лВть. Ее покры- 
ваютъ съ ногъ до головы орзховыми вётками, зеленымъ 
лукомъ и другими зелеными растешями и дають въ ру- 
ки пучекь цвфтовъ. И вотъ въ сопровождеши своихъ 
товарокъ и парней пеперуга ходить изъ дома въ домъ. 
Домохозяева встр5чаютьъ ее съ котломъ воды, поверхъ 
котораго плаваютъ набросанные цвфты, и обливаютъ ее 
водой при пВни обрядовой пени: 


Летъла пеперуга— 

Дай Боже дождь! 

Отъ ораче на копаче... 

Да са роди жито, просо, 
Жито, просо и чечевица. 


Запахъ лука. & равно и чеснокя, происходить оть 
масла, содержащаго въ себЪ особое химическое веще- 
ство, носящее назваюе сФрнаго зллила. Вещество это, 
кажъ говорятъ, обладаетъ обеззараживающимъ свойствомъ 
и уже врать ХУ стольмя Людовикь де Ауле рекомен- 
довалть его, какъ средство противъ эпидемй, & потому, 
вЪроятно, его особенно любили тв народы, которымъ 
больше всего приходилось врыщалься среди разныхъ 
эпидемическихь болЪфзней. Восточные люди говорять 
о немъ: 


Лукъ, въ твоихъ объямяхъ проходить всякая болВань. 


Аллиль встр®чается также еще. въ хрзн№ и въ гор" 
чиц®. Въ медицинЪ лукъ я чеснокъ часто употребляются, 
какъ успокаиваюпия нервы средства и какъ глиетогон- 
ное и увеличивающее аппетить я карство. 

Родиной лука считаются Белуджистанъ; Афганистанъ 
и даже Палестина, откуда будто бы черезъ евреевт, 
онъ и попаль къ египтянамъ. 

Теперь лукъ иметь оть 7 до 8 вядовъ и множество 
разновилпостей. Среди этихъ видовъ намболЪе интересяы 


такъ называемый испанск!й, или мадерск!й 
сладюй, луковицы котораго доходять иногда до 4 и 
боле фунтовъ весу, маленьыЙ лучекъ--шнитазухъ, 
у котораго въ кушанье идуть лишь имфюцуе острый 
вкусъ листья—0ба рода изъ средней Европы,—и 
ветр8чающаяся у насъ цибуая (рис. 80), родомъ съ 
Алтая. Въ древности этоть послднЙ видъ не быль 
изв стенъ и появилея сначала у насъ, а оть насъ уже 
въ ХУТ столвти перешелъ и въ западную Европу. 


Рис. 80. Цибуля. 


Родиной шниитлауха (АН зс®бпоргазит) (ряс. 81) 
считается, главнымъ образомъ, Швешя, гдз онъ растеть 
дико и разводится въ огородахъ. Его держатъ зимой, 
обыкновенно, въ горшкахь и рЬжуть зелень, когда 
понадобится въ кушанье. Съ нимъ были знакомы уже 
греки и римляне и считали его прекраснымъ средствомъ 
отъ хрипоты и горловыхъ болЪаней. Однако, сть его 
надо осторожно, такъ какъ, по мибню древвихъ, чрез- 
мврное его употреблеше можеть повести къ смерти. 
Говорили даже, будто римек веадникъ Мела, вызван- 
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ный за плохое управлеше порученной ему провинши къ 
императору Тиверю, въ отчаянш приняль 10 граммъ 
сока этого лука и умеръ. 

Во Франщи большей любовью пользуетея очень по- 
хожЙ, но еше боле мелюй, ч$мъ шнитлаухъ, лучекъ 
рокамболь. У него’ ®дять также только зеленые листья, 
которыхъ вкусъ нзеколько язжизе, чёмъ чеснока, но 
сильнфе, чёмъ обыкновеннаго лука. 

Изъ ближайшихъ родственниковъ наиболве замВза- 
теденъ по играемой имъ роли въ истофи чеснонъ 
(АШит Язюзит, рис. 82). О немь также упоминается 
вЪ надписи на пирамид Хеопса, и онъ также быль 


Рис. 81. Шивтлаухь. 


любимымъ овощемъ египтяиъ. Но особенвымъ распохо- 
жетемъ онъ позъзовалея, д и до сить поръ пользуется, 
у евреевъ, которые чуть не ©0 слезами вспоминали о 
немъ, питаясь манной въ пустынЪ. 

Вообще евреи такъ увлекались чеснокомъ и фли его 
въ такомъ изобии, что тоть еврейсюй запахъ ({ое{ог 
2911$), велвдетые котораго къ нимъ питали всегда 
вс, какъ древше, такъ и новые вароды, отвращене, 
имзетъ своимъ основашемъ чеснокъ. 

Древность употребленя чеенока, евреями лучше всего 
показываютъ слова римекаго писателя Марка Аврежя, 
побфдителя маркоманновъ, квадовъ и сарматовъ, который, 
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профзжая черезъ Палестину, до того быль пораженъ 
непмятнымъ запахомъ евреевъ, что воскликнулъ: „О 
маркоманны, квады и сарматы, думалъ ли я когда-нибудь 
ветрВтить людей епте хуже васъ!“ 

Чеслокъ воздЪлывался также и въ Кита и притомъ 
съ незапамятныхъ временъ, что особенно видно изъ 
того, что въ китайской азбукВ онъ изображается однимъ 
знакомъ, какъ изображаются у китайцщевъ только пред- 
меты, имВюне самое древнее происхождене. 

Наконецъ, на санскритскомъь языкз его назван!е 
обозначаетъ „благоухае воздуха“, что также можетъ 


Рис, 82. Чеснокъ. 


служить указанемъ, что онъ пользовалея, вЗроятно, 
большою любовью съ самыхъ отдаленныхь времеяъ. 

У зревнихъ грековъ онь слыль з& овощь, еще 
болЪе горячаций, чёмъ лукъ, и потому они раскармли- 
вали имъ своихъ, предназначенныхь для дракъ, пВту- 
ховъ. Но запахъ его считался непуятнымъ для боговъ, 
и пофзшимъ чесноку строго было воспрещено входить 
въ храмъ Геры. матери боговъ. 

Съ другой же стороны онъ считался у нихъ, какъ еще 
и теперь, средетвомъ изгоняющимъ изъ желудка глис- 
товъ, & изъ та всякую нечисть, и потому Гомеръ даеть 
Одиссею, отправаяющемуся къ Цирцев, чеснокъ, какъ 
талиеманъ противъ ея вояшебныхъ чаръ. 
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Чесяокъ росъ въ обили въ МегарЪ, жители которой его 
необычайно любили и известное назваше искусственно 
проливаемыхъ слезъ „крокодиловыми слезами“, нЪтъ со- 
мн®Ня, ведеть отсюда свое начало. такъ какъ у древ- 
нихъ грековъ „мегарскими слезами“ назывались слезы, 
вызванныя искусственно подъ вмяШемъ разр®заннаго 
лука и чеснока. 

Кром того въ Греши называли часть локрищевъ 
вонючими (020]ае), хотя не столько за употреблеше 
чеснока, сколько за, ихь одвяШе изъ козьей кожи, из- 
дававшее очень непрятный запахъ. Эти-то локрцы. 
перенесли, какъ мы видфли выше, лукъ & вмфетв съ 
нимъ и чеенокъ въ Римъ. 

Чесноку въ огородахъ греки удФЗляли особое м$ето 
и у скупыхь хозяевъ онъ шелъ на пищу рабовъ. СдЪ- 
ланная изъ чеснока. съ солью. похлебка принадлежала 
къ числу народныхъ греческихъ кушанй. 

Особенно же много ‘чесноку и луку воздфлывали на 
остров$ Кимовосъ, который поэтому въ древности но- 
силъ даже назване „луковаго острова“. 

У римлянъ чеснокъ былъ во всеобщемъ употреблени 
только во времена республики; во времена же ймпера- 
торовъ имъ питалось уже лишь простонародье и запахъ 
его считался неприличнымъ, и потому Плавтъ, подобно 
Аристофану, осмЗиваеть въ своихъ комедяхъ употребле- 
не чесноку и, желая вызвать къ нему отвращеше, 
говоритъ: 

—„Тьфу, пусть ты погибнешь отъ гнва Юпитера и бо- 
говъ, такъ оть тебя несетъ чеснокомъ!“ 

На что другое дЪйствующее лицо отв®чаетъ: 

— „Оставь себЪ твоихъ горлицъ, рыбъ и птицъ и не воз- 
браняй мнЪ только Ъсть, сообразно съ моимъ общественнымъь 
положенемъ, мой чеснокъ!“ 

Точно также выражаеть свое отвращенше къ чееноку 
и Горашй въ Ш эподв къ Меценату, озаглавленной 
АШит де{езайиг (ненавижу чеснокъ). 

„Если когда-либо, говоритъ онъ здесь, изврыиенный 
сынъ убьетъ своего надозвшаго старостью отца, то дайте 
ему чеснока; онъ подфйетвуеть въ тысячу разъ уб- 
ственнве, чёмъ чаша еъ ядомъ.... О, вы косцы! Вань 
желудокъ тверлъ, какъ желВзо, скажите, какъ назы-- 


— 190 — 


вается тоть ядъ. который меня жжетъ насквозь. Это 
змВиный ядъ, который Мегера вВроломно подмвшала“. 

„Когда Медея, увлеченная красивзйшимъ изъ арго- 
навтовъ-—Язономъ, хотЬла одарить его силой побЪдить 
кикихь, изрыгающихь пламя, воловъ, то она натерла 
его тьло чеснокомъ. Она натерла имъ и другихъ смерт- 
ныхь, а равно и свою соперницу прежде, чЁмъ улетёть 
съ вимъ на крылатомъ змВ®. Жаръ каникуль, который 
изсушаетъ поля Апули, и даже сама пропитанная кровью 
одежда Нессуса, отъ которой тзло Геркулеса горло 
огнемъ—все ничто предъ ужаснымъ чеснокомъ!“ 

Въ заключеше онъ умоляеть Мецената, никогда не 
увлекаться отвратительнымъ чеснокомъ — пусть тогда, 
говорить онъ, любящая тебя женщина отклонить твой 
попфзуй и убЪжить оть твоихъ объятй. 

Въ противоположность этому Виргишй въ прелест- 
ныхЪъ стихахъ разеказываетъ, какое наслаждеше пред- 
ставляеть чеснокъ для бЪднаго земледЪльца, когда, 
проснувшись, онъ разводать огонь, чтобы испечь себ 
свой хлЬбъ, и затвмъ идеть въ огородь з& чеснокомъ 
й другими овощами, толчеть ихь въ ступкВ и, смВтавъЪ 
съ уксусомъ и оливковымъ масломъ, двлаеть родъ ка- 
шины, которую намазываеть на хлЬбъ и, такимъ обра- 
зомъ, приготовляеть себз божественную ®ду, чтобы 
насладиться посль своей тяжелой работы. 

Чесвокъ любили также и въ древней Визант!я, гдз 
онъ играль выдающуюся роль даже и за парскимъ сто- 
ломъ. Онъ употреблялся здВсь въ такомъ большомъ 
количествЪ во всВхъ явствахъ, что даже епиескопь Кре- 
монскЙ —итальянепъ и, слфдовалельно, любитель чеснока, 
и тотъ въ описан своего пребывашя въ 968 году, с0- 
общая о необычайномъ употребленш при дворВ этого 
овоща, пишетъ: „Повелитель грековъ носить длинные 
волосы, волочащееся платье, широюе рукава, женсый 
чепзчикъ и питается только чеснокомъ и лукомъ“. 

Оть римлянъ чеенокъ перешель къ хревнимъ герман- 
цамъ, у которыхъ онъ пользовался славою не только 
хорошаго овоща, но и средства противъ колдовства. 

`Эта взра въ благотворное его вмяше на нечистую 
силу перешла и въ средне вВка, и люди бхагочестивые 
зо время поста налирали ямъ себЪ подошвы, грудь и 


— 191 — 


около сердца, чтобы отогналь оть себя навождеше. 
дьявола. Но, съ другой стороны, онъ начинаеть въ это 
время также пользоваться нерасположешемъ людей знал- 
ныхъ и богатыхъ, и въ 1336 г. король Альфонсъ Кастиль- 
сый издаеть даже указъ, что всяый рыцарь, пофвний 
чесвоку, отетавляется отъ должности нь одинъ мВеяцъ. 

Объ обильномь возд®лыванм чеснока въ средше 
вЪка мы узнаемъ еще изъ истоши проиеходившихь въ 
1349 г. выборовъ на царство Генриха ГУ, когда недо- 
вольная имъ часть германскихъ князей выбрала вмЗето 
него королемъ принца Германа фонъ-Сальма, получив- 
шаго въ истори назваше „чесночнаго короля“ оттого, 
что въ Эйслебенз, гл происходили эти выборы, разво- 
дилея въ громадномъ количеств чеснокъ. | 

Въ настоящее время, кромф франпузовъ-—южанъ, 
такъ называемыхъ, провансальцевъ, у которыхь почти 
нЪть ни одного кушанья, въ которое бы не входиль 
чеснокъ, еще любятъ его и испанцы, у которыхъ суще- 
ствуеть даже особенное нащональное чесночное кушанье 
„Гаспахо“, приготовляемое очень просто у. бФдныхь и 
чрезвычайно сложно у богачей. 

Бообще здфеь большею частью обфдъ и завтракъ 
бЪдняка заключается въ чеснок, который онъ, какъ 
нВкогла римейй землепашець, толчеть въ стункВ со 
стручьями краснаго перца. солью и ОЛИВКОвЫМЪ МасломъЪ 
и полученную такимъ образомъ маслообразную массу 
намазываетъ на ломоть пшеничнаго хлфба. 

Такое усердное употреблене чееноку ‘рабочимъ со- 
словемъ всзхъ странъ объясняется тёмъ, что чеснокъ 
отличается подкрфиляющимъ нервы и возбуждающимъ 
энерю средствомъ и являетея для южныхь народовъ, 
которые вообще Здятъ мало, а работаютъ много, един- 
ственной въ своемъ родз пищей. 

Велфдетые всего этого съ чеснокомъ у простонародья 
связана масса разнородныхъ суев®рвыхъ обычаевъ. Такъ, 
во время поста натирають имь себф все тёло, особенно 
грудь, чтобы удалить навождеще дьявола. Женихъ 
въ день своей свадьбы запаеается м8шечкомъ съ чесно- 
комъ и валерманой, иначе у его жены не будеть дЪтей. 
Далфе, такъ какъ чеснокь поел долгаго зежанья чер- 
нЪетьъ, то говорятьъ, что онъ впитываетъ въ себя яды, 
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и потому считаютъь его противоящемъ. По этой же при- 
лин рабоче, если имъ приходится въ полв пить гряз- 
ную воду, бросають въ нее чеснокъ, воображая, что отъ 
этого ока сдфлается безвредной. 

Но особенно страннымъ является обычай въ Болонь® 
запасаться чеснокомъ, посвященнымъ св. Юзнну въ Ива- 
вовъ день (24 ня), если хотять, чтобы въ дом круглый 
годъ быль во веемъ достатокъ. Въ этоть день всЪ® 
рынки Болоньи завалены сплошь чеснокомъ и весь го- 
родъ устремляется сюда, чтобы купить хоть одинъ его 
пучекъ. Тф же, которымъ, по какому-либо обстоятель- 
ству. вельзя пойти на рынокъ, поручають купить себ® 
чесноку другимъ липамъ, такъ зто даже сложилась по- 
говорка: 

СШ п’ебтрга 1 & а 48 4'Зап Яуал, 
Е риугёё {юё &Гал. 


(Тоть, кто не купить чесноку въ Ивановъ день, 
тоть проживеть весь годъ бЬднякомъ). 


Вфра во вмяе чеснока нь злыхъ духовъ сохрали- 
лась и до вашихь дней, и теперь еще въ н®мецкой 
Венгри подъ тюфячокъ кроватки новорожденнаго кла- 
дуть для того, чтобы его не сглазили, узелокъ съ тремя 
чесночными луковицами, тремя зернами перца и тремя 
кусочками ладава. 

Въ Итами же существуеть повбрье, будто чес- 
нокъ выросъ изъ когтей дьявола. Легенда говорить, 
что, когда Пресвятая Два въ день Баагов$щенья, 
получивъ радостную вФеть отъ Архангела Гаврила, проли- 
вала слезы радости, то изъ этихъ слезъ вырастали мар- 
гаритки. И воть, замтивъ это, дьяволъ изъ зависти 
сталъ рядомъ и началь бросать съ появлешемъ каждой 
такой маргаритки обломокъ своего когтя и изъ этихъ 
когтей выросталъ ивзтокъ зависти— когтеобразная звЪя- 
хочка луковищъ чеснока. 

Воть почему везд®, заканчиваетъ легенда, гд% ояъ ни 
выростаеть — друпя растейя гибнуть и только одна 
маргаритка препятетвуеть его распространеню. 

О чеснокв въ качеств народной пищи въ Роса 
упоминается уже въ ХУГ и ХУП вЪкВ, но несомнЪФано 
_онъ существовать еще при ев. Владим р, когда вообще 


‘ 
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вошли въ употреблеше разныя пряности, привезенныя 
изъ Византии. 

Нарощь Флъ чеснокъ особенно на югВ въ видВ луко- 
вицы съ солью и чернымъ хдФбомъ; а по праздникамъ 
съ чеснокомъ и хрфномъ студень изъ свиной головы. 
Зажиточные же люди, даже бояре, примфшивали чес- 
нокъ въ уху и притомъ въ такомъ кодичествв, что 
иностранные гости того времени въ своихъ сочиненяхъ о 
Росси говорятъ, что такой вонючей ухи они не были 
въ состояни Ъеть. Вообще въ это время лукъ и чес- 
нокъ являлись у русскихь главной приправой возхъ 
кушашй и входила въ чиело кормовъ, которые жители 
были обязаны даваль писцамъ, посылаемымъ для ©0- 
ставлешя, такъ называемых, „ПИисцовыхЪ книгь“, гдз 
велись записи о состав населеня, его занят! и т. п. 

Главными разводчиками этихъ двухь овощей искони 
были ростовцы, такъ что о нихъ сложилась старинная 
поговорка: „У насъ-ти въ Ростов чесноку-ти, лука-ти 
много“. | 

Чееснокъ служиль древне-русскимъ волхвамъ и чаро- 
двямъ волшебнымъ средствомъ, обладая которымъ можно 
было смфло выходить на поединокъ. „Если хочешь быть 
стралинымъ“, говорить одияъ старинный траввикъ, „убей 
зуЪю черную, да положи въ сапогь лёвый... А когда 
пойлешь на судъ или на поле биться, положи въ тоть 
же сапогь еще и три головки чеснока“. 

Въ 1638 же году но поводу ворожбы на разные корни 
`и травы возникло даже цфлое уголовное дВло, гдВ обви- 
нялась нЪкая Ульяна ВЪ томъ, что сыпала какой-то 
порошокъ на слёдъ цариц®. Къ дфлу этому привлекли: 
нёсколько ворожеекъ, которыхъ допрашивали и пытали 
огнемъ. И вс он между прочимъ сознались, что, если 
кто страдаетъ лихорадкой или сердечной тоской, то. онЪ 
наговариваютъ на чеснокъ, уксусъ и вино. 

В$ра въ тамя средства въ это’ время была такъ 
велика, что на Стоглавомъ еоборВ даже угрожали отлу- 
чить отъ церкви везхъ т№хЪ, кто впредь будетъ при- 
б»гать къ ихъ помощи. 

Чеснокъ вмЪетз еъ лукомъ носили тогда даже на- 
зване „змфивной травы“, что можеть, вЪроятно, и объ- 
яеняется острымъ жгучимъ сокомъ, которымъ они обла- 
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даютъ. НФкоторые филологи даже производять самое 
слово чеснокъ отъ персидскатго слова „чаенъ“— жаръ, 
жгучесть. 

Въ Чехи же существуеть повзрье, что диюЙ чеснокъ 
способствуеть предохраненю зданшя отъ ударамолни, и 
потому чехи часто сажаютъ его на кровляхъ своихъ 
дОМОвЪ. | 

Въ древне-русскихъ же рукописныхъ памятникахъ, 
относящихся къ ХГУ’ и даже ХШ столтю, говорится, 
что въ старину пили въ честь боговъ, не иначе, какъ 
кладя въ чашу еъ виномъ чеснокъ. 

Въ одной изъ такихъ рукописей сказано: „{ огнев® 
молятся, 1 чесновитокъ—богомъ.... егда оу кого будеть 
пиръ, тогда же кладутъ въ ведра и въ чаши и пьютъ 
1лолхъ своихъ веселящиьь....“ А въ слов, приписан- 
номъ Григорю Богоеслову, говорится: „Словене же на 
свадьбахъ въкладывающе срамоту 1 чесновитокъ въ 
вздре пьютъ“. 

Ему же припиеывали еилу изгонять вФдьмъ, нечис- 
тыхъ духовъ и разнаго рода бол№зни. 

КромЪ того, у веъхъ славянъ онъ составлялъ необхо- 
димую принадлежность ужина наканувВ Рождества. И 
даже теперь галичане и малороссы кладуть въ этотъ 
вечеръ передъ каждымъ приборомъ три головки чеснока 
и двзнадцаль луковицъ въ сено, которымъ обыкновенно 
въ этоть день устилается столь вмфето скатерти, Все 
это дВлается, конечно, чтобы предохранить себя и семью 
`оть всякихъ болёзней и злыхъ духовъ. 

Для этого же сербы натираются также, какъ нЪкогда 
и мы, сырымъ чеснокомъ, а чехи вБшаютъ пучки его надъ 
дверьми у входа въ жилище. 

Наконецъ, въ н8которыхъ деревняхь южной Росеш, 
когда невЪсть отправляется въ церковь, то, для охра- 
нен!я ея отъ порчи, ей завязывають въ коеу роловку 
чеснока. 

Но кромВ этого употреблешя чеснока въ качествз, 
такъ сказать, симпалическаго средства, имъ въ древности 
на Руси лЪчили и оть разнаго рода болВзней. Такъ, 
напримзръ, кто терять голюсъ, тому прописывалось 
Весть печеный чеснокъь натощакъ; вареный и толченый 
прикладывали къ чирьямъ и другимъ болячкамъ, чтобы 
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выводить изъ нихь гной, лВчили имъ даже оть лихо- 
ралки смесью толченаго чеснока и хрЗна, которую при- 
вязывали па шез; а оть укуса лдовитыхъ животныхъ 
прикладывали мазь изъ жженаго чеснока съ деревян- 
вымъ масломь и т. д. Чеснокомъ же лёчились больные 
и въ банв, считавшейся въ древней Руси лучшамъ 
средетвомь отъ всёхь бол®зней. Обыкновенно такой 
больной выпивалъ водки еъ чеенокомъ или перцемъ, 
закусываль лукомъ и шель въ баню париться. 

Родиной чеенока считаются Киргизсвя степи, Джун- 
гария. 

Что касается до мелкаго лучка, извФетнаго подъ 
названемъ эшалотъ, то онъ ведеть свое происхожден!е 
также изъ сБдой древности. Родиной его считается, 
какъ показываеть стчасти и его исковерканное назваще, 
долина Аскалона въ ПалестинВ, гдВ его открыли евреи, 
питавийе особое пристрасте ко веякаго рода лукамъ и 
чеснокамъ. 

Впосл дети, по словамъ Теофраста, онъ разводилея 
въ обили въ город Филисте®, слВдовательно, и у 
грековъ. Изъ Палестины онъ попаль въ Японю и 
Кохинхиву. Въ западную же Европу онъ перенесенъ 
быль лишь во времена крестовыхъ походовъ. 

Къ числу родственниковъ лука относится, наконецъ, 
и употребляемый у насъ для супа лукъ-поррей (АШит 
роггит, рис. 83), растушйй дико въ области Среди- 
земнаго моря. 

Поррей быль уже извёстень какъ евреямъ, такъ’ 
и египтянамъ. Зал$мъ его воздфлывали также и греки 
и римляне. Но особенною любовью онъ пользовался у 
Нерона, который считаль его превосходн®йшимьъ сред- 
ствомъ для сохранешя голоса и въ дни, когда 
воображалъ себя великимъ пзвцомъ и хотлъ блеснуть 
своимъ голосомъ на сценз, только имъ и питался, при- 
ря его слегка оливковымъ масломъ. За это его въ 
насмъшк народъ прозвалъ ) К = - 
та. ме р даже роггорвасо8 — „по 

Лучпий поррей, по еловамъь Пливя, получалея рим- 
лянами изъ Египта, а зат%мъ изъ малоззжатекаго город- 
ка Ортъ, просзавившагося битвой, проиеходившей въ 
187 г. до Р. Х. между римлянами и сирйскимъ царемъ 
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Аптюхомъ. Употреблявиийся же Нерономъ поррей раз- 
водился въ римскомъ городкз Ариши. 

Въ знаменитой, существовавшей еще въ ХИ столвти 
въ Итали, медицинской шко® въ Салерне: поррею припи- 
сывалось множество удивительныхъ пзлебныхъ свойствъ. 
Такъ говорили, что достаточно натереть имъ себЪ ноздри 


Рис. 83. Лукъ-поррей. 


и тотчасъ же остановятся самое сильное носовое крово - 
течеше. 
Шо &НЦает робехв гейпеге сгаогем.... 


Сырой онъ вызываль сильное развиме желчи, & вз- 
реный становился однимъ изъ полезн®йшихъ питатель- 
ныхь веществъ. 
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ВеВ эти приписываемыя Салернекой школой ему свой- 
ства со временемъ утратили свое зпачеше и были за- 
быты и только обладающий довольно острымъ запахомъ 
сокъ поррея употребляется и до сихъ поръ на юг8 Фран- 
ци и Итали, какъ народное средство противъ укуса 
пчелъ, осъ и другихъ насзкомыхЪ. Даже одинъ его за-_ 
пахъ, особенно сильно чувствуемыйвъ огород, гд® онъ 
растеть, какъ говорять, прогоняеть оттуда мухъ и 
вообще летающихъ насзкомыхъ и потому мноме совЗ- 
туютъ развЪшивать его свЪжую зелень въ кухняхъ, чтобы 
изгонять пзлыми полчищами собирающихся тамъ лЪ- 
томъ мухъ. 

Но за послфднее время, кромЪ того, французеюй док- 
торъ Сантиньонъ восхваляетъь свойство поррея излЪчи- 
вать воспалене горла (рвагупе $). 

Для этого поррей варятъ до т$хъ поръ, пока изъ него 
вся Фдкость не улетучится, а залмъ образовавшимся 
сгущеннымь сокомъ полощать горло или даже смазы- 
ваютъ его. Такое простое л8чеше, по словамъ его, 
вполнВ достаточно бываеть, чтобы быстро излВчить ва- 
мое сильное воспалеше. 

Въ Швейцарм поррей воздфлывался уже въ УТ сто- 
лЬти и былъ въ болыпомъ употреблеши среди кресть- 
ячъ для супа, а кромЪ того славился своим овойствомъ 
сохранять коровье молоко и очищать кровь. 

Онъ сыгралъ также интересную роль въ побЪдЗ, 
одержанной 1 марта 640 года валлисцами надъ саксов- 
цами. Побфду эту валлисцы приписывали поррею, котораго 
листьями, по приказаншю покровителя Швейцарии св. Да- 
вида, ихъ воины украсили свои имемы, чтобы отличать 
въ битв своихъ. отъ враговъ. Память объ этой славной 
побфдЪ сохранилась у нихь и до сихъ поръ, и теперь 
ежегодно 1 марта можно ветр®тить каждаго добраго 
валлисца съ пучкомъ поррея на шляп$. 

НЪкоторые писатели утверждаютъ, что эта эмблема, 
поррея, приписываемая св. Давиду, ведетъ свое начало 
оть обычая Симхорта, который соблюдается и до сихъ 
поръ фермерами этой м3стности. Наосновани этого обычая, 
собираясь вмфеть, чтобы помогать другь другу обраба- 


тывать поле, каждый приносить съ собой для совиЪстнаго 
обзда свой поррей. 


— 198 — 


Въ Галии поррей служилъ долгое время эмблемой 
нащональныхъь кельтическихгь цвЪтовъ: бВлаго и зеле- 
наго, а въ ШемонтВ и до сить поръ» зенту ордена са.. 
Мавриюя и Лазаря называютъ. листомъ .поррея. 

Сущеетвуеть также мизШе, будто, завахъ поррея 
отличается питательностью, и зорхъ Бешонъ разсказы- 
ваеть, что ошъ звалъ одвого англичанина, который по 
три, четыре дня ничего не Фхь и ие пить, а только 
нюхалъ пукъ травъ, среда которыхь были листья лука, 
чеснока. г. главнымъ образомъ, поррея и не чуветво- 
вахь нисколько гоаода. 


[У. Корнепподы. 


Переходя къ корнеплодамъ, мы должны сказать, что 
большинство изъ нихъ въ дикомъ состоянш предста- 
вляетея въ видЪ тонкихъ, сухихъ, безвкусныхь кореш- 
ковъ и шишечекъ, и потому прежде, чВмъ они могли 
появиться у человЪка въ качеств овощей, должно было 
пройти очень много времени, надо было положить много 
труда. Надо было ихъ культивироваль, выбрать изъ 
нихъ наиболфе сочные, а изъ этихъ, въ свою очередь, 
наиболфе вкусные. На все это потребовалось, конечно, 
не одно столбте, и тёмъ не менфе большинство изъ 
нихь встр8чается у человвка уже въ самой сЪдой древ- 
ноети. 

Такъ о рёдьнф (КарБапиз заЯуи$) (рис. 84} гово- 
ритея уже въ упомянутой нами надписи на пирамидЪ 
Хеопса, а изображене ея, сверхъ того, ветрфчаетея и 
на одномъ изъ зданй развалинъ Карнакскаго храма. 

По словамъ Пливя, въ Египт% ее особенно любили 
за маело, которое получалось изъ ея сВмянЪъ, и такъ 
какъ за корневища не платили такого высокаго. налога, 
какъ за зерновой хлЪбъ, то ее было гораздо. выгоднЪе 
разводить. 

Обычай платить налогъ за овощи и хлЪфбъ введенъ 
быль здфеь во время голода, когда [осифъ, скупивъ 
весь хлзбъ страны, издалъ законъ, что съ этого времени 
фараонъ долженъ получать въ свою пользу пятую часть 
сбора, исключая угодЙ жрецовъ, которыя остаютея ихъ 
собственностью (Быт. ХЬУП, 26). 

Пливй добавляетъ, что рёдька лучше растетъ и достя- 
гаеть болве крупныхъ разм®ровъ въ солонцоватой почв 
и что въ ЕгиитЬ она слаще, чЪмъ гд-либо, потому 
что ее тамъ орошають и вепрыскиваютъ селитрой. 
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Но, повидимому, она и того древнфе, такъ какъ 
имфеть санскритское назване и есть свфд®шя, что она, 
съ незапамятныхъ временъ воздфлывалась въ Япони и 
Кита, тдВ изъ сВмянЪ ея даже выдЪлывали маело. 

Родиной ея надо считать среднюю Азю, & особенно 
Китай, Анатомю и Палестину. 


Рис. 84. Радька. 


У евреевъ она была въ числВ горькихъ травъ, ко- 
торыя Фля вывстВ съ пасхальнымь агицемъ, а въ Дель- 
фАйскомъ храмВ считалась однимъ изъ изысканы йшихъ 
кушанЙ и подавалась не иначе, какъ нь золотомъ 
блюд%. Желая принести прятный Аполлону даръ, греки 
подносили ему всегда, золотую рёдьку, серебряную свеклу 
и оловянную морковь. 
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Въ Римъ она попала изъ Сирии во времена первыхъ 
императоровъ и особенно пнилась, какъ возбуждающее 
аппетитъ средство. Ее Фли сырою, приправленною уксу- 
сомъ и солью. 

Плинй говоритъ, что, когда апостоть Павель про- 
повздываль въ Рим, то р5дьки было уже известно н%- 
сколько сортовъ, изъ которыхъ особенно славились: 
аленская, такая прозрачная, что терезъ нее можно было 
все видЪть, и сирйская — необычайно нЪжная и еладкая, 
которая сверхъ того отличалась евойствомъ выносить 
зиме холода. 

При этомъ онъ разсказываетъ, & другой авторъ под- 
тверждаетъ, что, если сдвлать толетымъ коломъ большую 
дыру въ землВ и наполнить ее на 6 дюймовъ мякиной 
и. положивъ туда сфмена р8дьки, прикрыть ихъ слоемъ 
навоза, то выросшая изъ нихъ р$5дька даетъ такое 
корневище, которое наполнить вее это отверсте. При 
такого рода пос®вВ получались р®8дьки въ 40, 60 
и даже 100 фунтовъ взеомъ. 

При этомъ, однако, добавляеть онъ, вс листья, 
тщательно обрывались, чтобы дать всю силу растения 
корневищу. 

Зимой р®дька служила долгое время у римлянъ при- 
правой для соувовъ къ говядинв, но потомъ было 
замЪчено, что она портить зубы, вредя ихъ эмали. 
ВелВдетвье этого ею полировали даже слоновую кость. 

Но зато рёдька, по мн8ню римекихъ врачей, являлась 
прекраенымъ средствомъ для. желудка и ее совзтовали 
веть сырой съ солью утромъ натощакъ. Она считалась 
также у нихъ прекраснымъ противоящемъ отъ отравле- 
шя грибами. 

Въ среднихъ вфкахь о ней упоминаеть Альбертъ 
Велиюй, который считалъ, что см®8шанный съ н$кото- 
рыми химическими веществами  сокъ ея представляетъ 
прекрасное средство отъ огня. 

Сокъ этоть употребляется и теперь еще въ народной 
медицинВ, какъ средство для возстановлен!я правильнаго 
дВйствя желудка, и смвшанный оъ сахаромъ ядетъ нё 
приготовлене везмъ извЪетныхь конфектъ отъ кашля. 

Въ прежнее время приготовлеше поствдняго хВкар- 
отва дВлалось очень просто: брали р&дьку, выдалбливали 
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часть середины и клали туда медъ, & впослВдетви са- 
харъ, а затёмъ образовавпИйся сладый сокъ давали 
пить по ложечкВ кашляющимъ. 

У нВмцевъ въ народномъ повфрьй р$лька считается 
средствомъ, прогоняющимъ сонъ и уничтожающимъ опья- 
вене, & сокъ ея втирается въ тфло отъ укуса насВко- 
мыхъ и даже змЪй и какъ укрфпляющее волосы средетво, 
велЪдстые чего существуеть даже не мало разнаго 
рода мазей для рощешя волосъ, въ основу которыхъ 
положенъ этотъ сокъ. | 

Кром$ того въ Гермаши вфрятъ, что сокъ этотъ 
дЪйствуетъ укрфпляюще на память, и потому ребенку, 
отправляющемуся въ первый разъ въ школу, мать даетъ 
всегла буттербродъ съ ломтикомъ рЪдьки. 

Во Франщи р®$дька пользуется особой любовью у 
люнцевъ, овернцевъ и жителей Лиможа. ПослЪдне рЪ- 
жуть ее на ломтики и, поджариВЪ надъ пепломъ, кладутЪ 
въ похлебку, что придаеть ей, какъ говорять. уди- 
вительно прятный вкусъ. КромВ того ею кормять здЪсь 
зимою также и скотъ. 

Въ Ангыи въ пцаретвоваше королевы Елизаветы 
воздфлывали уже четыре сорта рёдьки. Ее Ъли здЪеь 
сырой съ хл6бомъ и солью или сыромъ, а отваръ 
употребляли противъ сухого кашля и называли „рабонъ“. 
Сверхъ того листья варились въ качествВ овощой, & 
еваренныя молодыя корневища, подавались какъ спаржа. 

Въ Росею р%№дька попала, по всей вЗроятности, уже 
очень давно, такъ какъ является составной частью одного 
изъ стариннёйшихь простонародных. кушанй—тюри. 

Въ историческихь сообщешяхъ о ней упоминается. 
однако, лишь въ ХУТ отолфти. Въ это время ее ли 
не только въ сыромъ виз, но и приготовляли изъ нея 
еще особаго рода лакомство: мазюлю. Лакомство это 
дьлалось такимъ обравомъ: нарзавъ рздьку на тоне 
ломтики, вздВвали ихьъ на спицы и просушивали на 
солнц или въ печать послВ печевья хлфба; затВмъ 
толкзи и просввали сквозь сито, и, получивъ рздечную 
муку, варили ее въ блой патокЪ, прибавляя туда раз- 
ныхъ пряностей: ‘мускату, перцу, гвоздики ит. п. 

СыЗеь эта должна была быть густа, какъ пастила, и 
потому-то при кипячени ее помфшали въ горшокъ и, 
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запечатавъ его, ставили на два дня № двз ночи въ печь. 
Такого рода мазюли готовились еще изъ вишенъ, 
арбуза и т. д. 

Сырой же рфдьку Фли болыпею частью въ постные 
дни, смБшивая, если она была протерта, съ постнымъ 
маесломт, и подбавляя нерфдко еще и квасу. Впослдетвйи 
квасъ былъ замфненъ уксусомъ. 

Рълька служила также у насъ въ прежнее время 
для заговоровъ зубной боли, при чемъ обращалиеь за 
помошью къ цлителю зубной боли, преподобному Ан- 
тоншю, съ такого рода еловами: „На морф на ОкеанЪ, 
на остров$ БуянЪ етоитъ соборная апостольская церковь, 
стоить Мали Пресвятая Богородица и преподобный 
Антонй— зубной цЪлитель. Онъ просить и молитъ 
угодниковъ Божьихъ о раб Божьей (называютъ имя) 
ит. д.“ 

Наконепъ, въ стародавтя времена существовала 
еще очень распространенная, любимая вофми игра, 
носившая назване „Рёдьки“. Игра эта производилась, 
обыкновенно, лётомъ отъ Ооминой недзли и до Петрова 
дня и заключалась въ елздующемъ. 

Играющие (и мужчины, и женщины) выходили на 
лугь, садились одинъ другому на колфни, сииляясь 
одинъ съ другимъ въ вид длинной грядки. Передний 
получалъ назване „бабушки“, & остальные „р®8дьки“. 

Являлся купецъ покупать р$дьку, осматриваль ее, 
пробовалъ на вс$ манеры и старался выдернуть. „Бабут- 
ка, обращался онъ къ переднему, нЬть ли у тебя 
р®8дечки?“— „Что ты, что ты, батюшка, отвфчала бабути- 
ка, вся р®ёдька молодая, горькая, одна къ одной; выдерни 
себЪ любую“. 

Тогда купецъ начиналъ тащить р8дьку, что ееть силы, 
тряся кого за голову, кого за волосы, кого за руки... 
Р®дьки держались кр®ико другь за друга и вытащить 
представляло немалый трудъ; но наконець ему это 
удавалось. 

Тогда, выдернувъ кого-либо, онъ начинать его отря- 
хиваль, вытрясая будто соръ. Въ это время вставали 
вс играюице и прогоняли купца побоями. 

Если р®ёдька являлась всегда пищей, которой 
пользовался, главнымьъ образом, простой народъ, то 
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редиска (рис. 85) является, наобороть, дессертомъ 
для людей зажиточныхъ, людей съ утонченнымъ вку- 
сомъ, любящихь полакомиться. 

Чисто б$лыя, нЪжно-розовыя яркокрасныя съ 6Ъ- 
лымъ кончикомъ, лиловыя и желтыя, круглыя, продол- 


Рис. 85. Редиска ледянка. 


товатыя и длинныя редиски эти, подаваемыя со свЪжимъ 
сливочнымъь масломъ, служать одной изъ лучшихъ 
закусокъ зимой за нашимъ завтракомъ и обфдомъ. 
Вев прелестные сорта эти (фиг. .86) появились въ 
Европ лишь за послВдн!я два стольия и были привезены 
преимущественно изъ Китая, Япони и Индостана. Но 
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вс они, конечно, дзти культуры, такъ какъ дике’ 
родичи ихъ являются тощими, твердыми, почти несъ- 
фдобными корешками, которыхъ для того, чтобы при- 
вести въ тотъ видъ, въ которомъ они ветр$чаются на, 
нашихъ рызкахъ, пришлось культивироваль въ продол- 
жеше цзлыхъ десятковъ лВТЪ. 

Особенно усердно и много занимались ихъ культу- 
рой подъ Парижемъ, гдф этотъь овощь истребляется въ 
колоссальныхь размфрахъь и гдЪ круглый годъ. почти 
не проходить завтрака какъ у богатаго, такъ и бвднаго 
человЪка, за которымъ бы не подавалась редиска. 


АВА, АЙХ 
Рис. 86. Редиска,. 


За послднее время, впрочемъ, большое распростра- 
нен{е получила редиска также въ Германи и у насъ. Въ 
Германи особенно славится своимъ разведеншемъ редиски 
небольшое м®стечко Вейхе близъ Регенебурга, гдЪ вс№ 
огороды только и заняты, что ея разведешемъ. 

Редиску разводятъ здфсь круглый годъ, исключая 
только зимнихъ мВсяцевъ, & затВмъ разсылаютъ по всей 
Германи. Какъ великъ этоть вывозъ, можно судить 
уже по тому, что ежедневно отправляютъ отсюда цфлые 
вагоны, нагруженные этимъ овощемъ. 

Кром возхъ общеизвфетныхь сортовъ, культиви- 
рують здёсь еще особенный, чрезвычайно вкусный сортъ, 
носяш/й назваше баварекой редиски и славящйся во 
всей Германи. 
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Редиска, какъ извЪетно, сильно любитъ воцу, & 
потому для поливки занимающихъ громаднЪйшее злсь 
пространство редисочныхъ огородовъ требовалось гро- 
мадное количество и воды и труда, который выполнялся 
съ болыной неохотой. Но нелавно придумали здфсь 
очень оригинальное приспособлене накачивать воду, 
соединяющее въ себф пруятное съ полезнымъ. Воду 
накачиваютъ, становясь на два конца доски, середива 
которой укрплена на возвышени, и раскачиваясь, какъ 
на качеляхъ. Накачивае идеть удивительно быстро 
и доставляеть молодежи большое удовольстве. = 

Къ намъ редиска попала еще при Петрь Великомъ, 
который, ознакомившись съ ней въ Голланди, такъ по- 
любилъ ее, что ль ее лЪтомъ ежедневно з& своимъ 
веприхотливымь обфдомъ, который готовиль ему его 
мунд-кохь Янъ Фельтенъ. 

Но во ввеобщее употреблее она вошла главнымъ 
образомъ лишь съ конца `ХУШ стол тя, благодаря из- 
въетному гастроному екатериненскаго времени графу А.С. 
Строганову, который такъ много тратилъ на свои обфды 
и прихоти, что Екатерина Великая, представляя его 
однажды австр@йскому императору, сказала: „вотъ вель- 
можа, который хочетъ разориться и никакъ не можеть“. 

По образцу древнихъ римлянъ у него былъ устро- 
енъ триклий, гдЪ ли з& столомъ, не сидя, а на 
постеляхъ, облокотясь н& подушку. Ве столы были 
изъ мрамора или драгоцённаго дерева, & по угламъ 
курились благовонныя травы. Столы гнулиеь подъ 
тяжестью золотой, серебряной и хрустальной посуды. 
Кушанй было не особенно много, но всегда самыя 
изысканныя. И вотъ за этими-то обфдами и появилась 
въ видз возбуждающей алппетитъь закуски — редиска. 
Понравившись возмъ, она не замедлила получить все- 
обихее распроетранеще. 

Съ р6лдькой, вол детве нфкотораго сходства во вкус, 
ву. древности и въ среде вВка смфшивали нерфдко 
хрёнъ (СосШеама `Агтога@а, рис. 87), котораго 
русекое назвайе происходить отъ древне-фризскаго 
слова „кренъ“—вапахъ. 

Родиной его считается западная Европа, древняя 
французская провинщя Арморика, нын Бретань, гдз 
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его ветрфчаютъ и. понынв въ дикомъ вид; однако н$- 
которые друше ботаники предполагаютъ, что онъ ско- 
рве изъ восточной Росёи и что его родина солопчаки. 

Въ число овошей онъ попать, натъ сомнфя, зна- 
чительно позднЪе, чЪмъ р»дька, т.-е. не ране, какъ 
во времена Рима. Это овощь превмущественно русекй 
и въ западной Европ употребляется значительно мензе, 
чфмъ у насъ. Даже одинъ 
изъ лучшихъ сортовъ его 
носить тамъ назваше рус- 
скаго хрВнё. 

Въ Германи хр®иъ яв- 
ляется важнымъ торговымъ 
продуктомъ. Особенно сла- 
вится бамбергеый и нюрен- 
бергсый, а въ Прусаи суще- 
ствуетъ даже цфлый городокъ 
Любенау, котораго спещаль- 
ность составляетъ разведеше 
хрЪна. Во многихъ городахъ 
бываютъ даже хр%Ъновые 
рынки. 

Гакое обильное его раз- 
ведеше объясняется тЁмЪъ, 
что въ Германи хрЪнъ въ 
обильномъ употреблени съ 
незапамятныхъ временъ. 
ВБкуснзе веего считается 
тоть, который вырывается 
въ мвеяцы, им8юе въ сво- 
емъ назван букву р. 

Его запахъ считается Рис. 87. ХрЪнъ. 
здзеь прекраснымъ ередет- 
вомъ противъ ползучихъ гадовъ, & сокъ помогаетъ отъ 
отравлешя. Корень же хр8на, привязанный съ зломтемъ 
хлЬба къ снолу, прогоняеть „Больвица“— существо опус- 
тошающее, по нёмецкому народному повфрью, хлВбныя 
поля; а если хрзиъ начинаетъ давать бёлые листья, то 
это примфта, что въ ‘дом ховяина быть покойнику. 

Въ Германи хрЗнъ вачаль воздёлывалься уже съ 
1348 года и въ одвой изъ старинныхъ хроникъ гово- 


ый 
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рится, что такой хрёнъ освящалея въ Петровъ день въ 
церкви; а когда много лВтъ тому назадъ образовалось 
въ Германи Общество любителей овощей И ПЛОДОВЪ, ВЪ 
гербы членовъ котораго помщались разнаго рода, плоды, 
то хрЗиъ быль помЪщенъ въ гербъ бранденбургскому 
полковнику Дитриху Крафтъ въ знакъ остроты его 
рВчи. 

Въ Англи хрфнъ введенъ въ культуру лишь въ 
1597 году и первое время разводилея лишь какъ л%- 
карственное растен!е; но затЪмъ его стали Феть вместо 
горчицы, & натертымъ и смВшаннымъ съ молокомъ юныя 
англичанки натирали себЪ щеки вмфето румянъ. 

О времени начала возд®лываня хрЪфна въ Росея 
точнаго ничего неизвФстно. О немъ только упоминается 
въ описашяхъ обфдовь ХУТ, ХУП стольмя, что онъ 
подавался вмфетв съ чеснокомъ при голов подъ студ- 
немъ и съ гусиными полотками, гдв его подавали съ 
уксусомъ, а равно и во время постовъ, особенно на пер- 
вой недфиВ Великаго поста, когда не фли даже и рыбу. 
Тогда онъ подавался и за столомъ святЪйшихъ палр!- 
арховъ. 

Кромф того, въ Малоросеи, съ незанамятныхъ 
временъ, ведется обычай на ПасхЪ, когда уставляется 
для гостей столъ куличами, бабами, пасхами, ветчи- 
ной и разнаго рода закусками, чтобъ, составляющему 
необходимую принадлежность этого стола, поросенку 
класть въ морду нарфзаннаго’ стружками хрфну. Обычай 
этотъ, практиковавпийся сначала богатыми, перешелъ 
затВмъ и къ болВе бднымъ малороссамъ. 

СвЪже натертый и приложенвый на кожу хрЪнъ 
имфеть такое же раздражающее дЪйстые, какъ и гор- 
чичникъ, почему прежде у н®#мецкихъ крестьянъ и 
употреблялея съ этой пью; & острымъ своимъ запа-_ 
хомъ вызываетъ слезы и бъеть въ носъ, какъ и лукъ. 

Въ качеств народнаго лБкарства его употребляли 
раньше при водянкВ. и ревматизм, а теперь. имъ лЪчалъ 
вм ств съ ложечной травой отъ скорбута. Хрфнъ отли- 
чается удивительной живучестью, и гдз онъ разъ раз- 
роеся, тамъ его уже трудно извести, такъ какъ доста- 
точио мальйшаго кусочка корневища или даже корневсй 
мочь, чтобы онъ снова выросъ. 
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Изъ другихь корнеплодовъ наиболБе древни: р$па, 
брюква, морковь, свекла, петрушка и сельдерей. 

Родиной рпы (Вгазяса тара, рис. 88) надо ечи- 
таль среднюю Европу, & отчасти также Сибирь и берега 
Каслия. 

Она имЗетъ очень древнее происхождеше. Ее воз- 
двлывали еше арйцы, живние въ Иран и Индостан%. 

Въ Персм сложилось про нее даже сказаше, что 
первые люди произошли изъ рЬпы и что она была пло- 


Рис. 88. Р%па. 


домъ ееоры и сплетенъ. Всякое вредное удовольстве, 
по убъждевю персовъ, ведеть свое начало отъ р№пы. 
Это повёрье перешло и къ древнимъ грекамъ, у кото- 
рыхъ потому сложился даже странный обычай наказывать 
невфрныхь жену и мужа р$пой. По этой-то причин%, 
очень можеть быть, она и служила у нихъ только пи- 
щей рабовъ и простонародья и НИКОГДА не подавалась 
за столомъ людей зажиточныхь. 

Рпа была знакома и древнимъ египтянамъ. Объ 
этомъ мы узнаемъ изъ вышеупомянутаго нами перечи- 
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слешя Геродотомъ питательныхь веществъ, которыми 
кормили египтяне рабочихъ, строившихъ пирамиды. 
Среди этихъ веществъ упоминается имъ и рвпа. 

Но особенное значее она пр!обрВла у древнихъ 
римлянъ, гдф послБ хлбба и бобовъ она считалась 
самымъ важнымъ изъ жизненныхъ продуктовъ. 

РазсказываютЪ, что извфстный римеюй полководецъ 
Курй Дентатъь такъ любиль этотъ овощь, что пекъ его 
всегда самъ, и что, когда однажды воевавпие съ Римомъ 
самнитяне. пришли предложить ему заключить миръ въ то 
время, какъ онъ былъ завять печешемъ своей р5пы, то 
онъ сначала допекъ ее, а потомъ только уже приступиль 
къ переговорамъ. 

НаиболЪе славились въ РимЪ своимъ вкусомъ р8ёпы 
изъ Аквилы, Норщи и Вероны. По всей вЪроятности 
это были уже каюя-нибудь облатороженныя культурой 
разновидности, такъ какъ мы встрёчаемъ ихъ среди 
кушай за роскошными обфдами императоровъ. Особенно 
лавился здЪсь какой-то сладый сортъ, называвиийся си- 
зеръ ($1зег) и привезенный будто откуда-то изъ дальняго 
Востока, чуть ли не изъ Китая. 

Рьпа, эта была любимымъ кушёньемъ императора Ти- 
вер!я, который не довольствовался той, которая раз- 
водилась въ Рим, & приказывалъ браль ее еше въ 
качествз подати съ жителей Рейна и древней Бельпи, 
гд$ этотъ овощь въ это время обильно возд®лывался. 
Рьпу эту воспВвали въ стихахь ввоихъ и Горашй и 
Виргилй. 

Такое увлечеше этой сладкой рвпой можно объяс- 
нить себз только т$мъ, что у любившихъ сладко по- 
кушать римлянъ не было совебмъ сладостей и едив- 
ственнымьъ сладкимъ кушаньемъ являлся медъ; а потому 
за неимвшемъ лучшаго они такъ и накинулись на слад- 
кую р$пу. 

Только одинъ изъ римлянъ, повидимому, не увле- 
калея ею—это Юй Цезарь, который, по словамъ 
Светошя, сравниважь съ рЗпой вялыхъ, неэнергичныхъ 
людей. | 

Рёпа воздЪхывалясь также древними кельтами, гер- 
манцами и италютами. А въ ХУ столбтш, по словамъ 
Эмевна, она составляла настолько важный пищевой 
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продуктъ въ Оверни, Сантонжз и Лиможз, что когда 
ея былъ неурожай, то въ этихь м%ёетностяхъ насту- 
палъ голодъ. 

Велфдетве этого, вфроятно, въ среде взка еложи- 
лась даже пословипа, что, если во Франщши будетъ 
неурожай каштановъ и рфпы, то ей трозитъ разоревье. 

РЪпу Ъли здЪеь не только въ вареномъ и пече- 
номт вид, но и въ сыромъ (какъ у насъ крестья- 
не), и потому-то знаменитый французеый писатель 


Рис. 89. Рьпа сладкая. 


Рабеле и называеть въ „ПантагрюелВ“ лиможскаго 
ученика „жевателемъ р%№пы“. 

Вообще въ ХУТ вёкЪ рЪпа пользовалась -У фравцу- 
зовъ такимъ расположешемъ, что даже считавший всЪ 
овощи за роскошь, средневЪковый фидософъ Шарренъ 
признаваль з& ней полезное значеше и помЪстилъ ее 
въ своемъ герб , какъ эмблему умвренвости. 

Во Фравщи вышеупомяяутый сорть сладкой рёпы 
носить назване „лауеМе 4е Уеги“, (рис. 89) оть 


4 
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м$стечка Вёртю, гдз онъ разводилея, и поэть Делиль, 
живиий въ половин ХУШ слолвтя, говорить: 


А ©6546 4е`уоз ЦПепгз, аплеа ут 
ёс1оге... 1ез пауе висгёв. 


(Рядомь съ вашими цвФтами дайте мфето расти и 
сахарной рВиз). 

Въ Англию р$па была занесена фламандекими бЪгле- 
цами въ царствоване Елизаветы и первое время раз- 
водилась въ Сандвичв (Запа\1еь). 

Употреблене ея здесь быстро распространилось идо 
введеня въ культуру картофеля она являлась главнымъ 
пищевымъ продуктомъ жителей Уэльса, особенно б%д- 
ныхъ. ЗдЪеь ее ли вареную и печеную съ маеломъ, 
что, вфроятно, практиковали уже и древше римляне, о 
которыхъ извфетно, что они пекли ее въ золхв. 

За богатыми столами она стала появляться уже въ 
паретвоване Генриха УПТ, который вообще очень лю- 
билъ разные овощи и старался о ихъ разведени. Здесь 
она подавалась не только въ вареномъ и печеномъ 
видВ, но и молодые ея листья, напоминающие немного 
вкусомъ горчицу, Ъли въ качеств салата. 

У насъ рзпа появляется въ ХУТ столёи въ числь 
ежедневныхъ кушанй. Съ ней пекли на постномъ масль 
пироги. для Фды съ ухой, а также подавали къ зайпу, 
дВлали изъ нея даже какой-то квасъ; но, ввроятно, она 
существовала и гораздо ране, такъ какъ о ней упоми- 
нается въ одной изъ стариннзйшихъ русскихъ побасе- 
НОЕЪ: —0 р$8ик$. | 

Кром8 того въ ТулБ и Серпухов% въ день Симеона 
{1 сентября) съ незапамятныхъ временъ существоважъ 
обычай хоронить въ садахъ мухъ въ гробахъ изъ рзпы, 
чтобы он боле не появлялись. 

Похороны эти производились двушками, которыхъ 
въ это время выходили смотрЪть ихъ женихи; 15 же 
сентября носило назваше „рЪпорвза“, такъ, какъ въ 
этоть день было въ обычаЪ у огородниковъ древней 
Руеи начинать вырываль въ поляхъ рёпу. 

Относительно этого обычая сложились даже пого- 
ворки: „не дремли, баба, на рБпорёзовъ день“; или 
_ зужь видно мужику по рёпЪ, что, подошли рёпорфвы“. 


— 213 — 


Въ Малоросеи же сохранилаеь старинная деревен- 
ская игравЪъ „укравъ рипкы“. Игра состоить въ томъ, 
что играющя двушки, берясь за руки, составляютъ 
кругъ. Дв$ изъ нихъ, поднявъ руки, становятся спиной 
другъ къ дружкВ и затБмъ въ парЪ бЪгутъ въ противо- 
положныя стороны, за ними слВхуютъ и друпя, образо- 
вавъ кругъ спина къ спияЪ, зипомь наружу. Въ та- 
комъ положени бфжать, конечно, очень неловко и по- 
тому, то однЪ, то друйя падаютъ или вырываютея изъ 
круга. Надене это вотрзчаетея см$хомъ, а хоръ имъ 
поетъ: 

А що? вкрали рипкы? 
ПолетЪли диткы? 


Въ древнемъ РимЪ встрФчалась, по словамъ Плиня, 
также и близкая родетвенница р$пы-—брюнва (Вгазз!са 
сатрез15), доходившая иногда до 1 пуда взсу. Ею здесь 
кормили скотъ. Такое же употреблеше, какъ кажется, 
она имфла и въ Галли. Имфюшееся для нея назване 
на древне-персидскомъ языкВ показываетъ, что, вЗро- 
ятно.она возлВлывалась и въ древней Перси. 

Родиной брюквы считается умЗренная часть Ази, 
Сибирь и Скандинавя. 

Ее воздфлывали также кельты и древе германцы, 
которые предпочитали ее везмъ другимъ овощамъ, такъ 
какъ она отлично росла въ ихъ суровомъ климатВ.. 
‚ Морозъ, повидимому, даже способствуетъь улучшению ея 

вкуса. 

Ею лЬчились въ это время также отъ подагры и 
она считалась символомъ ссоры и клеветы. 

Объ этой брюкв$ сложилось въ Германи очень ори- 
гинальное сказане. 

Однажды, разсказываетъ это сказаще, чортъ сошелея 
съ однимъ бднымъ крестьяниномъ и обфщалея ему 
помочь при воздфлыванм поля, если онъ отдасть ему 
вее то, что родится подъ землею. Крестьянивъ согла- 
сился и посфяль рожь. Рожь взошла великолфвано, 
но чортъ. конечно, ничего ие позучилъ. Тогда думая 
перехитрить крестьянина, онъ, предложиль ему опять 
помочь, но съ твмъ усломемъ, если онъ отдасть въ 
его пользу все то, что будеть вадъ землею. Крестья- 
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нинъ согласился, но посфялъ брюкву. Брюквы уроди- 
лось масса, но чорту досталась лишь ботва. И вотъ съ 
этого-то времени и пошла молва о глупомъ чортф. 

Сказаше это Рюккертъ изобразить въ поэтическомъ 
произведени, перемфетивъ лишь м%ето дфйствя въ 
Аравю, & крестьянина сдфлалъ арабомъ. Это же ска- 
заше мы находимъ н у Рабле. 

Другой легендой о брюкв является всфмъ извЪстная 
силезекая легенда о РюбецалЪ, переведенная у насъ 
словомъ „Р®посчетъь“, тогда какъ зджсь л№ло идеть 
вовсе не о рпЪ, & о брюкв$. Легенда эта заключается 
въ елБдующемъ. 

Повелитель Исполинскихъ горъ (Ке1зепое ге) духъ 
Рюбецаль влюбился въ принцессу Эмму, дочь одного 
мФетнаго владЪтельнаго князя. Но не ветрЪтивЪ со 
стороны Эммы сочувстыя, онъ похитиль ее и отвезъ 
въ свой волшебный замокъ. ЗдЪеь онъ всячески старался 
развеселить и позабавить свою’ пафннипу и пробрфети 
ея любовь. Но все было напрасно: Эмма оставалась 
попрежнему печальной и груетной. 

Тогда онъ рЬшилъ, что это происходить оттого, 
что ей не достаетъ общества и, доставъ дюжину брюквъ, 
передалъ ихъ повелительницЪ своего сердца вмЪстБ съ 
волшебной палочкой, дотронувшиеь которой, она могла 
превратить брюквы въ живыя существа. 

‚Эмма обрадовалась и, превративъ брюквы въ своихъ 
любимыхъ подруг, зажила съ ними весело; но это 
веселье длилось недолго. Не прошло и н8еколькихъ 
недвль какъ по мёр$ того какъ увядали брюквы, стали 
увядалъ и ея подруги. Немного спустя он могли уже не 
иначе ходить какъ сгорбившись и опираясь на палку. 

Тогда принцесса страшно разсердилась и, накинув- 
шись на горнаго духа, закричала: „О, злое существо, 
ты лишаешь меня единственнаго развлеченя въ моей 
горькой жизни; изволь сейчасъ же возвратить моимъ 
`подругамъ д®тетва ихъ здоровье и юность!“ 

Испуганный горный духъ бросился опрометью въ поле 
за новыми брюквами, но наступила уже зима и всё 
овощи уже давнымъ давно померзли. 

И воть пришлось ему возвращаться домой съ 
пустыми руками, но онъ этого очень боялся, & потому, 
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переодВвшиеь крестьяниномъ, отправился въ ближ- 
ны городъ и купилъ тамъ сфмянъ брюквы, чтобы но- 
сВять ихъ; & такъ какъ была еще зима, и стояли страп- 
ные морозы, то онъ приказалъь подвластнымъ ему 
маленькимъ горнымъ духамъ — гномамъ развеети огонь 
и старательно поддерживать его, чтобы смена могли 
поскорзе взойти. | 

Эмма, казалось, сильно заинтересовалась этой новой 
культурой и каждый день старательно отправлялась въ 
огородъ, чтобы посмотрЪть, насколько взошли смена 
и подрастали растеньица. 

Рюбепаль былъ въ восхищени и питаль надежду, 
что наконецъ-то принцесса согласится выйти за него. 
замужъ. Но на самомъ дфл$ все обетояло. иначе. 


Нужно сказать, что она была уже проевалана з& 
князя Ратибора и теперь всячески старалась, какъ бы 
убЪжать изъ пана и повфичаться съ любимымъ ею 
княземъ. И воть, когда брюквы подросли, то она пре- 
вратила одну изъ нихъ въ сороку и послала ее къ своему 
возлюбленному съ просьбой явиться въ назначенное ею 
м%фето съ лошадьми и ждать ее. Рюбецалю же она, ска- 
зала съ очаровательной улыбкой, что она готова съ 
нимъ повфнчальея, если онъ только скажеть ей точное 
число брюквъ, посВянныхь въ огородв, такъ какъ ей 
хот6лось бы знать, еколько подругь она можетъ изъ 
нихъ превратить къ торжественному дню ихъ брако- 
сочеташя. 

Рюбецаль быль внВ себя оть радости. Пересчи- 
талъ ихъ разъ, пересчитать ихъ два, но такъ какъ 
полученные имъ результаты не совефмъ сходились, то, 
зтобы быть вполн® точнымъ, началъ переечитывать ихъ 
и въ третй. И такъ. погрузился въ этоть счетъ, что и 
не замЪтилъ, какъ Эмма, превративъ одну брюкву въ 
коня, быстро умчалась на немъ къ назначенному м$сту 
свидатя съ своимъ возлюбленнымъ. 

Покончивъ со счетомъ и, добившиеь, наконедъ, 
точнаго результата, Рюбецаль съ торжествомъ отправился . 
ВЪ свой замокъ; но каково же было его удивлеше, когда 
онъ не нашель своей очаровательной повелительнилы и 
увидфлъ, что она перехитрила. 
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Стремглавъ бросвлея онъ ва самую высокую башню 
своего замка и въ гнзв® метнуль оттуда страшную 
молню, чтобы убить ею влюбленвыхъ. Но уже было 
поздно, на мВстъ свидашя никого боле не оказалось 
и ударъ молнши превратиль лишь въ мельчайпия щепка 
тысячелётн пограничный дубъ. 

И воть съ этихь-то порь этого горнаго духа и 
называютъ брюквосчетомъ, а дЪтивъ Германи, потирая. 
какъ бы брюкву, указательный палецпъ л8вой руки тёмъ 
же пальцемъ лЬвой, говорятъ: „осраь аЪ, зева: а“, 
т.-е. стыдись, стыдиеь! 

Отличавшаяся всегда довольно крупной величиной 
брюква со временемъ, благодаря искусному уходу н%- 
мецкихъ огородниковъ, доведена теперь до гигантской 
величины, чуть не въ пудъ взсомъ. 

Тавя громадныя брюквы идутъ главнымъ образомъ 
на кормъ скоту; но кромВ того оть нихъ выведенъ 
въ Германи мель сорть. носяпий назване „тельтов- 
скихь рЪ»покъ“, отличаюцИйся необычайно сладкимъ, 
приятнымь вкусомъ. Рики эти подаются за самыми 
роскошными обфдами, какъ одинъ изъ вкуснфйшихъ 
овощей. 

Особенно ‘увлекался этими тельтовскими рЗиками 
Гёте и, получая ихъ ежегодно отъ своего друга Цельтера, 
каждый разъ, какъ только ихъ присылка немного за- 
‘павдывала, сейчась же писаль ему письмо. Объ этомъ 
сохранилась даже цфлая переписка. 

Въ Ангию брюква попала лишь въ 1547 году въ 
царетвоваше Генриха УШ, но своему распространеню 
и усиленной культурв обязана секретарю Георга 1— 
Таунсхеду, который, сопровождая этого монарха ВЪ 
Ганноверъ, гдз брюква въ то время культивировалась 
въ обими, познакомился съ ея культурой и ввель ее 
въ Ангаи. 

При двор остряки того времени прозвали его за, это 
„Таунсхедъ-брюква“, но для бЪдныхъ людей онъ явился 
благодЪтелемъ. 

Брюква эта такъ здЪоь иравилась, что баранина съ 
брюквой сдВлалась вскор& наибозфе распространеннымъ 
ангийскимъ нашюнальнымь кушаньемъ, которымъ ан- 
гайсвя хозяйки угощаютъ свою семью чуть не кажхое 
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воскресенье и которое велЪдств!е этого до того прЁВлось, 
что одно его названье: „багперз$ “ИНЬ шиНоп“ можетъ 
привести англйскаго гастронома въ содрогаше. 

Сложилась даже ангийская поговорка: %0 уе апу 
фигперз (угостить брюквой) въ смысхлВ: отъ кого-нибудь 
отдвлалься. 

Тзмъ не мензе въ настоящее время доходъ, полу- 
чаемый отъ культуры брюквъ въ Ангми, можно считать 
милЛонами фунтовъ стерлинговъ, такъ что введешемъ 
ъя въ культуру Таунсхедъ воздвигь себз въ Ангди не- 
рукотворный памятникъ. 

Въ Шотланди съ ней познакомились гораздо поздн®е. 
Брюква была введена здФсь въ употреблеше благодаря 
фермеру Даунсъ лишь въ 1759 году. 

У насъ брюкваь мало извзетна и почти не въ упо- 
треблен!и. 


Морковь (Ралсиз сатоёа) — растене средне-европей- 
ское. Это самый древнзйпий изъ корнеплодовъ, ко”о- 
рымъ пользовалея челов$къ, такъ какъ ея остатки на- 
ходлть еще въ свайныхъ постройкахъ въ Робенсгаузен® 
и въ швейцарекихь постройкахъ, относящихся къ ка- 
менному вЪку. Но воздлывалась ли она въ это время— 
трудно сказаль. 

Затфмъ мы ветр$6чаемъ ее только уже у грековъ и 
римлянъ, гдё, по словамъ Галена, она носила названшя 
даукусъ и кароте, т.-е. тВ самыя, которыми окрестили 
ее впосл$дстви ботаники. Особенно ее восхваляетъ въ 
это время Тереншй Варронъ, который считаеть ее од- 
нимъ изъ лучшихь овощей, что показываеть, что она, 
вЪроятно, была уже сладкая. 

По словамъ Плишя самой лучшей морковью въ древ- 
немъ Рим считалась морковь съ острова Канди, а 
зат$мъ архейская. 

Въ огородахъ Карла Великаго она занимала уже 
почетное м$сто и называлась карука. Но разведеве ея 
въ большихъ размрахъ начинается лишь съ ХУП сто- 
лвия, къ конну котораго появляется уже и больитинство 
ея разновидностей, въ родЪ сладкихъ, круглыхъ, харо- 
телей и т. д. 
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Въ настоящее время число ихъ очень значительно. 
НаиболВе характерныя представлены на, прилагаемыхъ, 
рисункахъ (рис. 90). 

По нзмецкимъ сказамямъ морковь считаетея люби- 
мымъ кушаньемъ карликовъ-гномовъ и разсказываютъ, 
что не разъ сострадательныя женщины, которыя, приго- 
товивъ имъ это кушанье, ставили его близъ ихъ мЪето- 
пребывая, находили на другой день миску пустою и 
въ ней золотой самородокъ. 

Особенно любили морковь въ Германи въ ХУТ. ето- 
латш и въ древнихъ кухонныхъ книгахъ находится не 
мало рецептовъ какъ ее приаготовлять. Интересно, . что 


Рис. 90. Морковь и каротель. 


въ нихъ ветрёчаются уже рецепты приготовленя соуса 
изъ тертой моркови съ лукомъ, подаваемаго къ теля- 
тив, который и до сихъ поръ считается у юЮжныхъЪ 
французовъ деликатессомъ. 

На зиму морковь сохраняли въ меду и морковное 
блюдо считалось необходимой принадлежностью обЪда 
подъ новый годъ, чтобы деньги въ дом никогда не вы- 
водились. 

Въ „стародавюя времена дЪлали изъ моркови еще 
родъ мусса, который считался цфлебнымъ отъ грудныхъ 
болВзней. Изъ нея пробовали также гнать водку, но 
безъ успВха. Поджаренная же морковь шла, да и теперь 
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еще идетъ, на приготовлее такъ называемаго нёмец- 
каго солдатскаго кофе (ЗоЧаепт Кайее), который среди 
б®днато люда въ Гермайи замфняетъ собой настояний 
кофе. 

Морковная зелень идетъ здЪеь еще на приготовлене 
особаго супа, & сырой морковный сокъ пьютъ отъ раз- 
ныхь болёзней, какъ вапр., отъ жедтухи, кашля и т. д. 

Но особенно важное значеше онъ иметь для пол- 
ивфчиван!я сливочнаго масла, придавая ему тотъ тятный 
цвзть, которымъ отличается хорошее деревенское масло. 

Въ восточной же Прусем молодыя двушки произ- 
водятъ при помощи моркови даже и гаданье подъ човый 
ГОДЪ: 

Для этого беруть три тарелки, ставятъ ихъ на, столь 
ий кладуть въ одну — песокъ, въ другую — воду, & въ 
третью— морковь. Зат®мъ. гадающей завязывають глаза, 
и предлагають взять какую-нибудь изъ этихъ тарелокъ. 
Кто попадетъ въ воду—не выйдетъ замужъ цёлый годъ, 
кто въ песокъ-—той въ этомъ году умереть, а кто схва- 
тить морковь—ту ждеть счастливая свадьба. 

Въ Германи морковь носитъ также назван!е птичьяго 
гнёзда „Уобешез“, такь какъ щитки ея цвфтовъ по 
отцв$теви образуютъ нёчто въ родВ птнчьяго гиззла. 

Кром вышеупомявутыхь тонкихъ сортовъ моркови, 
извзетныхь въ продаж подъ назвашемъ каротели, су- 
ществуеть еще особый крупный сортъ, такъ называемой, 
кормовой моркови, идущей на кормъ скоту. 

Культурой этой моркови занимаются, главнымъ обра- 
зомъ, въ Англи въ Норфольк®, гдз длина морковинъ 
доходить до 2 футовъ, а объемъ до 14 дюймовъ. Раз- 
водить ее оказывается очень выгоднымъ, такъ какъ 
скоть Фсть ее съ гораздо болышей охотой, нежели 
брюкву. 

Про гигантекую морковь эту въ Швабш, гдЪ ея раз- 
ведешемъ также усердно занимаются, сложилось даже 
такое особое сказане. 

Однажды, говоритъ это сказанше, одинъ сфмяноторго- 
вецъ, переззжая Рейнъ, урониль въ ШварцвальдВ еБ- 
мячко моркови, а когда онъ черезъ н5сколько недфль 
возвралцалея назадъ, то увид®лъ вдругь выросшую на 
дорогВ такую громадную морковь, что ею можно было 


— 220 — 


раскормить двухъ его быковъ. При чемъ у нихъ выросли 
таюе громадные рога, что, когда въ едфланный изъ 
нихъ рогъ (инструментъ) дули въ день св. Мартина 
(9 ноября), то звукъ раздавался лишь въ день св. 
Георгия (23 апрёля), т.-е. черезъ 51/, мъсяцевъ. 

Къ намъ морковь попала еще съ незапамятных 
временъ и еще у кривичей, населявтихъ древнюю Русь, 
было въ обычаЪ приносить ее въ даръ покойнику и 
класть ее въ служившую ему гробомъ лодку, которую 
потомъ виЪзетв съ нимъ сжигали. 

Изъ боле близкаго времени мы знаемъ, что уже 
въ ХУП столВти въ Московской`и Ярославской губер- 
мяхъ было въ обычаВ сВять ее непремфнво на другой 
день посл Зосимы и Савваля, т.-е. 18 апр®ля; при 
чемъ самый посзвъ сопровождался нФкотораго рода 
обрядомъ. 

Передъ посфвомъ утромъ отправлялись непремВнно 
къ обфтнымъ студенцамъ (колодцамъ) и, смочивъ ихъ 
водой смена, бросали на дно ихъ м5лныя деньги. Дру- 
ге же смачивали эти смена впродолжеши трехъ утрен- 
вихъ ворей рВчной водою. 

Все это дВлалось скрытно, чтобы сосздъ не увидБлъ, 
такъ какъ иначе можеть сглазить будущйй урожай. 

Огороды съ морковью встр®чались также въ самой 
Москв, при домахъ. При чемъ гряды съ овощами, 
какъ это описывають посфшавипе въ ХУГ и ХУП ето- 
ли иностранцы, копахись всегда между плодовыми 
деревьями; такъ что’ огородъ вметЪ съ тёмъ бызъ и 
фруктовымъ садомъ. 

Свекла (Ве{а, уш5а115) (рис. 91) растеть дико въ 
странахъ, расположенныхь по берегамь Средиземнаго 
моря, по берегамъ Касшя и въ Пере. 

Она была извЪфетна еще древнимъ персамъ и слу 
жила у нихь символомъ ссоры и сплетенъ. Такое ие- 
лестное мнфе сопровождало ее и въ Грещи, гдЪ она 
потому также не пользовалась 0собою симпатей. Свек- 
лой, какъ говорятъ, торговала мать великаго греческаго 
драматурга Эврипида и завистливый Аристофанъ ста- 
вить ему это въ упрекъ. 

Въ РимЪ свекла пользовалась большимъ почетомъ, 
й Плин!Й разсказываеть © бЪлой и красной свеклЪ, у 
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которыхъ идутъ въ пищу не только корни, но и листья. 
Но у римлянъ этоть овощь имфаъ, повидимому, прВеный 
вкусь, такъ какъ Марщаль совфтуеть его приправлять 
виномъ и перцемъ. 

Зато у древнихъ германцевъ, къ которымъ, какъ 
кажется, онъ попалъ оть насъ, славянъ (вФроятно, 
черезъ Византию), онъ имзлъЪ, наоборотъ, чрезвычайно 
сладый, прятный вкусъ. 


Рис. 91. Свекла. 


Особенно въ этомъ отношщени славилась свекла, 
воздвлывавшаяся на Рейнз, которая была такъ сладка, 
что императоръ Тиверй включиль ее даже въ списокъ 
тфхь предметовъ, которые германцы должны были достав- 
лять ему какъ дань. Въ среднихъь вфкахъ она воз- 
дълывалась уже въ обтирныхъ размрахъ. 

Настоящая сахарная свекла (рис. 92) появляется, 
однако, лишь въ ХУПТ столётш, когда въ 1147 году 
берлинсыЙ химикъ Маркграфъ обращаетъ внимане н& 
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находящееся въ ней значительное количество сахара и 
рекомендуетъ ее разводить съ цълью добываня изъ нея 
сахара. Истиннымъ, однако, виновникомъ свеклосахарной 
фабрикаши является Наполеонъ Т, который, желая 
подорвать торговлю Анги тростниковымъ сахаромъ, 
предложиль премю въ миллюнъ франковъ тому, кто 
найдеть способъ добываль сахаръ изъ. европейских 
продуктовъ, и отдаль подъ 
культуру свекловицы 32000 
гектаровъ земли. 

Огромная прем!я эта по- 
будила химиковъ приняться 
за изелвдоване добыванЯ 
сахара. Начинаютъ произ- 
водитьея опыты, испытаня 
И ВЪ КОНИ - КОНЦОВ ВЪ 
1830 г., когда Наполеона 
уже не было болфе на 
свзт и когда вопросъ о 
преми уже сошелъ со еце- 
ны, были получены первые 
удовлетворительные резуль- 
таты, а черезъ 6 лБтъ во 
Франши было добыто уже 
около 50,000,000 килогр. 
сахара. Первый ратональ- 
ный свеклосахарный заводъ 
быль устроенъ Ахардомъ 
въ Берлияф%. 

Русское назване „свек- 
ла“ происходить отъ грече- 
скаго Окей, что показываеть, что къ намъ она, 
взроятно, попала изъ Византии. 

Въ Росешю свекла, какъ изъ этого видно, попала, 
уже д-вно, раньше даже Германи, и знаменитый мало- 
росойсвй боршъ готовили еще въ ХУТГ стольти. Но 
кромВ того ее Вли у насъ въ самыхъ различныхь ви- 
дахъ. Уже англичанинъ Кларкъ, путешествовавиий по 
Росаи въ ХУП в®кз, разсказываеть въ евоихъ „Гга\уе]з 
п Виз$1а“, что нарфзанная кружечками свекла съ при- 
правой изъ инбиря подавалась на серебряныхъ блюдахъ 


Рис. 92. Сахарная свеклё. 
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за роскошными пирами бояръ, какъ закуска для возбу- 
ждешя аппетита къ обфду; вареная зелень ея шла для. 
окрошки, кружки ея подавались. къ селедкВ и т. д. 

Еще одно оригинальное употреблеше свеклы суще- 
ствовало въ старыя времена на Руси. Ея водянымъь 
отваромъ опрыекивали стёны, гдф водились клоны, оть 
чего, будто, эти отвратительныя насФкомыя гибли. 

Въ старыхъ русекихъ народныхъ актахъ, а въ про- 
стомъ вародБ и до сихь поръ, 1-е сентября извЪстно 
подъ именемъ Семена-хВтопроводпа. 

Съ этого дня лВтопроводецъ, какъ римеый Янвусъ, 
провожалъ старое и встрфчалъ новое лЪфто, которое 
носило назваше „бабьяго лфта“, вФроятно оттого, что 
съ этого дня бабы затыкають кросны (узюе холсты), 
начинаютъ мять и тренать пеньку и берутся за вере- 
тена, вообще принимаются за рукодзлья, такъ какъ въ 
„Семенинъ день — сВмена долой“, т.-е. прекращаются 
полевыя работы, & самыя смена сыплются уже изъ 
оставшихся на поляхъ колосьевъ на землю. 

„И®топроводецъ“ считается также днемъ, когда, окав- 
чиваетея существоваше всвхъ насзкомыхъ: мухъ, та- 
ракановъ и клоповъ. 

По этому случаю во многихъ м3етахъ, напр., въ 
Тул% и Серпухов, существовало въ этоть день обыкно- 
воШе хоронить мухъ. Для этого дЬвушки и молодыя 
женщины вырфзали изъ свеклы и моркови коробочки 
или гробики и хоронили въ нихъ мухъ, & въ ТузЬ 
въ щепахь хоронили и таракановъ, при чемъ при- 
творно ихъ оплакивали. 

На похороны эти онф одфвались какъ можно лучше 
и приглашали молодыхъ людей, велдетве чего этотъ 
обычай служилъ хорошимъ случаемъ ддя знакомства, 
молодыхь людей и большею частью оканчивалось свадь- 
бами. 

Что касается до свеклосахарнаго производства въ 
Росейт, то оно началось здфеь очевь рано. Первые опыты 
лобываня сахара изъ свекловицы были произведены еще 
въ 1502 году въ Тульской губ. въ селЪ АлябьевЪ. 
ЗдЬсь быть построенъ первый свеклосахарный заводъ 
Бликхеномъ и Герардомъ. Вслёдетве дешевизны рабо- 
чей силы и земли, дфзо пошло довольно успшно и 
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вскорз ихъ примВру поелфдовали и мноме друпе. Въ 
1820 году возникъ заводъ Бобринскаго. 

Въ настоящее время у насъ столько вырабатывается 
сахару, что имъ не только снабжается все народона- 
селеше Росфи, но и вся Европа, а отчасти даже и 
АЗЯ. 

Не менЪе Росс1и свекла любима и въ Швеши. Но 
особенно еще, по словамъ Линнея, увлекались ею лап- 
ландцы, которые, случалось, отдавали цзлый оленй 
сыръ за одну свекловицу. У нихъ овощь этотъ ечиталея 
самымъ лучшимъ лакомствомъ. 

Со свеклой связано не мало разныхъ обычаевъ. 
Такъ въ Гермаши въ Нидерлаузиц за девять дней до 
Рождества крестьяне сносять всю имфющуюся у вихъ 
свекловипу въ домъ и оставляютъ ее до девятаго дня 
послв 12 января. Если же не сдЪлать такъ, то вее бо- 
гатотво, по ихь мнёню, уйдетъ изъ дому. | 

Уже древе грекя ‘и римляне наказывали жившихъ 
въ ссорф супруговъ тёмЪъ, что посылали имъ какой-то 
свекловидный корень, но обычай этотъ сохранился въ 
романскихъ земляхъ и по сихъ поръ. И теперь тамъ 
на дом, гдф не живуть въ мир и соглаем супруги, 
въшаютъ вфнокъ изъ свеклы. 

Теперь свекла иметь множество разновидностей, но 
интереснзе всЪхъ такъ называемая кормовая свекла, 
. достигающая пуда и боле вЗсу и идущая на кормъ 
животнымъ. Объ ней у древнихъ упоминаетея лишь 
мелькомъ. 

Петрушка (Арт РебгозеШиит, рис. 98) ветрЪ- 
чается раньше всего въ ЕгиптЪ, гдВ ей приписывали 
божественное происхождете. 

Согласно одному древне-египетскому сказашю, она 
выросла изъ крови убитаго Горуса, сына Озириса и 
Изиды. Въ воспомиване этого, изь зелени петрушки 
свивали вВнки и устраивали празднества, гдз она играла 
выдающуюся роль. 

По этой же причинВ она съ незапамятныхъ временъ 
служила символомъ тяжкаго горя и смерти, и при по- 
моши ‘ея выражалось глубокое соболзноване безвре- 
менно умершимъ. Приготовленныя же изъ нея явства 
подавались только за похоронными об%дами, 
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Подобное же значене петрушка сохранила отчасти 
и по перенезеши ея ‘въ Грецио, гдз ея вЗтками, листь- 
ями и даже кореньями украшались могилы. 

Ея зеленью посыпали также тВла умертихъ, а вЪн- 
комъ изъ нея нерздко украшали чело Геркулеса, какъ 
гэроя, погибшаго оть преждевременной смерти. Въ па- 
мять его, какъ побфдителя Немейскаге льва, товорять, 
увЪнчивали вЪнками изъ петрушки и 
побфдителей на Немейскихъ играхъ. 

По мнЪншю же другихъ, ихъ увЪн- 
чивали въ память Офелта, сына немей- 
скаго паря Ликурга, погибшаго отъ 
укуса змЗи, выползшей изъ-подъ куста 
петрушки. 

Вообще съ этимъ овощемъ была 
такъ связана въ Греши идея о смерти, 
что когда кто-либо считался безнадежно 
больвымъ, то говорили, что ему нужна 
только петрушка, или что ему скоро 
понадобится петрушка. Зелень ея при- 
мЪъшивалась также въ букеты розъ и 
лимй, чтобы напомнить, что веселое не 
вчно, и чтобы не елишкомъ имъ увле- 
калисъ. 

Вообще для суевзрныхь петрушка 
служила очень дурнымъ предзнаменова- 
мемъ, и Плутархъ разсказываетъ, что 
солдаты Тимолеона, отправляясь на, войну 
противъ кареагенянъ, потеряли всякое 
мужество, повстр8чавшись по пути съ 
нЗеколькими мулами, везшими на себЪ Рис. 93. п 
петрушку. Тогда, чтобы придать имъ а: ыы 
мужество, Тимолеонъ сказалъ: „Вы сча- 
стливцы. Это матералъ, который везутъ, чтобы сплести 
вамъ заранзе вЪнки побздителей“. И сдВлавъ себЗ изъ 
нея вфнокъ украсить имъ себ голову. Его примЪру 
послВдовали мужественно друМе военачальники и такимъ 
образомъ печальное ‘`предзнаменоване обратилось въ 
счастливое. 

У римлянъ петрушка была мало извЪстна: о ней 
упоминаетъ только Горацй, когда описываетъ кзкое- 
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нибудь особенно радостное торжество, но въ среднихъ 
въкахь мы встрёчаемся съ ней уже въ огородахъ 
Карла Великаго. Съ этихъ поръ она сд®лалась необхо- 
димой принадлежностью всякаго нёмецкаго огорода. 

`Въ Германи съ ней связано не мало суев5рий. Такъ 
‘говорятъ, что если посВянная петрушка не всходитъ 
быстро, или совсВмъ не взойжетъ, то это знакъ, что въ 
этой семь долженъ кто-нибудь вскор® умереть. То же 
самое произойдетъь, если вынуть корень петрушки изъ 
земли и вновь посадить отъ чьего-либо имени. ЧелорЪкЪ, 
оть имени котораго посаженъ этоть корень, вавёрно 
умретъ. 

Способомъ этихъ, какъ сообщаеть одна старинная 
тВтопись, въ среднихъ вЪкахъ пользовались злые люди 
для того, чтобы изводить своихъ враговъ. 

Затвмъ, если невфста идеть къ внпу, то она 
должна непремЪнно подъ мышку положить петрушку и 
кусочекъ хлба: это защитить ее оть злого духа ит. д. 

Какъ народное л5карство, петрушка употребляется 
въ Гермаши отъ водянки, а сокъ. изъ раздавзенныхъ ея 
листьевъ прикладывается къ ран отъ укуса ядовитыхъ 
васфкомытъ и при опухоляхъ. 

Въ прежнее время маленьше незамощенные въ го- 
родахъ переузочки, особевне, если они заростали травой, 
назывались „Петрушечными переулочками“ (РеегзШер 
Е&ззсвеп), такъ какъ въ такихъ переулочкахъ людямъ 
жилось тяжело. 

Въ Ангшю петрушка была ввезена, въ 1548 году, и 
около того же времени ее стали разводить и во Франция. 

Родиной ея считается южная Европа, гдВ она въ 
дикомъ вид растеть въ твнистыхь м%етахъ среди 
скалть. 

О существовани петрушки въ Росби какъ овоща 
намъ не приходилось читать. О ней говорится только 
какъ о трав$, которую любатъ русалки, ‘въ противопо- 
ложность полыни и мятв, которыхь он ненавидятъ. 
А потому прежде чёмъ начнешь купаться, говорить одно 
старинное повЗрье, набросай въ воду полыни и зори, 
и если пойдешь въ.лВеъ заплети ихь въ косу или положи 
подь мышки. При встрЪчЪЬ русалки спросятъ: что у 
тебя, полынь или петрушка? Если скажешь: полынь, то 
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сердито отзовется: чуръ тебф, сгинь и убфжить, & если. 
скажешь: петрушка, то схватить и начнеть щекотать, 
приговаривая: тутъ твоя`‘и хата! О петрушкВ еще упо- 
минается въ одной старинной русской пен (танцовала 
рыба съ ракомъ). 

Родственникъ петрушки сельдерей (Аргат стае ]епз, 
рис. 94) играть у древнихъ тоже роль траура и былтъ 
посвященъ богамъ преисподней. Но съ другой стороны, 
онъ употреблялся у грековъ еще и какъ украшающее 
растеше. 


Рис. 94. Сельдерей, 


Въ „Одиссез“ Гомеръ называеть его „еелинонъ“, 
Т.-е. „блестящий“, вЗроятно, оть блестящихъ листъевъ. 
Легкая, мелко изр®занная листва его часто встр®чается 
переплетенной вмЗетВ съ листьями аканта на капителяхъ 
коринескихъ колониъ. Сплетенными изъ нея вЪнками 
украшались у грековъ комнаты во время пиршествъ и 
въ дни семейныхъ радостей. 

Сельдерей возникъ, какъ сообщаеть одно древне- 
греческое сказате, изъ крови убитаго своими братьями 
Кадмилла и потому жрецамъ было строго воспрещено 
Зсть его корневища. Изъ его зелени плели такъ же, какъ 
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и изъ зелени петрушки, вфнки для побЪдителей на Не- 
мейскихъ играхъ, вЪроятно потому, что игры эти вели 
свое начало оть погребальныхъ торжествъ. 

Легенда говорить, что когда семь князей Арголиды 
пришли въ Немею во время Оиванской войны и попро- 
сили няньку, ходившую за маленькимъ сыномъ Ликурга, 
показать имъ источникъ, гдЪ бы напиться, то она поло- 
жила малютку на м®ето поросшее сельдереемъ, такъ 
кажъ говорили, что онъ придаетъ дфтямъ силу и крЪ- 
пость. Но пока она пошла показывать источникъ, къ 
мальчику подползла змВя и укусила его на смерть. Ре- 
бенка похоронили и въ память его установили въ НемеЪ 
состязав1я, на которыхъ побфдителей увфичивали вън- 
комъ изъ зелени сельдерея. послуживтаго смертнымъ 
одромъ для несчастнаго малютки. 

Сейчасъ указанное убЪждеше въ томъ, что сельде- 
рей подкр®пляетъ дВтей, перешло оть грековъ и къ намъ. 
И теперь есть въ Германи местности, гдФ мальчику, 
когда исполнится годъ, плетуть вФнокъ изъ зелени сель- 
дерея и надфваютъ на голову въ знакъ того. что опъ 
прожиль самое опаеное для дфтей время. 

Изъ-за этой листвы также очень любили его и кареа- 
геняне и разводили его у себя въ садахъ. Они приво- 
зили его массами изъ Сардини, гдф это растеше такъ 
высоко пфнилось, что одно время даже на монетахъ 
изображалась женская фигура (вфроятно, аллегоря Сар- 
дин), опиравшаяся на большую вазу, въ которой росъ 
сельдерей. 

Ваконецъ, сельдерей же быль тмъ избраннымъ 
растешемъ. которымъ Юнона кормила своихъ лошадей. 
Велфдетв1е этого, вЗроятно, имъ кормили также лотла- 
дей на немейскихъ играхъ и лошадей героевъ у Гомера. 
Вообще сельдерею въ древности приписывали . благо- 
дЪтельное вмяне на лошадей. и онъ считалея хорошимъ 
лвкарствомъ противъ многихъ болфзней. 

Кромф того въ древности онъ славился свонмъ свой- 
етвомъ уничтожать опьянеше п потому ва римскихъ 
пиршествахъ гости увфнчивались вфнками изъ его зелеви. 
Въ качеств®, однако, овоща у римлянъ о немъ ничего 
ве говорится, и вообще. какъ настояпий овошь, онъ 
начинаетъ культивироваться лишь въ Германи въ ХУ 
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стольти, а во Франщи въ ХУТ. Съ тБхь поръ нази- 
нають обращать вниман! и на увеличеше его корневища, 
но полнаго совершенства онъ достигаеть лишь въ наше 
время, когда одни сорта культивируютъ на салатъ, & 
друпе съ цфлью получить какъ можно болфе крупное 
корневище. 

Особенно славится теперь въ ПарижЪ такъ называе- 
мый турецый сельдерей (с@ег: 4$ге), котораго зелень 
необычайно нёжна и сладка. Изъ нея фравцузы готовятъ 
превосходный салатъ, который подается за самыми изы- 
сканными обфдами. Большое распространеще онъ имфетъ 
также и среди богатыхъ ангийскихь гастрономовъ. 

` Сельдерею приписываютъ также нЪфкоторое лВкар- 
ственное значене. Такъ, наприм$ръ, разваренный еель- 
дерей прикладывають къ отмороженнымъ м5стамъ И 
часто получается полнфйшее излёчене; а въ медицин® 
за послфлнее время получило извфетноеть масло изъ 
сельдерея, являющееся прекраснымъ, способствующимъ 
пищевареню средетвомьъ, почему его совзтують давать 
людямЪъ со слабымь желудкомъ при $л$ сыра, который, 
какъ извфетно, перевариваетея съ трудомъ. 

Что касается до насъ, то, попавъ къ намь лишь 
въ карствоване Екатерины Великой, сельдерей игралъ 
вначалВ только ту странную роль, какую онъ игралъ 
у Римлянъ на пиршествахъ. Наши эпикурейцы, въ по- 
дражан!е лревнимъ, вЗнчали его зеленью свои головы 
во время веселыхъ пировъ. 

Наконецъ, въ Ангши сельдерей иметь еще очень 
оригинальное прим$неше: его прибавляют въ едЪлан- 
НЫЙ изъ вина ангийевй налитокъ „бауль“ (Бо\[е) для 
приданя ему вкуса ананаса. 

Родиной его считается южная Европа, Египетъ, 
Абисення и Азя оть Кавказа до Белуджистана. 

Мало употребляюцщийся теперь въ качеств овоща, 
Пастернакъ (Разбпаеа зайуию) быль извфетенъ еще во 
времена свайныхъ построекъ и даже, повидимому, уже 
воздфлывалея. 

У древнихъ римлянъ онъ считался прекраенымъ 
средетвомъ противъ укуса змЪй и очень вкуснымъ 
кушаньемъ. Его подавали за римскими обЪдами съ коет- 
НЫМЪ МОЗТОМЪ И ПОДЪ сОусомъ изъ поделартеннаго вина. 
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Вообще, ему приписывали много чудесныхъ свойствъ 
и онъ пользовался особымъ расположешемъ у поклон- 
никовъ Прозерпины, жены Плутона. 

Между прочимъ, древе увфряли, что, если те- 
реть имъ зубы, какъ только онъ сорванъ, то онъ излё- 
чиваеть самую сильную зубную боль. 

Сверхь того, онъ употреблялея также у нихъ на 
кормъ скоту; для этого его рубили предварительно сЪч- 
ками. Даже и самое его назваше разИпаса происходить 
оть римекаго слова, разЯпит —сЪчка. 

Особенно любиль его Всть императоръ Тиверйй, ко- 
торый, по словамъ Плиня, приказывалъ даже привозить 
дая своего стола славивиийся въ то время его сортъ съ 
береговъ Рейна, гдЪ онъ росъ въ изобими близъ мона- 
етыря Гельбуба. 

Въ этой же м8етности пастёрнакъ воздфлывается и 
теперь и расходуется въ большомъ количествЪ монахами 
во время постовъ, когда идеть не только какъ пряность 
въ рыбныя блюда, но и подается въ вид овоща. 

КромЪ того, говорятъ, что прибавленный въ неболь- 
шомъ количеств8 къ дешевымъ винамъ онъ придает- 
‚имъ вкусъ мадеры, особенно, еесли ихъ долго выдержать 
въ подвалахъ. А въ Тюринми изъ сильно выпареннаго; 
сока его получають ничто въ род сиропа, который упо- 
требляють въ кушаньяхъ вмФето меда или сахара. 

СлФланный же изъ него съ прибавлешемъ неболь- 
шого количества сахара мармеладъ употреблялся еше 
въ началВ прошлаго столёия какъ возбуждающее аппе- 
тить средство и считался прекрасной Злой для вызло- 
равливающихъ. 

Въ сЪверной Ирландия бЪдный народъ варитъ изъ 
него съ прибавлешемъ хмЪфля напитокъ въ родф пива 
а хоропйе ангийсюе повара никогда не подаютъ соле- 
ную рыбу и мномя соленыя мяса, иначе какъ съ па- 
стернакомъ. 

Въ Голланди же онъ -употребляется часто въ супб 
вызсто петрушки. 

Наконецъ, пастернакъ, даваемый въ пишу коровамъ, 
способствуеть увеличеню у нихъ молока, ради чего его 
въ Германи даже спешально во многихъ мфетностяхъЪ 
разводять . 
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Въ Росешм пастернакъ, повидимому, мало употреб- 
лялся, но быль извфстень уже давно. О немъ между 
прочимъ упоминается еще въ извфетной Малоросейской 
мистери „Вертепъ“, изображаемой на РождествЪ въ 
кукольномъ театрз, съ которымъ бурсаки, церковные 
пвче, а частью и грамотные мфщане ходять въ Мало- 
росс въ это время по домамъ и даютъ представленя. 
Начало этихъ представленй относятся къ 1600—1620 
годамъ, когда гетманъ Сагайдачный началъ возобновлять 
Кево-братскую школу и академю. Тогда въ театр® 
этомъ представляли и друйя собымя изъ священнаго 
писаня, но до нашего времени сохранился только „Вер- 
тепъ“, изображающий события „Рождества Христова“. 

Въ поздизйшее время пастернакъ упоминается еще 
въ числ овощей, которыя подавались за обфдомъ на 
знаменитомъ празлнествВ, данномъ Лейбъ-гварди Пре- 
ображенскимъ полкомъ въ 1740 году въ Петергоф» въ 
честь принца Гессенъ-Гомбургекаго. 

Родиной пастернака считается южная Европа, глав- 
нымЪ образомъ, Швейцадя и верхняя Итажщя, въ свай- 
ныхъ постройкахъ которыхъ онъ постоянно встр®чается. 


Къ наиболЪе недавно введеннымъ въ культуру кор- 
неплодамъ относятея картофель и земляная груша, —два 
дара Южной Америки. 

Картофель (Зо]апит фиЪегозит) воздзлывалея въ 
Америк$, повидимому, очень давно, такъ какъ испан- 
„цы при открытм Америки нынли его уже въ куль- 
тивированномъ вид во всей области Андъ и до Новой 
Гренады. Первыя свЪфдВШя о немъ мы ветрЗзаемъ у 
Зорате, государетвеннаго казначея въ Перу, въ 1544 
году, а въ 1585 году онь былъ привезенъ уже и въ 
Европу. Честь введеня его сюда англичане приписываютъ 
сэру Ралейгу, а нёмцы—Францу Драке, которому вел5д- 
сте этого даже воздвигнуть теперь памятникъ въ Гер- 
мани, въ город Оффенберг®. 

Введеше этого полезнфйшаго изъ овошей въ куль- 
туру въ Европ сопровождалось многочисленными за- 
трудненями. 

Прежде всего, получивъ его въ вид сВмянъ, пер- 
вые садовники приняли за плодъ, описанный Драке. не 
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клубни картофеля, а тв зеленыя ягоды, которыя обра- 
зуютея послв цвфтеня. 

Разсказывають, что одинь изъ друзей Драке, по- 
сЪявъ ихъ въ своемъ огородЪ, ждаль съ нетертёшемъ, 
чтобы эти ягоды созр®ли, и какъ только онз пожелтфли, 
вельль сварить ихъ въ сахарЪ и пригласить отвбдаль 
столь р%»дкаго варенья всзхъ знатнфйшихь гражданъ 
своего города. Конечно, вкусъ этого варенья оказался 
отвратительнымъ, тошнотворнымъ, и разсерженный хо- 
зяйнъ приказалъ повырваль всЪ растевя. 

Лишь много времени спустя, прогуливаясь въ ево- 
еыъ огород®, онъ обратиль внимаше, что садовникъ и 
его рабоще пекли что-то, очень циятно пахнувшее въ 
зол, и Зли съ болышимъ аппетитомъ. Оказалось, что 
это было не что иное, какъ клубни того же езмаго 
американекаго растеншя, которое онъ приказалъ выки- 
нуть. Туть только налть садоводъ понялъ, что Драке 
полразумЪваль подь именемъ плода, велфль набрать 
этихъ клубней, нажарить ихъ и, собравъ тВхъ же са- 
мыхь линь, угостить ихь снова. 

На этоть разъ ве нынли картофель превосходнымъ 
и начали разводить его въ своихъ огородахъ, но, къ 
праскорбю, все-таки не какъ важный питательный овощь, 
& лишь какъ любопытное растене. Велвдетые этого 
онъ скоро быль забыть и началь снова воздВлываться 
лишь по вторичномъ его привозЪ въ Англно сэромъ Ра- 
лейгомъ въ 1610 году. 

Однако и тутъ онъ воздфлывался еще въ столь незна- 
чительномъ количеств, что въ 1618 году стояль, какъ 
это видно изъ приходо-расходной книжки королевы Анны, 
жены англИйскаго короля Такова 1, по два шиллинга за 
фунтъ, что въ то время было очень крупной суммой. 

Но кромБ вевхъ вышеописанныхъ неудачъ. распро- 
страненю картофеля не мало м%»шало еще откуда-то 
взявшееся миБше, что онъ ядовитъ и что отъ годенъ 
лишь для корма свиней. Благодаря этому прошло слиш- 
комъ 200 лЬтъ, пока онъ не сталъ входить во всеобщее 
употреблеше и не сдфлался настоящимъ овощемъ. 

Честь ввеленя его во вевобщую культуру принадле- 
жить, главнымъ образомъ, французскому аптекарю Пар- 
мантье, который познакомилея съ намъ въ бытность 
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свою во время войны 1755 г. въ Германи, гд онъ 
быль недавно введенъ въ употреблеше и притомъ, глав- 
нммъ образомъ, въ арм. 

ВекорЪ лослЪ возвращешя Пармантье во Францю 
цфлый рядъ неурожайныхъ годовъ породиль среди б%д- 
наго населемя такой страшный голодъ, что Академя 
въ Безансон®, желая какъ-нибудь помочь этому страш- 
ному бЪдетвью, предложила премшю за сочинеше на тему: 
„о растешяхь, которыя могли бы замВнить хлВбъ въ 
годы голодовокъ“. 

Тогда Пармантье, вспомнивъ, какъ его кормили кар- 
тофелемъ, когда онъ находился въ плВну въ Германи, 
и какой это былъ вкусный и питательный овощь, пред- 
ставилъ на соискае этой преми брошюру: о „питатель- 
ности картофеля“. 

Академя натшла, его брошюру прекрасной и присудила, 
ему премю, но въ отБЪтъ на эту брошюру не замед- 
лили посыпаться на Пармантье насмзшки и даже брань. 

Тфмь не менфе онъ не унывалъ и, разводя кар- 
тофель въ огород8, принадлежавшемъ Дому Инвалидовъ, 
гдф онъ быль аптекаремъ, добился аушенщи у фран- 
цузекаго короля Люловика ХУТ и Марш Антуанеты, 
поднесъ имъ свою брошюру и картофель, и такъ сумфль 
заинтересовать ихъ обоихъ, что король приказать по- 
давать картофель себф ежедневно за завтракомъ. 

Здфеь скоро познакомились съ нимъ также и всЪ 
присутетвовавице за завтракомъ вельможи, которыхъ 
король непремфнно заставлять пробоваль его, и такимъ 
образомъ слава о картофелЪ, какъ о вкусномъ овошз, 
стала мало-по-малу распространяться по всей Франщи. 

Сверхъ того, для еще большаго его распространеня, 
Людовикъ ХУ1 приказалъ дать Пармантье для. разведеня 
картофеля 50 десятинъ казенной земли и, получивъ 
оттуда первые цвфты картофеля, явился съ ними на 
роскошный придворный балъ, а королева Маря Антуа- 
нета заплела ихъ даже себф въ волосы. 

Съ этой минуты цвФты эти вошли въ величайшую 
моду. и герцоги, маркизы, графы, — все франпузекое 
дворянство, стало носить ихъ въ бутоньеркахъ и начало 
всячески заискивать дружбы у скромнаго аптекаря, 
чтобы имЪть счаете получить ихъ. 
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ВекорВ только и было разговору, что объ этомъ чуд- 
номъ овощВ, и самъ король однажды сказаль Парман- 
тье: „Повфрьте мнЪ, настанетъ день, когда Франщя 
поблагодарить васъ за то, что вы дали хлёбъ голодаю- 
щему челов$честву“. 

И предсказане это сбылось. Теперь во Франши 
Нармантье воздвигнуть великолВпный памятникъ и на 
немъ начертаны почти т же слова, которыя ска- 
заль король. 

Но проложивъ себЪ путь къ богатымъ людямъ, кар- 
тофель долгое время никакъ не могъ проникнуть къ 
б®днымъ, которые попрежнему продолжали его считать 
„яблокомъ щавола“ и опасались его сть. 

Тогда Пармантье прибЪгнулъ къ слёдующей хитро- 
сти. Съ разрЬшевя короля онъ послалъ, по вофмъ 
деревнямъ и м8стечкамъ, окружавшимъ засвянныя имъ 
картофелемъ поля, отряды трубачей, которые, протру- 
бивъ сигналъ, торжественно объясняли, что всяк украв- 
пИй съ полей картофель будетъ подвергаться судебному 
преслвдованю и строго наказанъ. 

Запрещене это не замедлило произвести свой эф- 
фектъ, и вс не интересовавийеся до сихъ поръ карто- 
фелемъ начали старалься всячески раздобыть его, попро- 
бовать и такимъ образомъ мало-по-малу ознакомились 
съ его вкусомъ. 

Для того же, чтобы распространить его между дво- 
рянствомъ и вообще богатыми сосломями, Пармантье 
устроить однажды роскошный изъ картофеля обфдъ, на 
который прягласиль какъ ученыхъ, такъ и высокопо- 
ставленныхь лицъ. Обздъ оказался великолфпнымъ: 
всВ приглашенные были въ восторгф какъ отъ разно- 
образ!я, такъ и замфчательнаго вкуса блюдъ. Тогда онъ 
оъ восторгомъ объявиль, что вс эти разнообразныя 
кушанья были приготовлены изъ картофеля, который 
входиль въ какомъ-нибудь да видз въ составъ каждаго 
иЗЪ НИХЪ. 

Лучшей рекламы трудно было придумать и съ этихъ 
поръ картофель вступить въ свои права. Воспоминае 
объ этомъ обЪдВ сохранилось и до нашихъ дней, такъ 
какъ благодарные гастрономы окрестили именемъ Пар- 
мантье картофельный супЪ, полъ какОовыМъЪ названемъ 
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онъ фигурпруеть и теперь въ меню торжественныхъ 
обздовъ. 

Вь ХУГи ХУП столБияхь Гермашя была также 
подвержена частымъ голодовкамъ и тамъ также народъ 
гибнуль почти ежегодно отъ голода и потому естественно 
появлеше столь питательнаго продукта, какъ картофель, 
было встрёчено германскимъ правительствомъ съ воет 
ГомЪ. 

Особенно же заботились о введеши его въ куль- 
туру короли Фридрихъ [ и Фридрихъ Велиый, не оста- 
навливавийеся даже ни предъ какими принудительными 
мврами, такъ какъ и здесь простой народъ вначалВ 
относился къ картофелю подозрительно и разсказывать 
о немъ массу небылицъ. 

Среди нёмецкихъ провиншй наиболве сильно сопроти- 
влянся Пруссый край и Вюртембергсый. Сюда былъ 
привезенъ картофель еще въ 1710 году н8юимъ швей- 
царцемъ Антономъ Сельфъ, но мужики ночью выпы- 
вали посаженный днемъ подъ наблюдешемъ полиши 
картофель. 

Велфдетве всего этого, чтобы ввести его, пришлось 
и здвсь прибзгаль къ разнаго рода ухишремямъ. 
Такъ въ Кольбергь, напримВръ, какъ разсказывають, 
Фридрихъ Вели прислаль однажды цЪлый возт, кар- 
тофеля и барабаннымъ боемъ было возвфщено, чтобы 
всЪ, какъ крестьяне, такъ и помфщики, приходили въ. 
ратушу получать королевсый подарокъ. 

Вов явились въ назначенный часъ, взяли каждый 
назначенныя ему картофелины, но, какъ это веегда бы- 
ваетъ, вмЪсто того, чтобы слушать наставлеше какъ 
сажать и разводить этоть овощь, занимались другъ съ 
другомъ болтовчей. 

И вотъ, возвратясь домой, одни вообразили, что изъ 
посаженнаго картофеля выростутъ деревья, на, которыхъ 
клубни будутъ висфть какъ яблоки, друпе, попробовавъ 
сырой, бросили его, наконецъ третьи посадили и, видя 
ТОлько цвфты и ботву, на которой ничего не получалось, 
кромБ тошнотворныхъ на вкусъ плодовъ, тоже забро- 
сили его. 

Но къ королевскому подарку нельзя было относиться 
пренебрежительно. 
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И вотъ, среди лВта оть городского правленя яви- 
лась цвлая комисыя, чтобы посмотр8ть результаты по- 
садки. Конечно, все оказалось въ плачевномъ состоящи 
и въ наказане за небрежность на всзхъ получивших 
картофель былъ наложенъ штрафъ. 

Это еще больше возбудило вехъ противъ новаго ово- 
ща. Однако упрямый король не унималея и на слёдующй 
годъ опять привезли телБгу картофеля, но уже въ со- 
провождени опытныхъ культиваторовъ, которые и пока- 
зали какъ обходиться съ овощемъ. Тогда, мало-по-малу 
картофель сталъ входить въ употреблеше и черезъ нЪ- 
сколько времени сдвлался овощемъ, который начали Феть. 
‚А еще н$еколько тВтъ спустя онъ такъ всёмъ пришелся 
по вкусу, что его стали Феть даже съ удовольстыемъ. 

То же самое постепенно произонию и во всей Герма- 
нм. Въ конц®-конповъ онъ сдфлался необходимымъ нф- 
мецкимъ овощемъ, безъ котораго не обходится пи одинъ 
обЪфдъ, и въ Германи въ память введешя этого полез- 
наго овоща воздвигнутъ теперь въ Гарцф близъ Браун- 
лате памятникъ съ такой надписью: „ЗдЪеь въ 1748 
году быль сдфланъ первый опыть разведетя карто- 
феля“. Памятникъ этоть носить назване памятника 
„картофеля“. 

Въ Росаи этотъь овошь первоначально появилея въ 
Петербург, гд уже въ первой половин$ ХУШ вЪка 
былъ разводимъ иностранцами. Мфра къ повсемстному 
распространеню была предписана впервые Екатериною 
П барону Ал. Черкасову, президенту медицинской ко- 
миееи, для Финлянди, гдф былъ голодь въ 1765 году. 

Она указывала, что лучший способъ помочь этой голо- 
ловкф состоить въ тфхь земляныхъ яблокахъ, которыя 
въ АнгЛи называются „потетомъ, а въ иныхъ м5стахъ 
земляными грушами, тартуфелями и картуфелями“. 

Въ этомъ же году картофель былъ прислань для 
посадки и въ Москву. Присылка его сюда сопрозо:хда- 
зась болышими формальностями. 

Объ отправкВ его изъ Петербурга данъ быть Г! 1с0- 


чайний указу. а въ Москв® его должны были гр тить 
авь. сор уе мрицекой конгоры Гибеонъ и тт? `` ео 7икъ 
Гон. ь. * д, УМЪ продпчесвалось по ;6 , ти ВЪ 


РАВ “т и сэвторт 1 ОХхВАНЯЗЬ 9. . 
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Но транспортъ прибыль 29 декабря, какъ разъ въ 
то время, когда стояли сильные холода, и потому, не- 
смотря на тщательную упаковку (его везли въ бочен- 
кахъ, обернутыхь рогожами и соломой), онъ все-таки 
сильно пострадалъ. Изъ 58 боченковъ оказались год- 
ными всего 8 четвериковъ, которые и были приняты 
Московскимъ губернаторомь Юшковымъ. 

Остальной картофель быть оть мороза твердъ 
какъ камень. Тмъ не мене его распродали на пищу 
и на вырученныя деньги съ прибавлешемъ ассигнован- 
ныхь правительствомъ 500 руб. выписали изъ Германи 
новый транспортъ. 

Немного спустя въ феврал того же года, такой же 
транспорть картофеля быль привезенъ въ Новгородъ. 
М»шокъ въ четыре пуда доставленъ быль туда фельдъ- 
егеремъ съ Высочайшимь письмомъ и переданъ лично 
губернатору Я. Е. Сивереу. 

Сажаемый какъ въ Москвф, такъ и въ Новгородф, 
картофель давалъ очень хорошие результаты. Полу- 
чался урожай въ самъ 20, - самъ 40, а м$отами 
длже и самъ 60; но Фли его лить иностранцы и люди 
боле образовавные; народъ же, для котораго онъ, глав- 
нымъ образомъ, и разводилея, относился къ нему крайне 
враждебно, особенно старовФры, и ни за что не хотфль 
его даже попробовать. 

Такъ продолжалось боле 40 л8тъ и въ царствова- 
ше Павла Ги Александра Г. При ПавхБ 1 между про- 
чимъ предписывалось разводить картофель не только 
вЪ огородахъ, но и на пашняхъ. 

Въ 1811 году посланы были въ Архангельскую губ. 
три колониста, которымъ было поручено засадить кар- 
тофелемъ неопредФленное количество десятинъ; но все 
это были только попытки. 

и въ парствоване Николая | велВдетые бывшаго 
40 годахъ неурожая были приняты энергичныя 
мбры и прелписано завести картофель во ве$хъ казен- 
ныхъ селещяхъ, издать наставлен1е какъ его воздёлывать 
и поошфрять это разведене прем1ями. 

Во многихъ однако м®стностяхЪ разведеше этого 
полезнаго овоша встрзтило среди населешя сильное 
сопротивлеше. 
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Въ Ирбит и сосфднемъ убздв Пермской губери 
въ 1842 году произошель даже бунть, который пришлось 
усмирять войсками. По числу участвовавшихь въ немъ 
крестьянъ и величинЪ охваченнаго имъ района, это было 
одно изъ крупн®йшихъ русскихъ народвыхь волненй 
ХХ вфка. Было избито много сельскихь властей и 
пришлось въ одной изъ волостей ч|етить въ ходъ даже 
картечь. Твмъ не менфе бунтъ быль усмиренъ и пра- 
вительство достигло своей пли. 

Съ 1844 года крестьяне начали входить во вкусъ 
овоща, такъ что преми были сохранены еще только. въ 
южныхь и восточвыхъ губервяхъ, гдЪ онъ недостаточно 
распроетранялея, & въ прочихъ награждали лишь за но- 
сВвъ картофеля на поляхъ и въ кормъ скоту. 

Причиной такого враждебнаго отношешя русскихъ 
крестьянъ къ картофелю было распространившееся въ 
то время, да и теперь еще существующее въ нзкото- 
рыхъ дереввяхъ, сказаше, будто это чортово яблоко и 
что оно народилось оть табачныхъ сфмянъ или оть 
дьявольской слюны, въ то время, когда нечистый плю- 
нуль еъ досады, что ему не удалось соблазнить Хриета. 

Подобныя повЗрья сложились и въ Германи. Такъ, 
во многихъ м8етностяхъ вфрять въ существовае кар- 
тофельнаго демона Какойежо! или Егаёре|татп и 
потому, выкопавъ послёдий картофель, дВлаютъ чучело 
и являются къ хозяину съ пеней 


Мг Кошшеп мег шй Егаёребтапи 

Бег мев пи Ее! писЬб егоаВто Капп 

Еа 18 во КаН пп@ 18% во пазв 

Ег “Ш Вафеп Зреск ип Рувпкасвеп вай. 


(Мы приходимъ къ тебз съ каутофельнымъ чело- 
вЪчкомъ, который не можеть боле кормиться въ полВ. 
Теперь такъ холодно и такъ сыро, онъ хочеть сала, 
хочеть пироговъ). 

‚ И добрая хозяйка угощаеть, такъ какъ иначе въ 
елвдующий годъ не будетъ обильнаго урожая. 

Кром того, говорять, что если картофель обильно 
цввтеть, то быть несчастью, если картофель при выва- 
ливаньй изъ миски застрянеть—быть гостю; взрятъ 
также, что можно свести бородавку, если потереть ее 
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сырымъ картофелемъ въ то время, какъ раздается погре- 
бальный звонъ, или вылёчить подагрическя боли, если 
носить въ карманв три выпрошенныя у кого-нибудь кар- 
тофехины. | 

Затмъ вВрять еще, что если хочешь имфть хоропий 
урожай‘ картофеля, то его надо сажать въ зеленый чет- 
вергъ. Боже сохрани его сажать въ день, стояпий въ 
созвёзди Козерога или въ созв8зди Рыбъ. Въ первомъ 
случаВ онъ непремнно `будегь твердъ, а во второмъ— 
водянисть. При этомъ надо выбрать для посадки ущербъ 
мЪсяца, а для выкапывашя — полнолун® и т. д. | 

Теперь картофель 
распространенъ по вее- | 
му свЗту, и единотвен- |“ > о ‚_ 


ная, кажется, страна, к. & | 

гдф его еще не раз- | дя: 
водять, — это Китеёй. Е № АХ р 
При этомъ количество | 2 Р ` 
засаженныхъ имъ по- : о ИР) ее 

лей такъ велико, что, _ АВА 
напр., въ одвой Фран- ы Е: 


щи его ежегодно: куль- ` > Я 
тивируютъ на 600 мил- |378 . 
лардовъ франковъ. 

А сколько же дол-. 
жно разводиться его 
еще въ Германи и 
Ирландии, гдВ потреб- 
зяемоеть этого овоща 
еще значительнве, чВмъ Рис. 95. Земляная груша. 
во Франщи? 

Въ вастоящее время картофель имфетъ и®лыя сотни 
сортовъ, наиболВе характерными изъ которыхъ являются 
розовый, миндальный, мучной шаръ и т. д. | 

Родиной картофеля считается Чили, гв его и до 
сихь поръ можно ветрВтить въ дикомъ видз%.. 

Земляная груша (Непала блегозиз, рис. 95)— 
близкая родственница нашему  подсолнуху, который, 
какъ мы видфли, также родомъ изъ Америки. 

Родиной ея считаются Сверо-Американеве Соеди- 
ненные Штаты, между р8кой Озата и Арканзасомъ, гдЪ 
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она носила вазваше „топинамбо“, откуда произотло и 
французское ея назван!е Торшалопг. 

Первый познакомить съ нею Европу— Лескарбо, при- 
везпий ее во Франшю около 1610 года. 

Въ Англ ю она попала въ царствоваше короля Якова | 
ВЪ 1611 году. 

Разведена она была здЪеь Дж. Гудейсъ, который 
получиль два клубня ея изъ Лондона. Клубни были 
величиною съ куриное яйцо. Олинъ онъ посадилъ у себя, 
а другой отдалъ своему знакомому. Его собственный 
дать ему множество клубней, которыми онъ снабдиль 
весь Гемпширъ. Это случилось въ 1621 году. 

Овощь оказался необычайно плодовитымъ, такъ что 
уже въ 1629 году сдЪлалея настолько обыкновеннымъ 
въ Лондон. что большинство простонародья начало имъ 
даже брезговать, несмотря на то, что онъ являлся еше 
лакометвомъ даже за королевскимъ столомъ. 

Земляную грушу некли здВсь въ пирогахф съ моз- 
гами, съ изюмомъ, мясомъ и проч., но черезчуръ 
быстрое ея распространеше и дешевизна слфлали, какъ 
мы сейчасъ уже говорили, то, что люди, считающие 
только то хорошимъ, что модно и дорого, перестали 
скоро ее Зеть. 

Однако, среди гастрономовъ большое сходетво ея вкуса 
съ донышкомъ артишока (Ю0б ’эг@свалй), въ особен- 
‚ности когда она отварена въ вин со сливочнымъ ма- 
сломъ, способетвовало тому, что, исчезнувъ со стола 
бЪдняковъ, онапродолжала подаваться за тонкими об дами. 
Это же ея сходство съ артяшокамя, какъ говорятъ, 
послужило и поводомъ вазвать ее „Герусалимскимъ арти- 
шокомъ“ (дегиза]ет АгЫсвоке), при чемъ 1ерусалимекй 
произошзо, взроятно, оть испорченнаго ея итальянекаго 
назвашя „Жирасоль“. 

Въ 1613 году ее начали уже воздВлывать въ Бельйи 
и называли почему-то подземнымь артишокомъ. Скоро 
она сдёлалась здесь, а равно и во Франши и Гол- 
ланщи, весьма распространеннымь растешемъ. 

Въ голландской провинши—Зеланди это быль овощь, 
которымъ питались съ ноября до Пасхи, вырывая его 
изъ земли по мфрЪ надобности. Клубни земляной груши 
Вли здфеь съ перцемъ, уксусомъ и прованекимъ мас- 
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ломъ или, очистивъ, осыпали мукой и поджаривали въ 
маслВ. Листья же шли на кормъ скоту. 

Такою любовью она пользовалась однако здВеь 
только до появлемя картофеля, т.-е. до 1740 г., когда 
огородникъ Вергульть привезъ впервые на рынокъ въ 
Брюгге н®сколько мфшковъ этого овоща. Съ этихъ поръ 
употреблеше ея все больше и больше уменьшается и 
вокор$ совершенно прекращается. 

О ней вновь напоминаеть Пармантье, описавиий ея 
питатезьное значене въ своей брошюрВ о картофелЪ, 
во безъ успвха. 

Она входить снова въ число обыденныхъ овощей 
лишь въ 1844 году, благодаря похваламъ извфетнаго 
французскаго ученаго Буссенго, и съ тфхъ поръ, хотя 
и не имЪеть такого значешя, какъ картофель, но ‘по- 
является всегда какъ тонй овощь за изысканными 
обздами. 

Въ Росош земляная груша была извЪетна уже при 
царф АлексфЪ МихайловичЪ, но не какъ овощь, & какъ 
цВлебное растене. Въ его царствоваше правительство, 
какъ извёстно, очень озабоченное собирашемъ у знаха- 
рей евЪдвыЙ о цфлебности травъ, которыми они лЪчили, 
строго предписало имъ разсказывать все, что они объ 
этомъ знаютъ. И воть одинъ. изъ нихъ между прочимъ 
сообщилъ, что онъ л8чить настоенной на винф или въ 
уксусВ земляной грушей и что она помогаетъь отъ ду- 
шевной тоски и сердечныхъ бох$вней. 
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У. Лиетовые овоцци. 


Среди листовыхъ овощей, т.-е. тЪхЪъ, у которыхъ въ 
пащу чезов®ка идуть листья, первое мфето занимаетъ, 
конечно, обыкновенная капуста (Вгазз1са о!егасеа, 
рис. 96), которая растетъ по морскимъ прибрежьямъ 
западной Европы, особенно же НЪмецкаго моря. 

Разнообраце ея древнихъ назвашй, происходящих 
отъ нфоколькихъ корней, показываетъ, что она, воздЪлы- 
валась, в$роятно, еще до переселеншя Арйцевъ. Евреямъ, 
однако, она совсЪмъ не была извЪстна, а равно не вполяЪ 
выяснено, существовала ли она у египтянъ. Точно такъ 
же и въ КитаЪ и Японши ев стали воздБлывать, сравни- 
тельно, очень недавно. 

Впервые мы встрёчаемся съ нею у грековъ, у ко- 
торыхъ о ея происхождеши существують даже два инте- 
ресныхъ сказатя. | 

Одно изъ нихь приписываеть ей высокое пройехо- 
жденше. Оно говорить, что Юпитеръ, трудяеь какъ-то 
налъ уяснешемъ двухъ противор8чащихъ изреченй ора- 
кула, такъ сильно обливалея потомъ, что неколько 
крупныхъ капель скатилосЬ съ его чела на землю; и 
воть изъ этихъ-то капель отца боговъ й выросла ка- 
пуста. 

Другое сказаше приписываеть ея происхождене 
Эдлинсьому царю Ликургу. который во время переселен!я` 
бога вина Бахуса изъ Азш во @раюю напаль на него 
съ такимъ ожесточешемъ, что сопровождавийя его вак- 
танки вЪ испуг побросали свои тирсы и умерли оть 
страху, & самъ Бахусъ, испугавшись, искалъ спасен!я 
въ волнахъ у обладавшей даромъ дфлать невидимымъ 
нимфы Тетисъ. 
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Тогда, чтобы отомстить за подобное оекорблеше и 
за смерть вакханокъ, Бахусъ двинулся на паря со всей 
своей ралью и, поймавъ, такъ жестоко избиль его ви- 
ноградными лозами, что Ликургь проливалъь горьюя 
слезы, изъ которыхъ и выросъ врагъ вина капуста. 

Велвдетве этого послВдняго сказавшя, капуста слу- 
жила у лреввихъ грековъ символомъ-трезвости и ей при- 


Рис. 96. Обыкновенная: капуста. 


писывалась магическая власть уничтожать опьянене. 
Тонйцы клялись ею, Никандръ считалъ ее за священное 
растеше, & Пиеагоръ называлъ ее наиполезнЪйшимъ для 
здоровья овощемъ, вселяющимъ въ челов®ка и бод- 
рость и спокойстые. Ее совфтывалось даже Феть на 
ночь, какъ средство, дающее спокойный сонъ. 

Но еще большимъ значешемъ ьользовалась капуста 
у древнихъ. римлянъ. 
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Катанъ приписываль ей всевозможныя гипеническя 
свойства и говориль, что, благодаря ей, Римъ въ про- 
должеше слишкомъ 600-‘лЬтъ излЬчивалея отъ всевоз- 
можныхъ болёзней и не зналъ, что такое врачъ. 

А потому капусту римляне очень берегли и для того, 
чтобы предохранить ее оть пофцашя зайцами, улит- 
ками и разнаго рода гусеницами, сфмена ея пропиты- 
вали прежде, чфмъ ихь посеять, сокомъ растеня жи- 
рянки (Зефит), & кромВ того ставили въ огород въ 
видВ чучель сухихъ раковъ или лошадиныя головы... 

Грекамъ были извфетны только два сорта капустыр— - 
листовая капуста съ гаадкими листьями (рис. 96) и съ 
курзавыми, а у римзянъ ПлинЙ наесчитываеть ихъ уже: 


Рис. 97. Сафой. 


шесть, но только, что это за сорта, за 2000 - лЬтней 
давностью опредвлить вполнф точно очень трудно. Изъ 
описаня все-таки можно заключить, что, кромЪ зеле- 
‚ ной и бурой листовой, у нихъ была какъ будто кочан- 
ная (кумская), сафой (рис. 97) и носившая назваше 
помпейской—броколи. | 

Въ большомъ употреблеви была также капуста у 
кельтовъ и древнихъ германцевъ, и даже наше слово 
„капуста“ происходить оть древне-кельтическаго слова, 
„капъ“— голова. 

Особенно же крупныхъ разм$ровъ приняла культура 
этого овоша во время Карла Великаго, хотя кочновъ, 
какь это извЪетно, въ То время она еще не. завивала. 


А 


Заботливо относилабь“ къ: ней и;всж динаетя Гоген- 
штауфеновъ. | | 

О капуств въ Герману гдБ она’сявилась не только 
любимымъ кушаньемъ въ свЪжемъ видф, но и въ соле- 
номъ, сложилось не мало обычаевт и суев$рй. 

Такъ въ восточной Прусси для того, чтобы кочны 
получились плотные, по посеБвЪ землю ‘утаптываютъ и 
кладутъ большой камень. У мазуровъ для этой же пли 
сажаютъ кустикъ крапивы. Въ Марк къ новогоднему. 
жаркому подается свЪжая капуста и одинъ ея Здистикъ 
отецъ семейства прячетъ за зеркало,. чтобы въ’ семьв 
круглый годъ было счастье. Въ австрскихь же Аль- 
пахъ существуеть обычай, чтобы невфота передъ в%н- 
помъ отправлялась въ кухню, гдЪ готовятъь къ свадеб- 
ному обЪду кислую капусту, при чемъ мать говорить ей, 
что она можеть посолить капусту, но не должна солить’ 
въ жизни своему будущему мужу. 

Съ капустой связано въ Германи также не мало 
гаданй о суженомъ. 

Такъ въ восточной Прусеи сажаютъ капусту вмЪсть 
съ брюквой въ одну ямку на грядВ и говорять при 
этомъ имена парвя и дфвушки и если 0б& растешя 
выростутъ хорошо—то быть свадьбВ, а н®тЪ, то изъ 
предполагаемаго союза, не выйдеть ничего. Если же дф- 
вушка желаеть узнать имя суженаго, то она должна, 
набравъ полонъ ротъ щей изъ первой варящейся въ году 
капусты, пойти выплюнуть набранное на первомъ пере- 
кресткВ и зат8мъ спросить имя перваго проходящахго. 
Имя это и будетъ именемъ суженаго. 

Наконецъ, въ Австрия существуеть еще обычай не 
сть капусты 26 декабря, въ день св. Стефана, такъ 
какъ будто святой этотъ наелъ себф уб®жище оть 
преслВдовавшихь его гонителей въ капустномъ пох, 
укрывшись среди ея кочней, | 

Въ какое время она попала во Франщю, —точно не 
извЪетно, но въ ХШ стольми Вилльнёвъ насчитываеть 
три вида листовыхъ: сфрую, бфлую и курчавую, въ ХУ 
прибавляются еще три: красная (рис. 98), о которой 
до этого времени нигл не упоминается, римская и 
только что появившаяся бфлая кочанная, &а въ ХУП 
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вЪЕЪ сафой н еще нфсколько другихъ, которымъ соотв®т- 
ствующее теперь русское назван!е трудно подыскаль. 

Особенно же усердно разведешемъ овошей занимался 
извЪстный садоводъ Ла-Кантиньи въ царствоваве Людо- 
вика ХГУ, за что этоть велиЙ король возвель его 
даже въ дворянское достоинство и далъ ему гербъ, въ 
пол котораго красовались три кочна. капусты еъ двумя 
перекрещивающимися лопатами. 

Капуста сыграла также интересную роль еще и въ 
жизни одной французской актрисы. 


Рис. 98. Краеная капуста. 


Это было въ паретвоваше несчастнаго Людовика 
ХУ. Какь разсказываютьъ, королева Майя Антуанетта, 
необычайно любившая капустный супъ, находясь однажды 
въ театрЪ на представлени тесы „Жнецы“, въ которой 
обздаютъ на сцен®, такъ прельстилась запахомъ капуст-. 
наго супа, который подавали актерамъ, что попросила 
прислать себЪ порщю въ ложу. Узнавъ объ этомъ иг- 
равшая въ этой шесБ главную роль известная въ то 
время актрисса Монтансье, какъ ловкая дипломатка, 
не замедлила воспользоваться этимъ обстоятельствомъ 
и стала съ тьхъ поръ каждый разъ. какъ играли эту 
Шесу, оставлять „поршю Королевы“. Такое внимане 
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очень тронуло Марю Антуанетту и поршя супа соезу- 
жила Монтансье большую службу. . 

Приглашенная ко двору, она слфлалась любимицей 
королевы, получила завфдыване везми королевскими 
театрами, разрёшеше основать школу драматическаго 
векусства и устройство везхъ придворныхъ спектаклей. 

Съ капустой во Франщши также уже издавна сложи- 
лись изкоторыя повфрья. | 

Такъ еще въ хозяйственной книг „Майвоп гизЯдае“, 
изданной въ 1662 году, мы находимъ предостережене, 
что никогда не слздуеть сажать капусту рядомъ съ 
виноградной л1030й, такъ какъ между ними существуеть 
страшная вражда и посаженныя обЪ на одномъ и томъ же 
узасткЪ ни та, ни другая не принесутъ плода. Вражда 
эта такова, что, если даже подлить немного вина вЪ 
горшокъ, гдЪ варится капуста, то поелЗдняя не ева- 
ритея и изм8нить свою окраеку; & если пить вино и 
въ то же время Феть капусту, то никогда не опьянфешь. . 

Въ Крёзо, неболышомъ мёстечкВ, вВрятъ, что для 
того, чтобы бракъ быль счастливъ, необходимо ново- 
брачныхъ угостить капустой, а потому въ день свадьбы 
вмфств съ брачной процесфей всюду носять курицу, 
которую вечеромъ убивають капустой и затфмъ варять 
вмфетБ съ ней и такимъ образомъ сготовленнымъ ку- 
шаньемъ угощають новобрачныхъ. 

Въ Бретани же служащему обыкновенно свахой порт-_ 
ному выражаютъ несоглае на его предложене капу- 
стой, которой кочанъ вывётивается у входа въ домъ. 
Въ Бретани и Пуату молодые люди вЪшають 2-го мая 
кочанъ капусты на двери той двушки, которая нехо- 
рото себя вела. 

Во Франщи же говорятъь дзтямъ, что дфти родятся 
подъ капустой (откуда сказаше это перешло и КЪ 
другимъ народамъ), а потому о человЪкЪ, происхождене 
котораго низко, говорять: „овъ быль найденъ подъ 
капустой“. 

`Франпузское простонародье вфритъ также, что ка- 
пуста обладаеть цфлебнымъ свойствомъ и по этому поводу 
сложилась даже поговорка: 

15 зопре дих своих 
Аи теёйест &4е ста воцв. 
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Щи отнимають у доктора пять грошей (гонораръ). 


По ихь мизню, она излЬчиваеть оть близорукости, 
свЪже ея листья прикладываютъ къ голов —отъ голов- 
ной боли, сокъ ея отъ бородавокъ и т. ц.; въ посл®л- 
немъ случаз, однако, натеревъ бородавку, надо поло- 
жить листь обратно на землю и итти, не оглядываясь. 

Капустой же, ваконецъ, и гадаютьъ. 

Гадаше это происходитъ, обыкновенно, въ ночь подъ 
праздникъ всзхъ Святыхъ. Дфвушки берутся за руки и 
съ закрытыми глазами по двое идуть въ огородъ съ 
этимъ растешемъ и срываютъ первый попавнийся кочанъ. 
И смотря по тому, будеть ли онъ большой или ма- 
леньый, прямой или кривой, будеть и суженый красивъ 
или некрасивъ, большого роста или сутуловатый. Сверхъ 
того, если къ корешкамъ кочна пристанетъ немного 
земли, то мужъ будеть ‘богатый; если кочешокъ слад- 
кй— то добрый, если кислый— сердитый и т. д. 


Въ Ангши до ХУТ вка пользовались лишь дико- 
растущей капустой, а вс виды культивированной выво- 
зились изъ Голланди. Насколько, однако. этотъ овощь 
высоко цфнилея въ этой странЪ, лучше всего показы- 
ваетъ ‘памятникъ въ формВ кочна, капусты. воздвигнутый 
на кладбищЪ С.-Жильсъ въ Дорсет тому, кто первый 
развелъ ее и привезъ въ Англию. 
” Въ Шотланды съ ней познакомились еще поздн%е. 
Ее привезли сюда солдаты Кромвеля. 

Въ Норвеми капуста упоминается въ разнаго рода 
сказатяхъ, относящихся уже къ ХПИ столТю, & въ 
Швещи въ устав объ охраненти имуществъ, изданномъ 
въ 1321 году королемъ Магнусомъ, она ставится даже 
поль защиту закона. 

Кром того о ней говорится не разъ также и при 
сепискаАхъ въ ХГУ столъти городскихъ и деревенскихъ 
‘огородовъ. Только въ это время, повидимому, она не 
играла особенно большой роли въ емыслф полезнаго ово- 
ша, такъ какъ она нигдз не упомилается въ числв тёхъЪ 
овощей, которыхь десятую часть огородники должны 
были давать въ пользу церкви. 

Въ Росеш капуста существуеть ужъ съ. очень дав- 
няхъ временъ, по меньшей мБр$ съ ХУ стол. 
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Намъ извЗетно, напримфръ, изъ историческихь па- 
мятниковъ, что еще ГТоаннъ Грозный, обфдая однажды съ 
княземъ Гвоздевымъ, такъ на, него за, что-то разгнЪвался, 
что приказалъ вылить ему на голову нзлую миску горя- 
чихъ щей. Затмъ мы знаемъ также, что во время брако- 
сочетая тишайшаго царя Алексзя Михайловича съ 
Натальей Нарышкиной за, свадебнымъ столомъ подавали 
курицу „во щахъ богатыхъ“. 

Но кромв того, вообще, въ это время, да и раньше 
было въ обычаЪ ы бояръ, а равно даже‘и у просто- 
народья, въ постные, не рыбные дни печь пироги съ 
капустой, варить ши и сть крошеную свЗжую и кис- 
лую капусту; а въ скоромные дни подавали у людей 
зажиточныхъ утокъ во щахъ, зимя`щи съ ветчиной, 
со свжей и соленой рыбой, а равно и шинкованную 
соленую капусту въ видЪ салата къ жареному. 

Капуста росла и растеть у насъ повсюду, исключая 
только крайняго сфвера, гдф ея воздфлыванье проходить 
немного сзвернзе Петрозаводска къ Архангельску, и 
выносить морозы даже въ-—5° по Р. Урожай ея бываеть. 
оть 1000 до 40000 кочновъ съ десятины, при чемъ 
10—20000 кочней взеятъ въ среднемъ оть 3 до 5000 
пудовъ. Вообще средый вфеъ кочна 3—5 фунтовъ, но 
бываютъ великаны въ 20, 30 и даже 40 фунтовъ штука. 

Съ капустой у насъ связано не мало оригинальныхъ 
обычаевъ. 

Такъ изъ старины уже заведено, что подъ Благо- 
вЪъщенсюй вечеръ поселяне приходять въ подвалъ съ 
первымъ ср8заннымъ осевью кочномъ капусты и 
скрытно оть везхъ кладутъ его на земаю. А на другой: 
день, возвратясь отъ обздни, разсматривають его и, 
будло, находять въ немъ смена, отъ которыхъ родив- 
шуюся капусту никакой морозъ не убиваетъ. 

ЗатЪмъ около 16-го алрзля въ Московской и Яро- 
славской губерыи происходить обыкновенно посфвъ ка- 
пусты (ва сЗвер въ Сибири сВютъ ее не ране 5-го 
мая), а 5-го мая ее уже начинаютъ разсаживать, лри 
чемъ разсаживанье это производитея опять-таки съ н$- 
котораго рода обрядами. 

НаканунЪ вечеромъ старушки выносятъ на гряды 
горшокъ и, наложивъ въ него крапивы, ставять его 
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вверхъ дномъ на среднюю гряду. А затёмъ на слВ- 
дуюшй день, сажая разсаду на гряды, приговаривають 
„не будь голенаста, & будь пузаста; не будь пустая, а 
будь тугая; не будь. красна, & будь вкусна; не будь ма- 
12а, & будь велика. “ 

Къ 14 сентября, ко дню Воздвиженья, на нашихъ 
огородахъ обыкновенно почти вся капуста уже свята и 
начинается ея рубка, а вмЪфетВ съ т№мъ и по всей 
Руси дЪвичьи вечерники—капустницы. Особенно эти 
вечеринки ‘справляются въ. Разанекой, Тамбовской и 
Тульской губершяхъ, гдв даже сложились поговорки: 
„Смекай баба, про капусту на Вздвиженьевъ день“, „У 
добраго мужика на Вздвиженьевъ день и пирогъ съ ка- 
пустой.“ . 

Такъ напр., въ Алексинв (уфздномъ город Туль- 
ской губ.) дВвушки въ богатыхъ уборахъ ходять съ 
пвенями изъ дома въ домъ рубить капусту и въ до- 
махъ, гдВ приготовлена для гостей капуста, приготов- 
ляется особый столъ, уставленный закусками и сластями. 

ВслФдъ за дЪвицами звляется молодежь со своими го- 
стинцами высматривать невзеть; & вечеромъ по всему 
городу разыгрывают хороводы. Хороводы эти носять 
назвав1е „капустенскихъ“. 

Такя же капустенскя вечеринки происходять и въ 
Сибири, при чемъ на нихь приглашаются хозяевами 
пирушекъ вов сос$ди. Тамъ капустницы, входя въ домъ, 
поздравляютъ хозяевъ какъ съ праздникомъ. Для гостей 
варится домашнее пиво и готовится обфдъ и ужинъ, на 
которыхъ торжество хозяйки составляеть пирогь хле- 
бальный (съ капустой). Цень оканчивается плясками съ 
играми. Въ прежня времена капуетницы на Руси про- 
должались двЪ недЪли. 

Капуста имфетъ много разновидностей; изъ нихъ 
прежде всего интересна капуста, носящая назване Брюс- 
сельской, отличающаяся массой образующихся на оси 
кочешковъ (рис. 99), нольраби, у которой чрезвычайно 
утозщенъ стебель, такъ что является чВмъ-то`вЪъ родф 
надземной круглой р$Фдьки или р$фпы (рис. 100). 


Брюссельская капуста появилась въ Европ® лишь въ 
1598 году. Около того же времени появилось и коль- 
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раби, которое, какъ говорятъ, было привезено съ востока 
крестоносцами. 

_ Чо касается до цвфтной капусты (рис. 101), то она 
ведеть свое пронехождене съ острова Кипра, гдф ее 
отыекали древне римляне, и воздфлывалась еще въ 
Египт®. Но потомъ она исчезла и снова появилась лить 
въ ХУ вЪкв, прежде всего въ Итами, а затЪмЪъ въ 
Бельи, которая снабжала, ею долгое время всю пиви- 
лизованную Европу того времени. 


Рис. 99. Врюссельекая капуста. 


Во Франшю ова была привезена въ ХУП стол 
съ Востока и культивировалась въ трехъ видахъ: твер- 
домъ, полутвердомъ и мягкомъ. 

Главное затруднее заключалоеь въ томъ, что она 
долго не давала въ Европф сфмянъ`и ихъ приходилось 
выписываль ежегодно изъ Кипра, Канди, Константино- 
поля, —словомъ, съ востока. Смена привозили въ Ве- 
нешю и Геную, а оттуда они уже разсылались по веёмъ 
мветамъ Европы. 
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Первымъ, похучившимъ европейсыя смена, быль 
французеюй, баронъ де Кальваръ-——страстный любитель 
природы и особенно огородничества. Онъ развелъ ее съ 
этой цвлью. въ громадномъ количеств въ своемъ по- 
мЪеть$ Фрепонъ, расположенномъ на вдавшейся въ 
море косф. Это было въ 1830 году. ^ 

Въ Англию она попала лишь въ 1619 году и’ про- 
давалась долгое время по 3 шиллинга за кочешокъ, что 
было очень. дорого, такъ какъ за ту же пёну въ это 


#5; 


Рис. 100. Кольраби. 


время можно было прюбрЪети иБлыхъ 3 м8ры пшеницы; 
во къ концу стольмя она сдаалась уже очень обыкно- 
венной. 
` Англичане, какъ болыше. любители этой капусты, 
уже и тогда ввели образповую ея культуру, которая 
вокорв сдёлала знгйскую ивЪзтную капусту наилучшею 
изъ всвхь ивётныхь капуеть, каковой она остается и 
понынВ. 
Нримфромъ того, какъ Англичане любят ивзтную ка- 
пусту, можеть служить извЪетное изречен!е д-ра Джонсона: 
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Изъ вовхъ цвзтовъ я люблю больше веего и 
капусты (цвфтную купусту). 

Конкуррентами Англичанамъ долгое время- являлись 
голландны? получавиие превосходнаго качества эту ка- 
пусту съ. мыса Доброй Надежды, гдф они; устроили 
образцовый ‘огородъ цфиныхъ овощей, & кромВ’того-ют=: 


Рис. 101. Цвьтная капуста. 


туда они ипслучали и ея смена, которыя затёмъ про- 
давали п. всей Европ®. 

Въ Германи ее начали разводить лишь въ`1650 го- 
ду. Съ этихь поръ Герман!я старалась заняться также 
‚ разведешемъ образцовой капусты, но до послВдняго 
времени ей не удавалось перещеголять англичанъ и толь- 
ко недавно вошелъ въ славу ‘эрфуртсый карликовый 


сортъ. 
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Въ Росаи цвфтная капуста попала только при Ека- 
теринз Великой и подлавалась лишь за обфдомъ такихъ 
вельможъ гастрономовъ, какъ Строгановъ, Потемкинъ и 
Разумовсьй. Вообще у твхь, у которыхъ были фрая- 
цузсме повара, которые и ознакомили насъ съ этимъ 
овощемъ. 

Къ близкому цвзтной капуетв виду относится бро- 
коли, или спаржевая капуста, извЪстная у древнихъь 
римлянъ подъ назвашемъ помпейской. 

Капуста эта отличается тьмъ, что пвфты ея не обра- 
зують плотной головки, но подымаютея на отдёльныхъ 
стебелькахъ. Особенно ифнится эта капуета у итальян- 
цевъь и англичанъ. 

У итальянкевъ, кром$ обыкновеннаго лимонножелтаго 
сорта, встр8чается еще зеленый и въ высшей ‘степеня 
вкусный красно-коричневый—НаЙса ригригеа. Посл дн!й 
является спешальностью римскихь огородниковъ. 

Броколи Фдятъ’ здВсь какъ ‹алатъь съ кислыми по- 
меранцами, или же въ отваренномъ видв съ жирной 
говядиной и множествомъ перца. Римское кушанье Бгос- 
соН этапзаапай пользуется всемрной извЪетностью. 

Что касается до англизанъ, то этотъ овощь у нихъ 
въ такой славЪ, что за хороше сорта ‘платять басво- 
сзовныя деньги. Особенно знаменитъ сорть Мг.-Бпо\з, 
котораго кочны не меньше кочна цвЪтной капусты. 

Вевхъ сортовъ капусты въ настоящее время насчи- 
тывають до 50. Изъ введенныхь за послёдше годы 
интересна китайская листовая Пе-тсай, которой отва- 
ренные и приправленкые уксусомъ и масломъ черешки 
представляють прекраеный салалъ. 


Слфдующимъ наиболЪе важнымъ изъ лиственныхъ 
овощей въ древности былъ салать и притомъ латунъ 
(рие. 102). | 

Культивируемая форма этого салата ведетъ свое про- 
исхождеше отъ дикаго салата Гасбиеа звагоа, ветр®ча- 
ющагося въ дикомъ вид повеемфетно, какъ въ ЕвропЪ, 
такъ на КавказВ и даже въ Остъ-Инди. 

Латукъ быль извёстенъ еще у египтянъ, & въ Кита 
его воздфлывали за девять стоззий до Р. Х. Евреямъ 
же было даже вмфнено закономъ вкушать пасхальнаго 
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агица съ разными травами, въ чиело которыхъ входиль 
ы латукъ (Исх. хи, 8). 

Кром того, онъ быль извфетенъ также и у древвихъ 
персовъ, и Геродотъ приводатъ даже разеказъ, что царь 
Камбязъ убилъ однажды свою жену за то, что она осм$- 
лилась за столомъ сравнить съ ощипаннымъ салатомъ 
его семью, которой вс члевы пали жертвами его ве- 
дов$рйя и жестокости. 

Но овобеннымъ значешемъ салать пользовалея у 
грековъ, у которыхъ онъ посвященъ бызъ Венер%. Ле- 
генда разсказываетъ, что листья его послужили пелен- 
ками для новорожденнаго Адониеа, сына Мирры и лю- 
бимца Венеры. | | 

Онъ же былъ отчасти причиной и смерти этого 
красавна, такъ какъ растерзавиий Адониса, во время 
охоты, вепрь напалъ на него въ ту минуту, когда онъ 
рвалъ листья салата. 

Въ память этого печальнаго событя. Венера учре- 
дила празднества— Адони, которыя справлялись веегда 
весною и преимущественно женщинами. 

При ихъ праздновани особенную роль играли такъ 
называемые сады Адониеа-— глиняные сосуды, наполненные 
землей, въ которую сажалея салатъ. Сады эти носились 
въ торжеетвенномъ шести до тёхъ поръ, пока салатъ, 
выгнанный обыкновенно на пару, не увядалъ. Это слу- 
жило какъ бы алхегорей тл$нности красоты и бренности 
налшей жизни. 

Велфдств!е такого значешя латукъ принадлежать къ 
числу тЬхъ кушанШ, которыя подавались за похорон- 
выми обфдами, и носилъь даже мрачное назваше раете- 
шя смерти. Поэтому же, вЪроятно, онъ считался, 
какъ у грековъ, такъ и у римлянъ, у которыхъ онъ 
также пользовался почетомъ, успокаивающимь и от- 
резвляющимъ, подобно капуств, средствомъ. 

Императоръ Тиверй, какъ говорятъ, $лъ его всегда 
въ обили за вечерней трапезой, & императоръ Авгуетъ, — 
когда хотзль, чтобы вино ве дЪйствовало на него опь- 
яняющимъ образомъ. Да и вообще ояъ подавался у рим- 
лянъ за ужиномъ, какъ успокаивающее нервы средетво. 

_ Въ РимЪ были даже цфлыя семейства. которыя спе- 
щально занимались его разведешемъ и потому носиаи 
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фамилю ]-асбигий; фамишя эта существовала впродол- 
женю цЪфлыхь столЪтй. 

У грековъ Теофрасть упоминаеть три сорта, лалука, 
изъ которыхъ одинъ былъ кочанный, а у римлянъ Пли- 
н1й насчитываетъ ихъ гораздо больше. 

Среди упоминаемыхь Плишемъ особенной любовью 
простого народа пользовался сортъ, выдфлявиИЙ обильно 
илечный сокъ, который считался прекраснымъ успо- 
коительнымъ, снотворнымъ лкарствомъ. 

Знаменитый гречесый врачъ Галенъ, живиий во И 
вк поР. Х., пишет объ этомъ свойств слфдующее: 
„когда я началъ старЪзться и хотВлъ хорошенько вы- 
спаться, & сонъ въ старости, какъ известно, часто от- 
сутетвуеть, то я могъ себЪ доставить этотъ покой только 
съФдая на ночь порщю салата“. 

Отъ выдфлен!я этого сока, надо замЪтить, получилъ 
свое назваше и самый латукъ, такъ какъ 1асфаса про- 
исходить оть слова 1ае—молоко. Этимъ сокомъ, какъ 
говорать, излФчилея отъ сильной подагры и самъ боже- 
ственный императоръ Августъ. 


Древше греки любили салать не менфе римлянъ и 
часто весь ихъ обфдъ состоялъ (какъ и теперь на юг% 
‘Франши) изъ кочешка салата и куска сыра съ хлфбомъ. 

Въ то время какъ древше греки и римляне считали 
приправленный уксусомъ и масломъ салатъ за делика- 
тессъ и Ъли его почти за каждымъ обфдомъ, нфмцы 
познакомились съ нимъ лишь очень поздно. 


Салать введенъ быль въ Герман итальянскими мо- 
‘нахами и первое упоминаше о немъ, какъ вкусномъ 
блюдв, мы вотрёчаемъ у Эккехарда. Но и въ это время 
его Ъли лишь боле образованные люди, а народъ от- 
носился къ нему съ недовёреемъ. Простолюдины стали 
его Жесть не ранфе начала ХТУ столВтя, о чемъ пишеть 
Конрадъ Мегенбургь (1309—1378). ` 

Оъ этихъ поръ онъ началь быетро расиространятьея 
и въ прошаомъ стольти былъ однимъ изъ обыденныхь 
кушаньевъ нфмецкой кухни. Особенно же его любить 
король Фридрихь Вильгельмъ 1, который находилъ удо- 
вольств!е не только его сть, но и приготовлять. Раз- 
сказываютъ, что не разъ онъ приготовляльъ его собствен- 


— 257 — 


норучно въ офицерскомъ собранм въ Потсдам8 и быль 
всегда крайне тронутъ, когда его салаль хвалили. 
Вообще, въ это время приготовлеше салата счита- 
лось въ Германи чЪмЪ-то въ родф священнодйств!я и 
одно время быль даже въ Берлин одинъ знаменитый 
спещалиеть цо- ириготовленю салата; котораго пригла- 
шали приготовлять сазать въ богатые дома въ дни 
празднеетвъ и платили за это крупныя деньги. 
Спещалисть этоть носиль всегда бфлыя перчатки, 
которыя снималъ только передъ приготовлешемъ салата. 


Рис. 102. Латукъ. Рис. 103. Роменъ. 


Снявъ ихъ, онъ тщательно мыль руки, азатВ8мъ начи- 
наль м$Фшаль салать руками, такъ какъ м%Ъшаль его 
ложкой и вилкой, какъ это мы теперь дЗлаемъ, счита- 
лось невкуснымъ. = | 

Во Франши латукъ, по однимъ свёдзямъ, воздф- 
лывался уже во времена Карла Великаго, а по другимъ, — 
онъ попаль туда лишь въ 1560 году. До него же вве- 
зенъ быль изъ Итами извЪетнымъ франпузскимъ сати- 
рикомъ Рабле не мене извЪстный салатъ — роменъ 
(рис. 103), составяяюций и теперь одинъ изъ’ лучшихъ 
салатовъ и ведулий свое происхождене изъ Рима. 
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Около того же. времени латукъ попалъ и.въ Ангю, 
тдф король Генрихь УШ такъ полюбиль его, что вы- 
писалъ даже для ухода за нимъ особаго садовника изъ 
славившейся въ это время своими овощами Голланди. 

‘Теперь латука существуеть. до. 40 разновидностей; 
особенно ихъ много у французовъ. | 

Изъ другихъ салатовъ наиболфе язвфстенъ курчавый 
салать эндивй (С!еогит сгра) (рис. 104), который 
Ъдять обыкновенно съ чеснокомъ-салалъ. очень вкус- 
вый, но который требуеть тщательной промывки, такъ 
какъ въ курчавыхъ его листьяхъ скопляехея не только 


Рис. 104. Эндивй. 


грязь, но часто и разныя мелюя жавотныя, . которыхъ 
надо удалять. 

Родиной его считается Остъ-Индя, особенно Патна, 
и Непалъ, гдз дик его родичъ ветр5чается и по сихъ 
поръ. й 

Онъ воздВлывался съ незаламятныхь временъ въ 
сфверномъ Кита и Япони и быль извфетенъ грекамъ, 
римлянамъ и древнимъ галламъ, которые уже и тогда 
Зли его еъ особымъ удовольстНемъ. 

Кром этого узколистаго курчаваго встрЪчается еще 
широколистый видъ его, называемый эскароль или 
скароль, происходяпий отъ дикаго С. рита, родинон 
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котораго ечитаются страны, лежалщя по берегамъ Сре- 
диземнаго моря. Исторя его очевь темна, и обыкновенпо 
смыливается съ исторей эндивя \)- 

Салатовъ наши отдаленные предки не $ли и наем$- 
хались надъ Ъвшими ихъ иностранцами, говоря: „Н®мцы 
полевую траву жрутъ, какъ скоты“. Но уже при Ека- 
теринф Великой за столами вельможъ стали подаваться 


Рис. 105. Креесъ-салатъ 


салаты и векорв такъ приились но вкусу; 8 Вдномъ 
изъ обфдовъ Разумовскаго было подано ихъ 19`сортовъ. 

Говоря о салатахъ, нельзя также пройти молчашемъ 
и нрессъ-салата (Герат зайуит) (рис. 105). Родина 
его—Перая, Египетъ и отчасти Абиесиня, гдЪ его раз- 
водятъ во многихь мЪетахъ. 


1) Къ этимъ же салатамъ относится и нашь зимн горюй 
желтый цикор. который обыкновенно Ъдятъ съ кружками 
свеклы, 
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Въ Европ же онъ такъ одичалъ, что сдфлалея со- 
вертенво европейскимъ растемемъ. 

Какъ салатъ, онъ былъ еще извзетенъ Д1юскориду. 
Въ западную Европу онъ попалъ еще въ ХУ] столвти, 
но съ ХУШ его стали замЪнять другимъь европейскимъ 
крестоцвЪтнымъ ($1зутабгнит МазбагИит), носящимъ фрая- 
цузское назване сгеззоп 4е Юте и растущимъ въ 
чистой проточной водз. 

Спешальные для его рощеня огородики начали сна- 
чала заводить въ Германи, а потомъ и въ Парижф, глЪ 
онъ теперь считается однимъ изъ любимфЙшихъ салатовъ. 

Разсказываютъ, что, когда во время войны съ Гер- 
машей въ 1810 году начальникъ санитаровъ француз- 
ской арми Карданъ ознакомился съ эрфуртекимъ епо- 
собомъ культуры крессъ-салата и сообщилъ объ этомъ 
Наполеону Г, то этоть послВдн сейчасъ же приказалъ 
отпустить ему на эту культуру очень крупную сумму. 
_ Карданъ произвелъ прежде всего опыты въ долинЪ 
Норееттъ, & когда они вполнф удались, то устроилъ 
разведеше этимъ способомъ салата и во вевхъ окреет- 
ностяхъ Парижа. 

О важности этой культуры можетъ лучше всего 
севилЪтельствовать и количество потреблешя этого овоща 
теперь подъ Парижемъ, котораго ежедневно ввозятъ 
сюда ло 30 фургоновъ, & въ годъ продають на 3 мил- 
она слишкомъ франковъ. 

Вообще французы уже издавна были страстные лю- 
бители этого овоща, и во времена Людовика ХУ и Лю- 
довика ХУТ приготовлеше хорошаго салата представляло 
изъ себя, какъ въ Германи —н$что въ родё священ- 
нодъйств1я. 

Знаменитый гастрономъ Брилья-Саваренъ разсказы- 
ваеть, что въ это время одинъ б$дный французсый 
дворянинъ, по имени д’Обиньянъ, даже составилъ себЪ 
приготовлешемъ салата елаву и состояше. 

Пр/вхавъ въ Лондонъ, онъ съ такимъ искусствомъ 
сталъ готовить салалъ, что получать наперерывъ при- 
глашемя оть везхъ знаменитыхъ лордовъ и богачей 
едфлать честь пожаловать къ нимъ приготовить салать. 

Въ благодарность за это онъ получаль отъ вихъ 
очень крупныя суммы денегъ (по 100 рублей и болФе) и 
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вскорз составялъ себЪ калиталь боле, нежели въ 
100,000 франковъ, что въ то время представляло зна- 
чительную сумму. 


Къ листовымъ овошамъ принадлежить еще шпинатъ 
(Зризасеа оегасеа, рис. 106). . 

Родиной его считается также Перфя, гдЪ онъ воз- 
двлывался уже во времена Римлянъ и откуда за два 
столзия до Р. Х. попалъ, подъ названемъ персидской 
травы, въ Китай. Но древнему цивилизованному мфу 


Рис. 106. Шпинатъ. 


онъ не быль извфетенъ и лопаль въ Европу лишь во 
времена мавровъ, которые привезли его съ востока въ 
Испаню, въ Севилью. 

Оттуда онъ перешелъ, повидимому, въ Германю 
и въ 1351 году ветрёчается уже въ числЪ постныхь 
кушаньевъ монаховъ. 

У монаховъ онъ носиль назваше спинартумъ или 
спинажумъ, откуда произошло’и научное его назваше, 
а у мавровъ, оть которыхъ получила его остальная 
Европа, онъ почему-то называлея— „испанахъ“ — испан- 
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ской травой, что можно себф объяснить разв только 
тБмъ, что въ среднихъ вЪкахЪъ назване испанскаго но- 
сило все, что было новаго и иностраннаго, почему даже 
у нёмцевъ сложилась поговорка, когда дЪло касалось 
чего-нибудь непонятнаго: 983$ Котт Шт зралузев .уог 
(это для него испанская грамота). 

Въ ереднихъ вфкахъ шипинать пользовался такой 
любовью, что Мерзчусъ написалъ о немъ цлую поэму, 
въ которой воспФваетъ его важное значеше для чело- 
вЪчества. 

Воздфлывается шпинатъ преимущественно въ сЪвер- 
ныхЪ странахъ, но масса его употребляется и во Фран- 
щи, гдз шпинать съ яйцами (1ез оецё аих &ршаг4з) яв- 
ляется однимъ изъ наиболфе распространенныхъ кушай. 

Особеннымъ любителемъ шпината во Франши былъ, 
живиий въ ХУП вк, знаменитый Фонтенелль, который, 
надо сказать, былъ вообще большой гастрономъ. Нро его 
любовь къ шпинату разсказываютъ даже такой анекдотъ. 

Однажды весной, когда еще было очень мало этого 
любимаго имъ овоща, онъ позвалъь къ себф на обздъ 
одного изъ своихъ друзей. Но вкусы ихъ отпосительно 
приготовления нипината, были различны. Самъ Фонтенелль 
любилъ шииналь съ маеломъ (ап рга$), & его прятель 
безъ масла, (аи талоте). Вел$детве этого, поваръ, нахо- 
дясь въ большомъ затруднен какъ приготовить шии- 
нать, пришель къ Фонтенеллю спросить: не раздВлить 
ли порщю надвВ части и приготовить каждому по вкусу. 

“Тогда знаменитый авторъ „Многочисленности обитае- 
мыхъ мровъ“, предвидя, что на его лолю достанется 
слишкомъ мало его любимаго кушанья, приказалъ повару 
сейчасъ не дфлить кушанья, а подождать, пока гость 
не придетъ: быть можетъ, что-нибудь его да задержить. 

И вотъ въ то время, какъ они вели по поводу этого 
вопроса жаре разговоры, вдругъ приходить печальное 
извЪеше, что, ожидаемый Фонтенеллемьъ, гость внезапно 
скончался... „СкорЪй, скорЪй, закричаль Фонтенелль. 
послаль сказать повару, чтобы онъ приготовилъ весь 
шпинатъ еъ маеломъ“. 

КромВ зелени въ прежнее время употреблялась еще 
и получаемая изъ его сфмянъ мука, изъ которой пекли 
прекрасный хлЬбъ. 
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Итальянцы же растятъ шпинатъ такъ, что онъ даеть 
крупные коревья. Коренья эти они подбавляютъ къ 
зелени и. получается кушанье не сладковалое, а н%- 
сколько горьковатое, пряное. | 

Наковецъ, шпинатвый сокъ даетъ яркозеленую окра- 
ску, которой искусные повара пользуются для подкра- 
ширанья въ зеленый цвзтъ мороженаго, которое подаютъ 
подъ назвашемъ фисташковаго, и нФкоторыхъ соусовъ 
рыбныхъ кушаньевъ. 

Въ Англш шпинатъ начали воздлывать въ 1568 году, 
какъ то сообщаетъ Турнеръ въ своемъ травникВ „Нег- 
ра]“. | 

Здъесь его ли не только какъ овощь, но и счи- 
тали его лЪкарствомъ противъ кр$посети желудка и ум$- 
ряющимъ жаръ средетвомъ въ чахотк®; & водой, полу- 
чаемой при его варкВ, пропитывали труть для зажигая 
фейерверковъ, такъ какъ, содержа, въ себ селитру, она 
способствовала медленному тлёню. 

Изъ молодыхъ лиотьевъ шпината приготовляли здфеь 
также салать, который быль особенно. въ употреблеше 
въ парствоваше королевы Елизаветы. и Карла [. 

Теперь `же врачи совфтуютъ его Зеть какъ можно 
болыле людямъ малокровнымъ, такъ какъ онъ содер- 
житъ въ себВ` болыте даже желфза, чЗмъ яйца и, сл$- 
довательно, соединене яницъ со шпинатомъ яваяется 
и вкуеныхь кушаньемъ и полезнымъ средетвомъ оть 
малокровя. .. 

У васъ шпинать впервые появился въ царствоваше 
Анны Гоанновны и сохранились списки, что на одномъ 
торжественномъ обздЪ, данномъ въ 1740 году въ день 
тезоименитетва наслфднаго Курляндекаго принца Петра, 
было съфдено 2 кулька шпината. Болыпимъ его люби- 
телемъ являлея Биронъ. | 

Кромз обыкновеннаго шпината, часто ветрЪчается 
такъ называемый широнколистный шпинатъ (Тефгагопа 
ехрапза) родомъ изъ Новой Зеланди. 

Онъ растетъ дико также почти на вефхъ островахъ 
Тихаго океана, и былъ открытъ извЗетнымъ мореплавате- 
лемъ Кувомъ, который, найдя въ немъ сходство съ евро- 
пейскимъ, угостилъ имъ во время одной изъ свовхъ сто- 
янокъ у этихъ острововъ свой экипажь. Въ Европу 
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онъ быль однако привезень Робертомъ Банксомъ въ 
1712 году. 

Открыт!е этого новаго овоща было встр®чено. съ 
большой радостью и президенть Французскаго Общества 
садоводства привфтствовалъ его полвленше, провозгласивъ 
тоеть за Роберта Банкса на обЪдЪ, за которымъ нахо- 
дились таке выдаюцуеся ученые, какъ Лапласъ, Шап- 
таль и Бертело. | 

Однако введеше его въ культуру въ огородахъ 
Франши затянулось до 1834 года, пока его ве сталъ 
усиленно пропагандировать французсюй саловодъ Макс. 
Лесуанъ:- 

Главной причиной такого замедлешя его распростра- 
неншя служило то обстоятельство, что его сначала взду- 
мали культивировать въ теплиц. Но потомъ оказалось, 
что онъ отлично раететь какъ въ парникахъ, такъ и 
на, открытомъ воздух%Ъ. 

Посаженный на южной сторонз, черезъ 6 недфль онъ 
даеть уже таке крупные листья, что изъ нихъ’ можно 
сейчасъ же готовить кушанье. 

Прибавляяемый ‘для придашя н%котораго вкуса въ 
шоинатъ, а иногда употребляемый и отдфльно. щавель 
(Витех Асе{юзеПа) принадлежать къ числу средне-евро- 
пейскихъ растенй и встр%чается у насъ повсемФетно. 
Но, кромВ его, въ западной Европ разводятъ въ ого- 
родахъ еще мноме друе виды щавеля, изъ которыхъ 
одинъ принадлежить даже СЪфверной АмерикЪ,— это такъ 
называемый кровяно-красный щавель (В. запвитец$), 
ечитаюнийея въ западной кухнЪ гораздо болЖе вкуснымъ, 
нежели наптъ. 

Что касается до насъ, русскихъ, то извфетный Оле- 
арй, прИзвжавийй въ 1743 году въ Россо, пишетъ, 
что русеше никакъ не могутъ привыкнуть Феть „зеленую 
траву“ и смВются надъ иностранцами, которые ее Здятъ, 
но что, однако, боле проевзщенные и передовые на- 
чинають уже немного пробовать зелень и находить въ 
ней вкусъ. 

.Къ числу листовыхъ овощей надо, накопецъ, отнести 
и спаржу (Азрагасиз оста, рие. 107), у которой еоб- 
ственно мы Фдимъ не плоды, не корни и не листья. а 
молодые, выходящ!е изъ земли ростки. 
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Родиной ея считаетея югь Европы и Малой Аз, 
гл опа растетъ по берегамь Средиземнаго моря. 

О существоваля этого овоща у древнихъ египтянъ, 
хотя у древнихъ авторовъ ничего не говорится, но извфет- 
ный изелЪдователь Египта—Унгеръ вашелъ изображен!е 
ея на рисункахъ, покрывавшихъ древне-египетеке сар- 
кофаги, гдВ обыкновенно изображалось все то, что при 
жизни любилъ покойникъ или чёмь онъ интересовался. 

Въ древней Грещи существовала также спаржа, но 
другой видъ ея—съ листьями, покрытыми колючками. 
Изъ этой спаржи беотйцы дзлали вЪзнки и увЪнчивали 
‘ими жениха съ невЪстой въ знакъ того, что, подобно 


Рис. 107. Сцаржа. 


тому, какъ эта колючая спаржа, благодаря культурь, 
можетъ превратиться въ гладкую, такъ и жизнь ихъ по 
вступлеши въ бракъ сдФлается болфе прятной. 

О происхождеши этого обычая Плутархъ въ описания 
о жизни Тезея разсказываетъ, что пресл$дуемая Тезеемъ 
красавица Перигона, укрывшись въ высокой спаржЪ, 
обфщала этому растешю, что она никогда не станеть 
ни сть, ни рвать, ни жечь его, если оно только укроетъ 
ее отъ преел$дователя. 

Спаржа услышала ея просьбу и такъ ее укрыла, 
что Тезей только тогда могь найти Перигону, когда 
она, склопясь къ его мольбамъ, сама оттуда вышла. 
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И воть, съ тьхь поръ, потомки твердо помнили это 
объщане и употребляли ее лишь ВЪ дни свадебныхъ 
торжествъ какъ растеше, благословляю:щее бракъ. 

Настоящая наша спаржа появилась за 200 лётъь до 
Р. Х. только у римлянъ, и Катонъ посвящаетъь ей въ 
евоей агрономи цфлую главу. Вообще спаржа считалась 
у римлянъ однимъ изъ вкуснфЙйшихъ блюдъ, и ей при- 
писывали ободряющее, оживляющее дЪйсте на орга- 
низмъ, что особенно проявлялось на ипохондрикахъ, 
которые, употребляя ее, становились болВе жезнера- 
достными. 

Это своеобразнов дфйстве спаржи признается мно- 
гими врачами и теперь. 

Юмористь же Атеней приписываль ей еще и ка- 
чеетво развивать фантазш. „Такъ какъ спаржа даеть 
все. новые и новые ростки, говоритъ онъ, то раетеше 
должно непремфнно имфть хорошее вляше ва красно- 
р8че и порождать все новыя и новыя мысли; ибо слово 
для языка то же, что ростокъ для корня“. 

И воть онъ рекомендуетъ ее Фсть адвокатамъ, де- 
путатамъ—и вовмъ тёмъ, кому нужно говорить и увле- 
‘каль словомъ. О цёлебномъ значени спаржи древними 
врачами написаны пцлые трактаты, и молодые римляне 
носили ее даже на шеф въ качеств амулета. 

. Особенно славилась у нихъ спаржа равенская, кото- 
рая, говорить ПливЙ, достигала такой величины, что 3 
спаржи вЪеили фунть. 

Большимъ поклонникомъ спаржи быль императоръ 
Августь, который, удивляясь ея быстрому росту, не- 
р®8яко для обозначеня быстроты дфйстыя употреблять 
выражене: „онъ это сдВлаеть скорзе, чВмъ выростеть 
спаржа“. Отсюда, ввроятно, ведетъ начало свое и употреб- 
ляющееся у васъ выражене: онъ растеть, какъ спаржа. _ 

Вь западную Европу одвако спаржа. по словамъ 
одной Вормской хроники, попала не оть римлянъ, & 
была привезена въ видф с®мянъ въ 1271 году кресто- 
носпами изъ Святой Земли. Въ 1565 году она разводи- 
лась уже въ огородахъ города Вфны, а въ 1679 году 
появилась въ садахь курфюрста Бранденбургскаго, ко- 
торый, какъ большой любитель садоводства, самъ са- 
жаль ее и самъ равводилъ.. 
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Главной причиной такого разведеня припнемъ спаржи 
служило полное уничтожен огородовъ вокругъ Берлина, 
во время З0-лЪтней войны. Велфдотие этого вофмъ, кто 
любиль сладко покушать, овощи приходилось выписы- 
вать изъ Гамбурга, Брауншвейга или Эрфурта и при- 
томъ по почтв, что обходилось очень дорого, 

И воть курфюрстъ, какъ второй Цинциналь, принялся. 
за разведене овощей, выписывая смена изъ Англии, 
Голланми или Франщи, и самъ соЗяль, разводиль и рас- 
таль ихъ. Находивицеея при разныхъ дворахъ послы и 
_ консулы его не могли ему сдфлаль большаго удовольствия, 
какъ приславъ смена, или новыя растешя. 

Самой знаменитой спаржей долгое время считалась 
въ Германи „Ульмекая“ и въ квигё; Ульмекаго садо- 
водства, изланной въ 1820 году, мы читаемъ, что вез 
овощи было дозволено вывозить мфетнымъ огородвикамъ 
на рынки, кром$ спаржи, которую правительетво еще въ. 
176$ году строго воепретило продавалъ. Она вся должна 
была итти къ королевскому столу. 

Кром своего употреблешя въ качествВ овоща одно 
время въ Германи сВмена спаржи шли какъ суррогать 
кофе и носили назваше кофе „Штолля“. Распростране- 
ню этого суррогата не мало способствовало сходотво 
запаха жареныхъ этихъ сВмянъ съ запахомъ жженаго 
кофе. НВтъ сомн®вя, что ими пользуются для этого и 
по ныиз. 

Во Франшю спаржа попала только въ ХУТ стол ии, 
и Рабле въ своемъ „ПантагрюэлЪ“ говоритъ.о ней, какъ 
объ изысканн®йшемъ блюдЪ. . 

Ло конца ХУЦ столь мя она была еще етоль боль- 
шюю рёдкостью въ Парижз, что платили по 40 фр. за. 
пучокъ и покупали нараехватъ. 

Дороговизна и р$дкость этого овоща не разъ даже 
служили здЪеь поводомъ къ разнымъ емвшнымъ и тра- 
гическимъ сценамъ. 

Такъ, разсказывають, что однажлы герцогъ Р., 
чюбимець Луи Филиппа, ухаживавпий за одной из- 
въстной актрисой, увидЪвъ на окнЪ изветнаго въ.то 
время продавца овощей Шеве пучки чудной спаржи, за- 
думалъ угостить этимъ лакомствомъ любимую имъ акт- 
рису. Но цфна, которую съ него запросили. была 
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такъ велика, что онъ сначала на это не р®шился. По- 
томъ, однако, прогулявшись, передумалъ и, возвратясь 
въ магазинъ, хотЪлъ все-таки прюбрфети спаржу. Но 
спаржи уже не нашелъ. Оказалось, что ее купиль его 
соперникъ—банкиръ М. Въ волнени онъ отправляетея 
къ актрисВ и первое, что видитъ-—ненавистный пучекъ 
спаржи. Внф себя отъ гнфва онъ бросается къ банкиру 
и вызываетъ его на дуэль. 

Такихь печальныхъ истор по поводу этоге р5дкаго 
овоща случалось въ Парижь множество; но бывали и 
забавныя, анекдотичесмя, при чемъ въ бозыпинствЪ 
послёднихь главную роль играли духовныя лица, ко- 
торыя, будучи лишены многихъ свЪтекихъ удовольствй, 
естественно должны являться главными поклонниками де- 
сятой музы, какъ говорили въ насмфшку— музы вкусо- 
выхъ ощущенй— Гестер. 

„Муза эта, говориль знаменитый гастрономъ Брил- 
лья-Саваренъ, заботится о вкусовых наелаждещяхъ п 
можетъ потому претендовать ва управлев{е мромъ. такъ 
какъ мръ ничто безъ жизни, а все, что живетъ пи- 
тается... Муза эта, говорить онъ далфе, избираетъ 
севоимъ м5стопребывашемъ откосы, глЪ растетъ вино- 
традникъ, гд% разливаютъ свое блатоухаше померанцы, гдЪ 
выбиваются изъ земли трюффели и гдЪ растеть сларжа“. 

И воть, однажды съ однимъ изъ духовныхъ лицъ, 
съ католическимъ архепископомъ города Беле (Вейеу}, 
случилось сл5дующее приключене. 

ДЪло было еще весной и спаржа только еще начинала 
веходить въ его огородф. Вдругъ приходятъ ему ска- 
зать. что въ парникВ пробивается такой громадной 
величины головка (а головка въ спаржф это самое иЪфн- 
ное), которая возвфщаетъ, что спаржа будеть необы- 
чайной величины. 

Архепископь въ сопровождеши всего своего штата 
спфшитъ въ огородъ и, убфдившись воочю въ сообщен- 
номъ, приходитъ въ восторгъ и ждеть съ нетерпЪемъ, 
когда она выростетъ. Каждый день справляется о ней, 
время оть времени ходить на нее взглянуть, и его 
окружающе, чтобы ему сдБлать удовольстые, даже за- 
казывають особый ножикъ, чтобы онъ могъ собетвен- 
норучно ее ср$заль. 
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Наконець, наступаеть давно желанный день: спаржа, 
достигла колоссальныхъ размФровъ и время ее отвЗдать. 
Аряепископъ въ сопровождени всей своей свиты идетъ 
въ огородъ, беретъ преподнесенный ему тутъь же ножъ 
и хозеть ерфзалть... Но каково же его удивлеше и него- 
доваше, когда спаржа оказывается деревянной. Это злая 
шутка, которую вздумаль сыграть съ нимъ одинъ при- 
дворный живописець въ С. Клу. ДЪлаль нечего, при- 
шлось примириться и сдвлать видъ, что очень забавно... 

Въ Ангии спаржу начали разводить лишь около 
1660 года. а до этого времени ее привозили сюда изъ 
Голланщи и тратили на нее громадныя суммы. Особенно 
любила ее королева Елизавета. 

Называютъ ее здвеь очень странно—гтаз$— трава, 
что, вфроятяо, произопию оттого, что англичане затруд- 
нялись произнести научное ея назваше Дзрагариз и 
передфлали его въ зраггоцетаз$, „воробьиная трава“, а 
затЬмъ сократили и просто въ „ста$з“. 

Теперь изъ спаржъ наибольшею извфетностью поль- 
зуетея спаржа аржантейльская. 

У васъ спаржа появилась впервые въ 1733 году, 
когла ее стали подавать за ужинами и обфдами Анны 
Гоанновны. 

Въ это время она носила назвае: „шпергель“, ко- 
торое происходило. конечно, отъ нВмецкаго ея названшя: 
Крагее]. 

Къ числу изысканнфйшихъь же овошей древности 
привадлежаль и артишонъ (Супага зсо]утиз, рис. 108). 

Изображеше его встрЪчаетея въ ЕгиотЪ на коловнахъ 
Карнакскаго храма, а также и на развалинахь еще 
одного египетскаго храма близъ Фивъ, что заставляетъ 
думать, что этотъ овошъ существоваль по меньшей 
м8рф уже 5.000 лЬтъ тому назадъ. 

Артишокъ былъ извЗетенъ также грекамъ и рим- 
лянамъ, цфнилея ими очень высоко и подавалея лишь 
за самыми торжественными обфдами. У римлянъ онъ 
носилъ н$еколько названй, при чемъ также назывался 
и Саг@ииз, что заставляеть думать, не существоваль 
ли у нихъ и родственный ему овощь кардонъ, из- 
въетный у насъ очень мало, но очень любимый на югВ 
Франщи я въ Испани. Во времена Плишя артипюки 
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цВнились еще очень дорого, и огородники за небольшую 
грядку съ’этимъ растенемъ выручали по 5—6.000 ее- 
стершй. 

Волвдетые этой рёдкоети его заковомъ было запре- 
щено его Зеть простолюдинамъ. 

Римляне Фли въ артишокахъ только донышко и при- 
готовляли ихъ съ прованскимъ масломъ и чеснокомъ, — 
словомъ, какъ ихъ и теперь готовять на юг$ Франши, 
въ ПровансВ. 


Рис. 108. Артишокъ. 


Артишоки пользовались у нихь большой славой, 
потому что говорили. что они обладаютъ свойствомъ 
очишаль кровь и тьмъ содфйствовать уничтоженю не- 
праятнаго запаха пота и прятноети дыхашя. Руеллуеъ 
говоритъ, что къ нимъ примфняли извфетную поговорку 
императора: пиПе 41ез те Нпеа (ни дня безъ артиптока). 
КромЪ того сокъ, выжатый изъ артишока до цвфтенмя, 
считался у римлянъ прекраснымъ ередетвомъ для роще- 
вя волосъ, &а отваренные въ волЪ корни его Фли на, 
пирахъ. какъ средство, возбуждающее жажду и потому 
дающее возможность выпить много вина. 
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Но съ другой стороны артишокъ считалея почему-то 
портяшимъ голосъ и Колумелла говорить: „Сажайте 
колюч артишокъ, который пруятенъ Вакху (богу 
вина), когда онъ пьетъ, ио вреденъ Фебу, когда онъ 
поетъ“. 

Родиной его считаются гречесые острова и островъ 
Сардиня, однако лучиие артишоки римляне получали 
изъ Кареагена, гдЪ, повидимому, въ то время занима- 
лись его культурой въ обширныхъ разиБрахъ. 

Затфмь поел римлянъ артишокъь исчезаеть и по- 
являетея опять лишь въ ХУ. столЬтши, когда его съ 
Востока привозятъ крестоносны. Назваше его „арти- 
шокъ“—елово сирское „аг1еВок1“, означающее „зем- 
ляная колючка“. 

Прежде всего онъ попадаетъ въ Сицилю, оттуда въ 
1466 году его привозятъ во Флоренщю, а пять л®тЪ 
спустя назинають его разводить и въ Венещи. Въ 
ХУГ столЬти онъ появляется вс Франши, и опять тотъ 
же Рабле, описывая пиръ гастрономовъ, въ числВ от- 
борпыхъ кушанй упоминаетъ объ артишокахъ и кар- 
довахъ. 

Особеннымъ его любителемъ является здЪеь король 
Генрихь Ш. при двор$ котораго, как извЪство, ста- 
рались подражать древнимъ. Около этого же времени 
сложилась про- него легенда, будто онъ возникъ изъ 
иссоповой трости, на которой во время крестныхъ стра- 
данй римеше воины поднесли Спасителю губку съ 
уксусомъ, чтобы утолить мучившую его жажду. По дру- 
гимъ сказатямъ изъ этой трости возникла земляная 
груша. | 

Здфеь его ли издавна, да и теперь Здятъ не только 
варенымъ, но и вырымъ съ еоусомь изъ уксуса, про- 
ванскаго масла, перца и соли. Въ такомъ видЪф ‘его 
вкусъ находять похожимъ на вкусъ свфжихъ орЪховъ. 

Въ Герман!ю онъ лопаль гораздо позлифе, лишь въ 
ХУП столЪти. Особенно онъ быстро разроеся въ при- 
рейнской провинши, гдВ растетъ, не требуя почти ника- 
кого ухода. Велфдетые этого овъ сдЪлалея здЪсь за 
поелфднее столЪе народнымъ кушаньемъ и нер®дко 
замВняеть собой у крестьянъ во время лётнихъ мЪея- 
цевъ картофель. 
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Въ Ангмю онъ попадаеть еще на столе позже, 
куда его привозятъ въ 1548 году изъ Канди, и стано- 
вится здфеь столь любимымъ блюдомъ короля Ген- 
риха УШ, что, по его приказанию, артишоки разводять 
во вефхъ огородахъ его дворцовъ и возятъ веюду за 
нимъ, куда бы онъ ни позхаль. Въ ангийскихъ хрони- 
кахъ сохранилась даже запись объ уплатЪ 4 шилл. и 
4 пенеовъ гонцу, отвозившему королю артишоки въ 
Торёъ. 


Рис. 109. Кардонъ. 


Къ намъ артишоки попали въ 1715 году и были 
привезены изъ Голланд!и. 

Въ настоящее время существуеть нфеколько сортовъ 
артипоковъ, но лучшими считаются лаонсве и бретон- 
сюе, раступце на навосной почвф на берегу моря. 

‚ КромВ артишока, за, границей существуеть еще мало 
употребляюцщийся у насъ овошь, носящий назваше кар- 
дона (Супага сагдипеч!и$) (рис. 109). Объ этомъ овощз. 
какъ мы уже выше говорили, упоминается часто у древ- 
нихъ римлянъ. Повидимому, онъ быль у вихъ въ ве- 
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меньшемъ” употреблени, какъ артишокъ, и какъ будто 
даже смЪшивалея ими съ послВднимъ. 

Родиной кардона считаетея по однимъ—Испаня, 
откуда отъ, повидимому, былъ привезенъ и въ древнй 
Римь, а по другимъ островъ Кандя и НВБОтОрЫ друге 
гречесве острова. 

О кардонф упоминаетъ еще средневёковый писатель 
Клузусъ, который разсказываеть, что овъ видЪлъ, какъ 
его въ Испанши подавали сырымъ къ мясу, и посылаетъ 
въ 1564 году его сЪмена своимъ знакомымъ въ Бельчю. 

По другимъ свздЪшямъ иззстно, что кардонъ по- 
паль вь АнгМю 100 лЬтъ посл парствованя Ген- 
риха УШ и быль полученъ изъ Канди. 

Высушенные ивфты кардона спобствуютъ створажи- 
ванью молока. 

Кардонъ этотъ особенно помобиль южно-американсвя 
степи и, привезенный туда подъ назвашемъ испанскихъ 
артишоковъ, такъ сильно разросся, что является теперь. 
сорной травой, занимающей собою пространство въ и$- 
лыя сотни квадратныхъ миль. 


Не можемъ не сказать еще о двухъ овощахъ: о 
томатахъ и о сладкихъ кореньяхъ: 

Томать или помидоръ (Гусорегзюит езсшепит, 
рис. 110) родомъ изъ Южной Америки, изъ Перу, хотя 
„томать“ слово малайское, что заставляеть думать. не 
попалъ ли онъ, можеть- быть, къ малайцамъ раньше 
открыпя Америки. 

Гумбольдтъь предполагаеть, что онъ воздфлывалея въ 
Мексикв еще древними инками, что подтверждается 
частью еще и тЬмъ, что во многихъ ботанических 
сочинешяхъ, въ которыхъ его впервые описывали, его 
называють кромВ рош! ого еще и ропй 4е] Реги. 

ПодозрЗваютъ, что поняте о немъ` имфли еще и 
древше греки и называли его Гусорегеит— „воля пер-- 
сикъ“, при чемъ говорили, что онъ красиво выглядитъ, 
но для ды негоденъ. 

По этой же причинз, попавъ въ Европу, онъ быль 
названъ „амурнымъ яблокомъ“, такъ какъ предлола- 
гали, что онъ обладаетъ такимъ возбуждающимьъ д%й- 
стыемъ, что доводить до помфшательства отъ любви. 
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Оказалось, однако, что ‘съ такой жгучей страстью 
онъ можеть сравниться разв только яркостью своей 
окраски. 

Первое печатное свфдЪне мы получаем о немъ у 
К. Геенера, который обращаетъ внимаше публики па 
этоть овошь въ 1561 году; такъ что, слЪдовательно, 
введенше его въ Европу надо отнести къ 50 годамъ 


Рис. 110. Томатъ. 


ХУ! столвтя. ЗалЪмъ около 1583 года о немъ упоми- 
нается въ голландекихь сочиненшяхъ, гдз онъ опиеы- 
вается уже растущимь въ Антверпенскихь садахъ, и, 
ваконецъ, въ 1656 году о немъ говорить англичавинъ 
Паркинсонъ, какъ объ новомъ, украшающемъ сады 
растении. 

Но въ качеств овоща, повидимому, онъ началъ воз- 
двлываться прежде всего въ Португалия, гдЪ ввели его 
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въ употреблеше богалыя еврейсмя семьи, а отъ нихъ 
онъ попалть уже въ кухню хриепанъ. 

Оттуда онъ въ кони ХУТ етолЪт1я попалъ въ Италю, 
гдф сначала разводился въ качеств» любопытнаго раете- 
мя и только затфмъ его начали продавать и Феть его 
плоды. 

Лобемусъ между прочимъ пишеть, что въ это время 
въ Итали помидоръ приготовляли, какъ тыкву, & также ` 
считали прекраснымъ средетвомъ отъ чесотки. 

Попавъ въ Гермайю, помидоръ разводилея только 
какъ горшечное укрыпающее растеше и хотя растеше 
это распространилось очень быстро въ садахъ, но долгое 
время не могло войти въ употреблеше въ качеств 
овоща. Даже еще въ 1811 году мы находимъ въ одномъ 
нЪменкомъ ботаническомъ словарВ тая слова: „хотя 
томатъь и считается ядовитымъ растетемъ, но въ Итали 
его Фдять уже съ перцемъ, чеснокомъ и масломъ, & 
въ Португащи и Богеми даже дзлають изъ него соусы, 
отличающеся крайне прятнымъ кисловатымъ вкусомъ“. 

Точно также и во Франщи помидоромъ долгое время 
боялись пользоваться, какъ овощемъ, и писавшй въ 
ХУП столвтш Оливье де’ Серръ говораятъ: Шеигз йа 5 
пе 501% раз Бопз$ & тапсег“ (ихъ плоды не създобны), 
& Жанъ Льебо даже прибавляетъ, что послВ Фды ихъ 
чувствуется тошнота, & иногда даже слфдуеть рвота. 
Въ это время имъ пользуются только, какъ украшещемъ 
садовыхъ бесздокъ. 

Попавъ въ Европу, помидоръ, велвдетве своего прият- 
нато кисловатаго вкуса, сдзлалея любимЪйшимъ овошемъ 
всего юга и воздвлывается теперь въ громадномъ коли- 
чествЪ, какъ у насъ въ Малоросем, такъ и особенно 
въ Иташи и Франщи, гдз безъ него не обходится ‘поло- 
жительно ни одного обЪзда. 

Въ окрестностяхь Рима, во Фалоренщи имъ заса- 
жены цфлыя десятины, такъ что во время созрёвашя 
этихъ овошей вс огороды кажутся здЪеь издали, какъ 
бы залитыми кровью. Томать иметь чрезвычайно много 
очепь красивыхъ и вкусныхъ разновидностей, каковы, 
напр., яблочные грушевидные трофя, „Чудо Итали“ 
и др. Родина всЪхъ ихъ или Бразиля, или Перу и 
Мексика. 
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Овсяные сладве коренья (Тгагоросоп роггНойит, 
рис. 111)—овощь у насъ очень мало распространенный, 
но зато очень любимый за границей, особенно же въ 
Итали. Повидимому, онъ быль извЪетенъ еще древнимъ 
грекамъ, такъ какъ назваше его „тратопогонъ“ не разъ 
встрёчается у Д1оскорида. 

Родиной ‘сладкихъ кореньевъ 
считаются Грешя, Далмащя и 
Алжиръ. 

Оливье де Серръ, жявший въ 
ХУ! столвти, описывая его, на- 
зываетъ зегой, откуда, вро- 
ятно, произошло и употребляю- 
итееся теперь французекое на- 
зване его за]5$. 

Кром$ того, въ качествЪ 
этого овоща употребляется ча- 
сто еще корень скорцоперы 
(Эсоггопега №зралиса}. Въ за- 
падной Европ® о немъ говорится 
впервые въ ХУГ столбти, и 
вЪ 1601 году мы находимъ у 
Клузуса даже и его рисунокъ. 
Назване „скорцонеръ“ про- 
исходитъ оть испанскаго слова, 
е360т20 — гадюка, такъ какъ 
испанцы считаютъ сокъ его 
прекраснымъ средетвомъ про- 
тивъ укуса этой ядовитой змФи. 

Равзсказываютъ, что это от- 
крыте сдЪлаль одинъ маври- 

Рис. 111. Сладые танеюй рабъ въ Калалони, ко- 

коренья. торый, находясь въ услужени 

одной богатой семья, лЬчиль 

этимъ сокомъ съ большимъ успзхомъ возхъ укушенныхъ 

гадюками на плантати этой семьи рабочихъ. Что это за 

растене, — никто не зналъ: это была его тайна. Но любо- 

пытство взяло верхъ. Стали за нимъ потихоньку слЪдить, 

когда онъ отправлялся за нимъ въ лВеъ, и, наконецъ, 

нашли обломокъ брошеннаго имъ растен!я, едФлали опытъ- 
съ его сокомъ и открыли тайну. 
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Первый, который быль освфдомлень объ этомъ чу- 
десномъ лЬкарствЪ, былъ императорсый врачь Петръ 
Каницеръ, который послалъ рисунокъ его извзетпому 
въ то время ботанику Матйоле, а затЪмъ послалъ, 
какъ величайшую р®дкость, и самое растен1е нмпералору 
Фердинаяду. Вскорз налили, ‘что растеше это ветр%- 
чается не только въ Испанш, но растеть. въ обили и въ. 
Богеми, а затЪмъ оно было найдено и во всей Европ. 

Маттюоле же былъ и первымъ лицомъ, обратившимъ вни- 
маше на скорцонеру, какъ на, полезный и прлтный овощь.` 

Такого же мнЪшя о немъ и богемцы. ВпослВ дети 
этому овошу приписывалось также свойство лВчить чуму 
и отравлен1е. 

Въ 1616 году онъ появляется во Франщи. и оттуда 
переходить въ Италю, гд$ его коренья Фдятъ и варены- 
ми въ сахарЪ, и пьють раздавленными въ пивф, и, чако- 
нецъ, даже даютъ пить настой изъ нихъ больнымъ- 
грудными болВзнями. 

Сверхъ того во Франщи и Голланди налили, `что 
отваръ этого корня споеобствуеть увеличеню количества 
и питалельности молока у кормилицъ, и потому заставляли 
ихъ его пить. Наконецъ, до открытя оспопрививаня 
отваръ этотъ считался лучшимъ предохранительнымъ 
средетвомъ и отъ оспы. 

Въ Германю скорпонера попала еще въ 1770 году, 
но до сихь поръ имфеть мало употребленя. Лашь за 
послВднее время она получила 060б0о важное значен!е въ 
качеств корма шелковичныхъ червей, которые, питаясь 
ея листьями, такъ же быстро растуть и развиваются, 
какъ при раскормкВ тутовыми листьями, и дають не 
мене прекрасный, какъ и при послфднемъ корм, шелкъ. 

Особенно важно это открыте для насъ, русскихъ, 
такъ какъ, благодаря этому растешю, растущему гораз- 
до офвернфе шелковицы, является возможнымъ зани- 
малься шелководствомъ въ такихъ холодныхъ губершяхъ 
(напр. Архангельской и Вологодской), въ которыхъ до 
сихъ поръ оно было немыслимо. 


Въ _заключене, разематривая м$ето происхожденя 
веЪхЪ главныхъ имБющихся у насъ овощей, мы видимъ, 
что наиболфе всего ихъ дала намъ Азя. Ей мы обязаны 
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горохомъ, бобами, фасолью и вообще всфми бобовыми 
растешями. Она же дала намъ и сочный огурецъ и 
вкусный артинокъ, дала намъ разные луки, салаты, 
брюссельскую и цвЪтную капусты и т. д. Затёмъ елф- 
дуеть Европа, которой принадлежать морковь, рЪпа, 
капуста, лукъ-поррей, свекла, петрушка и пр. Америка, 
дала намъ три овоща: томать, земляную грушу и карто- 
фель, а Аветрамя всего одинъ: новозеландекй шпинатъ. 

Что касается до Африки, то она намъ и этого не 
дала. Есть предположене, что она, доставила намъ н%- 
которые виды тыквы, но и то не совефмъ доказанное. 
Это вообще чаеть свФта, которая, если не считать вЪ- 
которыхъ декораливныхь растенй и двухъ, трехъ пло- 
довъ, въ отношени` растен! внеела меньше веЪхъ въ 
общую сокровищницу цивилизованнаго мра. 

Наконецъ, скажемъ еще нЪФеколько словъ отно- 
сительно огородничества наших дфдовъ вообще. | 

Въ старину огороды и сады были почти прн каждомъ 
городекомъ домЪ. Обычай этотъ существоваль въ МосквЪ 
уже въ ХУГи ХУШ вЪкахъ. Иностранцы, посфщав- 
ппе древнюю напгу столицу, говорятъ, что въ ней трудно. 
было найти дворъ, гдз бы не было сада. Сады эти 
садились ве только для удовольствя, но и для пользы. 
Между деревьями, часто плодовыми, копали гряды, н& 
которыхъ сажались огурцы, морковь, рфпа и разная дру- 
гая огородная зелень, такъ что садъ являлся въ то же 
время и огородемъ. Иногда дВлали даже и парнаки, гд® 
воспитывали дыни. Около же забора, ограждавшаго садъ, 
сажали обыкновенно капусту и свеклу. ЛФеныя деревья, 
находивипяея въ этихъ огородахъ, бывали большею 
частью черемуха, какъ пахучее дерево, рябина какъ 
приносившая ягоды, которыя посл заморозковъ ФЗли съ 
удовольствемъ какъ лакомство, & также и калина, которой 
промороженные плоды тоже считались съфдобными. 

Въ ПетербургЪ огороды появились гораздо позднфе 
и первымъ устроеннымъ огородомъ считалея огородъ 
при домВ генералъ-поручика Фед. В. Бауера на на- 
бережной Фонтанки. Огородъ этоть былъ устроенъ 
въ царствоване Петра Г и разведенъ болышимъ знато- 
комъ этого дла, однимъ пафннымъ шведомъ. Теперь 
ва мЪстЬ его находится Училище ПравовздЪня. 


Ш. Наши плоды. 


Врядъ ли мноМе изъ читателей, кушая какой-нибудь 
вкусный плодъ, задумывались надъ тёмъ, всегда ли онъ 
у васъ существоваль и откуда онъ родомъ. А между 
т6мъ не мало такихъ плодовъ, которые считаются въ 
налие время очень обыкновенными и о которыхъ даже 
дФды ваши не имфли никакого нонятя, или которые въ 
нхъ время считались еще р8дкостью. Возьмите, напр., 
мандаринъ, этотъ прекрасный, душистый видъ апель- 
сина; съ нимъ даже и отцы наши постарше, не только 
дЪды, не были знакомы, а теперь кто его не знаетъ? 
То же самое можно сказать и относительно земляники 
„Викторя“, американскихъ орЪховъ и нЪкоторыхъ дру-. 
гихъ плодовъ: все это плоды нашего вЪ$ка, даже боль- 
ше—-нашего времени. 

Раземотримъь же всф имфющеся у насъ плоды, на- 
чиная съ самыхъ простыхь, обыкновенныхъ, и узнаемъ, 
откуда они и давно ли мы ими пользуемся. 


9 
® 


1. Плоды умЪъренныхъ 
странъ. 


Туть первое место, конечно, будеть принадлежать 
яблоку, которое можно разсматривать въ то же время 
и какъ древнЪйпий изъ плодовъ, которыми лакомился 
челов$къ. О немъ упоминается еще въ Биби (Пень 
ПъЪеней, П, 3), какъ о наивкуснЪйшемъ плод, и остатки 
егово множеств» встрЪчаются въ евайныхъ постройкахъ, — 
этихь первыхъ жилищахъ человЪка. Конечно, яблоко это _ 
было ве тоть чудный ранетъ, апорть или аркатъ, кото- 
рый мы тенерь кушаемъ, а просто-напросто л№со- 
вушка, —т5 маленькя, киелыя яблочки, которыя встрЪ- 
чаются иногда и теперь въ дикомъ видф въ нашихъ са- 
дахъ и лБсахъ на яблоняхъ, носящихъ назван!е дикихъ. 
Но и въ такомъ видЪ оно считалось нашими праотцами 
уже очень вкуснымъ и служило имъ дессертомъ. 

Родиной этой дикой яблони считается вся средняя 
Европа, глФ, какъ мы сейчасъ сказали, она, ветр®чается 
нерздко въ дикомъ состояйи и по наши дви, & также 
и средняя Азя до Инди. 

Плодъ этотъ быль любимымъ плодомъ классической 
древности, но особенно его культурой занималивь древ- 
ше Римляне, которые, судя по словамь Плийя, имфли 
его уже до 20 сортовъ, изъ которыхъ нфкоторые носили 
имена тьхъ патрищевъ, которые ихъ развели: такъ было 
манево яблоко—оть Маншя, клавево—оть Клавшя, 
апщево—оть Апшя и т. д. 

Затфмъ въ ХУГ столёти число сортовъ его кошло до 
46, но въ ХУШ стол6ти снова спустилось до 25, изъ 
которыхъ при этомъ назвашя хорошихь сортовъ заслу- 
живали не болфе семи. Интересно, что въ числ этихъ 
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сортовъ были уже и наши бЪлый и сБрый ранетъ, осен- 
ый кальвиль и анисовое яблоко. Съ тЪхъ поръ число 
сортовъ постеленно увеличивалось, ивъ налие время уже 
насчитываются ихъ пфлыя тысячи. 

ЗамЪтимъ кстати, что назване „ранетъ“ происходитъ 
не отъ французскаго слова гете-—королева и не обо- 
значаетъ слВдовательно „королевино яблоко“, какъ мно- 
ге думаютъ, а отъ латинскаго слова гапа— лягушка, 
восл®дотв!е того, что имфеть н$еколько придавленную 
форму и покрытую бородавочками, какъ у жабъ, кожу. 

Яблоня была всегда однимъ изъ любимфйшихъ че- 
ловзкомъ деревьевъ и въ Гермейи до сихъ поръ суще- 
ствуетъ обычай при рождени ребенка сажать яблоньку 
и затВмъ тщательно ухаживать за ней, такъ какъ судьба, 
яблопьки —судьба ребенка. Въ нзкоторыхъ м$стностяхъ 
судьбу эту даже такъ близко связываютъ, что иногда 
раздраженный, выведенный изъ себя какимъ-нибудь по- 
зорящимъ семью поступкомъ сына или дочери отецъ 
идетъ въ садъ и срубаетъ посаженное въ день ихъ ро- 
ждешя деревцо. 

У наеъ яблоко было также однимъ изъ излюблен- 
нфйшихъ плодовъ. 

Въ древшя времена въ лЗсахъ средней Росси была 
такая масеа дикихъ яблонь, что старинные лутеше- 
отвенники называли эту часть даже яблоннымъ пцаретвомъ. 

Вообще культурой яблонь въ Росии стали зави- 
малься очень давно. Еще съ незапамятныхъ временъ 
передъ Московскимъ Кремлемъ въ Замосквор$чьи тяну- 
лись громадные сады и огороды, гдФ разводились разные 
овощи и плодовыя деревья и въ томъ числ и разнаго сорта 
яблони. М5етность эта и до сихъ порь носить назване 
„Садовниковъ“. 

Среди садовъ этихъ самымъ древнимъ былъ „Ва- 
сильевоый“, основанный великимъ княземъ Васищемъ 
Дмитревичемъ, сыномъ Дмитр!я Донскаго, т.-е. слВдо- 
вательно еще въ начал ХУТ столБия. Садъ этоть 
имфль нЪеколько версть въ окружности. Теперь часть 
его занимаеть Воспитательный Домъ, 

Но особенно культурой яблонь сталь заниматься 
царь Алексфй Михайловичь въ своемъ родовомъ по- 
мветьв —сел$ ИзмайловЪ, гдЪ у него былъ даже устроенъ 
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питомникъ фруктовыхъ деревьевъ. Отсюда деревья пе- 
ресылалиеь и въ друйя м%$етности. 

Затёмъ Петръ Г выписываль изъ Швеши яблони 
для посадки ихъ въ ЛЪтнемъ саду и, для выписки какъ 
яблонь, такъ и другихъ фруктовыхъ деревьевъ, имъ 
учреждена была особая „канцеляря“, превратившаяся 
при Петр Н въ „садовую контару“. Вообще до этого 
времени, повидимому, хорошия яблоки, которыми поль- 
зовались бояре и зажиточные горожане, были только при- 
возныя, что отчасти видно изъ случая во время страшнаго 
наводнешя въ Петербург$ въ 1777 году, когда Любекское 
судно съ яблоками прибило въ афсъ въ окрествостяхъ 
Петербурга. 

Изъ историческихъ замфтокъь мы знаемъ еще о ябло- 
кахъ, что ихъ особенно не любила императрица Елиза- 
вета, Петровна, которая не только сама никогда не $ла 
ихъ, но и запрещала ихъ Фсть своимъ приближеннымъ. 
Она терифть не могла даже и яблочнаго запаха, узна- 
вала по чутью кто ихъ Фль недавно и сердилась на 
тьхь, оть которыхъ пахло ими. Отъ яблокъ ей дЪлалось 
даже дурно и потому придворные боялись даже до- 
трогиваться до нихъ передъ тёмъ, какъ имъ слВдовало 
являться ко двору. 

Екатерина же Великая, наоборотъ, ихъ очевь любила, 
но только сладке сорта. ЕЙ привозили спещально изъ 
Ангии славивиийся въ то время „золотистый Пепинъ“. 
А чтобы онй не испортились при перевозкв каждое 
яблоко обертывалось въ серебряную бумагу. 

Моченыя яблоки начали появляться въ Росёи въ 
ХУП столти. Особенно ихъ любиль въ Екатерининское 
время извзетный чудакъ Головинъ, у котораго они по- 
давались ежедневно въ вид дессерта. 


Заговоривъ о яблок, не можемъ не сказать нфсколь- 
кихъ словъ и о близкой его родетвеннии айвЪ, кото- 
рую древые считали также яблокомъ и которая была, 
какь говорять, даже тфмъ яблокомъ, которое Парисъ 
поднесъ ВенерЪ въ знаменитомъ спорё о красотБ между 
_ этой богиней, Юноной и Минервой. Айва же была и 
твмъ сказочнымъ золотымъ яблокомъ, которое росло въ 


саду Гесперидъ. 
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Вообще въ Грещи плодъ этоть пользовалея боль- 
шимъ почетомъ, и Солонъ даже въ своихъ законахъ 
предписываетъ новобрачнымъ вкушать его въ день свадь- 
бы въ знакъ того, что жизнь ихъ будетъ такъ же приятна, 
какъ прятенъ запахъ айвы. 

Родиной айвы считается Перйя и Кавказъ, но въ 
какое время она была перенесена въ Европу—неиз- 
взотно. 

Въ настоящее время мы Фдимъ этоть плодъ только 
въ компотахъ и мармеладВ, котораго даже самое па- 
зваше проиеходитъ отъ португальскаго названя айвы— 
тагтео. 

Иногда также клэдуть его въ бёлье и Бещи для 
придашя имъ прятнаго запаха, —— словомъ вмФето такъ 
называемыхъ душистыхъь „саше“. 


Вторымъ самымъ обыкновеннымъ нашимъ плодомъ 
является груша, которую надо считать почти столь же 
древней. какъ и яблоко, такъ какъ она вотр®чается 
также въ швейцарскихь свайныхъ постройкахь и при 
томъ въ видЬ такого же дрянного дичка, какъ и лвеное 
яблоко. 

Евреи, повидимому, съ ней не были знакомы, 
ибо о ней не только не упоминается въ Бибщи, но даже 
вЪтъ для нея и особаго назвашя по-еврейеки. 

Въ первый разъ о ней письменно упоминается въ 
Одиссез (пЪень ХХТУ). Затёмъ у римлянъ Плийй уже 
насчитываеть 38 сортовъ ея, но сорта эти, должно 
быть, были очень плохи, такъ какъ онъ прибаваяетъь, 
что плодъ этоть могугь Феть только люди съ очень 
здоровымъ желудкомъ. 

ДалЪе, въ средне вЗка, однако, вкусъ ея и качество, 
какъ кажется, значительно совершенствуются, такъ какъ 
вЪ это время число сортовъ ея доходить уже до 300 
(въ настоящее время ихъ насчитываютъ до 2000). 

Древше Германцы очень пфнили грушевыя деревья 
и достигпия большого возраста считали священными. 
Первые провозвФетники христанетва, прля въ Герма- 
ню, нашли множество такихъ деревьевъ и начали ихъ 
рубить, какъ слфды язычества, но мнойя изъ нихъ с0- 
хранились даже въ У вкз по Р. Х. 
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Недалеко оть Унтерберга въ ЗальцбургЪ, гдВ, по 
предан, мирно спить Карль Велик, находитея тру- 
певое дерево, которое три раза срубали и каждый разъ 
оно пускало новые побЪги и разрасталось въ большое 
дерево. Давно оно уже засохло и стонть безъ лиетьевъ, но 
легенда говоритъ, что когда борода Карла Великаго три 
раза обрастеть столь въ КифгейзерВ, то снова дерево 
зазеленфетъ и зацвЪтетъ. Тогда Карлъ проснется, вый- 
деть изъ горы со своими непобфдимыми воинами и по- 
вЪситъ свой шить на это дерево. Сейчасъ же ве вЪр- 
ные сыны Германи соберутся подъ его знамена и дви- 
нутся на общаго врага отечества. Произойдеть битва, 
страшная битва подъ его предводительствомъ и лобЪдо- 
носная Германия выйдетъь изъ нея могущественной, ве- 
ликой и единой. 

Въ 1813 году, когда вся Гермашя соединилась про- 
тивъ ненавистнаго Наполеона, груша, дЪйствительно, 
вдругъ зазеленфла, однако вскорВ листья ея засохли и 
осыпались —слфдовательно, сказали нёмин, день герман- 
скаго единешя еще не насталъ. Зазелен®ла ли груша 
въ 1870 году во время французской войны—неизвЪетно, 
но въ 1875 году, какъ сообщала АПзетете СеНипх, 
одинъ проникнутый ненавистью къ Германи славянсый 
юноша напаль на это дерево съ топоромъ и обрубилъ 
его со вефхъ сторонъ. 

Родина, груши— средняя Европа и вся средняя Азя 
до Пере. 


Третй самый обыкновенный напгь плодъ — ВИШНЯ 
{рие. 112). 

Наша владимрская, воробъевекая и вообще кислыя 
вишни имють своимъ прародителемь видъ Ргипиз Се- 
тазиз, происходяций изъ Малой Азш, изъ города не то 
Керазунта, не то Церазунта, а черешня, шпаненя, куль- 
тивируемыя у насъ на сЪверз въ грунтовыхъ сараяхъ, 
вообще сладюя вишни—проиеходятъ оть Ргипиз амаш, 
родомъ изь Переи и Армен. 

Косточки вишенъ встр5ёчаются въ жилищахъ брон- 
зоваго вЪка. Это показываеть, что человзкъ ознако- 
мился съ этимъ плодомъ гораздо позднфе, чЪмъ съ яб- 
локами и грушами. 
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Кульгурой вишни занимались уже въ Греши, и въ 
РимЪ во времена Плитя, т.-е. въ 64 году до Р. Х., 
было уже известно 3 сортовь вишенъ, изъ которыхъ 
одинъ носилъ даже назваше Плишевой вишни, такъ 
какъ былъ принесенъ предкомъ этого ученаго изъ выше- 
упомянутаго города Керазунта. 

Разрушивъ Керазуятъ, извЪфетный гаетрономъ Лу- 
кулль, поразившись прятнымъ вкусомъ вишенъ, при- 
казалъ перевезти какъ можно болыше ихъ деревьевъ въ 
Римъ. НеизвЪетныя до тВхъ поръ въ Европ ‘деревья 


Рис. 112. Вишня. 


эти такъ быстро акклиматизовались и разраслись, что 
черезь 120 лБть распространились всюду и появились 
даже на островф Британи. 

Въ ХУП столвии диыя вишневыя деревья на, столь- 
ко обжились во Франши, что вишневый супъ сдфлался 
обыденнымъ кушаньемъ бЪдняковъ, и потому изданъ былъ 
даже законъ, строго запрещавиий рубить и истреблять 
эти деревья. 

У нашихъ же предковъ Славянъ существоваль даже 
богь вишенъ—Кирнисъ (отъ Кисве—вишия), который 
способствовалъь плодоношеню этихъ деревьевъ. Чтобы 
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умилостивить его, нА вишневыхь деревьяхь зажигали 
восковыя свзчки, 

Обычай этоть оть славянъ перешель къ нЪмцамъ, 
гдВ даже въ началф прошлаго (ХХ) стольмя на юг 
Германи вишневое деревцо употреблялось на Рождеств% 
вмето ели и украшалось зажженными свЪчами. Въ 
качеств такого рождественскаго деревца вишневое дерево 
заранфе сажалось въ отдёльную кадушку и подгонялось 
къ цвЪту. 

ИзвЪетный н5Ъмецый батальный живописецъ Альбрехтъ 
Адамъ, расказывая 0 праздновани Рождества въ его 
родномъ городк® НордлингенВ, сообщаетъ: „обыкновенпо 
таюя вишневыя деревья къ Рождеству стоять у насъ 
въ полномъ ипвЪту и, поднимаясь до самаго потолка, 
комватъ, представляютъ собой необычайно красивое 
зрёлище. Каждая семья старается перещеголять другую 
и залитое въ это время цвфтами деревцо является гор- 
достью всей семьи“. 

Вишня сыграла однажды даже немаловажную роль 
въ одномъ историческомъ событи въ Гамбург. 

Въ 1432 году, какъ извЪетно, Гусеиты осадили 
этоть городъ и грозили его разрушить. Ве граждане 
пришли въ отчаяше и не знали, что дВлать. Тогда одному 
изъ нихъ, по имени Вольфъ, пришла счастливая мысль 
собрать вехъ дзтей оть 7 до 14 лВть и послать ихъ 
рано утромъ умолять нешлятеля не губить ихъ и то- 
родъ. Прокошй Назъ, вождь Гусситовъ, быль такъ тро- 
нутъ этимъ умилительнымъ зрзлищемъ, что не только 
принялъ эту маленькую депутащю, но утгостиль ее 

°вишнями и другими слаетями и обЪщаль пощадить го- 

родъ. Дфти возвратились ув8нчанныя. вишневыми листья- 
ми, держа покрытыя чудными вишнями в®тви и крича: 
побЪда, побзда! 

Съ тьхъ поръ въ ГамбургВ въ память этого событя 
долгое время ежегодно справлялся праздникъ вишенъ, 
въ которомъ тысячи дзтей въ торжественномъ шестви 
проходили по городу съ вЪтвями вишенъ вЪ рукахъ. 
Справляется ли этоть праздникъ и теперь—не знаемъ. 

Вишини были любимымъ плодомъ знаменитаго. Ж.. Ж. 
Русго и въ его сочиненш мы нахохимъ восхитительное 
описан!е ихъ сбора. 


— 287 — 


Лазфе пашимь простымъ плодомь считается еще 
слива. Среди различныхъ сортовъ сливы наши малень- 
вя руссыя пронеходять большею частью отъ европей- 
скихъ дичковъ, а французовщя сливы отъ такъ-называе- 
мыхъ дамаескихъ, ведущихъ свое происхождеше изъ 
Малой Азш и Сари. | 

Время введешя этой сливы относится приблизительно 
къ [1 столЪтию до Р. Х., когда она была привезена въ 
Римъ Помпеемъ изъ его аЗатокахъ походовъ. 

Родиной сливы древн!е писатели считали г. Дамаекъ. 
Изъ сливы ‘этой выдфлывали въ Сири въ массв черно- 
сливъ и высылали его въ Итажщю. 

Во время Плийя существовало уже 11 сортовъ 
сливъ, изъ которыхъ, кромЪ дамасекихъ, считавшихея 
за самыхъ лучшихъ, онъ хвалить еще какую-то армян- 
скую, отличавшуюея необычайно пр!ятнымъ запахомъ, 
язменную сливу, носившую такое назване потому, что 
она созрфвала одновременно съ ячменемъ, и ослиную— 
очень мелкую, дешевую и потому являвшуюся пароднымъ 
лакомствомъ. КромЪ того онъ говоритъ еще объ „орзхо- 
вой“ слив, которая, будто, прививалась къ подвою изъ 
грецкаго орЪха и походила по форм® ва этоть орЪхь. 

Во время крестовыхъ походовъ были разведены въ 
Европ въ болышомъ количеств, кромВ дамасекихь 
сливъ, еще мирабель, введенная въ культуру коро- 
лемъ Рене, и ренклоды, получивиие свое назваше 
(Веше-Саи4е) ‹.. имени дочери Людовика ХИ, первой 
жены Франциска Г. 

Въ настоящее время число сортовъ сливъ доходить 
до 300. 


Изъ нашихъ ягодъ клубника и земляника— расте- 
я туземныя. Это одиЗ изъ первыхъ ягодъ, которыми 
лакомилея человзкъ; земляничныя зернышки встрз- 
чаются еще въ раскопкахъ, относящихся къ каменному 
вФку, но культурой ихъ занималъся начали очень поздно. 

Грекамъ онЗ были вовсе неизвзетны (на ихъ язык® 
нВтъ даже слова для ихъ обозначеня). Римляне же со- 
бирали эти ягоды въ лфеахъ. Ея разведешемъ начали 
заниматься только въ ХУ вЪкВ, при чемъ ягоды зна- 
чительно выиграли въ величинф, но потеряли во вкусв. 
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Въ ХУИ вфкВ въ „агат Ёапса1$“ упоминается уже 
о четырехъ сертахъ: о белой и красной клубникВ и 
бвлой и красной земляникЪ, а въ ХУШ вЪк® говорится 
уже о виргинской клубникЪ, привезенной въ 1629 году 
въ Англю изъ Скалистыхъ горъ(оть нея въ наше время 
выведена Виктор!я), и о чимйской, ввезенной во 
Франщю въ 1715 г. изъ Чили,—отъ нея ведетъ свое 
начало нална ананасная земляника. 

Земляника эта привезена была въ даръ малолтнему 
французскому королю Людовику ХУ французкимъ инже- 
неромъь Фразье и воздфлывалась сначала, только въ коро- 
левскихь садахъ въ Париж. Оттуда она, попала сначала, 
въ Голланд!ю, а изъ поелфдней перевезена была въ первые 
годы паретвовашя короля Георга Пи въ Англю. 

Что касается до такъ-называемой ежелиьсячной, то 
она происходить оть европейской альшйской клубиики 
и введена въ культуру лишь въ конц ХУШ етольия. 

О земляник$ сложилась легенда, будто въ прежнее 
время она не имЗла своихъ ягодъ и получила ихъ только 
благодаря поц®лую Христа. 

Когда Спаситель, будучи еще ребенкомъ, говоритъ 
эта легенда, проходилъ однажды по лфеу, глЪ росла 
земляника, то земляничное растен!е трепетало отъ мысли, 
что Онъ пройдеть мимо и не взглянетъ на него. Но 
Спаситель. взглянуль и растеньице пришло въ такой 
восторгь, что горевало, что не можеть отблагодарить 
Его какимъ-нибудь вкуснымъ плодомъ. Спасатель, услы- 
шавъ это желане маленькаго благодарнаго растепьипа, 
наклонился и попЪловалъ его ивфточекъ. И воть на 
мъетв попфлуя стала подыматься маленькая ягодка, ко- 
торая росла, росла ‘и превратилась, наконецъ, въ ту 
прекрасную чудно пахнущую ярко-краеную ягоду, которая 
составляеть теперь наслаждеше всзхьъ людей, а особенно 
дЬтей. 

КромЪ того земляника въ сказашяхъ разныхъ странъ 
часто является символомъ умершихъ дфтей. Такъ въ 
Германи, напр., существуетъ повфрье, что матери, по- 
терявиия дфтей, не должны Феть землянику до Иванова, 
дня, потому что души умершихъ дЬтей улетаютъ оть 
насъ въ рай въ земляничкахъ. И если такя матери бу- 
дуть Жесть до этого времени землянику, то онф обидять 
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тЪмъ Пресвятую Дфву, которой эта ягодь посвящена. 
Пресвятая ДЪ ва можетъ разгизваться на нихъ и не 
пустить ихъ дфтей въ рай. 

НЪчто подобное же мы ветрчаемъ и у нашего про- 
стонародья относительно яблокъ. Народъ говорить, что 
если матери, потерявпия дтей, будуть Весть яблоки въ 
день УсЪкновеня главы Гоанна Предтечи, то ихъ дВт- 
камъ въ раю не дадутъ яблочковъ. 


Рис. 113. Викторя. 


Въ Англм же существуеть повфрье, будто малиновки 
покрываютъ могилки дзтей, умершихъ въ лЪеу, листьями 
земляники. 

Укажемъ еще, что донъ Тоаннъ, сынъ Гоанна 1, ко- 
розя Португали, избралъ землянику изъ уваженя къ 
Тоанну Крестителю, питавшемуся ея плодами, своимъ деви- 
зомъ и когда умеръ, то его памятникъ былъ украшенъ 
изображешемъ земляники. Памятникъ этоть можно ви- 
дЬть и теперь въ монастырв Батолла. 
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Въ Росси клубника была, извЖетна уже въ ХУП сто- 
лЬти, но разведешемъ ея ванялись лишь при цар® Алек- 
©ВВ МихайловичЪ. Въ 1703 голу Петръ Великй писалъ 
Стрышневу: „изъ села Измайлова послать осенью: въ. 
`Азовъ коревьевъ всякихъ зе й, & особливо клубничнаго“. 

Въ это же время существоваль близъь Сухаревой 
башни на Балкан® аптекарский садъ, являвцИЙсл какъ бы 
отдвлешемъ Измайлов- 
скаго, гдЪ также раз- 
водили на грядахъ 
клубнику. 

Что касается до Вик- 
тори, то она стала 
разводитьсявъ Моеквъ, 
только въ 1840-хъ го- 
дахь. Первымъ раз- 
ведшимъ ее былъ док- 
зоръ П. Л. Пикулииъ. 

При культурв клуб- 
ники Винтори было 
обращено особое вни-- 
мае на увеличеше 
ягодъ. Выведено мно- 
жество сортовъ. Изъ 
нихь н8которые, какъ 
напр. президентъ Лубе 
(рис. 113). такъ круп- 
ны, что идуть 5—6 
яголъ на фунтъ. 

Изъ другихъ ягод- 
ныхъ кустовъ красная 
и бълая смородина (рис. 114) была совебмъ неизвстна ня 
грекамъ, ни римлянамъ. Культурой ея стали заниматься 
въ Норманди и Бретани только въ средне вФка. Родиной 
ея нужно считать всю среднюю и сфверную Европу и 
Сибирь до Камчатки. , 

Красная смородина называется въ Гермаши /овал- 
11$Ъееге—-ягодой Гоанна Крестителя, такъ какъ предан. 
говоритъ, что она покрылась своими яРодами по повелвню 
Божю, когда |оаннъ, томимый голодомь и жаждою, при- 
легь отдохнуть подъ ея кустомъ. Найдя выроспия на 


Рис. 114. Бълая смородина. 


— 291 — 


кустВ за ночь прятныя кисловатыя сочвыя ягоды, ТоаняЪ 
позлъ ихь и возблагодарить Господь. 

Англичане же вазываютъ ее сагга-—коринкой, отъ 
сходетза, ввродтно, ея съ этимъ мезкимъ изюмомъ, 
которымъ они съ такимъ усерфемъ начиняютъ свои 
рождественске пудинги. 

Смородина эта въ Ангши начала культивяроваться 
лишь въ концз ХУ] столвтя, & до этого времени ее 
собирали дикой въ лсахъ. Онв считалась здФеь пре- 
краснымъ средствомъ для возбуждешйя аппетита и уни- 
чтоженя тошноты. Изъ нея дзлели также особый прят- 
ный напитокъ врод пунша, который во время француз- 
ской револющи 1789 года являлся любимымъ питьемъ 
Парижанъ. Въ это время его можво было ветрётить во 
всвхь кофейняхъь Парижа. 

У насъ о смородинз (красной или черной — не из- 
взетно) упоминается не разъ въ разныхь лётописяхъ 
какъ о ягодв, изъ которой готовили такъ называемые 
левашники, и вообще, повидимому, — она служила, 4аком- 
ствомъ изъстари. Но, конечно, это была ягода ие культи- 
вированная, а дикая. 

Въ „Пантеон® Росейскихъ Государей“ говорится, что 
когда князь УрманскЙ Олегъ пришехь впервые въ 880 
году на Москву-рзку и основаль тамъ поселеше, изъ 
котораго впоелвдетыи возникла нала Москва, то эт& 
р&ка называлась „Смородинкой“. 

Не обозначаетъ ли это, быть можетъ, что по бере- 
гамъ ея росла тогда дико смородина? 

Въ Росеш смородину Фи не только сырой, но и 
дзаали изъ вея родъ желе. 

Такое смородинное желе особенно любила ЕкатериБа 
Великая. Она разводила его водой и пела выЪето 
вина, котораго всегда избЪгала. Очень возможно, что это 
желе было не только краеносмородинное, но и черно- 
см родинное. Бфлой смородины у насъ не было. Она 
зоявилась позднъе. 

Черная смородина была также неизвЪстна, древ- 
нимъ, ий только въ ХУГ столь встр8чается въ пер- 
вый разъ ея назваше. Особенно же усиленно ея куль- 
турой стали заниматься въ ХУШ вЪкЪ, когда изъ нея 
назали приготовлять во Франши. въ городкВ Кассисъ, 
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знаменитую въ свое время настойку или дркарт Касси 
(отъ этого, вроятно, происходить и франихзское ея 
назван!е ©а5515). 

Родина ея вея. сфверная Европа, Сибирь и Прамур- 
ская область. 


Почти. те же самое можно сказать и относительно 
крыжовника. Плодъ этотъ, хотя родомъ и изъ средней 
Европы, но сталъ культивироваться только въ ХУ 
столЪти. | 

Во Франщи онъ носить иногда названю ртозеШез 
аих шадиегеаих —отъ морской рыбы макрели (тадиегеам), 
въ видВ соуса къ которой онъ въ прежнее время по- 
давался. По английски же его называютъ роозфеггу— 
гусиная ягода, такъ какъ онъ дая того же тамъ употреб- 
лялся при жареномъ гусв. 

Въ Ангию крыжовникъ попалъ въ царствоване Ген- 
риха УШ. Этоть король, такъ и особенно его дочь 
Елизавета англИская, очень много содЪфйствовали къ 
тому, чтобы его воздфлывали въ садахъ. Съ твхь поръ 
ягода эта сдВлалась однимъ изъ любимВйшихъ плодовъ 
Англичанъ и никто столько не заботился о выводв но- 
выхь сортовъ и не получилъ такихъ крупныхъ, какъ 
они. Есть сорть, который величиной своей не уступаетъ 
средней сливф. 

Особенно же много его разводять въ Ирланши, гдВ 
сборъ его является для мЗетнаго сельскаго населеня 
такимъ же праздникомъ, какимъ въ южной Европё 
является сборъ винограда. Отсюда его перевозять въ 
Англю цзлыми пароходами. 

Въ ХУП вВкБ Паркинсонъ насчитываль уже 8 сор- 
товъ крыжовника, а теперь число ихъ доходитъ до н$- 
сколькихь сотъ. КромЪ Англии, его воздЪфлывали въ 
ХУ стольти еще въ Голланди и Германи, частью для 
приготовленя соленья, частью, какъ кажется, даже и 
на выдфлку изъ него вина. 

Крыжовникъ въ старину назывался у насъ агрызъ 
и служилъ такимъ же любимымъ лакомствомъ и бояръ 
и простолюдиновъ, какъ и теперь. Особенно его много 
разводили въ МосквЗ въ „Садовникахъ“, о которыхгъ 
мы говорили выше. 
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Что касается до малины, то какъ это ни странно 
сказать, но малина, игравшая всегда, столь видную роль 
въ медицинё въ дикомъ вид8 и росшая во веБхъ л1Ъ- 
сахъ Европы, перенесева, была въ сады чуть ли не позд- 
не всзхъ остальныхъ ягодъ; но за то, повидимому, ею 
питались еще первобытные жители Европы, такъ какъ 
зернышки. ея ветр$чаются, какъ и зернышки земляники, 
уже въ раскопкахъ, относящихся къ каменному и брон- 
зовому взку. 

Древше же греки и рамляяе собирали ее въ лЪсахъ 
и пользовались ею часто, какъ ередствомъ противъ раз- 
выхъ болфзней, & частью Фли какъ ягоды. Настойка 
изъ ивфтовъ ея считалась сильнымъ противоящемъ про- 
тивъ укуса змЪЙй и скоршона. 

И у вмцихь д®доръ малина давно славилась пото- 
гоннымъ средствомъ, а бояре до-петровскаго времени, 
кромВ того, пили каждое утро взварецъ изъ нея и 
клюквы, замВнявиИЙй имъ ваптъ чай. 

Ова ресла въ окрестностяхь Москвы и при томъ въ 
тавомъ громадномъ колизчествЪ и образовывала’ таке 
густые непроходимые малинники, что въ нихъ чЧаето 
захаживали и укрывались даже медвфди. 

Разводить же ее начали только въ конц ХУШ ето- 
льШя, когда наставникъ великихъ князей Алекеандра 
и Константина Павловичей, прот. Самборскй, большой 
любитель садоводства, устроилъ себз близъ Литейнаго 
моста, плодовый садъ и сталь засаживать его выпиеан- 
ными изъ за границы различными плодовыми кустами. 
Ягоды его сада славились на весь Петербургь и пода- 
вались даже за парскимъ столомъ. 


Упомянемъ еще о нашихъ простыхъ орфхахъ 
и обт. ор$хахъ волошскихъ. 

Родина простыхъь орфховъ-—Европа, и ими лакоми- 
лось все населеше Европы съ незапамятныхъ временъ. 
Их остатки встр5чаются въ свайныхъ постройкахъ въ 
Г. рмани, а также и въ рукахъ скелетовъ, находимыхъ 
ири раскопкахъ въ Померании и Франконии. Это нахождене 
орзховъ въ рукахь покойниковь объясняется тЪмъ, 
что орзшникъ быль посвященъ у древнихь герман- 
цевъ богу Донару и служиль символомь весны, жиз- 
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`ни и безсмертя. Длинный орзховый коль съ насажен- 
нымъ на него лошадинымъ черепомъ служиль у нихъ шес- 
томъ для передвижешя лодокъ; ор$ховыми же прутьями 
сВкли и дБтей. Розги эти замВняють нашу березу и ло 
‚еихъ поръ въ Германш. 

Орвхъ во многихъ мФетностяхъ считалея символомъ 
плодоромя, а потому, напр., въ Шварпвальдв и до 
сихъ поръ на свадьбахъ впереди молодыхъ несутъ вЪтку 
орвшвика, а въ Савой осыпаютъ орзхами невЪсту. 

Орвшникъ сыгралъ свою роль и въ истори. Въ 
Германи извЪстна подъ назвашемъ орфховой войны 
(№ 55-Ктех) ничфмъ не окончившаяся распря между 
герпогомь Альбрехтомъ Прусскимъ и Эрихомъ Браун- 
швейгскимъ, когда войска ихъ, сойдясь на берегахъ 
Виелы, вмЪето того, чтобы вступить въ бой, погляд®вЪ 
только другъ ва друга, пошли бродить по лВсамъ и ©о- 
бирать орзхи, & затБмъ мирно разошлись по домамтъ. 
Знаменитое это приключене произошло въ 1563 году. 

Волошсне же орфхи были ввезены изъ Понта, подъ 
назвашемъ понтЙскихъ, въ древнюю Грещю, гдЪ и куль: 
тивировалясь сначала. Потомъ они перенесены были въ 
Итамю, и съ тЬжь поръ культура ихъ процв®таеть 
тамъ и понынз. 

У древнихь Римлянъ волошеюе орБхи носили на- 
зване авеланскихь оть Авелана—города въ Кампани, 
гдв они разводились въ обими и получались въ очень 
хорошихъ сортахъ. Название это сохранилось теперь и въ 
ваучномъ названи орфха, который Линней окрестилъ 
именемъ Согу!и$ ахе!ала. 

Въ Германи они воздЗлывались еще въ среднихь 
вЪкахъ въ монастырз Целль близъ Вюрцбурга, и до сихъ 
поръ носятъ назваше целльскихъ—/е\егпйз5е. 

Въ Ангию волошеме орзхи были привезены около 
1590 года въ царотвоване Елизаветы. Особенно хорошо 
они принялись въ Медстонз, который, какъ говорятъ, и 
теперь еще снабжаеть ими вс рынки Лондона. 

По русски же мы называемъ ихъ волошскими отъ 
того, что первое время получали ихъ изъ Моллави и 
Валахии. 

Говоря о плодахъ нашихъ, нельзя также пройти мол- 
чатемъ. хотя и не вездЪ. созр5вающаго у насъ, но 
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тЪмъ не мензе составляющаго одно изъ нашШИхЪ самыхъ. 
главныхь осеннихъ лакомствъ— арбуза. 

Родина его, какъ это доказалъ недавно Ливинг- 
стонъ,- тропическая Африка. Это одинъ изъ старЪй- 
шихъ плодовъ, которыми только пользовалось челов- 
чество, такъ какъ онъ существоваль уже у египтянъ, 
чему свидфтельствомъ могутъ служить прекрасно сохра- 
нившяся изображешя его на обелискахъ, и быль извф- 
стенъ также и евреямъ, у которыхъ онъ носилъ вазваше 
„абаличимъ“. Кром того, онъ воздфлывалея уже въ 
УШ ввкЪ по Р. Х. въ Ката подъ именемъ „дыни 34 
пада“, что показываетъ, что китайцы получили его, по 
всей вфроятности, изъ Европы. Грекамъ, однако, онъ не 
быль извфетенъ (у нихъ нЪтъ для обозначеня его и 
слова), а у римлянъ появилея лишь въ первыхъ столв- 
пяхь по Р. Х. 

Какъ воспоминаню объ этомъ дальнемъ прошломъ 
арбуза, являются, безъ сомнфя, празднуемый ежегодно . 
9 сентября Китайцами осенью такъ называемый арбуз- 
ный праздникъ, гдз эти плоды играють выдающуюся 
роль въ качеств угощеня. Праздникъ этотъ празднуется 
богатыми не мензе недзли, людьми средняго достатка — 
четыре дня, а бЪдными одинъ день. 

Въ этотъ торжественный день зажиточные хозяева 
готовятъ самый лучший обздъ и ужинъ, прибавляя къ 
нимъ ханшилъ, пиво и водку, а бЪфдные устраивають 
складчину, благодаря чему обздъ ихъ бываеть не хуже, 
ч%мь у богатыхъ. ПослЪ новаго года это правднество. 
у Китайцевъ считается самымъ важнымъ въ году и не 
принять въ немъ участя считается величайшимъ го- 
ремъ я обидою. 

Въ Англ арбузы появились лишь въ 1629 году, но 
культура ихъ не привилась и до сихъ поръ, такъ какъ 
на воль они тамъ не растутъ, а приходится яхъ воз- 
дЪлыва., въ парникахъ. 

Въ Росси, особенно въ Малороссш, арбузъ теперь, 
какъ извЪстно, одинъ изъ излюбленнфйшихъ плодовъ, 
котораго бахчи занимаютъ иногда ифлыя десятины, но 
начали разводить его сравнительно лишь недавно. 

Въ стародавшя времена ихъ привозили въ Московю, 
какъ звали тогда иностранцы Росею, съ низовьевъ Волги 
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и готовили изъ нихъ такое странное лакомство. Изр®завъ 
арбузъ на куски, не толще листа бумаги, клали на, сутки 
въ щелокъ, & затзмъ варили патоку съ перцемъ, инби- 
ремъ и другими пряностями и клали туда эти куски. 

Первые арбузы въ Росси были посфяны по указу, 
данному 11 ноября 1660 года, въ ЧугуевВ, при чемъ 
предписывалось, чтобы, когда они поспЪютъ, высылать 
ихъ оттуда въ Москву. Изъ Чугуева, они распространились 
уже и по всему югу. При Петрз Великомъ арбузы и 
дыни подавались на вовхъ ассамблеяхъ, но большею ча- 
стью не сырыми, а въ сахарВ, въ видВ дессерта. 


Въ Малоросеи арбузъ, какъ известно, носить назван! 
„кавуна“ и играеть немаловажную роль при сватаньи. Если 
сватающйся женихъ угоденъ, то его встр8чають „горлкой“ 
(водкой), а если не угоденъ, то на, столъ ставятъ кавунъ 
или же кладуть этоть кавунъ ему въ телзгу. Найдя 
такой подарокъ въ телёгВ, женихъ уже знаетъ, что это 
означаеть. Такого рода отказъ при помощи арбуза во- 
шелъь въ Малороссшт даже въ поговорку и когда хотять 
сказаль про чье-либо неудачное сватовство, то говорятъ: 
„ему поднесли кавуна“. 


Одновременно съ арбузомъ перенесена была впервые 
въ Европу и дыня, родиной которой считаетея Индя и 
Африка. Арабы считаютъ дыню за одинъ изъ плодовъ 
рая, гдв она является эмблемой извЪстной магометанской 
поговорки: „одинъ Богь и Магометь его пророкъ“ и 
говорять, что она была принесена на землю Арханге- 
зомъ Гавр!иломъ. 


Жившй въ ХУТ вЪкЪ итальянсюй путешественникъ 
Себастанъ разсказываетъ, что, проззжая въ Палестинзв 
мимо горы Кармель, онъ видЪль у подножя ея какъ 
бы огородъ превратившихея въ камень дынь. Ему ска- 
зали, что это плоды, проклятые Ильей пророкомъ. По всему 
вЪроятю это была какая-нибудь окамензлость или камен- 
вая формащя, но замЪтка эта интересна тфмъ, что дыни 
были тамъ известны уже и въ это время. 

Изображеще дыни встр5чается въ ГеркуланумВ 
на одной древней фрескв въ Ватикан®; но, взроятно, 
сначала она не имфла того прекраснаго вкуса, какъ те- 
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перь, а потому о ней и не упоминяется ни у одного изъ 
римскихъ гастрономовъ. 

Залвмъ въ средне вЗка дыня совеВмъ исчезаеть и 
вновь упоминается о ней только въ ХУ\УТ вк, какъ о 
чужеземномъ плодё, воздфлываемомъ въ Прованев и 
лишь недавно введенномъ въ культуру. Съ этихъ поръ, . 
однако, она входитъ вее боле и болБе въ употреблене, 
ивъ ХУЙ в%кВ поэть Сантъ-Аманъ посвящаеть ей даже 
пфлую хвалебную пЪЗевь. 

Тогда же появляетея и сортъ дывни—канталупа, полу- 
чивпЙ свое назваше отъ Самаиро. загородной дачи 
римскихъ папъ, гдВ этоть сорть быль доведенъ до 
совершенства. 

За свое обише с5мянъ дыня у итальянцевъ служить 
символомъ плодородя и съ ней связано въ этомъ отно- 
шени не мало разнаго рода сказокъ. 

Пзодъ этотъ быль любимымъ плодомъ извветнаго 
французскаго романиста Бальзака, который до того имь 
увлекался, что съЪдаль по цфлой лынВ одинъ. Впрочемъ 
въ послёднемъ н®зтъ ничего особенно удивительнаго, . 
такъ какъ въ Туркестанз, гд ихь разводятъ въ безко- 
нечномъ числ сортовъь и употребляють вм®сто воды, 
чтобы утолить жажду, ихъ Фдятъ цфлыми десятками. 

Къ намъ дыни начали привозаться еще въ ХУП ето- 
лъти. Сначала ихъ доставляли преимущественно изъ 
Англи въ Архангельскъ, откуда уже привозили и 
въ Москву, & затЪмъ стали разводить въ парникахъ въ 
Москв, при чемъ получались дыни такого замфчатель- 
наго вкуса и такой крупной величины, что имъ удив- 
лялись даже пр!Бзяме иностранцы. 

Изъ нихь дфлали у насъ такое же лакомство въ 
щелокВ, какъ и изъ арбузовъ. 


1. Плоды теплыхъ странъ. 


Теперь перейдемъ къ плодамъ, которые хотя и счи- 
таются у насъ обыкновенными, но въ средней Роса 
еще на вохБ ие растуть и привозятся кь намъ или съ 
юга, или изъ-за границы, или же наконецъ выращива- 
ются въ нашихь теплипахъ, 


Рис. 145. Вивоградъ и персики. 


Среди вихъ первое м%сто занимаеть виноградъ, 
{рис. 115), родиною котораго большинствомъ изслдовате- 
лей считается Кавказъ. 

Это одинъ изъ самыхъ древнихъ плодовъ. Зернышки 
его попадаются въ озерныхъ постройкахъ въ Ванген\, 
ВарезВ и КастонВ, что доказываетъ, что онъ былъ ив- 
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взотень еще въ бронзовомъ вЗкВ, т.-е. въ ту эпоху, 
когда люди еше не знали употреблешя желза. Какъ 
говорится въ „Книг8 Бымя“, онъ былъ первымъ рас- 
тевемъ, посаженнымъ посл потопа. 

Далве известно, что его возд®лывали уже за 4000 
лзть до Р. Х. египтяне. Оть нихъ онъ перешелъ къ 
финиянамъ, оть фивищянъ къ грекамъ, оть грековъ къ 
римлянамъ и т. д. 

Это быль любимфйпИй плодъ всего древняго ма, 
и во времена, Плитя его уже насчитывалось около 97 сор- 
товъ. Н®которые изъ этихъ сортовъ дошзи до насъ. 

Такъ, мускать, по всей вфроятиости, ведлетъ свое 
происхождее отъ Апщевыхъ лозъ, которыя, какъ и 
мускатъ, привлекали своимъ запахомъ пчелъ; коринка— 
то же, что и воздвлывавиййся въ древней Грещи 
мелкЙ виноградъ; знаменитый шассела, хотя и привезенъ 
быль во’ время крестовыхъ походовъ, но виноградники 
острова Кипра, откуда онъ былъ привезенъ, восп8вались 
еще въ „Пен 'Пеней“ (Т, „з). 

Знаменитыя бордоссюя вина ведутъ свое начало оть 
лозъ, привезенныхъ въ Галмю еще Цезаремъ. Отсюда 
перенесенный 108ы въ Гермашю нь Рейнъ положили 
назало рейнскимъ винамъ. Первый виноградникъ былъ 
насажденъ зд®сь императоромъ Пробомъ въ 280 году 
до Р. Х. Оть нихь-то и ведеть свое начало Мозель- 
вейнъ. 

Много содфйствовали также разведеню винограда въ 
Гермаши монахи Бенедиктинцы, которые производили 
знаменитое въ ереднихь вфкахъь монастырское вино— 
Упши. Вео]орлеит. 

Величайшая, однако, въ свётВ лоза находится не въ 
странахъ доставляющихь вино, а въ Натрюп-сои“ 
раасе близъ Лондона. Эта лова, посаженная въ 1768 го-. 
ду и имВющая слфдовательно около 150 лЗть, занимаеть 
собой тсилицу въ 72 фута длины и 30 фут. ширины. 
Ствол’, ея, около 30 дюйм. въ даметрЪ, несетъ на сво- 
ихъ, имВющихъ боле 100 футовъ длины, втвяхь еже- 
годно оть 2000 до 3000 виноградныхъ кистей, изъ ко- 
торыхь каждая взситъ не мензе 1 килограмма (2!/, ф.). 
Виноградъ этоть идеть только ко двору въ качеств 
дессерта. 


— 300 — 


Къ намъ виноградная лоза попала еше въ паретво- 
ваше Алексвя Михайловича, которымъ въ сел Измайло- 
в подъ Москвою былъ разведенъь за дворцомъ цфлый 
„виноградный садъ“, тянувпийся боле нежели на излую 
версту. Садъ этоть очень любиль Петрь ВелиюЙ и въ 
своемъ дфтетвВ часто подолгу гулялъь въ немъ. Быть 
можеть садъ этотъ даже подаль ему мысль развести 
по всей Россм, гдВ только найдется возможнымъ, вино- 
градъ, который, какъ извЗетно, ’благодаря ему быль 
насажденъ въ Астраханской губерыи и землВ Войска 
Донского. 

Около того же времени начали культивироваль у насъ 
виноградъ и въ теплицахъ. Такъ въ 1756 году у еа- 
мой Москвы рфки подъ Донекимъ монастыремъ были 
устроены громадныя оранжереи для винограда Демидо- 
вымъ. ЗатВмъ тая же оранжереи были устроены еще 
и внаменитымъ богачемъ, котораго звали руескимъ Кре- 
зомъ, Вееволожекимъ на мызЪ Рябово подъ Петербур- 
гомъ. | 

Его оранжереи были такъ устроены, что вино- 
градъ имфлея въ нихъ круглый годъ, вызрфвая поете- 
пенно въ одной за другой. Виноградомъ евоимъ Всево- 
ложеюй очень гордилея и всегда въ день новаго года 
подносиль его на золотомъ блюдф ямператрицв вмфетВ 
въ новогоднимъ поздравленемъ. 

Въ Крыму виноградъ былъ разведенъ при ЕкатеринЪ 
Великой. 


Родина абрикоса, по мнёШю одвихъ, — Армешя, 
откуда будто бы онъ быль перенесенъ еще въ древнюю 
Грешю подъ именемъ армянскаго яблока, а по мнзню 
другихъ—Катай, гдз о вемъ упоминается въ сочинении 
императора Ю, ‘записавномъ за 2198 до Р. Х. Евреямъ 
этоть плодъ быль не изъфетенъ. 

Въ Европу, какъ предполагають, онъ полаль послв 
побзды надъ Митридатомъ (за 54 г. до Р. Х.) или 
вроятнзе лишь во времева Плиня, который говорить 
о немъ, какъ о плод новомъ, привезенномъ лишь 30 
дЬть тому назадъ и стоящемъ еще очень дорого. 

Отсюда абрикосъ быстро распространился по Испаяи, 
сЪверной АфрикВ и всему прибрежью Средиземнаго 


— 301 — 


моря. Во Франщи, однако, его начинаютъ воздВлываль 
лишь въ ХУ столВт, 

Назван!е`свое ведетъ оть рано поссфвавшато у древ- 
нихъ Римлянъ сорта, который опи называли ргесоцаа 
(ранний). Отсюда Итальянцы произвели свое назваше 
аЮегсоссо, & французы —аг1с0+. 

Съ посл®днимъ назвашемъ связанъ интересный исто- 
ричесый анекдоть, который разсказываетъ остроумная 
М-ше 4е-Сеп|$. | 

Когда вскорз послз смерти Людовика Х за мало- 
лЬтствомъь Карла УШ была назначена, регентшей сестра 
его Анна Божб (Везем), то мноМе изъ старыхъ при- 
дворныхъ впали въ немилость. Такой немилости ожидать 
для евбя и лейбъ-медикъ покойнаго Людовика Х]—Котье 
(Совег). Но, благодаря какому-то чуду, отношеня его 
въ новой регентшВ остались самыя лучийя. Котье былъ 
къ восторг и въ память такой неожиданной для него 
благопр1ятной развязки приказалъ изваять на парадной 
двери своего дома абрикосовое дерево и подъ нимъ 
надиись. 

„А Рафи (вн опасности) Сойег. (Котье)“ —слова, 
которыя, будучи написаны вмЪств (А Рафиеойег),` обо- 
значають просто домъ абрикосоваго дерева или домъ 
подъ вывфской „абрикосовое церево“ — словомъ прозви- 
ще, какъ это дфлалось, да и до сихъ еще поръ 
дВлается, въ маленькихъ городахъ Франши и Германи, 
ГАВ ВСВ дома обозначаются не номерами или фамимями 
` ихь владфльцевъ, & носятъ какое-нибудь названше, напр. 
„тат \е15$еп Низер“—домъ благо оленя и т. д. 


Около того же времени и тёмъ же путемъ появляется 
въ Евроив и персикъ (рис. 115), котораго родиной 
весомнфнно надо считаль Китай, гдз культура его произ- 
водится сь незапамятныхъ временъ и гд% онъ считается 
первымь изъ пяти лучшихъ плодовъ Небесной империя 
{остальные четыре: абрикосъ, слива, каштанъ и мушмула). 

Это любимЪйций плодъ китайскихъ поэтовъ, посвятив- 
шихъ его восхвален1ю цфлыя тысячи стихотворенй. Цвть 
его служитъ тамъ символомъ любви, & фантастичесый 
ПлОДЪ „персика безсмерия“, созрфвающй будто бы 
лишь разъ въ 3000 лБтъ, — символомъ безконечной жизни. 
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Изъ Китая персикь быль перенесенъ прежде всего 
въ Пербю, оттуда во времена походовъ Александра Ве- 
ликаго въ Грещю, & затВмъ уже и въ Римъ. Сюда 
однако онъ попалъ, какъ и абрикосъ, лишь очень поздно, 
въ 1-мъ стольии по Р. Х., и продавался поэтому въ 
то. время, по словамъ ПлиШя, еще по 30 сестерщй, 
т.-е. около 2 рубл. за штуку. 

Изъ Рима онъ попалъ въ Галмю и быль такъ ус- 
ившно тамъ культивируемъ, что вскорз достигъ очень 
крупныхъ размВровъ; но во времена налеств!я варва- 
ровъ онъ сововмъ исчезъ и затмъ появился снова лишь 
въ ХУГ столвии, но уже опять въ вид® прежняго ма- 
ленькаго, невзрачнаго плода, и, чтобы превратить его 
въ тоть чудный, сочный плодъ, какимъ онъ является 
въ наше время, потребовалась не мензе 3 столт!й. 

Въ среднихъ вфкахъ изъ его пвЪтовъ готовили осо- 
бое масло противъ падучей болёзни, & изъ. косточекъ 
знаменитый и до сихъ поръ ликеръ „абрикотинъ“. Луч- 
ние персики въ прежнее время культивировались въ 
МонтрейлВ въ окрестностяхъь Парижа, но теперь ихъ 
царство—весь югь Франши. 

Въ Англию персикъ попалъ лишь въ царствоваше 
Генриха УШ около 1562 года и быль привезенъ, какъ 
пелагаютъ, придворнымъ садовникомъь Вольфомъ изъ 
Франии. Въ конц ХУТ столБия его имЪлось здВеь 
уже н%®сколько сортовъ. 

Ведя свое происхождеше несомнВнно изъ Азчи, пер- 
сикъ до того размножился уже въ это время въ штатв 
ЛуизанЪ въ св. АмерикЪ, что плодами его откарм- 
ливали тамъ свиней. Деревья его образовывали тамъ 
цвлые лЁса, такъ что нзкоторые ученые даже считали 
его. за туземное растене. 


Оть персика перейдемъ къ нашимъ лучшимъ зим- 
нимъ плодамъ: апельсинамъ, лимовамъ и мандаринамъ. 

Эти чудные плоды были въ древности почти неиз- 
г%стны. Первымъ появившимея въ Европв деревомъ 
взь ихь семейства былъ померанецъ, привезенный 
въ [У вЪкВ до Р. Х. изъ м5ета его родины—Инди 
сначала въ Аравшю, потомъ-въ Египеть и Сирю. Въ 
Грешю онъ попалъ посл походовъ Александра Маке- 
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донскаго и былъ извфотенъ лишь какъ красивое деревцо 
съ золотыми, но совершенно несъ®добными плодами. 
Плоды его ноейли здёсь назваше „Милскаго яблока“. 
Въ 1002 году опъ былъ посаженъ въ первый разъ въ Си- 
пили, а затВмъ маврами перепесенъ уже и въ Испаню. 

Во Франщи онъ появился въ 1522 году, въ видЪ исто- 
рическаго дерева, извзетнаго подъ именемъ Коннетабля 
де Бурбонъ. Дерево это, поеЗянное сЪмячкомъ въ 1422 
году въ Испани Элеонорой Кастильской, женой Карла Ш, 
короля Наварскаго, перешло затфмъ во владфне Конне- 
табля де Бурбонъ и было перенесено уже столВтнимъ 
деревомъ во Франшю, гдз служило сначала укрален|- 
емъ сацовъ Версаля и Фонтенебло, & потомъ перемз- 
щено въ Парижъ, въ Чэтат 4ез Р]алцез, гдз кра- 
суется и понынз, имфя болве 480 лБтъ отъ роду. 

Что касается до апельсина и лимона, то ро- 
дива перваго.. Китай и Индо-Китай, а второго Перая и 
Мидя, гдВ онъ назывался КИ, откуда н8которые про- 
изводятъ и его греческое назвате: КИгоп. По другимъ 
же это назваше дано ему древними отъ Кедгоз— хвойное 
растеще, запахъ котораго имфетъ пВкоторое сходство’ 
съ запахомъ лимона. 

Въ Европу лимонъ попалъ прежде всего въ древнюю 
Грешю, куда былъ также превезень Александромъ Ма- 
кедонскимъ изъ его походовъ, а въ Римъ попалъ только 
въ [ вВкВ по Р. Х. 

У древнихъ онъ употреблялея лишь въ вареномъ 
видВ въ винв и медз. Сырой же его только жевали, 
чтобы придать дыханшю прятвый залахъ. 

Обычай этоть возобновился впослЪдетви я при дворВ 
Людовика ХГУ. Особенно его практиковали придворныя 
дамы, которымъ лимонъ нравился еще и потому, что 
кислый сокъ увеличиваль ярко краеный пцвЪтъ губъ. 
Его употребляли еще и какъ средетво для сохранешя 
шерсслныхъ вещей оть моли. 

Наконецъ, одно время въ Германи онъ ягралъ роль 
„Ь торжественныхъ похоронныхъ процеее!яхъ: его несли 
пз тарелкЪ, убранной цвЪтами, передъ гробомъ покойни- 
ка. По погребеши цвфты оставляли на могил, & ли- 
монъ приносили обратно родственникамъ, какъ символъ. 
печали. 


— 304 — 


Рис. 116. Апельсины.. 
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Что касается до апельсина (рис. 116), то онъ былъ 
незнакомъ не только грекамъ, но и арабамъ, и появился 
впервые въ Европ только въ эпоху возрождешя наукъ 
и искусствъ, т. е. около ХУ1 вфка по Р. Х., тогда какъ 
тимонъ былъ хорошо знакомъ уже арабамъ въ Х вёкЪ 
и разведенъ ими даже въ Палестин и Египт®. За- 
тмъ вь ХШ вВкВ онъ перенесевъ крестоносцами и 
въ Европу, & въ 1260 году его стали разводить уже 
въ Палермо и Тоеканз. 

Кром того апельсины были привезены еще порту- 
гальцами изъ Инди въ 1498 году (по мнёню другихъ, 
они были привезены ими же, но изъ Китая и въ 
1518 году). Первый ихъ экземпляръ появился въ саду 
графа Санъ-Лоранъ въ Лиссабонв. Особенно удачно 
они принялись въ Сициши и на островахъ Минорк® и 
МайоркЪ, откуда мы получаемъ и до сихъ поръ самые 
лучше сорта. 

Но самые старые экземпляры сохранились въ Сардиши. 

Тамъ въ саду аржмепископскаго капитула и теперь 
имфется дерево, которое приноситъ ежегодно до 5000 
апельсиновъ. 

Прародитель однако всзхъ апельсинныхъ итальяя“ 
скихъ деревъ находится въ саду маркиза де Богль. 
Это громадное дерево, стволъь котораго невозможно 
обнять челов ку, а крона не уступаетъ крон стараго 
дуба. Тамъ же имЗется теперь близъ городка Милиса, 
громадный апельсянный лвВеъ, насчитывающий въ себв 
около 500,000 деревьевъ. 

Наконецъ, въ началь лишь ХЕХ столВтя, какъ мы 
уже раныше говорили, появляется въ Европ8 и манда- 
ринъ (рис. 117). Родина его Индо-Китай, Кохинхина. 

Первыя два деревца были привезены въ царствоване 
Наполеона 1, одно въ Парижъ, въ Загди 4ез Р]ацез, а 
другое въ Мальмезонь— любимое имфне императрицы 
Жозефины. 

Вт, 50-хъ годахъ эти плоды были еще большой 
р8лиостью. Теперь особенно-удачно культивируютъ манда- 
кины ва остров Мальт», который доставляетъь намъ 
гамые лучшие сорта ихъ. 
| Въ Россм лимоны были извёстны уже въ начатвВ 
ХУШ столья и при описани кушан!й. подававшихся 
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з& свадебнымъ пиромъ въ день бракосочетащя царя 
Алексфя Михайловича съ Натальей Нарышкиной, упоми- 
вается о „куря (куриц) въ кольЗ съ лимоны“. 
Апельсины появились гораздо позднзе, такъ такъ 
въ 50-хь годахъ прошлаго столЪия были еще р»дко- 
етью, & мандарины вошли у насъ въ употреблеше не 
болве 30 лВть тому назадъ. Теперь ихъ стали удачно 
разводить на Кавказз, особенно на Новомъ Аеон»%. 


Рис. 117. Мандаринъ. 


Что касается до померанцевъ, то чудныя померан- 
цевыя деревья были въ парствоване императрицы Ека- 
терины И у графа. А.К. Разумовскаго въ оранжереяхъ, 
находившихся въ его громадномъ саду въ МосквЪ на 
Гороховомъ пол, который занималъ 43 десятины и имть 
3:/. версты въ окружности. Померанцевыя оранжереи 
тянулись здфеь на пълую версту и содержали въ себё 
болфе 500 громадныхь деревьевъ. Теперь часть этого 
сада занимаеть Елизаветинсый Институть и малол8тнее 
отдвлеше Няколаевекаго института. | 
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Осталки этихъ чудныхъ деревьевъ сохранились ча- 
стью въ с. Архангельскомъ у графа Юсупова, & частью 
въ КусковВ у графа Шереметьева, 

Изъ остальныхъ болВе р$ёдкихъ плодовъ упомяпемъ 
еще объ ананасВ и гранатВ. 

Ананасъ (рис. 118)—единственный плодъ, который 
доставиль намъ Новый СвЪть, гдВ онъ ветрФчается въ 
большомъ количеств въ Бразими и сосВднихъ съ нею 
странахъ. Особенно же его много нё островВ Ямайкз, 
гдз изъ него дВлаютъ очень 
вкусное вино, родъ рома. 

Впервые онъ привезенъ 
былъ въ царствоване Карла 
У (1518) и быль поднесенъ 
ему какъ  замфчательный 
плодъ, но Карлъ отказался 
попробовать его, опасаясь, 
какъ бы имъ не отравиться. 

Съ тёхъ поръ онъ былъ 
перенесенъ въ Африку, 
Индю и Китай, но въ ЕвропЪ 
сначала успЪха не имзлъ 
и началъ входить въ упо- 
треблене только въ ХУП 
столВтши, когда его приду- 
мали разводить въ тепли- 
цахъ. 

Первой страной, начав- 
шей его разводить, была, 
Англя, куда онъ быль при- 
вгзенъ изъ Голланши герпо- -Рис. 118. Аванасъ. 
гомъ Портландекимъ въ 1690 
году, а пепвымъ’ получившимъ здесь плодъ его былъ 
сэръ Мат!.› Деккеръ, культивировавший его въ своемъ 
плодово`:ь саду близъ Сюррея. Когда вызрёлъ этоть 
первыч ананасъ, то онъ настолько заинтересовалъ всзхъ, 
что во пр№зжали смотрьть очень многя высокопостав- 
лечныя лица изъ Франши, Германи и Голландии. 

Первое время ананасъ составлялъ болыную р®$дкость 
и нодавалея липть за самыми пышными обёдами. Лэди 
Монтегю, описывая свое пребываше въ Ганноверё и 
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роскошный обфдъ у курфюрста, говоритъ, что за дес- 
сертомъ быль поданъ великолЪпный плодъ — ананасъ. 

Очень возможно, однако, что въ Ангши анапасъ 
появалея и до 1690 года; это заставляеть думать пор- 
третъ короля Карла П азгмйекаго, умершаго, какъ 
извзетно, въ 1655 году, гдв онъ изображенъ въ саду 
своего дворца Хемъ съ двумя своими собаками въ 
моментъ, когда королевсюй садоввикь Ротъ подносить 
ему первый ананасъ. 

Въ Росси ананасы появились лВтъ 100 тому назадъ. 

Во времена Потемкина они были, повидимому, еще 
большой р®дкостью. Такъ, по крайней мБрЪ, заставляетъ 
думать приводимый Мельниковымъ — Печерскимъ въ его 
повести „На Горахъ“ разсказъ про нЪкоего муромскаго 
богача Андр. Род. Паташева (или Баташева). 

Мельниковъ говоритъ, что однажды богачъ этотъ 
прислаль гр. Потемкину на именины (25 января) въ 
Москву нарочнаго съ ананасами—плодомъ, какого въ 
это время еше ни въ МосквЪ, ни въ ПетербургВ не 
видывали. При этомъ была приложена Баташевымъ 
такая записка: „Сш ананасы тамо родятся, гдЪ дровъ 
въ изобили, а у меня лЗсу не занимать; потому и сей 
дряни довольно“. 

Сюрпризъ этоть привель Потемкина въ восторгъ и 
онъ крикнуль на весь столь: уважиль! спасибо! за- 
хотВлъ бы Поташевъ ремень изъ спины у меня выкро- 
ить, я бы сейчасъ“. 

Первый занялся культурой ананасовъ въ Москв® бога- 
тый купецъ Гусятниковъ, вышедпий потомъ въ лворяне. 
Особеннымъ же любителемъ ихъ у насъ въ это время 
былъ графъ Завадовеый, который Ълъ ихь не только 
въ сыромъ и вареномъ видв, но и въ квашеномъ. Для 
этого ананасы рубили въ кадушкахъ, какъ капусту, и 
потомъ квасили. Изъ такой квашни готовили борщъь и 
щи. Это быль тотъ самый Завадовеюй, котораго квасы 
славились на всею Россю. У Строгонова же ананасы пода- 
вались въ качествЪ салата, маринованные въ уксусъ. 

Что касается до граната (рис. 119), то хотя этотъ 
нлодъ вообще довольно ‘р$докъ и не особенно распро- 
страненъ у насъ, но онъ былъ извЗетенъ еще въ библей- 
свя времена и описанъ даже въ „Зендъ-Авеств“. О вемъ 
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гороритея въ „ПЪенв ПЪеней» (УТуш и хи), и евреи, по- 
знакомившцеь еъ нимъ въ Египт®, отпрвляясь въ Зем- 
лю ОбБтованпую, надфялись найти его и тамъ. 
Родина его Перая п прилегаюлуя къ пей стравы, 
гдз онъ встрёчастся цВлыми лсами и откуда онъ былъ 
перенесенъ сначала въ Сирю и Египеть, & потомъ п 
въ остальныя страны. Онъ быль извзетенъ уже и фини- 


Рис. 119. Гранать. 


юяна\., у которыхъ плоды его, а равно и чудные цв- 
ты "го играли важную роль въ релитозныхъ перемо- 
шлуъ и у которыхъ существовало предаше, что дерево 
Это ОЫло посажено на островз КипрЪ самою Афро- 
дИТОЙ. 

Въ Европу, однако, это дерево попало черезь рим- 
лявъ, которые привезли его сюда въ эпоху пуническихъ 
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войнъ изъ Кареагена, и потому оно у нихъ носило на 
зваше „пуническаго яблока“. Это послужилр также пово- 
домъ дать ему и научное вазваше Ришеа. 

За свой плодъ и свой красивый ярко-красный цв®- 
токъ гранать былъ такимъ любимымъ деревомъ въ 
среднихъ взкахъ, что мавры называли его именемъ 
даже самые красивые свой города. 

Онъ служиль у нихь символомъ плодородя и въ 
Турщи и до сихь поръ сохранился обычай, чтобы ново- 
брачная въ день своей свадьбы бросала гранатъ на, полъ. 
Сколько выпадеть при этомъ изъ него зеренъ, столько 
у нея будеть и дЪтей. 

Когда же въ 1834 году гречесый король Оттонъ 
посзтиль Оермопилы, то одинъ старикь поднесъ ему 
гранать и пожелалъь ему столько лВтъ здравствовалъ, 
сколько было зеренъ въ этомъ плодф. 

Изъ сока его арабы готовили извзстный теперь родъ 
варенья-помады „шербетъ“ (шариба по арабск. значитъ 
пить), который у нихъ подавали для питья съ водой. 
Кожа. же его шша у нихъ на дублеше кожъ (сафьяна). 

Съ тёхъ поръ гравалное дерево разрослось по все- 
му прибрежью Средиземнаго моря, откуда плоды его и 
развозятся по всей Европ. Но мы получаемъ ихъ съ 
Кавказа, который можетъ считаться такою же родиной 
граната, какъ и Перея, такъ какъ онъ растетъ здЪеь 
тоже дико и въ такомъ же обили, какъ и тамъ. 

Очеркъ нашъ былъ бы не полонъ, если бы, говоря 
о плодахъ, мы не упомянули еще о грецкихъ орЗхахъ, 
ваштанв, фиеташкахъ, миндалвВ и пр. 

Лузшй сортъ грецкихъ орфховъ (рис. 120) встр%- 
чается въ ПерМи, велЪдетые чего орЪхи эти у древнихъ 
грековъ носили назвае персидскихъ. 

Плодъ этоть очень древйй, о немъ говорйтся въ 
„Пени Песней“ (УИи), и онъ быхь извфетенъ и въ 
древней Индш, чему свидЪтельствомъ служить имзю- 
щееся для него санскрятское назваше. Кром того, 
онъ попадается также и въ свайныхь постройкахъ въ 
окрестностяхъ Пармы, въ слояхъ, отвосящихея КЪ 
желЪзному в$ку. Въ Рим$ онъ сталь изветенъ съ 
самаго основайя Рима и игралъь важную роль въ сва- 
дебныхъ перемотяхъ. 


Зач 


Плодъ этотъ быль посвященъ Юпитеру, почему ему 
и дано научное назвае Лтеал$ = 70\1$ ал$ (орёхъ 
Юпитера). 

Римляне совЪфтовали Феть грецые орзхи натощакъ, 
такъ какъ ови служать, будто, прекраснымъ противо- 


Рис. 120. Грецкй оръхъ 1. цвЗтокъ. 5. ОрЪхъ. 
6. Орвхь въ разраз%. 
ящемъ и средствомъ для исправлешя желудка. Орфхи 
же эти, по словамъ Плившя, составляли и основу знаме- 
нитаго противояя царя Митридата. 
Въ Гермави деревья грецкаго орзха считаются 
охранителями семьи и поддержкой въ ней дружбы и 


= Зе 


потому ихъ сажаютъ всегда около домовъ. Объ этомъ 
обыча$ Гете въ своемъ Вертерз приводить даже нВлый 
разсказъ пастора. 

Въ БоловьВ же, наоборотъ, ихъ считають друзьями 
дБЯВОЛа и ГОовОорятъ, что въ ночь на Ивана Купалу подъ 
ними собираютея вЗдьмы, чтобы опутывать потомъ въ 
свои сЪти людей. 

Въ Рим даже существовало н%®когда на площади 
9е] рори!о такое дерево, которое было проклято папой 
Пасхашемь П. Впослдетвш оно было срублено и на 
его мзотз воздвигнута. церковь. 


Рис. 121. Каштаны. Плоды находятся внутри. 
Звачительно уменьшены. 


А съ другой стороны орфховэе дерево было поевя- 
щено Св. Лаврентю и въ день (10 августа) праздно- 
ваня этого святого орзхи Вдятъ во славу этого Святого, 
при чемъ если попадется орЪхъ о трехъ ядрахъ, то онъ 
считается талисманомъ, при помощи котораго обладатель 
его получаетъ даръ узнавать вздьмъ. 

Каштанъ (рис. 121) — дерево средней Европы, хотя 
лучийе сорта его привезены, какъ говорять, изъ Ази, гдз 
онъ растеть, начиная ОтЪ Кавказа и до Японш. Это 
одинъ изъ древнфйшихъ плодовъ, которыми питался 
чехов къ: остатки его найдены въ итальянскихъ посе- 
леняхъ, относящихся къ бронзовому в%ку. 
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Древше греки получали его изъ Сардъ, столицы 
знаменитаго лидШекаго царя Креза, и потому онъ  но- 
силь у нихь назваше Сардекихъ желудей. Но лучийе 
каштаны привезены изъ Кастанона и Кастаны, городовъ 
Оессами и Понта, оть которыхъ произошло и самое 
назваше этого плод» Сазапеа-—каштаяъ. Изъ Греция 
каштаны были перенесены въ Римъ, гдЪ уже во вре- 
мена Плиня насчитывалось ихъ 8 сортовъ. 

Въ ХПИ вВкВ ихъ начали разводить повсемзетно, и 
во многихъ провиншяхъь Франши они составляли даже 
главное пропитане народа. Да и въ настоящее время 
каштановыя планташи занимають во Франщи болВе 


Рис. 122. Фисташка. Знач. уменьшенъ. 


500,000 десятинъ, и въ Бретани, напр., ихъ ФЗдять 
чуть ли не болфе, чЪмъ хаба. 

Въ Тюльерйекомъ саду въ Париж существуеть каш- 
танъ, отличающийся удивительно раннимъ пвфтенемъ, 
происходяцтимъ неизмфнно еще до времени равноденствя. 
Такс. необычайное явлене подало поводъ къ сложеню 
н\околькихъ легендъ. 

По одной изъ нихъ калитанъ.этоть обладаетъ такимъ 
свойствомъ оттого, что онъ возникъ изъ земли, орошен- 
ной кровью „швейцарцевъ“, королевскихъ тфлохранителей, 
убитыхъ за свою преданность Людовику ХУ1 ворвавшейся 
10 августа 1792 года въ Тюльерйеюй дворецъ возму- 
тившейся парижекой чернью; а по другой—выросъ изъ 
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иитыка, воткнутаго въ землю однимъ изъ наполеоновских 
гренадеровъ. ПослФднее событе, говорить легенда, слу- 
чилось какъ разъ въ день вступлешя въ Парижъ союз- 
выхь войскъ. Войдя въ Нарижъ, союзники потребовали 
у стоявшаго ва караулБ въ Тюльери гвардейскаго полка 
сдачи оружя. Ве солдаты покорились, но одинъ ста- 
рый бригадиръ, отдавъ все оруже, не хотВлъ разстаться 
со своимъ старымъ штыкомъ, говоря, что онъ слишкомъ 
много закололъ имъ враговъ, чтобы такъ просто отдаль. 
И, говоря это, онъ всадилъ его съ такой силой въ 
землю, что всВ усишя вытащить его оттуда оказались 
тщетными. Такъ штыкъ и остался въ землВ, но, оста- 
ваясь здесь, онъ пустилъ корни и превратился въ вели- 
колЪиное каштановое дерево, которое зацвзтаетъ еже- 
годно 20 марта какъ разъ въ день рождешя „короля 
римскаго“ — сына Наполеона. 

Въ Тосканф капеганы считаются кушаньемъ похо- 
роннымъ: ихъ Фдять тамъ въ день св. Симона, въ день 
поминовеня усопшихъ, & въ Венещи въ день Св. Мар- 
тина, при чемъ бфдныя женщины ходятъ по домамъ и 
останавливаются подъ окнами, прося ихъ какъ подаяшя. 
чтобы утолить свой голодъ. Женщины эти предетавля- 
ють собой какъ бы пришедийя изъ чистилища души 
умершихъ. 

Громаднйшее каштановое дерево, котораго суще- 
ствован!е опредВляется иЪсколькими сотнямн лФть, нахо- 
дится недалеко отъ кратера вулкана Этны на островф Си- 
цили. Дерево это называютъ деревомъ „ста коней“ въ 
память тога, что Зхавшй однажды посфтить Этну Тоаннъ 
Аррагонскй нашель подъ нимъ прють вмфстб со всей 
своей многочисленной свитой во время разразившагося 
страшнаго ливня. Дерево это имфеть 160 футовъ въ 
окружности. Внутренность его ствола представляетъ собой 
гнилое дупло, но вфтви покрыты свЪжими листьями. Ду- 
пло это такъ велико, что въ вемъ можно построить 
пфлый домъ. Во время сбора каштановъ мфетные жители 
устраиваютъ въ немъ печь и сушатъ въ ней каштаны, 
орВхи, миндаль и Т. д. 

Родиной фисташекъ (рис. 122) считается Сния. О 
нихъ упоминаеть уже Плинй и Галиенъ. Первый гово- 
ритъ, что онф были введены въ употреблеше въ Италия 
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въ конц® паретвовашя Тиберя, а затёмъ Флавй Помпей 
перенесъ ихъ и въ Испаню. 

Теперь особенно обильно разводять ихъ въ Сицилии, 
Мы же получаемъ свои фисташки, кромВ того, еще 
и изъ Перси, гдВ онз растуть чуть не цВлыми рощами, 
Но этоть сортъ гораздо ниже итальянскихь; имъ обык- 
новенно торгуютъ армяне и пераяне. 

Родиной миндаля (рис. 123) считаютъ Малую Азю 
и Месопотамю. 

Онъ воздвлывается очень давно. О немь упоминаетея 
еще въ Книгв Быт я, среди плодовъ, поднесенныхь въ 


Рис. 123. Плодъ миндаля. А. въ оболочкь В. въ разрЪзЪ. 


ларъ [осифу. Его описалъь также и Теофрасть въ своей 
истори растенй. Въ РимЪ во времена Нлиня разаичали 
уже горьюй мивдаль и сладюй. Кромф того, изображене 
сго неоднократно ветрчается и на Помпейскихь фрес- 
кахъ. Въ настоящее время ‘его особенно обильно раз- 
водять на юг8 Франши и въ Итали. 

Миндальное дерево по 1удейскому предашю выросло 
изъ жезла Аарона, а по сказаню грековъ изъ крови 
Цибеллы —матери земли, чему основашемъ служило его 
раннее цвЪтеше ин появлене цвфтовъ до листьевъ. Въ 
Грещи это было первое зацвфтавшее весной дерево. 
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Римляне натирали миндальнымь масломъ тфло, чтобы 
быть боле ловкими въ борьбЪ, а римлянки употребляли 
миндальное молоко, отруби и масло изъ горькихъ мин- 
далей—для натирашя лица. Кром того они вфрили, что 
нзсколько съфденныхъ горькихь миндалинъ предо- 
храняють отъ опьянен!я, и потому передь тьмъ каКЪ 
пить съЗдали ихъ по 3—4 штуки. Это мнзШе сохра- 
визось у нихъ и до сихъ поръ. Въ Германи миндаль- 
ные орзхи съ ромомъ называютъ студентскимъ лаком- 
ствомъ (ЗидещептиЦег). 

Такъ называемые американсве орфхи (рис. 124). 
появились въ ЕвропВ вскорВ посл открытя Америки, 
т.-е. въ конц ХУ стольтя, но привозились сначала въ 
неболыпомъ количеств» и считались большою р$дкостью, 
& главное неизвестно было даже и дерево, которое ихъ 
производило. 

Послфднее выяснилось только посл путешествя въ 
Бразишю знаменитаго Гумбольдта и Бонпланъ, которымъ 
удалось разыскать эти деревья и снять съ него кокосо- 
образные плоды, которые заключали въ себЪ заинтри- 
говавше возхь ботаниковъ американске орфхи. Это 
было въ 1802 году. 

Дерево, которое-ихъ приносило, Гумбольдтьи Бонпланъ 
нашли въ долинахъ Ориноко, гдЪ оно образовывало цЪ- 
лыя рощи. Впоелёдстви его нашли также въ провинши 
Пара въ Бразили. 

Гумбольдть и Бонпланъ назвали его въ честь знаме- 
нитаго химика Бертоллета — Бертоллещей (ВегоПейа 
ехее]5а).. 

Бертоллещя достигала околс 17 саженъ высоты, & 
кокосообразные плоды ея доходили до величины головы 
челов%ка и были такъ тяжелы, что при падеви могли 
легко убить челов8ка. Каждый такой плодъ заключалъ 
въ себЪ 24, такъ называемыхь, американскихь орфха. 

Ветвдетвые такой тяжести снимать плоды являлось 
большой опасностью, & кромЪ того не мало затруднен!я 
для этого представляла и громадная высота деревьевъ. 
Но туземцы нашли средство выйти изъ затрудненя. 
Они воспользовались пристрасмемъ къ этимъ орЗхамъ 
обезьянт.. которые, лакомясь ими, всегда въ обили дер- 
жались на этихъ деревьяхъ. И вотъ, замтивъ сидя- 
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щихъ тамъ обезьянъ, туземцы принимались бросать въ 
нихъ каменья, & обезьяны въ отвЪтъ имъ орзхи. Битва 
поддерживалась возможно долго и въ результатЪ на, земл 


Рис. 124. Американекюе орЪъхи уменьш. вдвое. 


получалась масса плодовъ Бертоллещи, которые сейчасъ 
же собирались и уносились. 

Будучи облечены въ очень твердую оболочку, орзхи 
эти доставляють обезьянамъ не мало труда. Но онЪ 
ухитряются раскрыть ихъ, разбивая о каменья. 
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Туземцы дВлали изъ орЪховъ этихъ также мыло, 
большею же частью, однако, они служили просто лаком- 
ствомъ. 

Въ Европу орзхи эти высылались сначала подъ на- 
зватемъ ВгатЙ п (бразильскихъ орЪховъ) въ Англю, 
а оттуда уже разсылались и въ друлйя страны. 

Количество ихъ одно время доходило до 50000 тю- 
ковъ ежегодно. Особенно много Флять ихъ въ Англ, 
въ Лондонв, гдЪ они составляють любимое народное 
закомство. 


Рис. 125. Винная ягода, емоковница. 


Къ намъ они попали лишь въ половинв ХХ сто- 
льтя и въ 60-хь годахъ являлись необходимой при- 
надлежностью всякаго праздничнаго, особенно рождест- 
венскаго, дессерта. Теперь они что-то вышли изъ моды. 

Въ заключене скажемъ еще о двухъ плодахъ, ко- 
торые почти неизвЪстны намъ въ св$жемъ видв, но 
которые считаются у васъ прятнымъ зимвимъ лаком- 
ствомъ въ сушеномъ видз,-—винныхъ ягодахъ и фи- 
викатъ. 

Винная ягода (рис. 125), иначе смоковница или 
фига, которой родиной надо считаль западную Азю 
(особенно Сирю) и прибрежье Средиземнаго моря, пред- 
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ставляеть собой одинъ изъ самыхъ древнихъ и люби- 
мыхъ плодовъ древняго мра. 

Ее воздзлывали еще египтяне, что можно видЪть 
даже на одной изъ пирамидъ Гизе; вкусъ ея воспВвается 
въ Библи, а жизнь подъ смоковницей считалась въ 
древнемъь мфЪ даже верхомъ блаженства. 

Греки познакомились съ нею также очень рано и` 
получили ее, по словамъ легенды, оть Цереры, которая 
подарила это дерево аеннянину Филету въ награду за 
оказанное ей гостеприимство. Впослздетвыи же торговля 
этими плодами достигла такихъ размфровъ, что дерево 
это было посвящено богу торговли—Меркурю. 


Въ РимВ винныя ягоды были извфетны также очень 
рано, и есть даже предаше, что первые цари Рима Ро- 
мулъ и Ремъ были вскормлены волчицей подъ смоков- 
ницей. Во времена Плиня винныхъ ягодъ уже различа- 
лось 29 сортовъ. 

Въ Галли он появились прежде всего въ Марсел5, 
а въ парствоваве имиератора Юмана ихъ стали возд*- 
лывать уже и въ окреетностяхъ Лютещи {Парижа), при 
чемъ на зиму деревья окутывались здеь оть холода 
соломою. Но существуетъ предположен!е, что онф еу- 
ществовали здфеь еще въ допотопныя времена, и только 
потомъ исчезли: въ раскопкахъ близъ Марселя найдены 
плоды дикой смоковницы вмЪфетв съ зубами мамонта и 
еъ листьями несуществующихь уже теперь растенй. 

Сокъ винной ягоды обладаетъ свойствомъ сгущать 
молоко и употребляется на приготовлеше такъ называе- 
мыхъ симпатическихъ чернилъ. Если написать имъ что 
либо на бумаг, то написаннаго не будетъ видно, но 
оно появится сейчасъ же, какъ только его подогрЪть на 
св$7т или вообще на огнз. 


зъ свфжемъ видв, въ видз такъ называемой фиги, 
„лодъ этоть почти намъ совсфмъ не знакомъ, такъ 
какъ сырымъ его къ намъ на сЪверъ р®дко привозятъ. 


СвЪждмъ его можно вотрФтить только въ Крыму, 
въ ОдессВ или вообще на югБ Росси, при чемъ въ та- 
комъ вид надо привыкнуть еще къ его вкусу: мноме 
находятъ розоватое, сладковатое мясо фиги противнымъ. 
Но мы Фдимъ ее въ обили въ вид сушеной винной 


— 320 — 


ягоды. Въ этомъ вид ее обыкновенно привозять къ 
намъ нанизанной на бичевкз. 

Наконецъ, финикъ (рис. 126 и 127). Родиной, до- 
ставляющей этотъ вкусный плодъ, пальмы служатъ жар- 
мя страны оть Инди до Сенегала. 


Рис. 126. Финиковая пзльма въ цвВту. 


Финиковую пальму въ странахъ между Ниломъ и 
Ефратомъ воздЪлывали еще въ самой глубокой древно- 
сти и называли древомъ жизни, такъ какъ она даетъ 
не только плоды. но и вообще все необходимое для 
существованя обитателей этихъ странъ: и пищу, и 
питье, и жилище, и одежду (послБдняя приготовляется 
изъ волоконъ листьевъ пальмы). Насколько важна эта, 
пальма для жителей Востока, лучше всего показываютъ 
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сказанныя о ней слова Магомёта: „Почитайте ее—это 
родная сестра вашей матери. Она создана, изъ остатковъ 
той персти, изъ которой сотворено было тзло нашего 
праотиа Адама“. 

Изображеня пальмы и ея плодовъ ветрёчаются уже’ 
на памятникахь Египта, & Геродотъ разсказываеть о 
пальмовыхъ лЪеахъ, 
существовавшихъ еще 
въ ВавилонЪ. Самое 
слово „финикъ“, 
сверхъ того, показы- 
ваетъ, что дерево это 
ветрчалось, вЪзроят-” 
но, въ обищи у фиви- 
«яНЪ. 

У евреевъ, однако, 
объ этой полезной 
пальм почти ничего не 
говорится, и даже она 
не упоминается царемъ 
Давиломь въ числВ 
деревьевъ, полезныхъ 
для посадки въ са- 
дахъ. 

Въ Римъ финики 
стали привозиться око- 
ло Р. Х., и Пливй 
разсказываетъ о фи- 
никовыхь  пальмахъ, 
растушихъ на Канар- 
скихъ оетровахъ. 

Пальма эта имЪетъ 
очень красивую ле- 
генду. 

Р’ давыя, очень давшя времена, разсказываеть эта 
лег да, посфтили лежащую на границ Палестаны и 
Еглита пустыню два великихъ человЪка: царь Соло- 
монъ ий царица Савская. Царица возвращалась на ро- 
дипу, и царь сопровождалъ ве до границы своего царства. 
Разставаясь, парица, взяла, финиковую косточку и, сажая 
ее въ землю, сказала: — „Въ память минуты налтего 


Рис. 127. Финиковая пальма 
съ плодами. 
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разставашя сажаю здЪсь эту косточку, и хочу, чтобы 
изъ нея выросла пальма, которая бы росла и росла, 
пока въ Тудеф не родится царь, который будеть славнзе 
Соломона“. Говоря это, она воткнула косточку въ землю 
и оросила ее своими слезами. 

Прошло много лВтъ, много вВковъ, пальма выросла, 
сдВзалась громаднымь деревомъ и покрывалась еже- 
годно многочисленными чудными, сладкими плодами. 
Обзшанный царь, однако, вее не появлялся. 

Но вотъ, однажды, смотря вокругъ себя, пальма, за- 
мЪтила что-то такое, отъ чего ея громадная крона вдругъ 
закачалась въ изумленш: вдали, на краю пустыни шли 
два путника-_мужчина съ женциной. Они были очень 
бЪдно одфты и не имЪфли ни проводниковъ, ни выючныхъ 
животныхъ, ни мфховъ съ водою. Но что ее больше 
всего поражало — это, что женщина несла еще на ру- 
кахъ младенца. По всему было видно, что это были 
бъглецы, спЪъшивипе поскор%е укрыться отъ преслВдовав- 
шихъ ихь враговъ. 

И чфмъ больше пальма въ нихъ вематривалась, тёмъЪ 
сильнзе дрожала вся ея вершина, всЪ ея листья. Она 
чувствовала, что что-то съ ней происходить необычай- 
вое. Какъ будто насталъ ея нослёдн чаеъ, послфдняя 
минута. 

Въ это время и странники замВтили налиу пальму и 
пошли въ окружавций ее оазисъ, чтобы утолить свою 
неутолимую жажду. Но, подойдя къ находившемуся 
тутъ источнику, они остолбенфли отъ ужаез: въ источ- 
викЪ не было ни капли воды — онъ оказался изсохшимъ. 

Женщина въ изнеможени положила, ребенка, на, землю 
й горько заплакала, а мужчина легъ возлЪ нея на землю 
и пытался раекопать руками песокъ, изъ котораго когда-то 
била студеная струя воды. 

Они говорили между собой о неизбЪжной смерти и 
о томъ, что нельзя было не бжать, потому что царь 
Иродъ повелВль убить всзхъ дфтей оть году до трехъ 
лЬть изъ опасеншя, что родился объщанный велиюй 
Царь Тудейсый, Царь, который будетъь превыше Соло- 
мона. Мужчина быль въ отчаяни, но женщина говорила: 

— Мужайся. не теряй надежды, Господь не оставить 
васъ безъ Своей помощи. 
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И слушая эти слова, пальма затряслась еще больше. 
Шелесть ея листьевъ сдзлался такъ силенъ, что жен- 
итина обратила, наконець на него внимаше и, поднявъ 
голову къ вершинз пальмы, неожиданно увидЪла висЪв- 
ле на ней въ обили чудные финики. 

Восторгь блеснуль у нея въ глазахъ и радостный 
крикъ вырвалея изъ ‘ея измученной груди. 

— Смотри, финики, финики! воскликнула она. 

Но радость быстро смВнилась унышемъ. Пальма была 
такъ высока, плоды держались такъ крЪико, что достать 
ихь было немыслимо. Мужчина замЪтиль ихъ уже давно, но 
замЪтилъ также, что они висфли слишкомъ высоко, а по- 
тому при восклицани женщины не подняль даже и головы. 

Но ползавпИй кругомв ребенокъ, играя съ нескомъ, 
усльшавъ возгласъ своей матери не могъ предетавить 
себЪ этой невозможности и, подойдя къ пальмВ, дотро- 
нулея до нее своей маленькой ручкой, какъ бы желая 
ее наклонить. 

И, почуветвовавъ это прикосновеше, пальма вдругъ 
затряслаеь, затряслаеь вефмъ своимъ существомъ какъ 
будто прошежь по ней стралный ураганъ и, опуская все 
ниже и ниже свою крону, склонилась до земли передъ 
малюткой, какъ склоняются люди передъ царями. Ибо 
малютка этоть былъ никто иной какъ Царь царей — 
Христосъ, а женщина съ мужчиной—Пресвятая ДЪва 
Маря и Св. Тосифъ. 

Съ крикомъ радости Христосъ подбЪжаль къ нальм8 
и сталь срывать грозди сочныхъ финиковъ. Вскоръ, 
утоливъ жажду и насытившись, Пресвятая ДЪва Маря 
и Св. Тоеифъ стали благодарить Творца, что Онъ услы- 
шаль ихъ вопль отчаяНя и вняль ему; а пальма, под- 
нимая медленно свою вершину, чувствовала, что она 
исполнила тоть долгъ, ради котораго выроела, и что 
насталт. зонець ея существованю. Листья ея начали 
сверт’ ›атьея, стволъ засыхалть и проходивиий нЪФсколько 
дне. спустя караванъ съ удивлейемъ замфтить, зто 
вергиина большой пальмы завяла. 

— Какъ это можетъ быть? сказалъ одинъ изъ путе- 
шественниковъ. ВЪФдь она не должна была умереть, пока 
не увидить царя славыфе Соломона? 

— Можетъ быть она, и увидФла его, отвфтилъ другой... 
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У наеъ финики вмЗетв съ винными ягодами, назы- 
вавшимися въ прежнее время фигами, или смоквами, 
кувтинвымъ изюмомъ и коринкой, употреблялись въ тавъ- 
называемомъ взварВ, т.-е, компотв, который готовилея 
или ва меду, или на нпаток®. Вез эти сушеные фрукты, 
кавкъ и сырые плоды, ввозились къ намъ сначала через 
Архангельскъ, & начиная съ Петра Везикаго черезъ 
Петербургъ. 


Ш. Нашли сухжя народныя 
пакомства. 


Вообще надо замфтить, что хотя наши предкм и 
очень любнли полакомиться, но плоды у нихъ были, 
особенно до Петра Великаго, очень неважны. Это были 
преимущественно кислыя яблочки, тверлыя дули и ки- 
селыя вишни, роспия, главнымъ образомъ, только въ 
московскихь садахъ. Лучшими являлись ягоды въ родЪ 
лВсной земляники, малины, дикорастущей смородины. 
Лакомялись они также лФеными орзхами и кедровыми, 
которые въ царетвоваше Тоанна Грознаго начали при- 
возить изъ пруральскихъ и сибирекихъ тайгь, лакоми- 
лись и тми ягодами, которыя теперь остались лишь 
народнымъ лакомствомъ: рябиной, черемухой, калиной и 
клюквой. Посаднюю Фли они вареной не только въ меду, 
но и дБлали изъ нея пастилы и настаивали на ней нва- 
ливки, дфлали изъ нея, а также и изъ другихъ ягодъ, 
кисели, которые заправляли овсяной мукой. 

Болфе же вкусные плоды стали появляться, даже и 
при дворф, лилть съ парствованя Михаила 9едоровича 
и особенно АлексВя Михайловича, когда завязались болфе 
дъятельныя торговыя сношешя съ Ангшей и Гаизей- 
скими городами и начали привозить къ намъ культиви- 
рованные въ западной ЕвропЪ плоды. Въ это время въ 
Кремл были разбиты два сада: верхй и нижний по 
скату Кремлевской горы. Въ садахъ этихъ были пруды, 
р: оженные свинцовыми досками, фонтаны и оранжереи 

ь р5дкими иностранными растенями и плодовыми де- 
ревьями. Кром того у Боровицкихъ воротъ. на Неглин- 
ной, былъ разбить плодовый паревй садъ, въ которомъ 
даже имфлись виноградныя лозы, лимонныя, лавровыя 
и фиговыя деревья. а въ парскомъ теремЪ былъ уетро- 
енъ зимй садъ. Фруктовые же парсше сады были 
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еще на Царицыномъ лугу, гдЪ теперь Болотная лло- 
шадь, и близь НЪмецкой слободы. 

Тогда мы ознакомились съ виноградомъ, съ хоро- 
шими сортами яблокъ (ранетами), грушъ, сливами и 
даже персиками. 

НЪсколько ране также появились у насъ арбузъ, 
дыня и отчасти абрикосы, привозимые къ намъ по Волг% 
изъ Бухары, Туркестана, Перси и вообще странъ при- 
касшйскихъ. Переидсые сушепые абрикосы носили. какъ 
и теперь, назване шепталы. 

Оттуда же, какъ говорятъ, изрфдка попадали къ намъ 
и сушеныя дынныя сЪмечки и фисталики, которыя ц%- 
нились какъ лакомство очень высоко, такъ какъ грызть 
орзхи, какъ это и теперь дВлаетея, было не только из- 
любленной забавой русекаго простонародья, но и знал- 
ныхь бояръ, а особенно затворницъ теремовъ-—боярынь 
и боярышень. 

Относительно недровыхъ орЪховъ замЗтимъ, что 
они привозились сначала прямо въ шишкахъ кедра. 
Шишки эти, какъ извЪфетно, принадлежать хвойному 
растеню, носящему научное назваше Руиз сетбга, и 
имВютъь отъ 1'/, до 21/, вершка длины и оть 1 до 11/, 
вершка толщины. ОрЪхи пом$щаются полъ каждой чешуй- 
кой по два, рдкопо одвому. Ор8хи на созрфване требуютъ 
11/, года. Чтобы получить пудъ кедровыхъ орфховъ, 
требуется оть 800 до 1000 шашекъ. Урожай ихь бы- 
ваеть не каждый годъ, & лишь черезъ 4—5 лЬтъ. Соби- 
рають шишки, влфзая на деревья при помощи особыхъ 
надфваемыхъ на ноги металлическихъ когтей, или бро- 
сая вверхь тяжелыя гири. Собранныя шишки кладуть 
въ деревянные срубы и молотять сначала особыми 
кривыми березовыми палками, & потомъ полученные отъ 
такой молотьбы покрытые чешуей орфхи пропускаются 
сквозь большшя. снабженныя круглыми отверстиями сита. 
Но проще можно получаль эти орЪхи, кладя шишки въ горя- 
чую печку. Подъ вмяшемьъ жара чепгуйки слегка при- 
поднимаются и орЪшки вываливаются. 

Приносяпий орЪхи кедръ, & особенно ливанскй его 
видъ. быль извЪстенъ человЪку съ самой еЪдой древно- 
сти. Въ Китаз онъ носилъ назваше „дерево супружеской 
въврности“ и про него сложилась такая легенда. 
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Въ давшя времена, во времена епхе динаети Сунгъ 
жиль былъ парсый секретарь Анпангъ, у котораго 
была красавица жена Хо. Царь влюбился въ эту Хо 
и, чтобы избавиться отъ мужа, приказалъ заключить его 
въ тюрьму, но Анпангь не выдержаль разлуки и по- 
взеился. 

Узнавъ объ этомъ, вЪрная Хо рЁшила, также умереть. 
Она бросилась съ высокой террасы царекаго дворца и 
разбилаеь на смерть. 

Умирая, она оставила записку, въ которой просила 
царя исполнить посл$днюю ея просьбу: похоронить ее 
въ одной могил съ мужемъ. Но разгиЗванный госу- 
дарь не исполнилъ этой просьбы, наоборотъ приказалъ 
похоронить ихъ подальше другъ отъ друга. Однако воля 
Неба не замедлила проявиться. Въ ту же ночь надъ 
могилами обоихъ супруговъ выросло два кедра и въ десять 
дней такъ разрослись и такъ развились, что не только 
вЪтви ихъ кронъ сплелись н%жно другь съ другомъ, 
но и корни ихъ соединились. Народъ прозваль ихъ 
деревьями „супружеской вЪрности“ и кедръ сдлалея 
ея символомъ. 

По другому древнему восточному сказаню кедръ 
считается „древомъ беземерия“, а орзхи его-— тёмъ 
запрещеннымь плодомъ, вкусивъ котораго Адамъ ли- 
шился безсмертя. Его называютъ также „жизнью мерт- 
выхЪъ“, такъ какъ запахъ его дерева изгоняетъ нас%- 
комыхъ и червей изъ могилы. 

Пиеагоръ считаеть его наравнф съ дубомъ—дере- 
вомъ священнымъ. Говорятъ, что знаменитыя книги 
Нумы, найденныя 535 лётъ по его смерти въ Рам%, 
были пропитаны запахомъ кедра и что веЪ балки 
храма Соломона въ ГерусалимЪ, ДЛанывъ Ефес$ и Апол- 
лова въ УтикЪ-—вс были едфланы изъ кедра. Нако- 
нецъ, ". въ крест8. на которомъ былъ распятъ Хри- 
етот составленномъ, по народному повфрью, изъ трехъ 
дер-зъ, долженствовавшихъ изображать собою Пресвя- 
тую Троицу, дерево кедръ—изображало Бога Отиа. 

ВелЪдетые всего этого кедръ пользовалея громад- 
нымъ почетомъ, какъ у язычниковъ, евреевъ, такъ и 
у хриспанъ. Остатки тъхьъ рошъ ливанскаго кедра, изъ 
которыхъ было взято дерево для поетройки храма Соло- 


— 328 — 


мона, оберегались и оберегаются и понын местными 
патрархами. Провинившагося въ ихъ повреждеши не 
только подвергаютъ церковпому покаянш, но въ случаз 
упорнаго повторешя даже и удаляютъ изъ церкви. Благо- 
даря этому теперь сохранилось еще отъ 20 до 30 дре- 
весныхъ гигантовъ, которые насчитываютъ ц®лыя ты- 
сячи лЪть. Въ прежея времена марониты служили подъ 
этими деревьями, прямо подъ открытымъ небомъ, даже 
обфдни; но теперь на мФетВ бывшаго каменнаго алтаря 
воздвигнута маленькая часовенка и всЪ церковныя 
службы происходятъ уже въ ней. 


Косвувшись сухихъ лакомствъ нашихъ предковъ, 
скажемъ еще нЪзеколько словъ о двухъ чисто русскихъ 
народныхь лакомствахъ, лакомствахъ почти ве упо- 
треблявшихся и вообще малоизвзстныхъ въ западной 
Европ%: пареградскихь стручкахъ и дизьемъ медЪ. 

Цареградсне стручки. рожки или каруби (Сегафоша 
59а) (рис. 128) привезены были къ намъ съ незапамят- 
ныхъ временъ (вЪроятнЪе всего еще во времена св. Влади- 
м!ра), какъ показываеть самое ихъ назвате, изъ Парь- 
града — Константинополя. гдф приносящ!я ихь деревья 
достигають громадныхъ размЪфровъ. Въ сушеномъ видЪ 
стручки эти представляють очень здоровую, приятную 
пишу, но въ сыромъ считаются ядовитыми. 

Родиной цареградскаго стручка считается, по однимъ, 
Палестина. а по другимъ югъ Европы. ДостовЪрно из- 
вветно только, что въ Европ его стали разводить еше 
ВЪ 1570 году. 

У древнихъ грековъ стручки эти ноеили назване 
„каратейя“, откуда получилось слово „каратъ“—вЪсъ, 
которымъ опредфляется цфиность драгоцънныхъ камней, 
такъ какъ твердыя, каменистыя зерна этихъ стручковъ 
служили, какъ говорятъ, древнимъ для измзреня этого 
вЪса. 

Другое свое вазваше „каруби“, подъ которымъ эти 
стручки извфстны теперь на всемъ югё Европы, произ- 
водится отъ арабскаго слова „карубъ“— длинный плодъ, 
что показываетъ, что они, по всей вфроятности, введены 
были въ ЕвропЪ арабами. Изъ мякоти этихъ стручковъ 
арабы дЪлають родъ вина или ликера. 
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Дерево приносящее стручки пользуется большимъ 
почетомъ какъ у христанъ, такъ и у магометанъ, и 
покровителемъ его считается св. Геормй. Вотъ почему 
маленьМя часовни, такъ-называемыя каплинцы, строятся 
въ Итыши и Испани почти всегда въ тфни этихъ 
деревьевъ. 

Перенесенное въ южную Америку оно пользуется 
также большимъ уважешемъ у паратвайцевъ и когда 


Рис. 128. Цареградеый стручекъ. 


КТ..- 1100 изъ нихъь тяжко боленъ, то говоритъ: „вотъ 
`.щь только алгирабъ (такъ называется тамъ это дерево) 
созрБеть, такъ и я поправлюсь“. Точно также, желая 
опросить кого-либо сколько ему лЗтъ, говорятъ: „а сколько 
разъ при валией жизни цивзль алгирабъ?“ 

Такимъ же лакомствомъ, какъ цареградеый стручекъ, 
являются у насъ еще и стручки, называемые „див медъ“. 
Форма ихъ значительно разнится; они не загнуты и 
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не плоски, какъ первые, & имВютъь видъ круглыхъ палокъ 
(рис. 129) топциною въ палецъ и длиною иногда боле 
полуаршина. 

Стручки эти совершенно деревянистые и, чтобы Феть, 
ихъ надо предварительно надломить. Зерна расположены 
въ нихъ въ поперечныхъ перегородкахъ и вся сладость 
заключается въ находящемся между этими перегородками 
медовомъ сок. Стручки эти принадлежать дереву, но- 


Рис. 129. Дивй медь. 


сящему научное назваше Сазза ЙзиМа, родиной кото- 
раго считается Сиря, Палестина, вообще Азя. 
Предаше говоритъ, что этимъ медовымъ сокомъ 
питался будто Шоаннъ Креститель, когда удалился въ 
пустыню, и потому нфмцы называють его иногда хлфбомъ 
Тоанна—ТоБап11$5год. Англичане же называютъ его еще 
Тюси$(-{гее-— „саранчевымъ, кузнечиковымъ деревомъ“ и 
объясняютъ это назваше т8мъ, что оно является излюб- 
леннымъ м$ёстопребыващемъ кузнечиковъ и саранчи. А 
такъ какъ известно, что арабы жарять саранчу и въ 
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такомъ видф питаются ею, то англичане предполагаютъ, 
что [оаннъ Креститель питалея не только медомъ струч- 
ковь этого дерева, но и собиравшимися на немъ кузне- 
чиками и саранчей, тВмъ боле, что въ свящевномъ 
писани сказано, что, находясь въ пубтын®, онъ питалея 
и акридами (кузнечиками, саранчей). По другому же 
толкован!ю англичанъ —на, этомъ дерев любатъ строить 
свой улья диюя пчелы и потому медъ, которымъ пи- 
талея [оаниъ Креститель, быль не столько медъ этихъ 
стручьевъь, сколько медъ, вырабалывавнийся этими 
пчелами. 

Дерево это попало въ Европу и стало культивиро- 
валься въ Англи лишь въ 1888 году. 

Оно является близкимъ родственникомъ той касаи, 
листья которой извЪстны подъ назвашемъ „александрй- 
скаго листа“, входящаго въ составъ знаменитаго въ 
свое время слабительнато „\епеггалк“. По этой же 
причин и етручья дивьяго меда обладаютъ этимъ евой- 
ствомъ, но, конечно, въ гораздо болЪе слабой степени. 

Китайцы называютъ это дерево—деревомъ „луны“ 
и видятъ его изображеще на лунномъ диск. У подножя 
его, говорять они, находится КанРЪ-ву— челов къ, со- 
вершивний преступлене противъ духа, за что онъ при- 
говоренъ послВднамъ вЪчно рубить касс ю, которую и ру- 
битъ теперь на зунз. Сверхъ того цв®ты-его начинаютъ 
запвзтать какъ разъ осенью — время жертвоприношенй 
лун%. Какъ и луна, оно имЗеть 4 фазы. Первые пвфты 
его распускаются въ седьмую луну (авсустЪ м3сяцз), а 
въ четвертую (май) — прекращаются, въ пятую жё и 
шестую (@юнь и 1юль) начинають наливалься бутоны. 
Древя китайсюя вышивки представляютъ всегда, это 
дерево йа лун съ рубящимъ его челов®комъ, или же 
еъ зайгемъ, который толчетъь подъ вимъ лФкарственныя 
трах. 

ЛЪкарственное значеше касеи извЪстно также и Кл- 
тайцамъ и онн ее считаютъ за первзйшее изъ цлебныхь 
растенй. 

Индусы же, у которыхъ касыя также ветрЪчается, 
дфлаютъ изъ ея корней веревки, а изъ древесины стро- 
ять свои хижины. потому что. она не подвергается дре- 
воточин». Она считаетея у нихъ священной. Поль 
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ней они собираются на самыя важныя свои совзщаня, 
на ея вфтви вфшаютъ свои ех-уо® (дары)— желзные 
наконечники стрфль и лемехи плуговъ, & между ея кор- 
вями раскладываютъ ряды камней, замЗняющихь имъ 
ИХЪ ИДОЛОВЪ. 

Къ намъ див медъ попаль, по всей взроятности, 
когда же, когда и цареградек стручекъ. У простона- 
родья онъ пользуется уже издавна славой вышеуказан- 
наго поелабляющаго свойства и потому и до сихъ Норъ 
веюду продается массами. На рынкз у Сухаревой башпи 
въ праздничные дни, напр., его можно ветрфтить во 
веЪхъ палаткахъ. 

Добавимъ наконепъ, что играюцщйе теперь такую 
важную роль въ народныхъ лакомствахъ подсолнухи 
привезены въ Росфю были лишь въ началЪ ХХ ето- 
лЬпя, въ 1842 году. Въ Воронежской губ. были про- 
изведены первые опытные пос$вы ихъ въ крупныхъ разм$- 
рахъ. Около того же времени начали изъ нихъ выдЪфлы- 
вать подсолнечное масло, которое до этихъ поръ у на- 
шихъ предковъ замфнялось коноплянымъ. 
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